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I. AMPELOQRAFIYA VO SELEKSIYA

UQOT: 634.8.664

BOZi UZUM SORT-POPULYASIYALARININ BARLILIQ XUSUSIYYOTININ
MUXTOLIFLIYININ QiYMOTLONDIRILMOSI

V.S.Solimov, A.S.Hiiseynova, T.Q.Hiiseynova, N.Y.Hiiseynzads, T.M.Musayev
KTN-nin Uziimgiiliik va Sarab¢iliq Elmi-Tadgigat Institutu, Abseron rayonu Mehdiabad qasabasi,

20 Yanvar kiicasi, AZ0118, E-mail: vugar_salimov@yahoo.com

Mbaqalada Abseron soraitinda yetisdirilon bir sira qiymatli yerli va introduksiya olunmus iiziim
sort-populyasiyalarinin bar gostoricilorinin polimorfizmi daracasindan, yeni tasarriifat va seleksiya
ahamiyyatli formalarin segilmasinda birbasa ahomiyyati olan bar géstoricilorinin miiayyonlagdiri-
lasindon va qiymotlondirilmasindan bahs edilir. Klon seleksiyasinda isin ugurlu alinmast iiciin
populyasiyadaki tanaklar bir neca il ardicilliqgla miixtaolif vacib tasarriifat va seleksiya ahamiyyatli
alamatlar tizra qiymoatlondirilmali vo miixtaoliflik, dayiskonlik doracasi diizgiin miiayyan edilmalidir.
Tadgiqatlar zamani oyranilan iiziim sortlarimin populyasiyasindaki, hor bir tanayin bar gostaricilari
ayri-ayriligda tayin edilmigdir. Malum olmusdur ki, ha ayri-ayri iiziim sortlart o ciimladan sortdaxili
(populyasiyadaki) tonaklor mohsuldarliq gdstaricilorinae goro  biri-birilorindan nozoragarpacaq
daracada farqlanirlor. Bu isa klon dayiskawnliyinin giymatlondirilmasina asas verir. Tadgiqatlar zamant
malum olmusdur ki, ham ayri-ayri sortlarda, o ciimlodan hor bir sortun daxilindoki tonaklor
mahsuldarliq gostaricilarina géra bir-birindan xeyli forqlonirlor. Sort-populyasiyalar bu xiisiyyatlori
onun bioloji va inkigaf xiisuiyyatindon, becorma texnologiyasindan, goz va zog yiikiiniin migdarindan
va s. asuli olaraq bas verir. Bu da hor bir populyasiyanin mohsuldarliq géstoricilori iizro orta
gostoricilorin asag diigmasine va onun moanfi va miisbat variasiyalrla qarisigina ¢evrilmasina sabab
olur. Bu da hamin sort-populyasiyalarin tasarriifat-iqtisadi ahamiyyatini kaskin asagi salir.
Tadgiqatlar naticasinda har bir populyasiyadaki tonaklor ayri-ayriligda qiymatlondirlorak miisbat
alamatli formalar se¢ilib miiayyan edilmigdir. Miisbat alamatli tonaklor asasan salximlarin mgdarina
va onlarn olgiistina, kiitlasina gora segilirlor.

Acar sozlar: Gizim sortu, yerli sort, salxim, gila, toxumsuz {iziim sortu, moahsuldarliq, {iziim
tonayi, inkisaf, seleksiya

Knrouegvie cnosa: copT BUHOTpaga, MECTHBIA COPT, T'PO3Mb, Ar0ojAa, COPT OECCEeMSHHBIH,
YPOXaHHOCTb, pOCT KYCTOB, Pa3BUTHUE, CEJICKIIUS

Key words: grape variety, local variety, bunch, berry, varieties of seedless, productivity, plants’
growth, development, breeding

Giris. Uziim sort vo formalarinin mohsuldarliginin asag1 diismosi vo barsizligmin bir
¢oX sobablori vardir. Bunlara sort standartlarinini olmamasi, budama xatalari, xastolik vo
zararvericilors diizgiin miibarizo aparilmamasi, gilibrolomonin uygun miqdarda, miivafiq
novds vo vaxtinda tatbiq edilmomasi, suvarmanin normal qaydada vo miiasir texnologiyalari
totbiq etmodon aparilmasi, liziim baglarinda yaxsilasdirilma programina colb edilmomis vo
sinaqdan kecirilmomis, bdlgonin xiisusiyyotino uygun golmoyon sortlarin istifado vo S.
amillori aid etmok olar. Son illords sort yaxsasdirma proqrami iizro isloyan selksiyagilar
insanlarin istehlak tolabatlarina vo iizlim istehsalgularinin igtisadi magaqlarina uygun olaraq
biotik va abiotik amillors davamli, mohsuldar yeni sortlarin yaradilmasi istigamatinds islorini
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artirmigdilar. Bu mogsadlo seleksiya (se¢mo) vo hibridlosmo basda olmaqla miixtolif
yaxsilagdirma proqramlari totbiq etmoklo bir ¢ox islor hoyata kegirilmisdir. Xiisusilo Fransa,
Almaniya vo Avstraliya kimi Olkolordo yaxsilagdirilmaa iizra seleksiya istigamatindo genis
yaxsilagdirilma proqramalart totbiq olunmusdur. Bitki yaxsilasdirma mogsodlorindon biri
miixtalif yollarla meydana golon irsi irsi variasiyalredan yararlanaraq genis okilib-becarilon
sortlarin iqtisadi dayerlorinin yiiksoldilmaesidir. Vegetativ yolla coxaldilan bitkilords vo
xuisusilo qarisiq populyasiyalardan daha davamli, keyfiyyotli vo mohsuldar fordlor (formalar,
klonlar) oldo etmok ii¢iin klon seleksiyast ugurla istifado olunmaqdadir. Xiisusilo tobii
mutasiyalar (spontan) sonunda meydana golon variasiyalar bitki yaxsilasdirma programlarinda
ohamiyyat kasb edir. Madani bitkilorin, o climlodan {iziimiin shomiyyatli bir hissasinin tobii
mutasiyalar sonunda meydana goldiyini nozoro alaraq, {liziimiin modoni yetisdirilmoyo
kecirilmosi vo vegetativ olaraq c¢oxaldilmasinin minlorco il ovvollordon aparilmasi onun
mutasiyaya ugrama ehtimalin1 daha da yiiksaldir [1-5, 7, 9-15, 17-23, 25, 27].

Bir ¢ox miiolliflor qeyd edirlor ki, iiziim sortlarin1 genetik yaxsilasdirmaq vo yeni liziim
sortlar1 aldo edilmasi yalniz somatik mutasiyalarin se¢ilmasi yolu ilo miimkiindiir. Vegetativ
coxalma (artirma) zamani iiziim bitkisindo spontan vo ya induksiya edilmis doyiskonliklor,
fordlorin fenotipindo modifikasiya vo ya mutasiya soklinds 6ziinii biiruzs verir ki, bunlar1 da
bir-birnden se¢gmoak yalniz o halda miimkiindiir ki, onlarin miithiim (shamiyyatli) morfo-bioloji
xlisusiyyatlori olsun. Modifikasiyalar okin materialinin keyfiyyotinin yaxsilagdirilmasi vo
sortlarin yliksok mohsuldarliq vo fenotipik boraborlik voziyyotinds (soviyyesinds) saxlanil-
masi ii¢ilin istifado oluna bilor [9, 14, 22].

Uziimiin miiasir seleksiyasinda, sortlarin yaxsilasdirilmasinda va yeni sortlarin yara-
dilmasinda poliploidiya tisulunun potensial imkanlarindan laziminca istifado olunmamaisdir.
Belo ki, mutagen maddalarin tasiri ils liziim bitkisinin genotipinde gen vo genom mutasiylari
(yoni xromosom sayinin doyismosi) yaranir ki, bu da bitkinin ploidliyinin doyismasino gotirib
cixarir. Poliploidiya mutasiyanin xiisusi tipi olub, orqanizmlorin hiiceyralorindo haploid
xromosom dastinin dofolorlo artmasidir. Poliploid orqanizmlorin morfoloji, fizioloji vo bio-
kimyavi xiisusiyyatlorindo, diploid formalarla miiqayiseds nazoragarpacaq dorocado forglor
miisahido olunur. Poliploid orqanizmlordo xiisusilo reproduktiv orqanlarin (¢i¢ok, meyvo,
toxum) olgiilori artir, fizioloji proseslor doyisir, doyiskonliklorin tezliyi yiiksalir, otraf miihitin
tosirina qarst davamliliq vo plastiklik, o climlodon onlarin adaptiv potensiali shomiyyatli
dorocado yiiksalir. Bir sira bitki ndvlorinde tobii poliploidiya prosesi zamani morfoloji
slamatlorin inkisafi, xiisusilo do, bitkilorin habitusunda giqantizm (gigas-formalar) miisahido
olunur. Poliploidiya prosesi bitkilor alominin tokamiiliinde boyiik rol oynayir. Hal-hazirda
movcud olan poliploid formalar irigilali sort vo klonlar kimi spontan mutasiya hesabina, az bir
hissasi isa eksperimental poliploidiya yolu ilo yaranmisdir [5, 8, 9, 14].

Uziimiin klon seleksiyasinda vegetativ doyiskonliklorinin rolu boyiikdiir.

A.M.Neqrul vegetativ c¢oxalan bitkilordo, o climlodon iiziimdoki doyiskonliklori
flhyuktuasiya;, modifikasiya (adaptiv modifikasiya, morfozlar, fenokopiya);, uzunmiiddatli
modifikasiya; mutasiya; ximer (sektorial, periklinal, meriklinal, mozaikali) kimi tosnif
etmigdir. Bunlar iso irsi (mutasiyalar, ximerlor) vo qeyri-irsi (flyuktuasiya, modifikasiya,
uzunmiiddatli modifikasiya) xarakterdo olur [14].

Umumiyyatls, iiziimdo bas veran vegetativ dayiskonliklor miixtolif variasiyalarda
meydana ¢ixir. Onlar asagidaki kimi qruplasdirilir:

O Tonayin yarpagimin, salximimin, gilasinin va digor organlarimin forma va
ol¢iistiinda miisahida olunan morfoloji dayiskonliklor,
O Tonayin mohsuldarhiginda, xastalik va zorarvericilora, saxtaya, quraqliga,
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soranliga davamliliq daracasinda, zoglarin yetismo saviyyasinda, gilalarin yetismo,
vegetasiya fazalarimin davametma vaxtinda miisahids olunan fizioloji dayiskonliklor,

O Tonaklords gilolorin ranginda, sokor vo tursuluq toplamamin saviyyasinda
miisahida olunan biokimyavi dayiskonliklor;

O Hiiceyralarin xromosom sayinda bag veran dayisikliklorla alagasi olan kariotipik
dayiskonliklor.

Dr. Adem Yagc1 [9] klon seleksiya todqigatlarini yiliksok gqiymotlondirorok digor
seleksiya islori, hom¢inin mutasiya, hibridlosdirmo, gen axtariglart vo gen miihondisliyi ilo
miiqayisodo daha somorali, stirotli, sorfoli vo qisa zamanda yaxsilasdirma iisulu oldugunu
geyd edir. Bu yolla iizim genefondunu faydali formalarla qisa bir zamanda zonginlosdirmok
miimkiindiir. Eyni zamanda, hibridlogdirma vo donor genotiplorin axtarist moagsadilo bu iisulla
lizim populyasiyalarindan giymatli formalarin secilmasi igi aparilmaqdadir. Klon segma islori
Tiirkiyado iiziimgiiliik vo meyvaciliyin inkisafinda xiisusi ¢okiyo malikdir. Uziimgiiliikdo
seleksiya islori 200 ildon coxdur ki davam etmokdadir. Diinya 6lkolorine nozor saldigda
goriiriik ki, bu istigamotdoki c¢alismalar miisbat ohomiyyatli bir moarholoyo golib ¢atib vo
seleksiya islorinin aparilma istigamatlori vo iisullar1 zonginlogmisdir. Bels ki, klon formalarin
secilmoasinds fordi segmo, yiiksokmohsullu klonlarin secilmasi, morfoloji olamatlor vo slagalor
lizro se¢mo, fitosanitar + klon se¢mao, vegetativ doyiskonliklorin, spontan mutasiyalarin vo
uzunmiiddatli modifikasiyalarin se¢ilmasi va s. tisullardan genis istifads edilir. Seg¢ilmis klon
formalrin sabitliyinin va irsi xiisusiyystlorinin yoxlanimasinda pillali, molekulyar genetik,
miixtolkif-ekoloji cografi soraitdo yetisdirmo, riyazi-statistik, vegetativ nosildo olamatlorin
irsiliyi vo s. sullar totbiq edilir. Klon seleksiyast sonunda miixtslif iiziim sortlarindan olds
edilon klonlardaki mohsuldarliq iizro artim Almaniyada 35%, Ispaniyada 64,6%, Italiyada
30%, Macaristanda 30-40%, Cindo 15% olaraq geydo alinir. Homginin bu 6lkalords okilib
becarilon klon formalar bir sort daxilindoki tonoklordoki salximin kiitlosi, gilonin agirligi,
gilonin formasi, quru madds (Brix), yarpaq formasi vo iriliyi, xastalik vo zorovericilora
davamliliq vo s. olamatlor ilizro secgilon tonoklordon oldo edilmisdir. Tiirkiyado ilk klon
seleksiya islori 1964-cii ildo baslamigdir. Aparilan seleksiya islori sort xiisusiyyotlorindon
asilki olaraq forqli olmagqla, secilon klonlarda mohsuldarliq iizra 5,9-225%, salxim kiitlesinda
7-128%, gilo agirliginda 0-46%, quru madde miqdarinda 0,7-26%, texniki klonlarda iso siro
ciximinda 2,4-55,3%, tursuluqgda 2,2-62,0% artim geydo alinmisdir. Tiirkiyado yerli iiziim
sortlarinin 33-do indiye kimi klon seleklsiyas1 aparilaraq onlardan 108 qiymotli forma
secilmisgdir. Hazirda 13 yerli iiziim sortunda bu islor davam etdirilir.

V.S.Salimov [4] Azaorbaycanin yerli iiziim populyasiyalarmin genetik miixtalifliyini,
polimorfizm vo variasiya (doyiskonlik) xiisusiyyatlorini arasdirarkon miioyyon etmisdir ki,
yerli populyasiyalar bir cox morfobioloji vo texnoloji olamoatloro goro genis polimorfizm
soviyyesina malikdirlor. Bu is9, onlar arasindan tesarriifat baximdan, daha qiymatli formalarin
secilmasine imkan yaradir. Belo ki, institutun tocriibe tosorriifatlarinda vo ampeloqrafik
kolleksiya baginda okilib-becarilon vo miixtalif saboblordon irsi xiisusiyyatlori pislogmis tiziim
genotiplori yaxsilagdirilma proqina calb olunaraq, onlardan on keyfiyyetli, biotik vo abiotik
amillore davamliliglar ilo secilon 90-a yaxin klon forma (Ag sani klon formasi, Qara sani
klon formasi, Madraso klon formasi, Samaxi moarondisi klon formasi va s.) lizorindo todqiqat
aparilmigdir. Secilon formalar artirilmis vo okin materiali tosorriifatlara tovsiyo olunmusdur.

Tadgiqatin material vo metodikasi. Todgigatin materialin1 Uziimgiiliik vo Sorabgiliq
ETlnstitutunun Abseron Tocriibo Tosorriifatinda okilib becarilon bazi yerli vo introduksiya
olunmus iiziim sortlarmin (Ag Hiiseyni, Tobrizi, Ag kismisi, Cohrayr kismisi, Qara kismisi,

11



Bayansiro, Madraso, A§ muskat, Soqdiana kismisi, Moldova) populyasiyalar togkil etmisdir.

Uziim sortlar1 OIV-nin iiziim genotiplarinin olamat vo xiisusiyyatlorinin dyranilmasinda
toklif etdiyi ampelodeskriptorlardan istifado edilorok todqiq edilmis vo rogomsal tosvir
edilmisdir [6, 24-26].

Populyasiyalarin klon miixtslifliyinin dyronilmasinds, giymatlondirilmosinds ansnavi
Vo miasir tsullardan istifado edilmisdir [3, 6, 9-12, 25]. Klon miixtalifliyinin genotipik,
yaxud variasiya doyiskanliyinin saviyyasi P.F.RokKitiskiys [19] vo O.B.Masyukovaya goro
aragdirilmigdir.

Uziim populyasiyalarinda klon doyiskanliyini giymatlonmdirilmasi magsadils salxim vo
gilalarin 6lgii vo kiitlasi, salximlarin sayi, salximin orta kiitlosi, 100 gilonin va bir gilanin
kiitlasi, salximdaki gilalorin sayi, kolun mohsuldarligi, quru madds (brix), titrlonan tutsuluq
gostaricilori 6yronilmisdir.

Salximin  §lgiisii-uzunlugu (saplagsiz)- (OIV 202) 8 sm-o godor olduqda 1 balla (cox
xirda), 8-12 sm oldugda 3 balla (xirda), 12-16 sm oldugda 5 balla (orta), 16-20 sm olduqgda 7
balla (boyiik ), 20-24 sm vo daha uzun olduqda iss 9 balla (¢ox boyiik) hesablanir.

Salxim: saplagin uzunlugu (9sas salximm) (OIV 206) 3 sm-2 godor olduqda (gox qisa)
1balla, 3-5 sm olduqda (qisa) 3 balla, 5-7 sm olduqda (orta) 5 balla, Salxim 7-9 sm olduqda
(uzun) 7 balla, 9-11 sm va daha uzun oldugda (¢ox uzun) 9 balla giymatlondirilib.

Gila: boyiiklilyii-uzunlugu (OIV 220) diametri 8 mm-2 godar olduqda (¢ox xirda) 1
balla, diametri 8-13mm olduqda(xirda) 3 balla, diametri 13-18mm olduqda (orta) 5 balla,
diametri 18-23mm olduqda (uzun) 7 balla, diametri 23-28 mm olduqda (¢ox uzun) 9 balla
giymotlondirilir.

Gilonin boyiiklityii-eni — (OIV 221) diametri 8 mm-o godar oldugda (¢ox xirda) 1 balla,
diametri 8-13mm olduqda (xirda) 3 balla, diametri 13-18mm olduqgda 5 balla, diametri 18-23
oldugda (genis) 7 balla, diametri 23-28 mm vo daha bdyiik olduqda (cox genis) 9 balla
giymotlondirilib.

Salxim say1- mohsul yigimi zamani tonokdoki salximlarin hamisi sayilaraq hesablanir.

Bar omsallar1 gozcliyilin, yasil zogun vo barli zogun bar omsallar1 olmaqla 3 qrupa
bolinir. Tonokdoki biitiin  salximlarin saymin tonokdoki goézciiklorin sayma nisbati-
gozciiylin, imumi yasil zoglarin sayina nisboti- zogun, barli zoglarin miqdarina nisbati iso-
barli zoglarin bar omsali adlanir. Zogun bar omsal1 bir zoga diison ¢igcok salximlarmin say1
0,2-don asagi oldugda- ¢ox asagi (1bal); 0,3-0,5 olduqda- asag: (3 bal); 0,6-0,8 olduqda- orta
(5 bal); 0,9-1,1 olduqda yiiksak (7 bal); 1,2 vo daha artiq olduqda isa ¢ox yiiksok (9 bal)
hesab edilmisdir. Barli zoglarin bar amsali, yoni bir barli zoga diison salximin say1 ¢ox 1-
asag1 (<0,80), 3- asagi1 (0,81-1,12), 5- orta (1,13-1,36), 7- yiiksok (1,37-1,59) va 9- ¢ox yiiksok
(>1,59) kimi tosnif olunmusdur.

Salximin kiitlosi (OIV 502)- mohsul yigimi zamani tonokdoki mohsulun miqdari
(kiitlosi) salximlarin sayma boliinarok tapilir vo qramla ifads olunur. Salximin 1- kiitlasi
(<100 q), 3- kigik (150-250 q), 5- orta (350-450 q), 7- boyiik (650-950 q) vo 9- cox boyiik
(>1200 q) kimi tosnif olunur.

Bir gilonin, yaxud 100 gilenin agirligi (OIV 503) - mohsul y1gim1 zamani eyni sortdan
tosadiifi segmo naticasinds 10 salximdan 100 gils toplanaraq g¢okilir vo homin kiitlo 100-o
boliinmakla tapilir. Bu bir nega dofa tokrar edilo bilor. Bir gilonin kiitlasi 1-¢ox kigik (<1,0
q), 3-ki¢ik (1,7-2,3 q), 5-orta (3-5 q), 7- boyiik (7-9 q) vo 9- ¢ox bdyiikk (>12 q) olmaqla
qruplasdirilir.

Tonoyin mohsuldarhig: (kq/tenak) (OIV 504)- eyni sortdan tonoklor tosadiifi segmo
naticasinds segilorok mohsulu y1gim vaxti rogomsal torozi ilo ¢okilir. Bunlar bir tonayin
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mohsuldarligi kimi qiymatlondirilir. Sonra isa tonoklordon imumi ¢okilmis mohsul (kq)
mohsulu toplanan tonoklorin sayina boliinarak kolun orta mohsulu hesablana bilar. Tonayin
mohsulu 1 kq olarsa ¢ox asagi (1 bal), 1,1-2,5 kq olarsa asagi (3 bal), 2,6-3,5 kq olarsa orta (5
bal), 3,6-4,0 kq olarsa yiiksok (7 bal), 4,1 kq —dan ¢ox olarsa (9 bal) ¢ox yiiksok Kimi
giymatlondirlmisdir. Hektara hesablanmis moahsuldarliq 40 s/ha-ya godor oldugda (gox asagi)
1 balla, 40-80 s/ha olduqgda (asag1) 3 balla, 90-120 s/ha oldugda (orta) 5 balla, 130-160 s/ha
oldugda (yiiksak) 7 balla, 170 s/ha-dan yuxar1 oldugda (¢ox yiiksok) 9 balla
giymotlondirlmisdir.

Gilods quru madds, yaxud sokarlilik (OIV 505)- 12 /100 sm®-s godor oldugda (¢ox
asag) 3 balla, 18-21 q/100sm® olduqda (yiiksok ) 7 balla, 21-24 g/100sm® vo daha cox
olduqda (¢ox yiiksak) 9 balla giymatlondirilmisdir.

Noticalar vo onlarin miizakirasi. Klon seleksiyasinda isin ugurlu alinmasi iiciin
populyasiyadaki tonoklor bir nego il ardicilligla miixtolif vacib tosorriifat vo seleksiya
ohomiyyatli slamaotlor {izro giymetlondirilmali vo miixtaliflik, doyiskenlik doracasi diizgiin
mioyyon edilmalidir. Todgiqatlar zamani dyranilon iiziim sortlarinin populyasiyasindaki, hor
bir tonoyin bar gostoricilori ayri-ayriliqda toyin edilmisdir. Malum olmusdur ki, ho ayri-ayri
lizim sortlar1 o ctimlodon sortdaxili (populyasiyadaki) tonoklor mohsuldarliq gostariciloring
gora biri-birilorindon nozoragarpacaq doracods forglonirlor. Bu iso klon doyiskamliyinin
giymatlondirilmasine asas verir.

V.S.Solimov [4, 6] tonoyin bar strukturuna daxil olan olamatlorin arasindaki
korrelyasiya vo reqresiya slagolorinin tohlili zaman1 gdstorir ki, tonoklorin mohsuldarliglar
ilo salxim vo gilolorin dl¢li vo kiitlasi, salximlarin sayi, salximimn orta kiitlosi, 100 gilonin
kiitlasi, salximdaki gilolorin say1 vo s. ilo miisbat korrelyasiya olagasi vardir vo mohsuldarligin
formalagmasinda osas fenotipik olmotlor kimi istifado oluna bilor. Ona goéro miisllif bu
gostaricilori klon formalarin segilmasindo fenotipik marker olamoti kimi istifade olunmasini
mogsadouygun saymisdir.

Bunlar1 nozors alaraq Azorbaycanin bir ne¢o qiymatli sliro vo texniki, o ciimlodon
introduksiya olunmus iiziim sortlarini populyasiyasindaki tonoklorin bar gostoricilori
giymoatlondirilmis vo miiqayisali tohlil edilmisdir.

Marondi sortunun populyasiyasindaki tonaklorin arasdirmasindan molum olmusdur ki,
tumurcuqlarin say1 12-60 odad, acilmayan gozciiklorin miqdart 2-17 odad, yasil zoglarin
timumi say1 10-40 adad, 1-salximli zoglar 2-22 odoaddir. 2-salximli zoglar iso doérd tonokdo
geyds alinmisdir vo 1-5 odad toskil etmisdir. Yalmz bir tonokdo 3-salximli zoglar geyds
alinmigdir. Comi barli zoglar 2-24, salximm miqdari 2-31, agilmis gézciiyiin (%-1o) miqdari
54,1-100, tonayin va ya gozcliylin bar omsali 0,52-1,20; yasil zoglarin bar amsali 0,39-0,80;
barl1 zoglarin bar omsali 1,0-1,3; barli zoglarin (%-10) miqdan iso 34,2-66,7 arasinda
toroddiid edir. Ag§ Hiiseyni sortunun tonoklorindoki gostoricilor {iglin orta qiymat
hesablanaraq, tumurcugun comi saymnin 38,2 adad, acilmayan gozciiyliin 10,5 odad, yasil
zoglarin imumi saymin 27,7 odod, 1-salximli zoglarin 12,6 odad, 2-salximli zoglarin 1,1
adad, 3-salximli zoglarin 0,1 adad, comi barli zoglarin 13,8 adod, salximin miqdarinin 15,1
adad, agilmis gozciiyiin (%-1o) miqdar1 74,5, tonayin va ya gozciiyiin bar amsalinin 0,5, yasil
zoglarin bar amsalinin 0,5, barli zoglarin bar amsalinin 1,07, barli zoglarin (%-1s9) miqdarinin
47,8 oldugu miiyyon edilmisdir. Gostoricilordon molum olur ki, Ag Hiiseyni sortunun
tonoklorinds mohsuldarliq gostericilori eyni doracads deyil.
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Morandi sortunda barli zoglarin (%), salximin vo comi barli zoglarin miqdariin doyiskanliyi

Tabrizi sortunun populyasiyasinda aparilan miisahido zamani tumurcugun comi sayinin
21-52 odad, agilmayan gozciiyiin 2-16 odad, yasil zoglarin timumi sayinin 19-44 odod, 1- salximl
zoglarin 2-22 odad, 2-salximli zoglarin 1-19 odod, 3-salximli zoglarin 1-2 odod, comi barli
zoglarin 3-25 odad, salximin miqdarinin iso 19-54 odod araliginda oldugu geyds alinmisdir.
Hesablamalar zamanit malum olmusdur ki, agilmis gézciiyiin (%-1o) migdar1 65,2-90,5 tonayin vo
ya gozcliyiin bar omsali 0,81-1,03 yasil zoglarin bar omsali 0,86-1,40 barli zoglarin bar omsali
1,64-2,0 barl1 zoglarin (%-10) migdan 16,7-61,5 adad toskil edir. Bu corgo tigiin orta qiymat olaraq
tumurcugun comi saymin 38,6 adad, agilmayan gozciiylin 9 adad, yasil zoglarin iimumi saymin
29,6 odod, 1- salximli zoglarin 12,9 odod, 2-salximl zoglarin 7,2 odod, 3-salximl zoglarin
odad, 0,8 comi barli zoglarin 17,9 adad, salximin miqdarinin 29,5 adad, agilmis gozciiyiin (%-19)
miqdarinin 77,8 tonadyin va ya gozciiylin bar omsalinin 0,8 yasil zoglarin bar omsalinin 1,02 barli
zoglarin bar omsalinin 1,43 barli zoglarin (%-lo) miqgdarinin 71,3 oldugu toyin edilmisdir. Tabrizi
sortundaki 5-ci tonokdo mohsuldarliq daha yiiksokdir beloki burada salximin migdarinin 54 adad
oldugu geydo alinmisdir.
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Tabrizi sortunda barli zoglarin (%), salximin vo comi barli zoglarin miqdarinin dayiskenliyi
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Kal {iziim sortunda tumurcugun comi saymin 21-69 odod, acilmayan gozciiyiin 0-16
adad, yasil zoglarin timumi saymin 5-56 odod, 1- salximli zoglarin 2-18 adoad, 2-salximli
zoglarin 0-10 odod, 3-salximli zoglarin iso yalniz 3 tonokdo 1-6 odod araliginda oldugu geydo
alinmisdir. Bu corgado comi barli zoglar 3-34 odad, salximin miqdari iso 3-56 odod togkil edir.
Hesablamalar zamani1 agilmig gozciiylin miqdarinin 75-100%, tonoayin vo ya gozciiyiin bar
omsalinin 0,20-0,98, yasil zoglarin bar omsalinin 0,3-1,0, barli zoglarin bar amsalinin 1,0-1,8,
barli zoglarin (%-ls) miqdarinin 20-60,7 araliginda oldugu toyin edilmisdir. 3-cii corgs
gostoricilori liclin orta qiymot asagidaki sokildodir. Tumurcugun comi sayr 41,8 odod
acilmayan gozclly 7,2 adad, yasil zoglarin timumi say1 32,1 adod, 1- salximli zoglar 7,6 adad,
2-salximli zoglarin 2,7 adod, 3-salximli zoglarin 0,8 odod, comi barli zoglarin 11,1 adad,
salximin miqdarmin 15,4 odod, agilmis gdzciiylin (%-19) miqdarinin 83,6, tonosyin va ya
gbzcliylin bar omsalinin 0,34, yasil zoglarin bar omsalinin 0,4, barlt zoglarin bar omsalinin
1,3, barli zoglarin (%-10) miqgdarinin 30,1 oldugu toyin edilmisdir. Bu corgodoki tonaklorde
mohsuldarliq miixtolifdir beloki tonok ikids salximin miqdar1t 56 odod oldugu halda tonok
sokkizda yalniz 3 adad toskil edir.
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Kal iiziim sortunda barli zoglarin (%), salximin va comi barli zoglari
n miqdarinin doayiskenliyi

Miisahido zaman1 Agadayi sortlarinda tumurcugun comi sayr 12-48 odad, agilmayan
gozciiyiin 1-8 adad, yasil zoglarin imumi saymnin 11-41 adad, 1- salximli zoglarin 2-11 odad,
2-salximl1 zoglarin 0-10 odad, 3- salximli zoglarin 0, comi barli zoglarin 4-17 odad, salximin
miqdarinin 4-27 adad araliginda oldugu geyd edilib. Hesablama aparmagla ac¢ilmis gézciiyiin
(%-10) miqdarinin 73,7-93,3 tonayin va ya gozcilylin bar amsalinin 0,40-1,36 , yasil zoglarin
bar omsalinin 0,08-1,28 barli zoglarin bar amsalinin 1,0-1,9 barli zoglarin (%-15) miqdarinin
18,2-91,7 oldugu miioyyon edilmisdir. A§ muskat tonoklori iiclin orta qiymot olaraq
tumurcugun comi say1 26,5 odod, agilmayan gozciiy 3,9 odad, yasil zoglarin iimumi sayinin
22,6 odad, 1- salximl zoglarin 4,6 odod, 2-salximli zoglarin 4,8 adod 3- salximli zoglarin 0,
comi barli zoglarin 9,4 odad, salximin miqdarmin 14,2 odod, agilmis gozciiyiin (%-19)
miqdarinin 85,6, tonayin vo ya gozciiylin bar amsalinin 0,63, yasil zoglarin bar amsalinin
0,71, barli zoglarin bar omsalinin 1,49, barli zoglarin (%-ls) miqdarinin 47,3 oldugu
tapilmigdir. Bu corgodoki tonoklordo mohsuldarliq zoifdir.
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Agadayi sortunda barli zoglarin (%), salximin vo comi barli zoglarin miqdarinin dayiskenliyi

Aparilan miisahido zamani Girdo kismisi sortlarinda tumurcugun comi saymin 5-38

odad, acilmayan gozciiyiin 1-14 odad, yasil zoglarin timumi sayinin 4-29 odad, 1- salximlh
zoglarin 0-9 odod, 2-salximli zoglarin yalniz 3 tonokdo oldugu , 3-salximli zoglarin iso
imumiyyatlo olmadigi geydo alinmigdir. Bu corgodo comi barli zoglar 1-11 adoad, salximin
miqdari isa 0-13 adad oldugu geyds alinmigdir. Hesablama aparmagqla acilmis gozciiyiin (%-
o) miqdarinin 62,1-87,1, tonoayin yaxud gozciiyiin bar amsalinin 0-0,5, yasil zoglarin bar
omsalinin 0-0,64, barli zoglarin bar amsalinin 0-1,81, va barli zoglarin (%-19) miqdarinin 0-
63,6 oldugu toyin edilmisdir. Bu gostaricilor {iglin orta gqiymet olaraq tumurcugun comi
saymin 25,6 adad, agilmayan gozciiyiiniin 6,9 odad, yasil zoglarin imumi saymin 18,7 adad,
1- salximli zoglarimin 5,5 adad, 2-salximli zoglarin 0,6 adod 3- salximli zoglarinin 0, comi
barli zoglarin 6,1 adad, salximin miqdarmin 6,7 adad, agilmis gozciiyiin (%-lo) migdarinin
74,39, tonoyin vo ya gozciiylin bar omsalinin 0,26, yasil zoglarin bar omsalinin 0,33, barli
zoglarin bar omsalinin 1,03, barli zoglarin (%-19) miqdarinin 31,9 oldugu tapilmisdir. Corgo
5-do mohsuldarliq ¢ox zayif olub tonok 4-ds timumiyyatls salxim qeyd olunmamisdir.
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Girds kismisi sortunda barli zoglarin (%), salximin vo comi barli zoglarin migdarinin dayiskonliyi
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Moldova sortunun populyasiyasinda tumurcugun comi saymnin 28-56 adad, acilmayan
gozciiyiin 4-15 adad, yasil zoglarin timumi sayimnin 22-46 odad, 1- salximli zoglarin 1-14 odad,
2-salximl1 zoglarm 0-16 adod, comi barli zoglarin 1-23 adad, salximin miqdarmin isa 1-39
odad araliginda oldugu geydo alinmisdir. Bu corgado 3-salximli zoglarin yalniz bir tonokds 10
odad oldugu miisahids edilib. Burada agilmis gozciiylin (%-1lo) miqdarinin 68,8-85,8, tonayin
vo ya gozcliyiin bar omsalinin 0,32-0,93, yasil zoglarin bar omsalinin 0,04-0,82, barli zoglarin
bar omsalinin 1,0-1,69, barli zoglarin (%-19) miqdariin 4,16-68,2 araliginda oldugu toyin
edilmisdir. Bu gostoricilor ii¢lin orta qiymat hesablanmis vo asagidaki natico aldo edilmisdir.
Tumurcugun comi say1 40,5 odad, acilmayan gozcily 8,4 odod, yasil zoglarin {imumi say1
32,1 odod, I-salximli zoglarn 10,2 odod, 2-salximhi zoglar 6,2 odod, 3-salximli zoglar
1 odod, comi barli zoglar1 16,7 adad, salximin miqdart 23,2 adad, acilmis gozciiylin (%-19)
miqdar1 79,4, tonayin vo ya gozcliyiin bar omsali 0,58, yasil zoglarin bar omsali 0,73, barl
zoglarin bar amsali 1,32, barli zoglarin (%-1s) miqdarini iso 52,6 olmusdur. Bu corgads an
yiiksok mohsuldarliq tonok yeddido geyds alinib. Burada salximin sayr 39 ododdir.
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Moldova sortunda barli zoglarin (%), salximin ve comi barli zoglarin miqdarinin doyiskenliyi

Cohray1 kismisi sortlarinda aparilan miisahidolor zamani oldo olunan gostoricilor
asagidaki sokiladir; tumurcugun comi say1 5-28 odad, agilmayan gozciiyiin 2-14 adod, yasil
zoglarin iimumi saymin 7-40 adad, 1- salximli zoglarin 3-12 adad, 2-salximli zoglarin yalniz
tic tonokdo 1 odod, 3- salximli zoglar iso miisahido edilmomisdir, comi barli zoglarin 0-13
adad, salximin miqdart ise 0-14 adad. Bu gostaricilora uygun olaraq hesablama aparilmis vo
acilmis gozcliylin (%-10) migdarinin 62,5-92,9, tonayin yaxud gozciiylin bar amsalinin 0-0,12,
yasil zoglarin bar omsalinin 0-0,2, barli zoglarin bar omsalinin 0-1,14, barl zoglarin (%-10)
miqdarmin 0-46,7% oldugu toyin edilmisdir. Bu corge iliglin orta qiymot hesablanmisdir;
tumurcugun comi say1 26,9 adod , acgilmayan gozclly 7,4 oadad, yasil zoglarin imumi say1 19,5
odad, 1- salximli zoglar 4,4 adad, 2-salximli zoglar 0,3 adad, 3- salximli zoglar 0, comi barh
zoglar 4,7 adad, salximin miqdart 5 adad, acilmis gozciiyiin (%-ls) migdarmin 70,5, tonayin
yaxud gozciiylin bar omsalinin 0,16, yasil zoglarin bar omsalinin 0,21, barli zoglarin bar
omsalinin 0,73 , barli zoglarin (%-19) migdarinin 19,6 oldugu qeyd edilmisdir. Miisahido
naticasinds cargoe 7-nin mohsuldarliginin zaif oldugu 2-salximli zoglarin yalmz ii¢ tonokds
oldugu 3-salximli zogun ise limumiyyatlo olmadig1 qeyds alinmigdir.
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Coshray1 kismisi sortunda barli zoglarin (%) salximin vo comi barli zoglarin migdarinin doyiskanliyi

Novrast sortlarinda miisahide zaman1 tumurcugun comi saymin 13-28 adad, agilmayan
gozciiyiin 1-12 odad, yasil zoglarin imumi saymin 9-18 odad, 1-salximli zoglarin 1-11 odad,
2-salximl1 zoglarin 1-5 adad, 3-salximli zoglarin 0, comi barli zoglarin 1-14 adad, salximin
miqdarmin iso 1-19 adad araliginda oldugu qeyds alinmigdir. Hesablama aparilaraq agilmis
gozcliylin (%-10) migdarinin 50,0-92,9, tonayin yaxud gozciiyiin bar omsalinin 0,5-0,6, yasil
zoglarin bar omsalinin 0,4-0,7, barli zoglarin bar omsalinin 1,0-1,4, barli zoglarin (%-1o)
miqdarinin  10,0-87,5 oldugu toyin edilmisdir. Bu ododlor ii¢iin orta qiymot asagidaki
sokildadir; tumurcugun comi sayr 18,3 odod acilmayan gozcily 6,2 odod, yasil zoglarin
imumi say1 12,1 odod, 1- salximl zoglar 4,5 odod, 2-salximli zoglar 1,3 adod, 3- salximli
zoglar 0, comi barli zoglar 5,8 odod, salximin miqdart 7,1 adod, agilmis gozciiyiin (%-1o)
miqdart 67,5, tonayin yaxud gozciiylin bar omsali 0,4, yasil zoglarin bar omsali 0,5, barli
zoglarin bar omsali 1,1, barli zoglarin (%-10) miqdar1 iso 43,5-dir.
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Madraso sortunun populyasiyasinda aparilan miisahidolor zamani malum olmusdur ki,
corgadoki tonoklorde mohsuldarliq miixtalifdir. Beloki tonok sokkizds salximin miqdari yalniz
1 oldugu halda tonok birdo salximin miqdar1 34 toskil edir. Umumilikde bu sortlardaki
gostaricilor asagidaki sokildadir; tumurcugun comi say1 14-44 odad, agilmayan gozciiyiin 2-
13 odad, yasil zoglarin iimumi sayr 12-31 odod, 1- salximli zoglar 2-15 odod, 2-salximl
zoglar 1-8 odad, 3-salximli zoglar 1 adod, comi barli zoglar 1-24 odad, salximin miqgdarinin
159 1-34 odod araliginda oldugu geyds alinmisdir. Bu gostaricilor lizro hesablama aparilaraq
acilmis gozcliylin (%-10) migdarinin 61,5-86,7, tonayin yaxud gozciiyiin bar omsalinin 0,15-
0,77, yasil zoglarin bar omsalinin 0,4-1,1, barli zoglarin bar omsalinin 1,0-1,42, barli zoglarin
(%-1o) miqdarinin 7,69-77,4 oldugu toyin edilmisdir. Orta qiymot hesablanaraq tumurcugun
comi say1 27,3 odad, agilmayan gozciiy 6,4 adad, yasil zoglarin iimumi saymnin 20,9 adad, 1-
salximl1 zoglarin 5,5 adad, 2-salximli zoglarin 2,6 adad, 3- salximli zoglarin 0,1 adad, comi
barli zoglarin 8,2 adod, salximin migdarinin 10,7 adad, agilmis gozciiyiin (%-1o) migdarinin
77,5, tonayin yaxud goézciiyiin bar omsalinin 0,33, yasil zoglarin bar amsalinin 0,5, barli
zoglarin bar omsalinin 1,3, barli zoglarin (%-19) miqdarinin 34,5 qiymatlori olds edilmisdir.
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Madrass sortunda barli zoglarin (%) salximin vo comi barli zoglarin miqdarimin dayiskonliyi

Aparilan miisahido zaman1 Bayansiro sortunda tumurcugun comi sayimnin 15-53 odod,
acilmayan gozciiylin 1-19 adad, yasil zoglarin imumi saymin 14-46 adad, 1- salximli zoglarin
7-23 odad, 2-salximli zoglarin 0-1 adad, 3-salximli zoglarin 0, comi barli zoglarin 4-23 adad,
salximin miqdarmin iss 4-23 odod aralifinda oldugu qeyde alinmisdir. Burada agilmis
gozciiyiin miqdarinin 62,0-93,3%, tonayin yaxud gozciiyiin bar amsalinin 0,13-0,44, yasil
zoglarin bar omsalinin 0,50-0,53, barli zoglarin bar omsalinin 1,0-1,06, barli zoglarin (%-19)
miqdarmin  17,5-71,4 oldugu toyin edilmisdir. Bu sortlarda aparilan miisahidolordon olda
olunan giymatlor {i¢ilin orta qiymat ¢ixarilmisdir; tumurcugun comi say1 40,2 odad agilmayan
gozcily 9,8 odad, yasil zoglarin timumi say1 30,3 odod, 1- salximhi zoglar 12,3 odod, 2-
salximli zoglar 0,2 odad, 3- salximli zoglar 0, comi barl1 zoglar 12,5 adad, salximin miqdar
12,7 odad, acilmis gozciiyiin migdar1 76,9%, tonoyin vo ya gozciiyiin bar omsali 0,4, yasil
zoglarin bar omsali 0,5, barli zoglarin bar omsali 1,01, barli zoglarin miqdar1 iss 42,8%-dir.
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Bayansirs sortunda barli zoglarin (%) salximin va comi barli zoglarin miqdarinin doyiskenliyi

Tadqgiqatlar zaman1 malum olmusdur ki, hom ayri-ayri sortlarda, o ciimloedon hor bir
sortun daxilindoki tonoklor mohsuldarliq gostericilorino gora bir-birindon xeyli forqlonirlor.
Sort-populyasiyalar bu xiisiyyotlori onun bioloji vo inkisaf xiisuiyyatindon, becormo
texnologiyasindan, goz vo zog yiikiinlin miqdarindan va s. asili olaraq bas verir. Bu da har bir
populyasiyanin mohsuldarliq gostoricilori lizro orta gostaricilorin asagi diismosine vo onun
monfi vo miisbat variasiyalrla qarisigina cevrilmoesino sobab olur. Bu da homin sort-
populyasiyalarin tesarriifat-iqtisadi oshomiyyatini koskin agagi salir. Todqiqatlar naticasinda
hor bir populyasiyadaki tonoklor ayri-ayriligda giymotlondirlorok miisbot olamatli formalar
secilib miioyyon edilmisdir. Miisbot slamatli tonoklor asason salximlarin mqdaria vo onlarin
Olciisiing, kiitlosino gora segilirlor (sokil).
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OIIEHKA PA3JIMYUIA B OCOBEHHOCTSX IIOJJOHOCHOCTH
B IONyJjsAIUAX HEKOTOPBIX COPTOB BUHOI'PAJIA

B.C.Caaumos, A.C.I'yceiinoBa, T.I'.I'yceiinoBa,
H.S.I'yceiizane, T.M.MycaeB

Hayuno-Hccneoosamenvckuii Mncmumym Bunocpadapcmea u Bunooenust

B cmamve 2o6opumca o cmenenu noaumopghuzma nokazameneni ni00OHOCHOCMU 8
HONYAAYUAX PAOA YEHHBIX MECMHBIX U UHMPOOYYUPOBAHHBIX COPMOE BUHOZPAOA 6 YCIIOBUAX
Anwepona, onpedenenuu u oyenKe nokazamenel Ni100OHOCHOCMU, OKA3bIBAIOWUX HENOCPEO-
CM@eHHoe GlUAHUE HA OMOOpP HOBLIX XO3AUCMEEHHO U CENeKYUOHHO 3HAYUMbBIX hopm. /s
YOAuUHO20 NpoGedeHUss CeleKYUOHHOU pabomvl pacmeHusi 6 NONYIAyuY OO0IICHbL 8 MeyeHue
paoa Jiem Rnociedo8amenbHO OYEHUBAMbCS N0 PA3IUYHbIM  BANCHBIM XO35UCTGEHHbIM U
cenekyuoHHvIM npusHaxkam. Ilpu npogedenuu ucciedosanusi noxazamenu HI0OOHOCHOCMU
ONpedensiUC, no KanicooMy pacmenuro 8 Nonyiayuu no omoenvHocmu. bulio evissnero,
pasHble cOpma, a makKdHce pacmeHus 8 npedeiax 00H020 copma (0OHOU NONYAAYUU) 3AMEMHO
Pa3udaromcs mexicoy cobol no noKazameniam ni00OHOoCHocmu. A smo oaem oCHOBAHUS O
OYEHUBAHUSL USMEHYUBOCMU KIOHO8. B Xx00e uccnedosanuii 6vbIACHULIOCL, YMO COpmd, a
Makace omoenbHvle pacmeHuss, NPUHaoaexcauue K 0OHOMY U MOMY dHce COPMY, 3HAYUMENbHO
OMAUYAIOMCST NO NOKA3aMeNIM NI00OHOCHOCMU. B nonynsayusx smu ocobennocmu 603Hu-
Kaiom ecredcmeue OUOIOSULEeCKUX O0COOeHHOCmEN U 0COOEHHOCmel pPA3sUmus COpmoa,
MEeXHONI02UU B030€Nbl8AHUS, HASPY3KU 2lA3KamMu U nobezamu u m.0. Omo npusooum K
CHUDICEHUI0 CPeOHUX 3HAYeHull noxazamenell NI0OOHOCHOCMU 6 KAadiCOOU NONYIsAyuu U
Npespaujenuio ux 8 Cmecb OMpUYamenbHblX U NOJIOHCUMENbHbIX éapuayuil. B pezyremame
PE3KO CHUNCAEMCsl XO3AUCMEEHHO-IKOHOMUYECKoe 3HayeHue smux nonyaayui. Ha ochose
NOYYEHHBIX IKCNEPUMEHMANbHBIX OAHHBIX NO  KAXNCOOU HNORYAAYuu KyCmvl OblIU 1O
OMOeNbHOCMU OYeHeHbl, U OMOOPanvl opMbl ¢ NOJIOHCUMENTbHVIMU npusHakamu. Kycmul ¢
NOLONCUMENLHBIMU NPUSHAKAMU OMOUPATUCH 8 OCHOBHOM NO KOIUYECm8y 2po30ei U ux
paszmepy u macce.

EVALUATION OF DIFFERENCES OF PRODUCTIVITY SPECIFICATIONS
IN POPULATIONS OF SEVERAL GRAPE VARIETIES

V.S.Salimov, A.S.Huseynova, T.G.Huseynova,
N.Y.Huseynzade, T.M.Musayev

Scientitic Research Institute of Viticulture and Wine-making

The article tells of the level of polymorphism of productivity indicators in the
populations of some valuable local and introduced grape varieties in the conditions of
Apsheron, determination and evaluation of productivity features that directly affect the choice
of new economically and selectively important forms. For successful conduction of selection
work, the plants in the population should be consistently evaluated during several years for
different important economical and selective specifications. When conducting researches the
productivity features were defined separately for every plant in population. It was found that
different varieties as well as the plants within the same variety (population) significantly
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differ each other by productivity features. This enables to evaluate the changeability of the
clones. During the studies it was found that the varieties, as well as the separate plants
belonging to the same variety significantly differ by productivity indicators. Within the
populations these specifics appear due biological and growth specifications of the varieties,
growing technology, buds and shoots load etc. It brings to decrease of mean figures of
productivity in each population their turning into the mixture of negative and positive
variations. As a result the economical importance of these populations decrease sharply.
Basing on obtained experimental results the plants in each population were evaluated
separately and the forms with positive signs were chosen. The plants with positive signs were
being chosen mainly by the number of bunches, their size and weight.
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TEKIiRDAG BAGCILIK ARASTIRMA ENSTIiTUSU TARAFINDAN GELiSTIiRILEN
YENI SOFRALIK UZUM CESITLERI

O.Ergoniil, C.Ozer, Z.0.0zalp
Bagcilik Arastirma Enstitiisti Miidiirliigii, TEKIRDAG, TURKIYE, onur.ergonul@tarimorman.gov.tr

Ulkemiz asmanin énemli gen kaynaklarindan biri olmasi ve en biiyiik sofralik iiziim iireticisi
tilke konumunda olmasina karsin kaliteli sofralik tiziim tiretiminin standartlari ve miktari konusunda
yeterli degildir. Mevcut sofralik tiretimde one ¢ikan ¢esit, oncelikle kurutmalik olarak degerlendirilen
Sultani ¢ekirdeksizdir. Yiiksek kaliteli, erken veya ge¢ olgunlasan, gosterisli yeni sofralik iiziim
cesitleri, sofralik tiziim sektoriiniin dinamizmi igin iyi bir alternatif olabilecektiv. Bu amagla, 1974
vilinda Tekirdag Bagcilik Arastirma Enstitiisiinde ¢ekirdeksizligin on planda tutuldugu melezleme
islahi calismalart baslatilmistir. Calismalarda genellikle ana ebeveyn olarak ¢ekirdekli, baba ebeveyn
olarak cekirdeksiz ¢esitler kullanimistir. Bu kapsamda suana kadar kurum tarafindan 16 sofralik 1
saraplik tiziim cesidi tescil edilmigtir. Burada son olarak tescil edilen 7 sofralik iiziim cesidinin
(Géniilcelen, Emirali, Cengizbey, Ozer Beyazi, Giirnil, Kebeli ve Siileymanpasa Beyazi) kalite
parametreleri hakkinda detayli bilgiler verilmektedir.

Anahtar Kelimeler: Islah, sofralik tiziim, ¢ekirdeksizlik, olgunlasma donemi

Keywords: Breeding, table grape, seedlessness, ripening period

GIRIS. Uziim, diinyada en cok iiretilen 4. meyve tiirii olmakla birlikte {ilkemizde diger
meyve tiirleri igerisinde ilk sirada yer almaktadir. Ulkemizde iiretilen i{iziim miktarinin
yaklasik 9%50'si sofralik {iziimlerden olusmaktadir. Bu denli yiiksek {iretim miktarina karsin
diinya sofralik iiziim piyasasindaki yerimiz ve kazancimiz yeterli gériinmemektedir. En biiytlik
sofralik {izim pazari olan AB iilkelerine yakin olmak gibi biiylik bir avantaj dikkate
alindiginda, sofralik tizim ihracati bakimindan daha iyi noktaya gelinmesi hedeflenmelidir.
Hem kurutmalik hem de sofralik iiretim anlaminda baktigimizda Sultani Cekirdeksiz Ulkemiz
i¢cin vazgecilmez bir ¢esittir. Bunun yaninda sofralik iiziim piyasasinda séz sahibi olabilecek,
ireticilerin daha fazla kazan¢ elde etmesini saglayacak, tiiketiciler i¢cin de alternatif
olabilecek, piyasada liziimiin az bulundugu erken veya ge¢ donemlerde olgunlasan, tat, aroma
ve gOriinlis bakimindan cazip, diger mevcut cesitler ile rekabet edebilecek cekirdekli ve
cekirdeksiz yeni gesitlere ihtiya¢ vardir. Bu amacla bagcilikta daha verimli, kaliteli ve iri
taneli pazar degeri yiiksek sofralik {iziim cesitleri ile sira randimani yiiksek ve iyi kaliteli
saraplik ¢esitlerin elde edilmesi ancak yapilacak 1slah c¢alismalariyla, Ozellikle de
kombinasyon (melezleme) 1slahi ¢aligmalariyla miimkiin olacaktir [2].

Sofralik {iziim ¢esitlerinin iri taneli, iri ve seyrek salkimli, gériiniim ve tat acisindan
cazip olmas1 istenen Ozelliklerdir. Ayrica yliksek verim, saglam yapi, erkencilik veya
gecciligin rekabet sansini artiran diger unsurlar oldugu, sofralik {iziimlerde ana ayrim
kriterinin ise ¢ekirdeksizlik oldugu vurgulanmaktadir [3].

Halihazirda diinyada sofralik iiziim {iretimi yapilan ¢esitler dikkate alindiginda bir¢ok
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cesit, ylriitiilen 1slah caligmalar1 sonucu elde edilen ¢esitlerden olusmaktadir. Islah ¢caligmalari
sonucunda elde edilen Victoria, Italia, Red Globe, Cardinal, Crimson Seedless, Flame
Seedless, Michele Palieri gibi ¢esitler gerek {iretim alan ve miktarlari, gerekse sofralik liziim
ihracatinda oynadiklari rol agisindan 6ne ¢ikan gesitlerdir [4].

Ulkemizde 1973 yilinda baslatilan ¢alismalarda Tekirdag Bagcilik Arastirma Enstitiisii
(TBAE) ve Yalova Atatlirk Bahge Kiiltiirleri Merkez Arastirma Enstitiisiinde (YABKMAE)
melezleme 1slahi ile yeni liziim gesitlerinin gelistirilmesi hedeflenmistir. Konu ile ilgili yurt
disinda egitim calismalarinda bulunan degerli meslek biiyiiklerimiz Cemal Baris ve Ismet
Uslu bu calismalara onciiliikk etmislerdir. Yogun emegin yaninda asmanin genglik kisirlig
stiresinin 2-5 yil arasinda olusuyla uzun zamana ihtiyacin oldugu asma islahi ¢alismalarinda
bu giine kadar sofralik tiikketime yonelik olarak TBAE'de 16, YABKMAE'de 12, Manisa
Bagcilik Arastirma Enstitiisinde (MBAE) ise 8 {iziim ¢esidi tescil edilmistir. Bunlarin
haricinde TBAE'de 1 saraplik, MBAE'de ise 2 kurutmalik gesit tescilleri gergeklestirilmistir
(Tablo 1).

Tablo 1. Tiirkiye'de Islah Calismalari ile Gelistirilmis Sofralik Uziim Cesitleri

Cesit Ad1 Ebeveynleri Tescil Yii | Islah Eden Kurum
Trakya Ilkeren Alphonse Lavallee X Perlette 1991 Tekirdag BAE
Barig Cardinal X Beauty Seedless 1991 Tekirdag BAE
Recel Uziimii (2XB-56) Elhamra X Perlette 1993 Tekirdag BAE
Tekirdag Cekirdeksizi Alphonse Lavallee X Sultani 1991 Tekirdag BAE
Giiz Uziimii (3XA-261) Emperor X Sultani 1993 Tekirdag BAE
Giiz Gilii Kirmiz1 Sam X Baris 2011 Tekirdag BAE
Bozbey Queen X Beauty Seedless 2011 Tekirdag BAE
Tekirdag Sultani Italia X Superior Seedless 2011 Tekirdag BAE
Tekirdag Misketi Iskenderiye Misketi X Sultani 2011 Tekirdag BAE
Géniilgelen Italia x Regel Uziimii 2016 Tekirdag BAE
Cengizbey Ribol x Giiz Uziimii 2016 Tekirdag BAE
Emirali Cimarli Karasi x Tekirdag Cekirdeksizi | 2016 Tekirdag BAE
Giirnil Italia x Regel Uziimii 2016 Tekirdag BAE
Kebeli Ribol x Giiz Uziimii 2016 Tekirdag BAE
Ozer Beyazi Ribol x Giiz Uziimii 2016 Tekirdag BAE
Siileymanpaga Beyazi A. Beyazi x (Usuvi x S. Cekirdeksiz) 2016 Tekirdag BAE
Ergin Cekirdeksizi Beyrut Hurmasi X Perlette 1991 Yalova ABKMAE
Ata Sarisi Beyaz Cavus X Cardinal 1990 Yalova ABKMAE
Yalova Misketi Royal X Perle de Csaba 1990 Yalova ABKMAE
Yalova Cekirdeksizi Beyrut Hurmasi X Perlette 1990 Yalova ABKMAE
Yalova Incisi Honiisii X Siyah Gemre 1990 Yalova ABKMAE
Uslu Honiisii X Siyah Gemre 1990 Yalova ABKMAE
Pembe 77 A.Lavallee X M. Reine des Vignes 2012 Yalova ABKMAE
Atak 77 Beyaz Cavus X H. Misketi 2012 Yalova ABKMAE
Ismetbey Siyah Gemre X Royal 2012 Yalova ABKMAE
Yalova Beyazi Beyaz Cavus X Cardinal 2013 Yalova ABKMAE
Samanci Cekirdeksizi Beyaz Sam X Perlette 2013 Yalova ABKMAE
Arifbey Beyaz Sam X Miigkiile 2013 Yalova ABKMAE
Sultan 1 Sultani Cekirdeksiz tipleri 2011 Manisa BAE
Manisa Sultani Sultani Cekirdeksiz tipleri 2011 Manisa BAE
Sultan 7 Sultani Cekirdeksiz tipleri 2011 Manisa BAE

Ece Mahrabas1 X Cardinal 2016 Manisa BAE
Lidya Tahannebi X Cardinal 2016 Manisa BAE

Spil Karasi Mahrabasi X Trakya Ilkeren 2016 Manisa BAE
Manisa Pembesi Mahrabas1 X Cardinal 2016 Manisa BAE
Mesir Mahrabas1 X Hamburg Misketi 2016 Manisa BAE
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TBAE'de asma 1slahi ¢alismalar1 1974 yilinda projelendirilerek faaliyete gecmis
bulunmakta olup proje calismalar: ile 1991 yilinda Trakya ilkeren, Baris ve Tekirdag
Cekirdeksizi, 1993 yilinda Regel Uziimii (56) ve Giiz Uziimii (61), 2011 yilinda Giiz Giili,
Bozbey, Tekirdag Sultan1 ve Tekirdag Misketi ¢esitleri tescil edilmistir [1]. Son olarak 2016
yilinin Subat ayinda tim degerlendirmeleri tamamlanan yedi sofralik tiziim ¢esidinin tescil
islemleri gergeklestirilmistir.

Materyal-Metot.
Klasik Melezleme Calismalar:

Melezleme c¢alismalarinda g¢ogunlukla ana ebeveyn c¢ekirdekli, baba ebeveyn ise
cekirdeksiz cesitlerden secilmistir. Boylelikle gekirdekli x ¢ekirdekli melezlemelerinde elde
edilen ¢ekirdeksiz birey oranindan daha yiiksek oranda cekirdeksiz birey elde etmek miimkiin
olmustur.

F1 lerin elde edilmesinde asagidaki detaylar1 verilen metot kullanilmistir.

a.Emaskiilasyon: Ana ebeveyn olarak kullanilacak gesitler erselik ise ¢igeklenmeye 1-2 giin
kala (ta¢ yapraklar sararmaya bagladigi zaman) erkek organlar1 ve tag yapraklar (korolla)
disicik tepesine zarar vermeden cikarilmistir (Sekil 1). Bu isleme emaskiilasyon denir.
Emaskiilasyon elle veya pens yardimiyla yapilir ve islem esnasinda eller ve pens sik sik
alkolle temizlenir. Boylelikle ¢igeklerin kendine dollenme riski ortadan kaldirilmis olur.
Yabanci tozlanmayi engellemek icin ise emaskiile edilmis salkimlar bagska asma polenlerini
gecirmeyecek delik ¢aplarina sahip torbalar ile izole edilmislerdir. Eger ana ebeveyn
morfolojik erdisi fizyolojik disi ¢igekli bir gesit ise salkimlar emaskiilasyon yapilmadan direkt
torbalara alinir. Siirgilin {izerinde birden fazla salkim varsa melezlemede kullanilacak salkimin
daha iyi gelismesi i¢in diger salkimlar ¢ikariimalidir.

b.Kontrollii Tozlama: Emaskiilasyondan sonra 1-4 giin beklenmis, bekleme siiresi hava
sicakligina gore sicak havalarda bekleme siiresi kisa tutulmus, soguk déonemlerde uzatilmistir.
Boylece ¢igegin disi organimin reseptifligi artar. Bu durum siklikla stigma (disicik tepesi)
tizerindeki sivi damlasinin goriilmesi ile karakterize edilir. Tozlama i¢in en uygun zaman
sabah saatleridir. Tozlayic1 (baba) cesitten cicek tozlart hava sicakliginin yiiksek, nem
oranmnin diisiik oldugu aksam {iizeri toplanmistir. Bir onceki giin toplanan c¢igek tozlari,
tozlamanin yapilacagi giine kadar (2-3 giin igerisinde) laboratuarda kuru ve serin bir ortamda
muhafaza edilmistir. Bu sekilde temin edilen ¢i¢ek tozlarinin bulundugu polietilen torbalar,
icerisine emaskiile edilmis salkimin alinip torbanin ¢alkalanmasiyla tozlama islemi
gerceklestirilir. Tozlamalar arasinda eller % 70'lik etil alkol ile steril edilir. Tozlama iglemi 1-
2 giin arayla 2-3 defa uygulanir.

c.Hasat ve Cekirdeklerin Katlanmasi: Olgunlasan salkimlar hasat edilerek c¢ekirdekler
cikarilip yikandiktan ve kurutulduktan sonra 0-5°C de ekim zamanma kadar muhafaza
edilmistir.

d.Cekirdeklerin Cimlendirilmesi ve Araziye Sasiwrtilmast. Cekirdeklerin ekim tarihi Subat sonu
Mart bas1 olmalidir. Cimlenmeyi arttiric1 ¢esitli uygulamalar mevcuttur. Calismalarimizda
kullandigimiz yontem ile ¢ekirdekler ekimden 6nce 1 giin suda bekletilip, 2. giin 1000 ppm
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konsantrasyona sahip GAj; ¢ozeltisine birakildiginda ¢imlenme agisindan olumlu sonuglar
alimmistir. Cekirdekler ¢imlendirilmek tizere viyollere ekildikten sonra 3-4 yaprakli
olduklarinda gelistirilmek {lizere biiyiik kaplara sasirtilir. Araziye dikilebilecek derecede
gelisen bitkiler birinci asama parsellerine aktarilmislardir.

Proje kapsaminda birinci ve ikinci agama parsellerinde bulunan bireylerde salkim agirligi
ve siklik, tanede sekil, renk, agirlik, yarilma direnci, sap kopma direnci, erkencilik ve geggilik
durumlar ile verim durumlar tespit edilmistir. Bu gézlem ve analizler asagidaki kriterlere
gore gerceklestirilmistir.

Sallkim Agirligi: Hasat zamani alinan salkimlarin tartilmasiyla Olglimlerin g cinsinden
yapildigi analizdir.
Salkim Sikligi: OIV 204 skalasina gore her yil hasat doneminde yapilan gézlemdir.

Sekil 1. Melezleme Islah1 Caligmalarinda Stireg.
Figure 1. Process in Cross Breeding Studies

a) Emaskiilasyon,

b) Emaskiile Edilmis Salkim,
¢) Cigek Tozlarinin Toplanmasi,
d) Kontrollii Tozlama Islemi,
e) Salkimlarin izole edilmesi,
f) Arazi Dikimine Hazir Bireyler.

Tane Sekli: Salkimin orta kisminda bulunan, deforme olmamis tanelerden, OIV 223
tanimlayici skalasi kullanilarak yapilan gozlemdir.

Tane Kabuk Rengi: Olgunluk déneminde salkimin ortasindan alinan tanelerde OIV 225
skalasina gore uygulanan gozlemdir.

Ortalama Tane Agirligi (g): Hasat zamaninda, 6rnekleme yontemiyle segilerek 10 tane
tizerinden, hassas terazide “g” cinsinden yapilan 6l¢timdiir.

Tane Yarilma Direnci (TYD): Ozel yapilmis dinamometre ile 10 tanede “g” cinsinden yapilan
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Ol¢timdiir.

Tane Sap Kopma Direnci (TSKD): Ozel yapilmis dinamometre ile 10 tanede ve “g” cinsinden
yapilan l¢iimdiir.

Suda Coziinebilir Kuru Madde Miktar1 (SCKM)(%): EI refraktometresi kullanilarak
yapilmistir (Cemeroglu, 2007).

Toplam Asitlik (%): Titrimetrik yontem kullanilarak (Cemeroglu, 2007) ulasilan degerin 0,15
ile ¢arpilmasiyla elde edilmistir.

Olgunluk Indisi © % SCKM degerinin % toplam asitlik degerine boliinmesiyle elde edilen
degerdir.

Omca Basina Verim: Bir omca tizerindeki Uirlin agirhigini ifade eder.

Bulgular ve Tartisma. Araziye dikilen melezlerde iirin gériilmeye basladiktan sonra
bireylerin kalite parametreleri de degerlendirilmeye baslanir. Bu siire¢ asmanin genglik
kisirlig1 donemini yani 2-5 yili kapsamaktadir. Degerlendirmeler neticesinde {iistiin 6zelliklere
sahip bireyler 2 asama parseline aktarilirlar ve gozlemleri yapilmaya devam eder. 2016
yilinda tescil edilen yeni ¢esitlerin 6zelliklerinin detaylar1 Tablo 2 'de verilmistir.

Kebeli:

Sar1-yesil tane rengi, 4-5 g tane agirligina sahip, ¢ekirdeksiz, elipsoidal tane sekli, iri salkimli,

orta ge¢ donemde olgunlagma.

Cengizbey:

Cekirdeksiz, mavi-siyah renkli tanelere sahip, orta ge¢ donemde olgunlasan, verimli, ortalama

tane agirhigi 4-5 g civart.

Ozer Beyazi:

Cekirdeksiz, sari-yesil tane rengine sahip, taneler yumurta seklide, muhafazaya dayanikl,

ortalama tane agirlig1 4-5 g, orta-ge¢ donemde olgunlagma.

Giirnil:

Cekirdekli, tane eti sert, muhafazaya dayanikli, orta-ge¢c mevsimde olgunlasan, taneler iri (ort

7 g) ve kirmizi-gri renkli.

Goniilgelen.

Cekirdeksiz, yuvarlak taneli, verimli, koyu kirmizi menekse tane rengine sahip, gec

mevsimde olgunlagsma, misket aromali, ortalama tane agirligi 4-4,5 g civari.

Emirali:

Cekirdekli, mavi-siyah renkli, iri ve yuvarlak taneli, seyrek salkim yapisina sahip, gec

donemde olgunlagma, ortalama tane agirligi 9-10 g civarti, raf dmrii uzun.

Siileymanpasa Beyazi:

Sari-yesil renkli, ¢ekirdeksiz, iri salkimli, verimli, ortalama tane agirlig1 3-3,5 g, gegei.
Sonug. Sofralik {iziim tiretim ve tiikketimi agisindan elde edilen yeni ¢esitlerin degisik

kalite Ozellikleri yoniinden farkli bolgelerde, farkli tiretici odaklari i¢in degerlendirilebilir

oldugunu sdylemek miimkiindiir. Ornegin Emirali, Giirnil ve Ozer Beyazi gesitlerinin oldukca

gec olgunlagmalar1 (hatta gecgci olarak bilinen Miiskiile {liziim c¢esidinden de geg

olgunlagmalar1) ve muhatazaya uygun olmalar1 bu ¢esitlerin gegei iiziim yetistiriciligi i¢in 6ne

cikmalarimi saglamaktadir. Dolayisiyla bu tip yetistiriciligi benimseyen yoreler icin bu yeni

cesitler iyi birer alternatif olarak diisiiniilmektedir. Cekirdeksizlik, gevrek meyve eti, misket

aromas1 ve cazip kabuk rengi gibi sofralik iizimlerde aranan 6zelliklerin ¢ogunu iizerinde
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toplamis Goniilgelen ¢esidi, bu 6zelliklerinin yaninda verimli olusuyla iireticilerini, yliksek
yeme lezzeti ile de tiiketicilerini biiylik oranda memnun edecektir. Cengizbey c¢esidi, iiziim
piyasasinda ¢ok fazla olmayan siyah- c¢ekirdeksiz 6zelligi ile verimli olusu dikkat ¢ekicidir.
Kebeli ve Siileymanpasa Beyazi ¢esitleri ise ¢ekirdeksiz ve yiiksek verimli olmalar
dolayisiyla iiziim iireticileri agisindan iyi birer alternatif olarak karsimiza ¢ikmaktadir.

Bunlarin yaninda Tekirdag Bagcilik Arastirma Enstitiisiinde {iziim {ireticilerinin daha
kaliteli ve daha fazla {iriin {retmelerini dolayisiyla daha fazla kar etmelerini
saglayabilecekleri, tiiketicileri i¢in ise yeni alternatif tatlara ulasmalar1 amaciyla yeni ¢esit
arayislart devam etmektedir. Bu amaglarla yeni {iztim c¢esitlerinde onceligin ¢ekirdeksizlik,
erkencilik veya geggilige verildigi calismalarda limitvar bazi ¢esit adaylar1 mevcut olup
bunlara ait degerlendirmeler devam etmektedir.

Tablo 2. Yeni Cesitlerin 2012 ve 2013 Yilindaki Kalite Parametreleri

Tane Salkim Tane

X z | Z g s

N 8lalLls |2 | 22 |5 |%
> S22 |5 2 28|58 2 |53 g3 :m
AR AR A -l - -

< & B E | X g

Cesit — o =~ (% g
Kebeli 1 8 | 40 | 5 5 20,0 | 0,38 | 53,3 | 1210 | 412 | 8.450
Cengizbey 4 6 | 46 | 5 5 230 | 0,44 | 529 | 704 250 | 7.087
- Ozer Beyazi 1 4 | 49 | 3 3 190 | 0,33 | 57,6 | 1305 | 333 | 3.758
§ Giirnil 5 8 | 67 | 7 5 218 | 0,42 | 519 | 1673 | 317 | 6.162
Goniilcelen 5 3 143 | 7 7 180 | 0,60 | 30,0 | 2019 | 389 | 8.666
Emirali 6 6 | 96 | 7 5 19,0 | 0,47 | 40,9 | 1248 | 453 |10.110
Siileymanpasa Beyaz1 | 1 31341 3 5 198 | 048 | 41,3 | 1085 | 224 | 5.150
Kebeli 1 8 | 46 | 5 5 180 | 048 | 375 | 807 336 | 4.483
Cengizbey 4 6 | 42 | 3 3 216 | 0,36 | 60,0 | 570 204 | 7.325
«~ Ozer Beyazi 1 4 | 38 | 3 1 16,4 | 0,36 | 45,6 | 763 196 | 3.587
§ Giirnil 5 8 | 72 | 7 5 200 | 0,39 | 51,3 | 1710 | 396 | 5.250
Goniilcelen 5 313815 5 16,4 | 0,30 | 54,7 | 844 115 | 8.185
Emirali 6 6 | 7319 5 16,8 | 0,51 | 329 | 1001 | 329 | 6.133
Siilleymanpasa Beyaz1 | 1 3 |30 7 5 20,0 | 0,38 | 53,3 910 229 | 4.277
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NEW TABLE GRAPE VARIETIES DEVELOPED BY TEKIRDAG VITICULTURAL
RESEARCH INSTITUTE

O.Ergonul, C.Ozer, Z.0.0zalp
Viticulture Research Institute, Tekirdag, Turkey

Turkey, in spite of being important gene source of grape and one of the biggest table
grape producers, the number and quality of qualified table grapes are insufficient. The main
variety is Sultanina for both domestic and foreign markets. High quality, early or late
maturing, attractive hybrid table grape cultivars will be good alternative for table grape
growing regions and improve dynamism of the sector. For this purpose, conventional
breeding studies with the priority of seedlessness have been carried out Tekirdag Viticulture
Research Institute (TVRI) since 1974. Parents were seeded genotypes as female progenitor
while seedless genotypes as pollinator. Until now sixteen table grape and one vine grape
varieties were registered by TVRI. Here, detailed information on the quality parameters of 7
table grape varieties registered recently (Géoniilgelen, Emirali, Cengizbey, Ozer Beyazi,
Giirnil, Kebeli and Siileymanpasa Beyazi) is given.
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YERLI ©9SGORI, QARA KiSMiSi VO SULTANI KiSMiSi UZzUM
POPULYASIYALARINDAKI KLON VARIASIYALARI

A.S.Hiiseynova, V.S.Salimov

KTN-nin Uziimgiiliik va Sarab¢iliq Elmi-Tadgiqat Institutu, Baki soh., AZ0118, Mehdiabad gasabasi,
20 Yanvar kii¢., a.huseynoval9@mail.ru, vugar_salimov@yahoo.com

Moqalodo Azorbaycamin yerli giymotli Osgori, Qara kismisi, Sultam kismigi iiziim
sortlarimin populyasiyasindan ilkin olaraq segilmis protoklonlarin (ilkin klonlarin, yaxud anac
tonaklor) va onlarin  vegetativ naSillorinin ~ (klonlarin)  biomorfoloji, taSarriifat-texnoloji
xiisusiyyatlorindan bahs edilir. Uziim sortlarimin populyasiyasindaki tanaKlor secilib miiayyan
edildikdan vo tasarriifat ahamiyyatli alamatlorin sabitliyi miiayyan edildikdon sonra onlarin
vegetativ naslinin irsi olub olmamag taSarriifat va seleksiya baximindan olduqca ahamiyyatlidir.
Ona gora da, miisbat alamatlor iizra segilmis klonlarin artiriima zamani vegetativ nasilda hamin
alamatlorin irsi olaraq otiiriilmasi tacriibi olaraq béyiik ahamiyyat kasb edir. Bu vacib masala
oldugundan tadqiqat iogoimizda diqgat markazinda olmusdur va miivafiq iisullarla vegetativ irsilik
arasdrilmigdir. Osgari sortunun klon formalarinda salbamlarin migdar: 22-32 adad, salximlarin
kiitlasi 268,0-468,6 g, 100 gilonin kiitlosi 178-230 q, gilada sokorlilik 20,3-22,8 ¢/100 sm’,
zoglarin mahsuldarhq indeksi 35,0-56,8 g x sokor , kolun mahsuldarliigi 7,2-11,5 kq arasinda
doyismisdir. Nozaratlo miigayisada klon formalarina kolun orta mahsuldarlhiginda artim 20,0-
91,7% olmagqla, riyazi baximdan diiriistdiir (etibarlidr p<0,05 va p<0,001). Qara kismisi
sortunun klon formalarinda salxmlarm migdar: 22-29 adad , salximlarin kiitlasi 216,4-432,6 q,
100 gilonin kiitlosi 206-204 q, gilada sokarlilik 18,8-23,0 q/100 sm’, zoglarin mahsuldarlq indeksi
21,-57,4 q x sokor, kolun mahsuldarligi 4,6-10,4 kq arasinda dayismisdir. Nozaratlo miigayisada
klon formalarina kolun orta mahsuldarliiginda artim 42,6-91,7% olmagla, riyazi baximdan
diirtistdiir (etibarlidir p<0,05 va p<0,001). Lakin Qara kismisi sortu iizra bir klon forma (17/1-14
klon forma) sabit mohsuldarliq niimayis etdirmamis, nozaratlo miigayisada asagi mohsuldar
olmugdur. Sultani  kismisi sortunun klon formalarmda salbamlarm migdart 18-29 adad,
sabximlarin kiitlasi 306,0-444,0 q, 100 gilonin kiitlosi 228-412 q, gilada sakarlilik 19,4-21,0 /100
sm®, zoglarin mohsuldariig indeksi 29,6-43,0 q x sokor, kolun mohsuldarhig: 6,8-11,5 kq arasinda
dayismisdir. Nozaratlo miigayisada klon formalarina kolun orta mahsuldarhiginda artim 23,6-
109,1% olmagqla, riyazi baximdan diiriistdiir (etibarlidir p<0,05 vo p<0,001).

Acgar sozlar: iziim, populyasiya, variasiya, genotip, seleksiya, yerli sort, salxim, gilo,
toxumsuz iiztim sortu, ampeloqrafik kolleksiya

Knroueevie cnosa: BUHOTI'pald, IMOIIyJIdlusda, BapuacCus, I'C€HOTHUII, CCJIICKIHA, MECTHBIN
COpT, TPO3[lb, SAITOJIA, COPT OECCEMSHHBIN, ammenorpapuieckas KOJUICKIUS

Key words: grapevine, population, variation, genotype, breeding, local variety, bunch,
berry, varieties of seedless, ampelographic collection
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Giris. Uziim populyasiyalar1 miixtolif irsi xiisusiyyats malik genotiplorin qarisigindan
ibarat oldugundan tiziimgiiliikkdo yiiksok mohsuldar, keyfiyyatli vo adaptiv xiisusyyatlora malik
formalarin, sort qruplarmin secilmoasi aktual masalo olaraq qalmaqdadir. Sortdaxili miixtolifliyi
nozors alaraq liztimgiiliikdo fordi segma, klon seleksiyasi lap godim zamanlardan aparilir. Hotta
tiziimds zog vo tumurcuglarda tobii mutasiyalar bas verir. Bu ciir doyiskanlik bas veran zog vo
tumurcuglar vegetativ yolla artirilir vo onlar yeni irsi xiisusiyyatlors malik olurlar. Bundan basqa
bir sort daxilinds bir nega tonak asas bitkilardon bir va ya bir nego kamiyyat vo keyfiyyat olamat
Va gostariciya goro miisbat istiqamotds forglonir. Bu da segma tigiin asas verir va fordi selgmanin
asasini togkil edir [1, 4, 5, 7, 11, 19, 20, 21, 23, 24].

Bildiyimiz kimi, segmonin asasinda miirokkab irsi (spontan, yaxud tebii tumurcug
mutasiyalar, adaptiv xarakterli imumi genetik potensial imkanlarm yiiksalmasi va S.) Vo geyri-irsi
dayiskonliklor (uzunmiiddotli modifikasiyalar vo s.) durdugundan fordi segmonin Xxarakteri
miixtalif olur [1, 4,5, 7, 11, 19].

- liziimiin bir vo ya bir nego Keyfiyyat olamotlorinds doyiskenlik yaradan “tumurcuq, yaxud
noqtavi mutasiyalarinin” miiayyan edilmasi va segilmasi;

- liztimiin bioloji alamatlorinds doayiskenlik biiruzs veran, xiisuson mahsulun ¢oxluguna tasir
edoan morfoloji alamatlardaki (asason yarpaq slamatlori) genetik olagali olan dayiskanliklor.

- populyasiyanin digar bitkilori ilo morfoloji olamotlora goro oxsar olan, amma
mohsuldarligi, sokartoplama, tursuluq toplama, yiiksok adaptiv gabiliyysli, biotik vo abiotik
amilloro davamliliglart ilo onlardan forglonon formalarin segilmasi. Bu segma komiyyot vo
keyfiyyot xarakterlidir va gadim tiziim populyasiyalar1 ti¢lin bu doyiskanliklor daha xarakterikdir.

Tiirkiyali alim Dr. Adem Yagci yazir ki [1], klon seleksiyast Avropa dlkalorindo, xiisuson
do Almaniya vo Fransada XIX asrin ovvallorindo baglamisdir vo on yaxst klon seleksiya
todqgiqatlart XX osrin 40-c1 illorinds aparilmigdir. Almaniyada klon seleksiyasinin tarixi qodim
olmagla 1876-c1 ildon baslayir . Burada indiys godor 34 iiziim sortu iizra 475 giymatli klon forma
se¢ilmisdir. Fransada klon seleksiyasi tadgiqatlarina isa 1965-Ci ildon baglanmis va bir ¢ox texniki
tiziim sortlarindan ¢oxlu sayda klon formalar se¢ilmisdir. Tiirkiyada 1960-c1 ildon sonra Tekirdag
Baggiliq Arasdirmalar Institutunda klon seleksiyast islorine baglanmisdir. Digar lkolordon forgli
olaraq Tiirkiyado Klon seleksiya todqiqatlari siifro vo kigmisi tiziim sortlarinin yaxsilasdiriimasi
istigamotindo formalagmigdir. Klon seleksiya todgigatlarinin totbiqi, yoxlanilmasi vo smagi
mogsadilo 1969-cu ildo Manisada “klon seleksiyasi bagi” qurulmusdur.

Klon seleksiya sullarimm imumi toroflorinin olmasina baxmayaraq, bir ¢ox 6lkalordos
tobii-iglim soraitindan, igtisadi amillordon, o ciimladon tinggiliyin inkisaf xiisusiyyatindon asili
olaraq bu sahonin xarakterik xiisusiyyatlori meydana golir. Masalon, Almaniyada, Ispaniyada,
Italiyada, Fransada, Portuqaliyada, Tiirkiyada, Bolgaristan, Macaristan, Serbiya, Conubi Afrika
respublikasinda klon seleksiyasinda ovvallor yalmiz komiyyast vo keyfiyyoat oslamatlori tizro
giymotlondirma aparilirdisa, son dovrlords virus, tiziimiin gévdos Xastaliklorinin kiitlovi inkisafi vo
yayilmasi ilo olagadar olaraq fitosanitar seleksiyaya vo molekulyar-genetik todgigatlar da proga
daxil edilmigdir. Bunlar iso bioloji cohstdon tomiz sortlarin vo okin materiali alinmasi ilo yanast
fitopatoloji baximdan tomiz vo virussuz okin materialinin alinmasini tomin edir [14, 19, 23].

Miisahidolor gostorir ki, uzun illor okilib-becorilmo zamanmi bu sortlarin torkibinds do
miixtalif sabablordon bir-birindon fargli (miisbat vo manfi slamotli) formalart mévcuddur. Bazi
hallarda bu sortlarin populyasiyasinda ¢ox xirdagilali, xirda salximli, gilalori geyri-barabar ronge
malik, ¢i¢oklori haddon artiq ¢ox tokiilon, Xastalik vo zararvericilora davamsiz, zaif boy giiciino
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malik va s. manfi slamatli tonaklor ¢oxluq toskil edir. Bu iso imumilikds sortun mohsuldarligimi
Vo kefiyyatini agagi salir, bioloji-genetik baximindan tomizliyina manfi tosir edir.

Ona gors do, belo gadim yerli iiziim populyasiyalarinda genetik yaxsilasdirma iglori hoyata
kegirilmolidir. Bunun {iglin son illordo tizimgiiliikdo genis totbiq olunan klon seleksiyasi,
aprobasiya, fordi vo kiitlovi segma Vo s. tisullardan istifado olunmalidir.

Tadgigatin material vo metodikasi. Klon seleksiyasi iimumi gobul olunmus “fordi segmo
tisulu ilo yiiksokmohsuldar, keyfiyyatli, adaptiv xiisusiyyatli Vo s. miisbat slamatli tonaklarin
secilib artirllmas1” tisulu osasinda aparilmigdir. Bu zaman hor bir sortun populyasiyasindaki
se¢ilmis miiayyan hadda tonoklorin har biri 3 il miiddatinds ardicil olaraq morfometrik (salxim vo
gilalorin iriliyi vo s.), mohsuldarliq (bar zogunun, barliliq omsalinin, salximlarin miqdari,
salximlarin kiitlasi, salximda gilalorin tokiilma daracasi, salximda gilalarin say1, 100 gilonin say1
Va s.), tonoklorin inkisaf xiisusiyyati, Xastolik vo zararvericilora davamliliq slamatlori, keyfiyyat
gostaricilori  (sokorlilik, zogun mohsuldarliq indeksi, organoleptik gostoricilori va S.)
giymatlondirilir, miiqayisoli formada on yaxsilar1 vo sabit formalari segilir. I.A.Vasilik [19],
Y.P.Qolodriga vo L.P.Trosinin [10, 21] toklif etdiyi «Pillali» segmo {isulu ilo toSorriifat
shamiyyatli tonaklorin (yiiksokmohsuldar, keyfiyyatli, biotik vo abiotik stres amillorino davamli)
sec¢ilmasi ti¢ il miiddstinds 3 moarholados (saviyyado) aparilir.

Birinci se¢mo Saviyyasi- payizda tiziimliiklordo miisbot olamotlorine gora 25% tonoklords,
ikinci marhalada kegan il secilmis on yaxsi tonoklorin 50 faizi, yaxud sahadaki iimumi kollarin
10-12%-1 segilir, Tiglincli marhalods iso bunlarmn arasindan kompleks slamatlor tizra transgressiv
tonaklar (daha ¢ox farglonanlar) va orta gostariciya (sortlar tigiin xarakterik) sahib olan tonaklor
secilir. Uciincii segmo Ssoviyyasindoki tonoklorin bir qrupu orta gostoricidon “konarlasan”, bir
grupu iss “orta” fenotipik olamatloro malik tonoklor kimi ayrilir. Ikinci vo {igiincii segmo
saviyyasinds “orta gostarici’don asagi olan tonaklor klon segmaya daxil edilmir vo ¢ixdas edilir.
Segmonin sonuncu Saviyyasina golib ¢ixmus kompleks olamatli  tonoklor ilkin klonlar
(protoklonlar) kimi giymatlondirilir vo onlardan ¢ubuq todariik olunaraq klon smaq sahasing
novbati giymatlondirmalor tigiin okilir [10, 21]. Bu proseslorin hamust birlikds klon seleksiyasinin
ilkin marhalasini togkil edir va tonaklorin morfometrik, aqrobioloji gostaricilari 3-5 il vo daha g¢ox
miiddat orzindo Syranilir. Bu slamatlorin meydana ¢ixmasinin meteoroloji soraitdon vo digor
tosadiifi amillordan asili olub-olmamasi miiayyan edilir[1, 4, 5, 8, 9].

Uziim sortlarmin populyasiyasindaki tonoklor secilib miioyyan edildikdon vo tosorriifat
shomiyyatli slamatlorin sabitliyi miioyyan edildikdon sonra onlarin vegetativ naslinin irsi olub
olmamag tosarriifat va seleksiya baximidan oldugca shamiyyatlidir.

Ona gora do, miisbat olamatlor {izra secilmis klonlarin artirilma zamani vegetativ nasildo
homin oslamotlorin irsi olaraq Otiiriilmasi tocriibi olaraq boyiik shomiyyst kosb edir. Bu vacib
mosalo oldugundan homiso diggot morkozinds olmusdur. Uziimgiiliikdo klon seleksiyasina dair
todgiqatlar tohlil edorkon miisbat olamotli klon variasiyalarmin gostaricilorinin vegetativ nosildos
inkisaf etdirilmasi vo otiirlilmasini miioyyan etmok {iciin tisullan asagidaki kimi qruplasdirmaq
olar[1, 5, 19].

- klon variasiyalarin miiasir maolekulyar-genetik SSR markerlorlo todgiqi vo ziilallarin
elektrofarez tisulu ilo analizi;

- klon valideyninin vo irsi noslin olamotlorinin riyaz-statistik {isullarla miiqayisoli
Oyranilmoasi;

- eyni bir klon formasmin miixtalif ekoloji-cografi soraitde miiqayisali giymatlondirilmasi;
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- klon variasiyalarmin bir nego vegetativ naslinin (birinci, ikinci, tgiinci va S.) Irsi
xiisusiyyatlorinin tadqiqi vo slamatlorin naslodtiiriilms gabiliystinin yoxlanilmast ila.

Uziimiin bar vo keyfiyyat gostoricilori arasinda bir ¢cox hallarda manfi olagelorin olmasi
sobobilo klon doayiskenliyinin miioyyan edilmasinds komiyyat slamotlori {izro segmo homiso
miisbat natico vermir. Ona gora da, bir ¢ox xarici 6lko alimlari, o ctimlodon 6lkemizds tiziimiin
klon seleksiyasi ilo masgul olan tadgigatgilar1 segmo zamam komiyyat vo keyfiyyat slamotlorini
Oztindo comlogdiran “zogun mohsuldarliq indeksi” olamatinin Gyranilib vo bunun asasinda
giymatlondirmayi toklif edirlor. Bu gostorici tonokdoki hor bir zoga diigon mohsuldaki iimumi
sokarliliyin miqdarimi ifads edir. ©dabiyyat molumatlarina gora, zogun mohsuldarliq indeksi 5
grup tzro tosnif edilmalidir: 1) ¢cox az mohsuldar (salximinda 10 gqa qodar sokor olan zog),
2) asag1 moahsuldar (salximinda 11-20 q sokar olan zog), 3) orta mohsuldar (salximinda 21-30 q
sokar olan zog), 4) yiiksok mohsuldar (salximinda 31-40 q soker olan zog), 5) c¢ox yiiksok
mohsuldar (salximinda 41-50 q va daha ¢ox sokar olan zog) [5, 17, 18].

Riyazi-statistik aragdirmalar, populyasiya daxili miixtolifliklorin qiymatlondirilmasi,
miiqayisoli segma, naticolarin diiriistliik doracasinin yoxlanilmas1 U-meyari, variasiya statistikasi,
dispersiya analiz tisullari, korrelyasiya va s. hoyata kegirilmisdir [13, 16].

Naticalar va onlarm miizakirasi. Bunu osas tutaraq biz do todqiqat isindo fordi segmonin
sonuncu bu {isulundan, yani “yiiksokmohsuldar klonlarm” se¢ilmasindan istifado etmisik. Hazirda
yerli kismisi liziim sortlarindan xirda fermer, ev toSorriifatlarinda vo kéhna iiziim baglarinda on
genis becarilonlori Ag oval kigmisi, Osgari, Sar1 kismisi, Qara kigmisi, Qirmiz1 kismisi, Cohray1
kismisi, Sultan1 kismisi va s. iliztim sortlaridir. Bu sortlar da xalq selesiyasi sortlart olub, uzun
illardon bari akilib-becarilir, maisotds va istehsalatda onlardan genis istifads olunur.

Tadqgiqatlar zaman1 populyasiyalart klon doyiskenliyi vo polimorfizm baximindan tam
aragdirilmayan yerli qiymetli Osgori, Qara kismisi vo Sultan1 kismisi sortlarinin Syronilmasi
garstya moqsad qoyulmusdur. Bunun {i¢iin har bir sortun populyasiyasindan balli miqdarda (22
kol tosadiifi segma naticasinds) tonok gotiiriilmiis vo onlarm 3 il miiddstinds (2011-2013-cii illor)
miintozom olaraq bar elementlori (yasil zoglarin sayi, salximm miqdari, salximlarin orta ¢okisi,
tonoyin mohsuldarlig1 vo s.) vo keyfiyyot gostoricilori (100 gilonin kiitlasi, sirads sokorlilik, zogun
mohsuldarliq indeksi va s.) tadqiq edilmisdir (cadval 1-3).

Bildiyimiz kimi, tonaklorin mohsuldarligi onlarda budama zamani saxlanilan gozciiklorin
sayindan xeyli dorocada asilidir. Gozciiklorin miqdart tonoklorin bdylime giiciindon, inkisaf
soviyyesindan, okin sxemindon va s. asili olaraq miioyyen edilir.

Tadqiqat zamani, Gyranilon kigmisi liztim sortlarinin kollarma yuxarida sadalanan millorden
asili olaraq miixtolif gozciik yiikii toyin edilmisdir. Belo ki, Osgori sortuna 35-56 gozciik, Qara
kismiso 36-64 gozciik, Sultani kismiso iso 42-60 gbzciik arasinda yiik verilmisdir.

Miisahido Vo aragdirmalara asason hor ii¢ sortun populyasiyasindaki tonoklor salximlarin
miqdarina, salximin orta kiitlasing, tonayin mohsuldarligina, 100 gilonin kiitlasing, gilods sokar-
liliyin miqdarina, zogun mohsuldarliq indeksi olamotlorina géra bir-birilorindan xeyli daracads
segilirlor. Belo ki, Osgori sortunun populyasiyasindaki tonoklords salximlarin migdari 12-37 adad,
salximin orta kiitlosi 183-501 ¢, kolun mohsuldarligi 2,5-14,7 kq, 100 gilonin kiitlasi 122-236 q,
gilodoki sokarlilik 18,3-24,0 q/100 sm®, zogun mohsuldarliq indeksi iso 13,4-65,1 q x sokar
arasinda doyisir. Qara kismisi sortunun tonaklords salximlarin migdar1 11-38 odad, salximin orta
kiitlasi 158,0-560,6 g, kolun mohsuldarligi 2,2-14,7 kg, 100 gilonin kiitlasi 163-256 ¢, gilodoki
sokorlilik 17,1-22,8 g/100 sm>, zogun mohsuldarliq indeksi iss 9,2-57,0 q x sokar arasinda doyisir.
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Cadval 1

Osgari iiziim sortunun populyasiyasindaki bitkilarin bar va keyfiyyat gostaricilari
(2011-2013-cii illardan orta)
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12/1-1 39 18 305,3 48 124 22,7 28,6
12/1-2 39 17 198,3 2,6 123 22,7 15,2
12/1-3 51 38 275,0 10,1 204 215 42,6
12/1-4 43 12 240,0 2,7 122 22,7 14,3
12/1-5 42 13 284,0 35 139 21,8 18,2
12/1-6 52 21 300,0 6,3 131 20,0 24,2
12/1-7 49 16 273,0 41 130 22,4 18,7
12/1-8 53 24 299,3 6,5 143 20,5 25,2
12/1-9 49 36 416,6 14,7 201 21,7 65,1
12/1-10 54 22 223,6 5,0 184 22,5 21,0
12/1-11 39 16 197,6 2,6 125 21,0 14,0
12/1-12 52 36 368,0 12,3 236 215 50,8
12/1-13 45 20 217,0 3,8 160 20,2 17,0
12/1-14 53 37 183,0 6,9 176 18,6 24,2
12/1-15 43 34 266,0 8,5 226 24,0 41,4
12/1-16 47 20 337,0 7,0 172 21,2 31,6
12/1-17 56 20 220,0 4.2 140 18,3 13,4
12/1-18 50 22 204,0 4.2 141 20,1 15,4
12/1-19 45 26 223,0 5,5 224 19,1 23,3
12/1-20 40 22 501,0 9,8 175 215 52,7
12/1-21 46 23 214,0 45 173 211 20,6
12/1-22 35 13 209,0 25 226 19,0 13,6
Orta giymot 47 23 270,7 6,0 167,0 21,0 26,8
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Cadval 2

Qara Kismisi iiziim sortunun populyasiyasindaki bitkilorin mohsuldarhq va
keyfiyyat gostaricilari (2011-2013-cii illardan orta)
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5/2-14 40 26 4124 10,7 210,4 19,6 53,8
6/2-14 51 15 158,0 2,3 209,0 20,6 9,2
7/2-14 59 27 218,0 5,2 186,0 17,1 15,1
8/2-14 56 21 163,0 3,0 194,0 18,9 10,1
9/2-14 42 18 560,6 10,0 210,4 22,8 57,0
1/1-14 55 20 173,0 3,1 243,0 19,0 10,7
2/1-14 49 11 285,0 2,8 186,0 17,2 9,8
3/1-14 64 38 250,0 14,6 234,0 19,3 44,0
4/1-14 45 23 202,0 45 190,0 18,3 18,3
5/1-14 37 17 205,0 3,2 206,0 17,5 15,2
6/1-14 43 23 360,0 8,9 254,0 19,8 41,0
7/1-14 36 11 256,0 2,2 219,0 20,4 12,5
8/1-14 41 19 175,0 3,3 236,0 20 16,0
9/1-14 46 10 329,0 2,9 167,0 18,6 11,7
10/1-14 39 12 274,0 3,4 240,0 18,4 16,0
11/1-14 39 11 273,0 3,7 168,0 17,6 16,7
12/1-14 36 33 256,0 2,2 220,0 20 12,2
13/1-14 45 13 212,0 2,7 148,0 17,9 10,7
14/1-14 56 19 217,0 4,0 168,0 18,4 13,2
15/1-14 45 15 269,0 3,7 163,0 18,8 15,6
16/1-14 51 22 307,0 6,7 238,0 19,3 29,0
17/1-14 52 38 270,0 9,9 195,0 21,6 41,2

Orta giymat 47 20,0 264,8 51 203,8 19,1 21,8
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Cadval 3

Sultani Kismisi sortunun populyasiyasindaki bitkilorin mahsuldarhq va keyfiyyat
gostaricilori (2011-2013-cii illardan orta)
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6/1-01 53 12 410 5,1 261 | 211 20,3
6/1-02 49 24 363 8,7 240 | 198 41,0
6/2-3 53 18 313 5,2 236 | 184 18,0
6/2-4 48 15 190 2,7 345 | 188 10,6
6/2-5 48 23 191 4,0 320 | 174 14,5
6/2-6 51 12 336 4.1 261 | 194 15,6
6/3-7 42 19 288 53 302 | 19,9 25,2
6/3-8 47 26 401 11,0 333 | 19,0 44,6
6/3-9 48 15 189 2,6 336 | 194 10,5
6/3-10 50 26 344 8,9 405 | 186 33,1
6/4-11 52 33 215 6,6 300 | 16,7 21,2
18/1-01 55 13 341 4,4 270 | 178 14,2
18/1-02 49 18 457 8,2 232 | 212 424
18/1-03 54 17 316 5,0 232 | 181 16,8
18/1-04 50 21 246 5,4 361 | 17,9 19,3
18/1-05 60 32 355 11,7 261 | 188 36,7
18/2-06 54 16 209 3,3 425 | 176 10,8
18/2-07 51 20 246 4,9 353 | 171 16,4
18/2-08 42 12 281 3,6 348 | 171 14,7
18/2-09 56 16 212 3,2 385 | 175 10,0
18/2-10 60 13 322 4,0 358 | 16,7 11,3
18/2-11 56 17 215 3,4 325 | 176 10,7
Orta giymot 51,3 | 19 | 2927 55 313,1 | 185 20,8

Sultan1 kismisi sortunun tonaklords salximlarinin miqdar1 12-33 adad, salximin orta kiitlasi
190-457 q, kolun mohsuldarligi 2,6-11,7 kg, 100 gilonin kiitlosi 232-425 q, gilodoki sokorlilik
16,7-21,2 q/100 sm®, zogun mohsuldarliq indeksi iso 10,0-44,6 q x sokor arasinda toraddiid edir.
Todgigat zamani torafimizdan hor bir sortun populyasiyasindaki tonaklorin ayri-ayriligda “zogun
mohsuldarliq indeksi” gostaricisi toyin olunmusdur.

Aydinlagdirlmigdir ki, geyd edilon gdstarici Osgari sortunun tanaklords 13,4-65,1 q x sokar,
Qara kismisido 9,2-57,0 q x sokar, Sultan1 kismisido 10,0-44,6 q x sokardir. Miisahidalordon aydin
olur ki, an asag1 mohsuldarliq indeksina (10 q x sokar) malik olan bitkilor yalniz Qara kismisi
sortunun 2 tonayinds (6/12-14 vo 2/1-14 tonoklori) geyds almib. Asagi mohsuldarliq indeksi
(11-20 q x sokor) Osgori populyasiyasindaki 8 tonokds, Qara kismisdo 14 tonokds, Sultani
kismisido 13 tonokds, orta mohsuldarliq indeksi (20,1-30 q x sokor) ©Osgari populyasisindaki 6
tonokdo, Qara kismisido 1 bitkido, Sultam1 kismisido 3 kolda geyds alinmusdir. Yiiksok
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mohsuldarliq indeksino (31-40 q x sokor) sahib olan tonoklor Qara kismisi tonoklorinds rast
golinmir, amma ¢ox yiiksok mohsuldarliq (41-50 q x sokar vo daha ¢ox) indeksino malik olan 5
tonok (5/2-14, 9/2-14, 3/1-14, 6/1-14, 17/1-14 sayl) oldugu askarlanmisdir. Sultani kigmisi
sortunun populyasiyasinda 2 bitki (6/3-10, 18/1-05) yiiksok mohsuldarliq indeksina, 3 kol iso (6/1-
02, 6/3-8, 18/1-02 sayl1) ¢cox yiiksok gostarici ilo ifads olunur. Osgari sortunun populyasiyasindaki
tonaklordoan yalniz biri (12/1-16 sayl) yiiksok gostariciya sahib olmus, 4 bitki iso (12/1-3, 12/1-9,
12/1-12, 12/1-20 sayli) ¢ox yiiksok mohsuldarliq indeksi gostormisdir.

Beloliklo, 3 illik arasdirmalar naticasindo miioyyan edilmisdir ki, hor ii¢ sortun
populyasiyasinda ilk illords tonoklarin bir negasi yiiksok mohsuldarliq niimayis etdirsalor do,
sonraki ikinci va tgiincii illarda bazilori sabitlik niimayis etdirmoayblor. Digarlari isa ilk tadgigat
ilindo asag1 mohsuldar oldugu kimi, névbati illords do bu gostaricini tokrarlamigdirlar. Bundan
basqa sortlarin populyasiyasindaki tonoklar bar va keyfiyyat gostaricilorina gora bir-birindon xeyli
doracada farglonirlar (sokil). Populyasiyadaki sortlar genetik mongoCo eyni olsalar da miixtolif
amillarin tosirindan olamatlorin irsiliyinds vo genetik potensiallarmin reallagdirilmasinda xeyli
forglor meydana gixir.

2
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Qara kismisi sortunun populyasiyasmdaki bitkilarin
Qara kismisi sortunun populyasiyasmdaki "mohsuldarhq indeksi" (mohsulda iimumi sakarlilik)
bitkilorin "gilada sokarliliyin" migdarma gors miixtslifliyi gostoricisi iizra miixtolifliyi
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Sakil. Qara Kismisi sortunun populyasiyasindaki tanaklarin mohsuldarhq va
keyfiyyat gostaricilari iizra miixtalifliyi

Umumiyyatls, yekun kompleks giymotlondirma naticosinds komiyyat vo keyfiyyat
gostaricilorina gora digar tonoklardan iistiin olan Qara kismisi, Osgari vo Sultani kismisi sortunun
harasindon 5 ilkin klon namizadi segilmisdir.

Bu secilmis hor bir klon namizadi vegetativ artirllmis vo vegetativ nosildo kemiyyat vo
keyfiyyat gostaricilarinin sabitliyi tadqiq edilmisdir.

Olamotlorin vegetativ nasilds irsiliyinin yoxlanilmast miixtolif tisullarla yoxlanilir. Bels ki,
Simali Qafqaz iciin xarakterik olan Kristal sortu {izarinds se¢gma apararaq ondan bir-birindan bir
¢ox olamatlora gora segilon 7 klon forma (07/12, 12/07, 14/18, 15/29, 17/04, 22/16, 25/24 sayl)
miloyyon etmisdirlor. Todgiqatcilar klon formalarinin qiymatlondirilmasini iki moarhalods- ilkin
klonlarda (protoklonlarin) vo onlarin gubuqglarindan osldo olunmus tonoklordo (vegetativ nosil
klonlar) aparmisdilar. Protoklonlarin giymatlondirilmoesi 2008-2012-ci illords (5 il), ilkin klonlar
ISo 2013-cii ildo todariik olunmus ¢ubuqlardan okilmis vo 2015-2017-ci illordo (3 il)
giymotlondirilmisdir [12, 14, 15].

Diinyada o ciimlodan respublikada miixtalif iziim sortlarinin populyasiyasindan miioyyan
edilmis klon formalarmin vegetativ nasilds irsi-olub olmadigini yoxlamaq iigiin 2sasen riyazi-
statistik Gisullardan, miixtalif ekoloji soraitdo giymatlondirmo va protoklonlarin (ilkin klonlar1)
komiyyot vo keyfiyyat gostaricilori ilo onlarin vegetativ naslinin (yeni klon formalar) gostorici-
lorinin illor tizrs sabitliyinin miisahidasi vo miiqayisali analizi iisullarindan da genis istifados edilir
[7,8,12,14, 15, 18, 23].

Biitiin bunlari nazoro alaraq todqiq edilon yerli kismisi {izim sortlarindan segilmis
yiiksokmahsuldar, iri gilali, keyfiyyatli kismisi variasiyalarinin valideyn formalar1 ilo onlardan
todariik olunaraq atririlmis tonoklor (vegetativ noslin) mohsula diisdiikdon sonra keyfiyyat va bar
gostaricilorinin inkisafi miigayisali todqiq edilmisdir.

Okildikdon 4 il sonra ilkin klonlarin gubuglart mohsula diismiisdiir (2017-ci ildo) vo bu
tonaklor 2017-2019-cu illor arzinds miitomadi tadqiq edilmis vo gostaricilor iizro orta giymot
miioyyan edilmisdir.

Hor bir yeni klon formanin bar vo keyfiyyat gostoricilori valideynlori ilo miigayisali
Oyronilmis va aralarindaki fargin olub-olmadigi toyin edilmisdir.
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Tadqgigat zamani tadqiq edilon klon valideynlarinin va onlarin vegetativ nasil tonoklarinda
yasil zoglarm say1, salximlarin miqdari, salximlarin orta kiitlasi, kolun mohsuldarligi, 100 gilonin
kiitlosi, hektardan mohsuldarliq, gilodo sokorlilik, zogun mohsuldarliq indeksi va s. gostaricilori
miigayisali 6yranilmisdir (codval 4).

Cadval 4

Yerli kismisi iiziim sortlarinin populyasiyasindaki ilkin klonlarin va onlarin
vegetativ naslinin (klonlarin) bar va keyfiyyat gostaricilari
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Osgori sortu iizro mohsuldar tonoaklor (ilkin klonlar)
12/1-3* 51 38 275,0 | 10,1 204 21,5 42,6 222,2
12/1-3** 50 32 268,0 9,2 198 21,8 40,1 2044
12/1-9* 49 36 416,6 14,7 201 21,7 65,1 326,6
12/1-9** 52 30 398,0 | 10,8 208 22,4 46,5 2244
12/1-12* 52 36 368,0 | 12,3 236 21,5 50,8 273,3
12/1-12** 54 31 372 11,5 230 22,0 46,8 255,6
12/1-15* 43 34 266,0 8,5 226 24,0 414 188,8
12/1-15** 40 29 288,5 8,6 230 22,8 49,2 191,6
12/1-16* 47 20 337,0 7,0 172 21,2 31,6 158,0
12/1-16** 44 22 328,6 7,2 178 21,4 35,0 161,5
12/1-20* 40 22 501,0 9,8 175 21,5 52,7 217,8
12/1-20** 40 24 468,6 | 11,2 178 20,3 56,8 284,8
Qara kismisi sortu tizro mohsuldar tonaklor (ilkin klonlar)
5/2-14* 40 26 4124 | 10,7 210 19,6 53,8 237,7
5/2-14** 37 24 432,6 | 10,3 204 20,6 57,4 2246
9/2-14* 42 18 560,6 | 10,0 210 22,8 57,0 2222
9/2-14** 39 22 428,6 9,2 216,0 23,0 54,3 2044
3/1-14* 64 38 250,0 | 14,6 234 19,3 44,0 3244
3/1-14* 58 29 282,4 8,4 230 214 31,0 186,6
6/1-14* 43 23 360,0 8,9 254 19,8 41,0 197,8
6/1-14* 45 29 3926 | 104 246 19,2 44 4 231,0
16/1-14* 51 22 307,0 6,7 238 19,3 29,0 148,8
16/1-14** 49 28 320,5 8,7 240 18,8 33,7 193,3
17/1-14* 52 38 270,0 9,9 195 21,6 41,2 2124
17/1-14** 49 23 216,4 4,6 206 22,4 21,0 102,2
Sultani kismisi sortu iizra mahsuldar tonokloar (ilkin klonlar)
6/1-02* 49 24 363 8,7 240 19,8 41,0 193,3
6/1-02** 45 26 382 9,8 238 19,6 42,7 217,8
6/3-8* 47 26 401 11,0 333 19,0 44,6 244 4
6/3-8** 45 30 328 9,2 328 21,0 43,0 2044
6/3-10* 50 26 344 8,9 405 18,6 33,1 197,8
6/3-10** 48 18 306 6,8 412 20,4 29,6 151,0
18/1-02* 49 18 457 8,2 232 21,2 42,4 182,2
18/1-02** 51 21 444 8,8 228 21,0 36,2 195,5
18/1-05* 60 32 355 11,7 261 18,8 36,7 260,0
18/1-05** 57 29 382 11,5 258 19,4 39,2 255,5

Qeyd: *-valideyn (ilkin klon); **- onun vegetativ nasil tanaklari (yeni klonlar)
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Codvaldon goriindiiyili kimi, oksar vegetativ nasil klonlarin yasi nisbaton asagi oldugu {igiin
onlarin bar gostariciloring tosir gostorir. Belo ki, oksar valideynlorin mahsuldarliq gostaricilori
yeni klonlardan tistiindiir.

Tonayin mahsuldarhigi ©sgari sortu tizra 12/1-9 ilkin klonda 14,7 kq, Qara kismisi sortunda
14,6 kq oldugu halda, yeni klon formalarda miivafiq olaraq azalmagla 10,8 kq vo 8,4 kq toskil
etmisdir.

Bozi vegetativ nosil tonoklords (Osgori 12/1-20 variasiyasi, Qara kismisi 16/1-14
variasiyast, Sultan1 kismisi 6/1-02 variasiyasi) iso valideynlori ilo miiqayisodo mshsuldarliq
yiiksok olmusdur. Yalmz bir yeni klon forma {izra (Qara kigmisi sortu iizra 17/1-14 variasiyasi)
mohsuldarliq valideynindon noazoragarpacaq asagi olmus vo illor {izro sabitlik miisahido
olunmamisdir.

Umumilikds iso, diger klon formalar valideyn tonoklordan tonayin mohsuldarligina géro
nishaton asagi olsa da miisahido illorinds sabitlik niimayis etdirmisdilar.

Giloda sokarliliyin migdarma goroa do valideyn vo klon formalar arasinda kaskin forq
miisahido edilmir vo gilodo sokarlilik Osgari sortu iizra 20,3-24 g/100 sm°, Qara kismisi sortu
tizro 18,8-23,0 ¢/100 sm3, Sultam1 kismisi sortu lizro iso 18,6-21,2 /100 sm® arasinda
doyismisdir.

Zogun mohsuldarliq indeksi Osgori sortunun klon formalarinda 31,6-56,8 q x sokar, Qara
kigmisi sortunun klonlarinda (1 forma istisna olmagla- 17/1-14) 29,0-57,4 q x sokar, Sultan1 sortu
klon formalarinda 29,6-43,0 q x sokor arasinda doyismakla gonastbaxs soviyyads olmusdur.

Umumiyyatlo, miigayisali analizlordon belo naticoys golmok olur ki, Osgari sortu {izro
se¢ilmis 6 klon formasindan hamisi, Qara kismisi sortundan secilmis 6 klon formasindan 5-i,
Sultanm sortundan segilmis 5 klon formasindan hamisi vegetatv nasilda valideynlorinin bar vo
keyfiyyat gostoricilorini irsi olaraq meydana gixarir.

Todgigat illorinds segilmis va sabit mohsuldarliq niimayis etdiron klon formalarin bar vo
keyfiyyot gostoricilori miioyyon edilmis vo hor sortun populyasiyasindaki bitkilorin orta
gostaricilari ilo miigayisali tohlil edilmisdir.

Osgori sortunun klon formalarinda yasil zoglarin miqdar1 40-54 odod (nozarstde 47),
salximlarin miqdar1 22-32 adod (nozarotds 23), salximlarm kiitlasi 268,0-468,6 g (nozaratds 270,7
q), 100 gilenin kiitlosi 178-230 q (nozarstds 167 q), gilode sokarlilik 20,3-22,8 /100 sm?
(nozarotdo 21,0), zoglarin mohsuldarliq indeksi 35,0-56,8 q x sokor (nozarotdo 26,8), kolun
mohsuldarligi 7,2-11,5 kg (nozarotdo 6,0) arasinda doyismisdir. Nozarotlo miiqayisoda klon
formalarina kolun orta mshsuldarliginda artim 20,0-91,7% olmaq]la, riyazi baximdan diirtistdiir
(etibarhidir p<0,05 va p<0,001). Qara kismisi sortunun klon formalarinda yasil zoglarin miqdari
37-58 adod (nozarstds 47), salximlarn miqdar1 22-29 adad (nazaratdo 20), salximlarin kiitlasi
216,4-432,6 q (nazarotdo 264,8 @), 100 gilonin kiitlosi 206-204 g (nozarstds 203,8), gilodo
sokorlilik 18,8-23,0 q/100 sm? (nozarotds 19,1), zoglarm mohsuldarliq indeksi 21,-57,4 q x sokor
(nozaratds 26,8), kolun mohsuldarligi 4,6-10,4 kq (nozarstdos 5,4) arasinda doyismisdir. Nozarotlo
miigayisodo klon formalarina kolun orta mohsuldarliginda artim 42,6-91,7% olmagla, riyazi
baximdan diiriistdiir (etibarlidir p<0,05 vo p<0,001). Lakin Qara kismisi sortu iizra bir klon forma
(17/1-14 Klon forma) sabit mohsuldarliq niimayis etdirmomis, nozarotlo miigayisado asagi
mohsuldar olmusdur. Sultan1 kismisi sortunun klon formalarinda yasil zoglarin miqdart 45-57
adad (nazaratds 51), salximlarin miqdar1 18-29 odad (nozarstds 19), salximlarin kiitlasi 306,0-
444,0 q (nazaratds 292,7 ), 100 gilonin kiitlosi 228-412 q (nozaratds 313,1 q), gilodo sokarlilik
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Cadval 5

Secilmis yeni yiiksokmahsuldar klon formalarin mohsuldarhq va keyfiyyat gostaricilari
(2017-2019-cu illardan orta)
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Osgori sortu lizro
12/1-3 50 32 | 2680 | 198 | 21,8 | 40,1 9,2+0,08 p<0,05 +53,3 204,4
12/1-9 52 30 |398,0| 208 | 224 | 465 10,8+0,12 p<0,001 +80,0 2244
12/1-12 54 31 372 230 | 22,0 | 46,8 11,5+0,16 p<0,001 +91,7 255,6
12/1-15 40 29 | 2885 | 230 | 22,8 | 49,2 8,6+0,09 p<0,001 +43,3 191,6
12/1-16 44 22 |1 3286 | 178 | 214 | 35,0 7,2+0,07 p>0,05 +20,0 161,5
12/1-20 40 24 | 4686 | 178 | 20,3 | 56,8 11,2+0,14 p<0,001 +86,7 284,8
Nozarat* | 47 23 | 270,7 | 167,0 | 21,0 | 26,8 6,0+0,79 - - 133,3
Qara kismisi sortu
5/2-14 37 | 24 | 432,6 204 | 206 | 57,4 10,3+0,12 | p<0,001 +90,7 224,6
9/2-14 39 | 22 | 4286 216 | 23,0 | 54,3 9,2+0,11 p<0,001 +88,8 204,4
3/1-14 58 | 29 | 2824 230 | 21,4 | 31,0 8,4+0,10 p<0,001 +55,6 186,6
6/1-14 45 | 29 | 392,6 246 | 19,2 | 44,4 10,4+0,14 | p<0,001 +92,6 231,0
16/1-14 49 | 28 | 3205 240 | 18,8 | 33,7 8,7+0,08 p<0,001 +42,6 193,3
17/1-14 49 | 23 | 216,4 206 | 224 | 21,0 *4,6+0,04 p>0,05 -14.8 102,2
Nozarat* | 47 | 20 | 2648 | 203,8 | 19,1 | 218 5,4+0,74 - - 113,2
Sultan1 kigmisi sortu {izro
6/1-02 45 | 26 382 238 | 19,6 | 42,7 9,8+0,07 p<0,001 +78,2 217,8
6/3-8 45 | 30 328 328 | 21,0 | 430 9,2+0,06 p<0,001 +67,3 204,4
6/3-10 48 | 18 306 412 | 204 | 29,6 6,8+0,02 p>0,05 +23,6 151,0
18/1-02 51 | 21 444 228 | 21,0 | 36,2 8,8+0,09 p<0,05 +60,0 195,5
18/1-05 57 | 29 382 258 | 19,4 | 39,2 11,5+0,13 p<0,001 | +109,1 | 2555
Nozarat* | 51 | 19 | 292,7 | 313,1 | 185 | 20,8 5,5+0,55 - - 122,2

Nazarat tanaklar* - har bir sortun populyasiyasindaki tonaKlar iizra orta gostoricidir

19,4-21,0 g/100 sm® (nozarstds 18,5), zoglarin mohsuldarliq indeksi 29,6-43,0 q x sokar
(nazaratds 20,8), kolun mohsuldarligi 6,8-11,5 kq (nozarstdos 5,5) arasinda doyismisdir. Nozarotlo
miiqayisodo klon formalarina kolun orta mohsuldarliginda artim 23,6-109,1% olmagla, riyazi
baximdan diiriistdiir (etibarlidir p<0,05 vo p<0,001).
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KJIOHOBBIE BAPUALINU B ITOITYJIANUAX MECTHBIX COPTOB BUHOI'PAJIA
ACT'EPHU, 'APA KNIIMUMIIIN U CYJTAHbBI KHIIIMA I

A.C.I'yceiinoBa, B.C.CanumoB
Hayuno-Hccnedosamenvckuii Huncmumym Bunocpaoapcmea u Bunodenus

B cmamwe pacckaszvieaemcs 0 OUOMOPHONOSUYECKUX, XO3AUCMBEHHO-MEXHOI0SUYECKUX
0COOEHHOCMAX NPOMOKIOHO8 (NEePBUUHBIX KIIOHO8, WIU MAMEPUHCKUX pACMmeHUll), NepeutHo
OMOOPAHHLIX U3 NONYNAYULL MECMHBIX YEHHbIX COpmoe 8uHozpaoa Asepbatiddcana — Aceepu,
Tapa kuwmuwu, Cynmansvl KUUMUWY, U UX 8e2eMAMUEHLIX NoKoaeHull (kionos). Ilocne moeo,
KAK omoOpamvl pacmenus 8 NONYIAYUAX COPMO8 U Onpeoeiena CMmabUulIbHOCHb XO3AUCBEHHO
SHAUUMBIX NPUSHAKOB, C XO3AUCMBEHHOU U CEleKYUOHHOU MOYKU 3PEeHUs BAXCHO YCMAHOBUMD
HACIeOCMBEHHOCMb UX 8E2eMAMUBHO20 NOKOIEHUSL.

Tlosmomy, npedcmasnsem 60onvuIOe IKCNEPUMEHMANbHOE 3HAYEHUe UMeen HACe0CmEeH-
Has nepeodaya npu pasmHONCEHUU 8 8e2emMAaAmMUEHOM NOKOIEHUU NOJIOHCUMENbHBIX NPUSHAKOE, NO
KOMOopbIM Obliu 0mobpanvl KIoHbl. Benedecmeue ceoelt 6asxcHocmu, smom 60onpoc 6 Xxo0e HAuux
UCCIe008aHULL CMOSLT 8 YeHmpe BHUMAHUS, U 8e2emAamueHas Hacle0CmeeHHOCMb UCCIe008ANACh
DPA3HLIMU MEMOOAMU.

YV knomnosoii ¢hopmer copma Aceepu konuvecmeo eposoeii cocmasuno 22-32 wm., macca
epo3soetl 268,0-468,6 2, macca 100 5200 - 178-230 2, caxapucmocmo 5200wl - 20,3-22,8 2/100 CM3,
unoexc ypoxcaiinocmu nobezos - 35,0-56,8 2 x caxap, ypoacavinocmo kycma - 1,2-11,5 xe. Ilo
CDABHEHUIO C KOHMPOEeM, ) KIOHOB8bIX (hopm yeenuyenue cpeoHell YPOuCAHOCMU COCMABUILO
20,0-91,7%, u o6vL10 mamemamuuecku docmosepro (p<0,05 u p<0,001). Y xnonogwvix hopm
copma I apa kuwmuwiu Koruuecmso epo3soeti Koiebanocv 6 npeoenax 22-29 wm., macca eposoet
- 216,4-432,6 2, macca 100 5200 - 206-204 2, caxapucmocmy 5200 - 18,8-23,0 2/100 CM3, UHOeKC
ypooicatmocmu nobeeog - 21,-57,4 2 x caxap, ypoocaiinocme kycma - 4,6-10,4 xe. Ilo cpasnenuio
¢ KOHmMpOJieM y KIOHOBbIX (hopm yeenuuenue cpeoHell ypoicavnocmu cocmasuno 42,6-91,7%, u
ovi10 mamemamuyecku oocmosepro (p<0,05 u p<0,001). Oonako no copmy Iapa Kuwimuw
00Ha Kinonosas Gopma (17/1-14) He npodemoncmpuposana CmaOUIbHYIO VPOICAUHOCHDb,
yemynas no 3momy noxasameno KoOHmpono. Y kionosvix gopm copma Cyimarvl Kuwimuui
Konuwecmeo 2po3oeil cocmasuno 18-29 wm., macca eposoeti - 306,0-444,0 2, macca 100 51200 -
228-412 2, caxapucmocms 51200 - 19,4-21,0 2/100 cm®, undexc ypooicatinocmu nobezos - 29,6-
43,0 2 x caxap, ypoxcaiinocms Kycma - 6,8-11,5 ke. Veenuuenue ypooswcatinocmu y KiOHOBbIX
¢dopm no cpasnenuro ¢ koumpoaem cocmaeuno 23,6-109,1% u Ovi10 Mamemamuuecku
docmosepro (p<0,05 u p<0,001).

CLONAL VARIATIONS IN POPULATIONS OF LOCAL GRAPE VARIETIES
ASGERI, GARA KISHMISHI AND SULTANY KISHMISHI

A.S.Huseynova, V.S.Salimov
Scientitic Research Institute of Viticulture and Wine-making

The article tells of biomorphological, economical-technological specifications of
protoclones (essential clones, or maternal plants), essentially chosen in populations of
Azerbaijani local valuable grape varieties — Asgeri, Gara kishmishi and Sultany kishmishi,
and their vegetative generations (clones). After selection of the plants in varieties
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populations and determination of stability of economically important features, it is necessary
from the economical and selective points of view to define the heredity of their vegetative
generation.

That's why the hereditary transmission during multiplication in vegetative generation of
positive features by which the clones were chosen has great experimenthal importance. Due
to it's importance, this topic has been standing in the spotlight during our researches, and
vegetative heredity was studied by different methods.

The number of brunches of the clonal form of Acgeri variety made 22-32, weight of the
bunches - 268,0-468,6 g, weight of 100 berries - 178-230 g, sugar content of the berries -
20,3-22,8 g/100 sm°, indice of shoots™ productivity - 35,0-56,8 g x sugar, productivity of the
plant - 7,2-11,5 kg. Comparing with the control, in clonal forms the increase of mean
productivity made 20,0-91,7%, and was mathematically reliable (p<0,05 and p<0,001). In
clonal forms of Gara kishmishi variety the number of bunches made 22-29, weight of the
bunch - 216,4-432,6 g, weight of 100 berries - 206-204 g, sugar content of the berries - 18,8-
23,0 9/100 sm3, indice of shoots™ productivity - 21,-57,4 g x sugar, productivity of the plant -
4,6-10,4 kg. Comparing the control, the increase of productivity in clonal forms made 42,6-
91,7%, and was mathematically reliable (p<0,05 and p<0,001). But concerning Gara
kishmish, the one clonal form (17/1-14) didn't show the stable productivity, yielding in this
indicator to control. The number of bunches in clonal forms of Sultany kishmish variety made
18-29, weight of the bunches - 306,0-444,0 g, weight of 100 berries - 228-412 g, sugar
content in the berries - 19,4-21,0 g/100 sm°, indice of shoots™ productivity - 29,6-43,0 g x
sugar, productivity of the plant - 6,8-11,5 kg. The increase of productivity in clonal forms
comparing the control made 23,6-109,1% and was mathematically reliable (p<0,05 and
p<0,001).
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11. UZUMUN AQROTEXNIKASI

UOT 634.8

DIFFERENSIAL AQROTEXNIKANI TOTBIQ ETMOKLO UZUM TONOYINO
MUXTOLIF FORMALAR UZORINDO YUK VERMONIN MOHSULDARLIGA VO
MOHSULUN KEYFiYYOTINO TOSIiRI

A.S.Siikiirov, T.S.Orucova, N.Y.Hiiseynzada

KTN Uziimgiiliik va Sarab¢iliq Elmi-Tadgiqat Institutu,Abseron ray.,Mehdiabad gas.,
20 Yanvar kiic., e-mail: nunuh.1998@gmail.com

Uziim sahalarindan yiiksak mahsul gotiirmak iiciin elmi asaslarla aqrotexniki tadbirlori
vaxtinda yerino yetirmak, yeni daha mohsuldar iiziim sortlarmin yetisdirilmaSina dair
todgigatlar davam etdirilmalidir.Bu maqsadlo iiziimgiiliikd> forma verilmasi yerli soraita
uygun yiik normasvun tayini daha miitoraqqi metodlara asaslanan agrotexniki todbirlar
kompleksinin tatbiqina talobat vardir. Uzun illardan bari tatbiq olunan kompleks agrotexniki
tadbirlorin ayri-ayriligda oyranilmasina dair todgiqatlar aparilmamus, har bir tadbirin ayri-
ayriligda mahsuldarliga vo mahsulun keyfiyyatina tosiri miiayyanlosdirilmamisdir. Aparilan
elmi aragdwrmalar naticasinda malum olmugdur ki, mohsuldariigin artirilmasi iigtin iiziim-
ciiliikda forma vermokla optimal yiik normasinin tayinina fardi yanasilmalidir. Bundan basqa
iglim-torpaq soraiti sortun biologiyasi, tanayin taSarriifat-texnoloji xiisusiyyatlori, xtisuson da
agrotexnika elmi asaslarla dyranilmalidir.Illardan bari tatbig olunan kortabii forma vermalar
Va yiik normaswmin tayini Mahsuldarligin kamiyyat vao keyfiyyatina monfi tasir gostorir. Ona
gora da har bir sort tigiin konkret saraitdo optimal géforma va gozciik yiikiintin tayin edilmasi
tiziimgiiliikdo aktullig kasb edir. Eyni sorta verilon miixtalif formlar verilmis tanaklarda
acilmayan gozciiyiin, yagsil zoglarin, bir salximli zoglar, iki salximli zoglar, ti¢ salximli zoglar,
Comi barli zoglar, salximin migdari, agilmis gozciiyiin migdart (%-1), tanayin va ya gézciiyiin
bar amsali, yasil zoglarin bar amsali, barli zoglarin bar amsali, barli zoglarin migdari (%-12)
miidYyan edilmisdir. Aparilan 4 illik tadgiqatin naticasina géra bela gonasta galmok olar ki,
Parkent iiziim sortuna kardon formasi vermakla 50-60 gozciik yiikiinda hektarin mahsuldarhigt
illor tizra 85,4, yelpik formasinda isa 93,6 sentner olmusdur. Sentenial Sidless siifro iiziim
sortunda isa 4 illik naticaya gora 50-60 gozciik saxlamagla kardon formast verdikdoa illor tizra
orta mohsuldarliq 73,3 sentner, homin gozciik normasinda yelpik formasi verdikda illor tizro
orta gostarici 76,5 sentner oldu. Belalikla, becarmalarin sortlar iizra aparilmasi yerli soraita
uygun ayri-ayriligda aqrotexnikaimin tatbiqi Vo formalar iizro  yiik normasmmin verilmasi
tadiqqgatlar naticasinda miiayyan edilorak dyranilmisdir.Bela naticaya galmak olar ki, Parkent
Vo Sentenial Sidless iiziim sortlarina kardon va yelpik formasi iizarinda har tonaya 50-60
gozciik verdikda o biri variantlara nisbaton daha ¢ox mahsul almagq olar.

Agar sozlor: budama, gozcik, agrotexnika, becarms, sort
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Giris. Comiyyatin siiratli bazar iqtisadiyyati soraitindo insanlarin saymin artimi onlarin
yasam torzinds asas olan gida probleminin hall edilmasinds elmi cohotdon asaslandirilan yeni
gidalanma monbalarinin yaradilmasina vo inkisaf etdirilmasine boyilik ehtiyac vardir. Bu
baximdan kond tosorriifati bitkilorinin elmi osaslarla becarilmosi onlardan ekoloji tomiz
mohsullarin alinmasi, shalinin istehlak tolobatinin  6danilmasinds asas masalo kimi garsida
durur.

Uziim saholorinden yiiksok mohsul gétiirmak iiciin elmi osaslarla agrotexniki todbirlori
vaxtinda yerino yetirmok, yeni daha mohsuldar {iziim sortlarinin yetisdirilmosino dair
todgigatlar davam etdirilmalidir. Bu mogsadlo tiziimgiilikdo forma verilmasi yerli soraito
uygun yik normasinin toyini daha miitoroqqi metodlara osaslanan aqgrotexniki todbirlor
kompleksinin tatbigins talobat vardir. Uzun illardon bari tatbiq olunan kompleks agrotexniki
todbirlorin ayri-ayriligda dyranilmasina dair tadqiqatlar aparilmamis, har bir todbirin ayri-
ayriligda mohsuldarliga vo mohsulun keyfiyyatina tosiri miiayyanlosdirilmomisdir.

Aparilan elmi arasdirmalar naticosinde malum olmusdur ki, mohsuldarligin artirilmasi
tiglin liztimgiilikdo forma vermoklo optimal yiik normasinin tayinina fordi yanasilmalidir.
Bundan basqa iqlim-torpaq soraiti sortun biologiyasi, tonayin tosarriifat-texnoloji xiisusiyyat-
lori, xiisuson da aqrotexnika elmi osaslarla dyranilmalidir. llordan bori totbig olunan kortobii
forma vermalor vo yiik normasinin tayini mohsuldarligin kemiyyat va keyfiyyatino manfi tosir
gostarir. Ona gora doa biz gorara aldiq ki, tadqiqatlarla bu isin optimal variantini tapag.

Bunun {i¢iin Parkent vo Sintenial sidles liziim sortu gotiirilmiisdiir.Parkent siifro tiziim
sortu Ozbokistanin Dagkond vilayatinin Parkent rayonunda yaradilmis, Parketa, Parkentiski vo
s. adlar altinda genis yayilmisdir. Ozbokistanin dagotoyi zonalarinda yiiksok mohsuldar sort
Kimi 1940-c1 ildon becarilir. O zaman okin sahosi 119 hektar olmusdur. Qazaxstanin conub
bolgalorindo do Parkent sortundan genis istifado olunmusdurs. Aqrobioloji xarakteristikasina
baxdiqda orta miiddatds yetison, giiclii boy atan, salximin orta ¢okisi 630 qr, Maqaragda 1,5
kq, daha forgli 4-7 kq ola bilir.Xastalik vo zararvericilora qarst davamlidir. Forma verilon
zaman bu sort giicli boy atdigindan zoglar1 uzun kosmok lazimdir. Salximlar1 g¢ox iri,
uzunlugu 18-35 sm, eni 9-15 sm, silindrik yanlara ¢ox boyiiyandir.

Meyvalori iri, uzunlugu 17-20 mm, eni 15-18 mm, yumru, rongi qirmiziya galir, tami
cox dadli, hom do sulu va siralidir.Mohsuldarliq: 9kildikdan 3-4 il sonra gisman, 5-6 il sonra
iSo tam mohsula disiir. Hektarin mohsuldarligi miixtolif zonalarda 12-18 ton arasinda doyisir.
Oidiuma ¢ox hassasdir. Texniki xarakteristikasina goldikdo bu ham siifra, ham do sorab sortu
kimi genis istifado olunur. Cohray1 rongli siifro sorabi hazirlanir.Azorbaycan soraitinds orta
miiddoatds yetison bu sort 2010-cu ildon introduksiya olunmus Kiirdomir, Calilabad, Salyan va
Samaxi rayonlarinda okilib becorilir. Daginmaya vo xarici goriinlisiine goro bazar rogabaotli
oldugundan fermerlorin xiisusi maragma sobob olmusdur. Ikinci sort olaraq Sentenial Sidlis
sortu gotiiriilmiisdiir. Sentenial Sidlis iliziim sortunun votoni ABS-in Koliforniya statidir.
Introduksiya yolu ilo tez yetison bu sort 2010-cu ildo Azorbaycana gotirilmisdir.Bu sort
aqrobioloji xiisusiyyatine gors giiclii boy atan, xastaliys orta davamli, salximin orta ¢okisi 400
gr, gilalori 3-4 gr olmagla oval sarimtil rangs ¢alandir. Sokarliliyi 13-18%, tursulugu ise 6,0
g/l-dir. Uzun kaslimalidir, iizerinds gozciiklorin say1 12-14 odad saxlanmalidir. Azarbaycan
soraitindo Calilabad, Salyan, Samaxi vo Kiirdomir rayonlarinda becoarilir. Giinas isigina
davamsizdir.

Material va metodlar.Tocriibolor Parkent vo Sintenial Sidlis siifro iziim sortlarinda
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asagidaki sxem lizro qoyulmusdur.

Parkent iiziim sortunda:

| Tacriiba:

| variant 1 tonokds yelpik formasi vermoklo zogda-30-40 gozciik saxlamaq

Il variant 1 tonakdos yelpik formasi vermoaklo zogda-40-50 gbzciik saxlamaq

I11 variant 1 tonokda yelpik formasi verildikdo zogda -50-60 gozciik saxlamaq

Il Tocriiba:

I variant 1 tonokds kardon formasi vermoaklo zogda-30-40 gozciik saxlamaq

Il variant 1 tonakds kardon formasi vermaklo zogda-40-50 gozciik saxlamaq

I11 variant 1 tonokds kardon formasi vermoklo zogda-50-60 gozciik saxlamaq

Il Taocriiba:

| variant 1 tonokds yelpik formasi vermoaklo zogda-30-40 gozciik saxlamaq

Il variant 1 tonokds yelpik formasi vermoklo zogda-40-50 gozciik saxlamaq

I11 variant 1 tonokdas yelpik formasi vermoklo zogda-50-60 gozciik saxlamaq

IV Tacriibo:

| variant 1 tonokds kardon formasi vermoklo zogda-30-40 gézciik saxlamaq

Il variant 1 tohokds kardon formasi vermoaklo zogda-40-50 gozciik saxlamaq

I11 variant 1 tonokda kardon formasi vermoklo zogda-50-60 gozciik saxlamaq

Bu sxem tizro miixtolif forma vermalor miisyyonlosdirilmis tonaklords kardon vo yelpik
formalari tatbiq edilmaklo 4 illik naticalor alds edilmisdir.

Naticalar vo onlar miizakirasi. Aparilan todgiqatin 4 illik naticalorini tohlil edarkan
kardon formasi verdikde Parkent iiziim sortunda mohsuldarligin gostericisi asagidaki kimi
miioyyon edilmisdir. Belo ki, | variantda 30-40 gozciik verdikdo 2016-c1 ildo hektarin orta
mohsuldarligi 57,7 sentner, 2017-ci ildo 42,2 sentner, 2018-ci ilds 43,7 sentner, 2019-cu ilds
77,7 sentner illor tizro comi 55,3 sentner geyd edildi.

Il variantda 40-50 go6zciikk verdikde 2016-c1 ildo hektarn orta mohsuldarligi 71,1
sentner, 2017-ci ildo 53,2 sentner, 2018-c1 ilde 52,2 sentner, 2019-cu ildo 66,6 sentner illor
tizro comi 61,1 sentner geyd edildi.

Il variantda 50-60 gozciik verdikdo 2016-c1 ildo hektarin orta mohsuldarligr 108,8
sentner, 2017-ci ilds 88,8 sentner, 2018-ci ilds 66,6 sentner, 2019-cu ilds 77,6 sentner illor
tizra comi 85,4 sentner geyd edildi.

Parkent siifra iiziim sortunda yelpik formasi verdikdo gostoricilor asagidaki kimi
oldu.

| variantda 30-40 gozciik verdikdo 2016-c1 ildo hektarin orta mohsuldarligi 42,2 sentner,
2017-ci ildo 42,2 sentner, 2018-ci ilds 55,5 sentner, 2019-cu ilds 92,5 sentner illor tizra comi
59,9 sentner geyd edildi.

Il variantda 40-50 gozciik verdikdo 2016-c1 ildo hektarin orta mohsuldarligi 66,6
sentner, 2017-ci ildo 35,5 sentner, 2018-ci ildo 59,5 sentner, 2019-cu ildo 149,5 sentner illor
tizro comi 77,6 sentner geyd edildi.

Il variantda 50-60 gozciik verdikdo 2016-c1 ildo hektarin orta mohsuldarligi 93,3
sentner, 2017-ci ildo 65,1 sentner, 2018-ci ildo 66,6 sentner, 2019-cu ilde 177,7 sentner illor
tizro comi 93,6 sentner geyd edildi.

Sentenial siifra iiziim sortunda kardon formasi verdikdo gostoricilor asagidaki kimi
oldu.
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| variantda 30-40 gozciik verdikdo 2016-c1 ildo hektarin orta mohsuldarligr 66,6
sentner, 2017-ci ilds 36,5 sentner, 2018-ci ilds 55,0 sentner, 2019-cu ilds 55,0 sentner illor
tizro comi 47,7 sentner geyd edildi.

Il variantda 40-50 go6zciikk verdikdo 2016-c1 ildo hektarin orta mohsuldarligi 66,0
sentner, 2017-ci ilds 48,8 sentner, 2018-ci ilds 42,1 sentner, 2019-cu ilds 66,6 sentner illor
tizro comi 56,0 sentner geyd edildi.

Il variantda 50-60 gozciik verdikdo 2016-c1 ildo hektarin orta mohsuldarhigi 82,2
sentner, 2017-ci ilds 69,9 sentner, 2018-ci ilds 55,5 sentner, 2019-cu ilds 86,5 sentner illor
tizro comi 73,3 sentner geyd edildi.

Sentenial siifra iiziim sortunda yelpik formasi verdikdo gostaricilor asagidaki kimi
oldu.

| variantda 30-40 gozciik verdikdo 2016-c1 ildo hektarin orta mohsuldarligr 39,9
sentner, 2017-ci ilds 37,3 sentner, 2018-ci ilds 50,0 sentner, 2019-cu ilds 66,6 sentner illor
tizro comi 48,4 sentner geyd edildi.

Il variantda 40-50 gozciik verdikdo 2016-c1 ildo hektarin orta mohsuldarligi 55,5
sentner, 2017-ci ilds 45,0 sentner, 2018-ci ilds 59,9 sentner, 2019-cu ilds 75,4 sentner illor
tizro comi 54,6 sentner geyd edildi.

Il variantda 50-60 gozciik verdikdo 2016-c1 ildo hektarin orta mohsuldarligi 77,7
sentner, 2017-ci ilds 66,3 sentner, 2018-ci ilds 77,7 sentner, 2019-cu ilds 84,5 sentner illor
tizro comi 76,5 sentner geyd edildi.

Aparilan 4 illik tadqiqatin naticasine gora belo gonasto galmak olar ki, Parkent {iziim
sortuna kardon formasi vermoklo 50-60 gozciik yiikiindo hektarin mohsuldarhigr illor iizro
85,4, yelpik formasinda iso 93,6 sentner olmusdur (Codval 1-2). Sentenial Sidless siifro iziim
sortunda iso 4 illik naticays gore 50-60 gozciik saxlamagla kardon formasi verdikdo illor tizro
orta mohsuldarliq 73,3 sentner, homin gozciik normasinda yelpik formasi verdikds illor iizro
orta gostarici 76,5 sentner oldu. (Cadval 3, 4).

Cadval 1. PARKENT UZUM SORTUNDA KARDON FORMASI VERMOKLO YUK
NORMASININ MOHSULDARLIGA TOSIRININ ORTA GOSTORICISi 2016-2019

illor izro 2016 2017 2018 2019

B Kard Illor iizra
% forrﬁgs?r? da Orta Hektarin Hektarmn Hektarin Hektarin _‘Ol’ta_ )
E ik - ... . | mohsuldarligi mohsuldarlig1 mohsuldarligt | mohsuldarligr | gostoricl

> yukvermanin | gostorict s/ha s/ha s/ha s/ha s/ha

normast

30-40 gozciik 1 48,8 42,2 44 4 77,7 53,2

| 2 57,7 42.2 42,1 77,7 56,5

3 59,7 42,2 44 4 77,7 56,0

Orta 57,7 42,2 43,2 77,7 55,3

I 40-50 gozciik 1 711 53,2 48,8 66,6 59,9

2 71,1 53,2 53,2 66,8 61,1

3 71,1 53,2 53,2 66,6 61,1

Orta 71,1 53,2 53,2 66,6 61,1

i 1 97,7 88,8 64,3 76,6 81,8

50-60 gozciik 2 108,8 88,8 66,6 77,6 85,4

3 108,8 88,8 68,8 77,6 86,2

Orta 108.8 88,8 66,8 77,6 854
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Cadval 2. PARKENT UZUM SORTUNDA YELPIiK FORMASI VERMOKLO YUK
NORMASININ MOHSULDARLIGA TOSIRININ ORTA GOSTORICIiSI 2016-2019

Mlor iizro
2016 2017 2018 2019
3 g 8 Mlor iizro
= e g orta
8 s 2 Hektarin Hektarin Hektarin Hektarin .o
‘;f‘ £ = Orta | mohsuldarligi, | mahsuldarligi, | mohsuldarligi, | mahsuldarligi, gostaricl,
S g o s/ha
= g gostarici s/ha s/ha s/ha s/ha
T8
SR
>
30-40 1 39,8 42.2 555 88,8 56,6
I | gozcik 2 42,2 42.2 55,5 99,9 59,9
3 42,2 43,2 56,5 89,5 59,9
Orta 42,2 42,2 55,5 92,5 59,9
40-50 1 66,6 33,2 58,5 1449 75,8
Il | gdzciik 2 66,6 36,4 59,9 155,4 79,5
3 66,6 37,7 59,9 1455 77,2
Orta 66,6 35,5 59,5 149,5 77,6
50-60 1 93,3 62,1 66,1 116,5 84,5
Il | gozciik 2 93,3 53,2 65,2 177,7 97,3
3 93,3 66,1 64,9 177,7 100,6
Orta 93,3 65,1 66,6 177,7 93,6

Cadval 3. SINTENIAL SIDLIS UZUM SORTUNDA KARDON FORMASI UZORINDO

YUK NORMASININ MOHSULDARLIGA TOSIRI 2016-2019

Mlar iizra 2016 2017 2018 2019 illor
= | Kardon lizra
% forn(11a- Orta Hektarin Hektarin Hektarin Hektarin grta
8 511? a gosto- | mohsuldarligl, | mohsuldarligi, | mohsuldarligi, | mahsuldarligi, gosto-
= | YWVEr P s/ha s/ha s/ha siha ricl,

manin s/ha
normast

30-40 1 57,7 42,1 42,1 53,2 48,8

I gozcik 2 66,6 35,5 35,5 53,2 47,7

3 57,7 355 35,5 57,7 47,7

Orta 66,6 36,5 36,5 55,0 47,7

40-50 1 66,6 48,8 48,1 64,3 66,9

Il | gozcik 2 34,8 48,8 42,1 66,6 68,0

3 66,6 48,8 39,9 66,6 50,8

Orta 66,6 48,8 42,1 66,6 56,0

50-60 1 82,2 66,9 55,5 84,3 72,1

I | gozcik 2 82,2 71,2 55,5 86,5 74,1

saxlamaq 3 82,2 71,4 55,5 86,5 74.1

Orta 82,2 69,9 55,5 86,5 73,3
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Cadval 4. SINTENIAL SIDLIS UZUM SORTUNDA YELPIK FORMASI YUK
NORMASININ MOHSULDARLIGA TOSIRi 2016-2019

Mlor {izra 2016 2017 2018 2019

5 Illor izro
ks foﬁ:i?r?da Orta Hektarin Hektarin Hektarin Hektarin _.Orta_ .
c;cs ikvermonin | eéstorici mohsuldarligi, | mohsuldarligi, | mohsuldarligi, | mohsuldarligi, gostaricl,

b & s/ha s/ha s/ha s/ha s/ha

normast

I 30-40 1 39,9 37,7 44,4 66,6 47,1

gozciik 2 42,2 31,0 53,2 66,4 45,2

3 39,9 44,0 46,8 66,5 49,3

Orta 39,9 37,3 50,0 66,6 48,4

Il 40-50 1 55,5 44,2 57,7 75,4 58,2

gbzciik 2 55,5 44,6 57,6 75,3 47,1

3 56,8 44,4 62,1 75.5 58,5

Orta 55,5 45,0 59,9 75,4 54,6

i 50-60 1 71,7 68,8 64,3 84,4 73,8

g6zciik 2 71,7 62,1 66,6 84,5 74,2

3 78,9 68,8 79,9 84,5 78,0

Orta 77,7 66,3 77,7 84,5 76,5

Beloliklo, becormalorin sortlar iizro aparilmasi yerli

soraito uygun ayri-ayriliqda

aqrotexnikainin totbigi vo formalar {izro yiik normasinin verilmasi todiggatlar noticasinda
miioyyon edilorok dyronilmisdir. Belo noticays goalmok olar ki, Parkent vo Sentenial Sidless
lizlim sortlarma kardon vo yelpik formasi iizarinds har tonoys 50-60 gozciik verdikds o biri
variantlara nisbaton daha ¢ox mahsul almaq olar.

Parkent vo Sentenial seedlis {iziim sortlarinda yiikk normasindan asili olaraq
mohsuldarligin artimi qeyd edilmisdir.Mioyyan edilon forma vo optimal goézciik yiiki
fonunda tadqiq olunan {iziim sortlarinin mohsuldarligi 28-34% hocmindo artmigdir.Aparilan
todqgigatin naticasine gors diferensial aqrotexnikanin tatbiqi ilo olagodar olarag mohsuldarligin
artim1 hesabina har hektardan 2 ton olave mohsul alds olunur ki, bu da bazar satis qiymotino
goro hesabladigda (2t*0,80 AZN =1600 AZN) 1600 manat artiq manfoot demokdir.Belaliklo
aqrotexnikanin diizgiin totbigi noticosinds 100 ha bagda 200 ton slave mahsul oldo edilir ki,
bu da naticasinds 160 000 manat artiq vasaitin aldo olunmasidir.

Aparilan 4 illik tadqiqatin naticasine gora belo gonasto galmak olar ki, Parkent {iziim
sortuna kardon formasi vermoklo 50-60 gozciik yiikiindo hektarin mohsuldarligr illor iizro
85,4, yelpik formasinda iso 93,6 sentner olmusdur. Sentenial Sidless siifro iiziim sortunda iso
4 illik noticoyo goro 50-60 gozciik saxlamaqla kardon formasi verdikdo illor {izro orta
mohsuldarliq 73,3 sentner, homin gézciik normasinda yelpik formasi verdikds illor {izro orta
gostarici 76,5 sentner oldu. Belaliklo, becormalorin sortlar {izro aparilmasi yerli soraito uygun
ayri-ayriliqda aqrotexnikainin totbiqgi vo formalar tizro yiik normasmin verilmasi todiggatlar
noticasindo miioyyan edilorok Oyronilmisdir. Belo naticoya golmok olar ki, Parkent vo
Sentenial Sidless iiziim sortlarina kardon va yelpik formasi tizarinds har tonays 50-60 gozciik
verdikds o biri variantlara nisbaton daha ¢ox mohsul almaq olar.

Toadqiqatlar zamani verilon formalar tizro mohsuldarligin sabitliyinin vo sortdaxili
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doyiskonliyin aydinlagdirilmasi magsadila 6yranilon {iziim sortlarinin tanaklorinin bar
elemetlori miiayyan edilarak tohlil vo miiqayiss olunmusur.

Carga 1: Aparilan miisahidolordon molum olmusdur ki,corge 1-do tumurcuglarin comi
say1 8-41 odad, acilmayan gozciiklorin say1 2-19 odad, yasil zoglarin imumi say1 iso 6-37
odod olmusdur.Umumilikde 1 salximli zoglar 1-19 odod, 2 salximli zoglar iso 1-8 odod
arasinda doyismisdi. 3salximli zog iso yalniz besinci tonokds geyds alinmisdir. Comi barli
zoglar 1-20 adad, salximin miqdari 1-29 olmusdur. Acilmis gozciiyiin faizlo migdar1 53.65% -
84.6 %, tonayin vo ya gozciiylin bar amsali 0.107-0.93, yasil zoglarin bar amsali 0.16-
1.16,barli zoglarin bar amsali 1-15.26, barlt zoglarin faiz miqdar1 iso 15.9-85.7 aralifinda
toskil edir.Umumilikdo corga 1-doki géstoricilor {igiin orta qiymot hesablanib vo alda olunan
natico asagidaki kimidir: Orta hesabla tumucugun say1-29,5 adad, agilmayan gozciik-7,8 adad
,yasil zoglarin imumi say1-21,7 adad, 1 salximli zoglar - 9,3 adad, 2 salximli zoglar - 1,6
adad, 3 salximli zoglar - 0,1 adod, comi barli zoglar - 11 adad, salximin miqgdari - 12,8 adad,
acilmis gbzcliyli miqdari - 72,5%, tonayin/gdzciiyiin bar amsali - 0,41, yasil zogun bar omsali
- 0,57, barl1 zogun bar omsali - 2,48, barli zoglarin miqdar1 - 49,1%olmusdur.

Carga 2: Miisahidalorimizi davam etdiririk.Belaliklo, corgo 2-do tumurcuglarin comi
say1 16-49, agilmayan gozciiklorin say1 5-13, yasil zoglarin iimumi say1 7-39 adad olmusdur.
Umumilikda 1 salximli zoglar 4-16 adod, 2 salximli zoglar isa 2-4 odad arasinda doyismisdi. 3
salximli zoglar iso 1-3 arasinda doyisir. Comi barli zoglar 2-18 adod, salximin miqdari 4-22
odad olmusdur. Agilmig gozciiyiin faizlo miqdar1 41.2-87.5 %, tonayin vo ya gozciiyiin bar
omsal1 0.25-0.68, yasil zoglarin bar omsali 0.5-1.14, barli zoglarin bar omsal1 1-1.67, barh
zoglarin faiz miqdar1 iso 25-85.7 araliginda toskil edir. Umumilikdo corgo 2-doki gostaricilor
liglin orta qiymot hesablanib vo oldo olunan natico asagidaki kimidir: Orta hesabala
tumucugun say1 - 27,4 odad, agilmayan gozciikgiik - 7,7 odad, yasil zoglarin iimumi say1 -
19,7 odad, 1 salximli zoglar - 8,6 adad, 2 salximli zoglar - 2,1 adad, 3 salximli zoglar - 0,5
odad, comi barli zoglar - 11,2 odoad, salximin miqdari - 14,1 adad, agilmig gdzciiyiin miqdari -
68,5 %, tonayin/gdzciiyiin bar omsali - 0,51, yasil zogun bar amsali - 0,77, barli zogun bar
omsali - 1,36, barl1 zoglarin miqdar1 - 61,1% togkil etmisdir.

Carga 3: Aparilan miisahidolordon malum olmusdur ki,corge 3-do tumurcuglarin comi
say1 25-55 adad,acilmayan gozciiklorin say1 3-17 odad, yasil zoglarin imumi say1 iso 21-46
odod olmugdur. Umumilikdo 1 salximli zoglar 4-22 odod, 2 salximli zoglar 1-10 odod 3
salximl zoglar iso 1-3 odod geydo alinmigdir. Comi barli zoglar 11-25 odad, salximin miqdari
14-28 olmusdur. Acilmig gozciiyiin faizlo migdart 69,1-100 %, tonayin va ya gozciiyiin bar
omsal1 0.27-1.44, yasil zoglarin bar omsali 0.33-1.44, barli zoglarin bar omsali 1-1.55, barli
zoglarin faiz miqdar1 iso 32.6-80 araliginda togkil edir. Orta hesabla tumucugun say1 - 35,4
adad, agilmayan gozciik - 6,7 adad, yasil zoglarin imumi sayi- 28,9 adad, 1 salximli zoglar -
12,5 odad, 2 salximli zoglar - 3,7 adad,3 salximli zoglar - 0,6 oadad, comi barli zoglar - 16,8
odad, salximin miqdari-21,7 adad, agilmis gozcliyliinmiqdar: - 82,8 %, tonayin/gozciiylin bar
omsal1 - 0,66, yasil zogun bar omsal1 - 0,79, barli zogun bar omsali - 1,31, barli zoglarin
miqdart - 60,2% haddindadir.

Carga 4: Miisahidalorimizi davam etdiririk. Belaliklo corgo 3-do tumurcuqlarin comi
say1 21-57, agilmayan gozciiklorin say1 1-13, yasil zoglarin imumi say1 16-53 adad olmusdur.
Umumilikdo 1 salximli zoglar 6-21 odad, 2 salximli zoglar iso 1-17 adod arasinda doyismisdi.
Yalniz bir tonokds 3 salximli zoga rast golinmisdi. Comi barli zoglar 8-35 odad, salximin
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miqdart 8-52 odad olmusdur. Acilmig gézciiyiin faizlo migdart 69.57-95.24 %, tonayin vo ya
gozciiyiin bar omsali 0.289-1.26, yasil zoglarin bar amsali 0.384-1.44, barli zoglarin bar
omsali 0.94-1.95, barli zoglarin faiz miqdar1 ise 37.5-78.125 araliginda toskil edir. Orta
hesablamaya ggors tumucugun say1 - 34,2 adad, ag¢ilmayan gozciik - 5,2 adad ,yasil zoglarin
imumi say1 - 29 adad, 1 salximli zoglar - 12 adad, 2 salximli zoglar - 3,8 adad,3 salximli
zoglar - 0,5 odod, comi barli zoglar - 16,3 odod, salximin miqdar1 - 21,1 odad, agilmis
gbzciiyiin - miqdart - 84,5%, tonayin/gozciiyiin bar amsali - 0,60, yasil zogun bar omsali -
0,70, barl1 zogun bar omsal1 - 1,21, barli zoglarin miqdar1 - 56,0% toskil edir.

Carga 5: Aparilan miisahidalordon malum olmusdur ki,corge 5-do tumurcuglarin comi
say1 15-66 odod,a¢ilmayan goézciiklorin say1 1-11 adad, yasil zoglarin iimumi say1 iso 13-65
odod olmusdur. Umumilikde 1 salximli zoglar 8-25 odad, 2 salximli zoglar 1-15 odod 3
salximli zoglar iso 1-3 adod geyds alinmigdir. Comi barli zoglar 8-35 adad,salximin miqdari
8-55 olmusdur. A¢ilmis gozciiyiin faizlo migdar1 70.27-98.5 %, tonayin vo ya gozciiyiin bar
omsal1 0.05-1.24, yasil zoglarin bar omsali 0.34-1.32, barli zoglarin bar omsali 1-1.70, barh
zoglarin faiz miqdari iso 31.03-88.9 araliginda toskil edir. Orta hesabla tumucugun say: - 36,4
odad,agilmayan gozciik - 4,4 odad, yasil zoglarin imumi say1 - 32 adad,1 salximli zoglar -
13,8 adad,2 salximli zoglar - 5,9 adad,3 salximli zoglar - 0, 7 adad, comi barli zoglar - 20,4
odad,salximin miqdari - 27,7 adad acilmis gozciiyiin % miqdart - 86,8, tonayin/gozciiyiin bar
omsal1 - 0,67, yasil zogun bar omsal1 - 0,83, barli zogun bar omsali - 13, barli zogun miqdari -
63,6% olmusdur.

Cargoa 6: Miisahidalorimizi davam etdiririk. Belalikls, corgo 6-da tumurcuglarin comi
say1 19-53, agilmayan gozciiklorin say1 1-5, yasil zoglarin iimumi say1 17-51 odod olmusdur.
Umumilikdo 1 salximli zoglar 5-23 odod, 2 salximli zoglar iso 1-12 odod arasinda doyismisdi.
3 salximli zogalar 2-7 odod olmusdur. Comi barli zoglar 5-29 odad, salximm miqdar1 6-53
odad olmusdur. Agilmis gozciiyiin faizlo migdart 83.3 - 100%, tonayin vo ya gozciiyiin bar
omsal1 0.31-1.54, yasil zoglarin bar omsali 0.35 - 1.54, barl1 zoglarin bar omsali 1-1.96, barli
zoglarin faiz miqdari iso 29.4 - 90.9 araliginda togkil edir. Orta hesabla tumucugun comi say1-
36,3 adod,acilmayan gozciik- 2 adad, yasil zoglarin {imumi say1 - 34,3 adad,1 salximli zoglar -
12,6 odad, 2 salximl zoglar - 8,2 adad, 3 salximli zoglar - 1,4 odod, comi barli zoglar - 22,2
odod, salximin miqdart - 33,2 odod, agilmis gozciiylin miqdart - 93,5%, tonayin/gozciiyiin bar
omsali - 0,91, yasil zogun bar omsali-0,97, barli zogun bar omsali - 1,49, barli zoglarin
miqdari - 64,0%-dir.

Carga 7: Tonokdoki tumurcuqlarin comi say1 17-78, acilmayan gozciiklorin say1 1-18,
yasil zoglarin {imumi say1 16-69 odod olmusdur. Umumilikda 1 salximli zoglar 1-18 adod, 2
salximli zoglar iso 1-11 odod arasinda doyismisdi. 3 salximli zoga yalniz bir tonokds rast
galinib. Comi barli zoglar 1-30 adad, salximin miqdar1 1-41 adod olmusdur.A¢ilmis gézciiyiin
faizlo migdar1 68.9-100%, tonayin vo ya gozcliyiin bar amsali 0.02-0.56, yasil zoglarin bar
omsali 0.04-0.59, barli zoglarin bar amsali 0.11-1.37, barli zoglarin faiz miqdar1 iss 3.70-
56.25 araliginda togkil edir. Orta hesabalq tumucugun comi sayr - 40,2 odad, agilmayan
gozcik - 7,2 adad, yasil zoglarin iimumi say1 - 33 adad, 1 salximli zoglar - 8,3 adad, 2 salximli
zoglar - 2,1 adad, 3 salximli zoglar - 0,1 adad, comi barli zoglar - 10,5 adad, salximin miqdari
- 12,5 adad, agilmis gézciiyiin % miqdar - 83,7, tonayin/gézciiyiin bar amsali - 0,32, yasil
zogun bar omsal1 - 0,37, barli zogun bar omsali - 1,06, barli zoglarin miqdar1 - 33,8%
olmusdur.
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Cargs 8: Tumurcuqlarin comi say1 21 - 40, acilmayan gozciiklorin say1 1 - 6, yasil
zoglarin {imumi say1 16 - 39 odod olmusdur. Umumilikds 1 salximli zoglar 1 - 20 adad, 2
salximli zoglar isa 1 - 4 odad arasinda doyismisdi. Bu corgads 3 salximli zoga rast galinmadi.
Comi barli zoglar 1 - 23 adad, salximin miqgdart 1 - 26 adod olmusdur. Acilmis gézciiyiin
faizlo miqdar1 76,19 - 100%, tonayin va ya gozcliylin bar amsal1 0,037 - 0, 65, yasil zoglarin
bar amsali 0,04 - 0,67 barli zoglarin bar amsali 1 - 1,29, barli zoglarin faiz miqdari iso 4 -
58,97 araliginda toskil edir. Orta hesabla tumucugun comi sayi - 29,3 adad, acilmayan gozciik
- 2,8 adad, yasil zoglarin iimumi say1 - 26,5 oadad, 1 salximli zoglar - 8,9 adod, 2 salximli
zoglar - 1,1 adad,3 salximli zoglar - 0 adad, Comi barli zoglar - 10 adad, salximin miqdart -
11,1 odad, agilmis goézciiylin  miqdart - 89,8%, tonayin/gbzciiyiin bar omsali - 0,33, yasil
zogun bar omsali - 0,39, barlt zogun bar omsali - 0,97, barli zogun miqdar1 - 35,9% toskil
etmisdir.

Cargs 9: Tumurcuglarin say1 7-50, agilmayan gozciiklorin say1 1-4, yasil zoglarin
{imumi say1 6-49 odod olmusdur. Umumilikdo, 1 salximli zoglar 3 - 18 odad, 2 salximli zoglar
iSo 1 - 4 odad arasinda doyismisdi. Bu corgads 3 salximli zog 1 - 2 araligindadir. Comi barli
zoglar 3 - 24 odad, salximin miqdar1 3 - 32 adad olmusdur. A¢ilmis gozciiyiin faizlo migdar
85,7 - 100%, tonayin vo ya gozciiyiin bar omsali 0.22 - 1.14, yasil zoglarin bar omsal1 0,26 —
1,33, barli zoglarin bar omsali 1 - 1.6, barli zoglarin faiz miqdar1 iso 26,08 — 83,3 araliginda
toskil edir. Orta hesabla tumucugun comi say1 - 24,4 odod,acilmayan gozciik - 1,3 adad, yasil
zoglarm timumi say1 - 23,1 adad, 1 salximli zoglar - 8,3 adad, 2 salximli zoglar - 1,3 adad, 3
salximli zoglar- 0,4 adad, comi barli zoglar - 10 odad, salximin miqdari - 12,1 adad, agilmis
gozcliyiin % miqdart - 94,4, tonayin/gozciiylin bar omsali - 0,53, yasil zogun bar omsali -
0,56, barli zogun bar omsali - 1,20, barli zogunmiqdari - 45 % haddinds oldugu miiayyan
edilmisdir.

Cargoa 10: Tumurcuglarin comi say1 16 - 38, agilmayan gozciiklorin say1 1 - 11, yasil
zoglarm timumi say1 15 - 33 odod olmusdur. Umumilikdo 1 salximli zoglar 3 - 13 odod, 2
salximli zoglar iso 1 - 5 odoad arasinda doyismisdi. Bu corgads 3 salximli zoga rast galinmadi.
Comi barli zoglar 5 - 16 adad, salximin miqdart 5 - 21 adod olmusdur. A¢ilmis gézciiyiin
faizlo miqdar1 66,7 - 100%, tonayin vo ya gézciiyiin bar omsali 0,17 — 0,86, yasil zoglarin bar
omsal1 0,17 — 0,86, barli zoglarin bar omsali 1 — 1,57, barli zoglarin faiz miqdar ise 17,24 —
72,73 araliginda togkil edir. Orta hesabla tumucugun say1 - 29,1 odod, agilmayan gozciik - 2,9
odod, yasil zoglarin imumi say1 - 26,2 odad, 1 salximli zoglar - 7,4 odod, 2 salximli zoglar -
2,3 adad, 3 salximli zoglar - 0 oadad, comi barli zoglar - 9,7 adad, salximin miqdar - 12 adad,
acilmis gozciiylin miqdart - 91,1%, tonoyin/gdzciiylin bar omsal - 0,42, yasil zogun bar
omsali-0,469, barli zogun bar omsal1 - 1,2245, barli zogun miqdar1 - 37,1% togkil edir.

Cargs 11: Corgo 11 - do tumurcuqlarin comi say1 25-98, agilmayan gozciiklorin say1 4 -
17, yasil zoglarin {imumi say1 21 - 88 adod olmusdur. Umumilikds 1 salximli zoglar 2 - 29
odad, 2 salximli zoglar iso 1 - 6 odod arasinda doyismisdi. Bu cargads 3 salximli zoga bir
tonokds rast golinmigdi. Comi barli zoglar 2 — 31 odad , salximin miqdar1 2 - 33 odod
olmusdur. Agilmis gozciiyiin faizlo migdar1 66,7 — 93,18%, tonayin vo ya gozciiylin bar
omsal1 0,05 — 0,76, yasil zoglarin bar omsal1 0,04 — 1,1 barli zoglarin bar omsali1 1 — 1,57, barh
zoglarin faiz miqdari iso 13,04 — 41,18 araliginda togkil edir. Orta hesabla tumucugun sayi -
41,9 odad, agilmayan gozciik - 7,8 adad, yasil zoglarin iimumi say1 - 34,1 odad, 1 salximli
zoglar - 8,1 adad, 2 salximli zoglar - 1,6 adad, 3 salximli zoglar - 0,1 adad, comi barli zoglar -
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9,8 odod, salximin miqdart - 11,6 odod, agilmis gozciiyin % miqdart - 80,01,
tonayin/gozciiylin bar amsali - 0,27, yasil zogun bar amsali - 0,35, barli zogun bar amsal1 -
1,03, barli zoglarin miqdar1 - 28,6% olmusdur.

Cargo 12: Tumurcuglarin comi say1 28 - 51, agilmayan gozciiklorin say1 1 - 7, yasil
zoglarin iimumi say1 22 - 56 odad olmusdur. Umumilikdo 1 salximli zoglar 3 - 16 adod, 2
salximli zoglar iso 1 - 18 odoad arasinda doyismisdi. 3 salximli zog 1 - 4 odod. Comi barli
zoglar 8 - 38 adad, salximin miqdar1 9 - 64 adod olmusdur. A¢ilmis gbzciiyiin faizlo migdari
75,86 - 100%, tonayin va ya gozcliyiin bar omsali 0,27 - 1,125, yasil zoglarin bar amsali 0,28 -
1,29, barli zoglarin bar omsali 1,13 - 1,94, barli zoglarin faiz miqdar1 iso 25 - 76 araliinda
toskil edir. Orta hesabla tumucugun comi say1 - 38,9 oadad,acilmayan gozciik - 3,3 adad, yasil
zoglarm timumi say1 - 35,6 adad, 1 salximli zoglar - 9,3 adad, 2 salximli zoglar - 5,8 adad,3
salximli zoglar - 1 adoad, comi barli zoglar - 16,1 adad, salximin miqdar1 - 23,9 adad, agilmis
gozciiyiin % miqdart - 90,6, tonayin/gozciiylin bar amsali - 0,61, yasil zogun bar amsal -
0,67, barli zogun bar omsal1 - 1,42, barli zoglarin miqdar - 45,4% toskil edir.

Sortlar {izra verilon formalar tizorinds tumurcugun, agilmayan gézciiyiin, yasil zoglarin,
1 salximlh zoglar, 2 salximli zoglar, 3 salximli zoglar,comi barli zoglar, salximin miqdar
,acilmig gozciiylin % miqdari, tonayin vo ya gozciiylin bar omsali, yasil zoglarin bar omsall,
barlt zoglarin bar omsali, barli zoglarin % miqdar1 arasdirildiqda asagidakilar miiayyan
edilmisdir.

Tumurcugun sayi1- kardon formasinda 20 - 30 gozciik saxlamagqla verilon variantda an
asag1 gostorici 24,4 olmagla Rkasiteli sortunda, on yiiksok gostorici iso 41,9 olmagla
Bayangira sortunda miioyyon edilmisdir. Yelpik formasinda 20-30 gdzciik saxlamagqla verilon
variantda on asagi gostorici 27,4 olmaqla Agadayr sortunda, on yiiksok gostorici iso 38,9
olmagla Bayansiro sortunda miioyyon edilmisdir.

Ac¢illmayan gozciiyiin sayr: Kardon formasinda 20-30 gozciik saxlamaqla verilon
variantda on asagi gostorici 1,3 olmagla Rkasiteli sortunda, on yiiksok gostorici iss 7,8
olmaqla Agaday1r vo Bayansiro sortunda miioyyon edilmisdir. Yelpik formasinda 20 - 30
gozciik saxlamagla verilon variantda on asagi gostorici 2 olmagla Xindogni sortunda, on
yiiksok gostarici isa 7,7 olmaqla Bayansirs sortunda miioyyon edilmisdir.

Yasil zoglarin iimumi sayi: Kardon formasinda 20-30 gozciik saxlamagla verilon
variantda on asagi gostorici 21.7 olmaqla Agadayr sortunda, on yiiksok gostorici iso 34,1
olmaqgla Bayansiro sortunda miioyyon edilmisdir. Yelpik formasinda 20-30 gdzciik
saxlamagla verilon variantda on asagi gostorici 19,7 olmaqgla Agadayr sortunda, an yiiksok
gostarici isa 35,6 olmagla Bayansirs sortunda miiayyan edilmisdir.

1 salximh zoglar: Kardon formasinda 20 - 30 gozciik saxlamaqgla verilon variantda an
asag1 gostarici 8,1 olmaqla Bayansira sortunda, an yiiksok gdstarici iss 13,8 olmagla Xindogni
sortunda miiayyan edilmisdir. Yelpik formasinda 20 - 30 gbzciik saxlamaqla verilon variantda
on asag1 gostorici 7,4 olmagla Rkasiteli sortunda, on yiiksok gostorici iso 12.6 olmagla
Xindoqgni sortunda miiayyon edilmisdir.

2 salximh zoglar: Kardon formasinda 20 - 30 gdzciik saxlamagla verilon variantda an
asag1 gostorici 1.3 olmagla Rkasiteli sortunda, an yiiksok gostarici ise 5,9 olmagla Xindogni
sortunda miiayyan edilmisdir. Yelpik formasinda 20 - 30 gbzciik saxlamaqla verilon variantda
on asag1 gostarici 1,1 olmagla Tobrizi sortunda, an yiiksak gostarici isa 8,2 olmagla Xindogni
sortunda miioyyon edilmisdir.
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Agadayi (kordon forma) 29,5 7,8 21,7 9,3 1,6 0,1 11 12,8 72,5 0,41 0,57 2,48 49,1
Agadayi (yelpik forma) 27,4 7,7 19,7 8,6 2,1 0,5 11,2 14,1 68,5 0,51 0,77 1,36 61,1
Ag kismisi (kordon forma) 35,4 6,7 28,9 12,5 3,7 0,6 16,8 21,7 82,8 0,66 0,79 1,31 60,2
Ag kismisi (yelpik forma) 34,2 52 29 12 3,8 0,5 16,3 21,1 84,5 0,60 0,70 1,21 56,04
Xindoqni (kordon forma) 36,4 4.4 32 13,8 5,9 0,7 20,4 27,7 86,8 0,67 0,83 13 63,6
Xindoqni (yelpik forma) 36,3 2 34,3 12,6 8,2 1,4 22,2 33,2 93,5 0,91 0,97 1,49 64,01
Tobrizi (kordon forma) 40,2 7,2 33 8,3 2,1 0,1 10,5 12,5 83,7 0,32 0,37 1,06 33,8
Tobrizi (yelpik forma) 29,3 2,8 26,5 8,9 11 0 10 11,1 89,8 0,33 0,39 0,97 35,9
Rkasiteli (kordon forma) 24.4 1,3 23,1 8,3 1,3 0,4 10 12,1 94,4 0,53 0,56 1,20 45
Rkasiteli (yelpik forma) 29,1 29 26,2 7,4 2,3 0 9,7 12 91,1 0,42 0,47 1,22 37,1
Bayansira (kordon forma) 41,9 7.8 34,1 8,1 1,6 0,1 9,8 11,6 80,01 0,27 0,35 1,03 28,6
Bayansira (yelpik forma) 38,9 3,3 35,6 9,3 5,8 1 16,1 23,9 90,6 0,61 0,67 1,42 454
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3 salximh zoglar: Kardon formasinda 20 - 30 gozciik saxlamagqla verilon variantda on
asag1 gostorici 0,1 olmagla Agadayi, Tobrizi, Bayansiro sortlarinda, on yiiksok gostorici 1S9
0,7 olmagla Xindogni sortunda miioyyon edilmisdir. Yelpik formasinda 20-30 gozciik
saxlamagqla verilon variantda on asagi gostarici 0 olmaqgla Tobrizi vo Rkasiteli sortunda, an
yiiksok gostarici isa 1,4 olmagla Xindogni sortunda miiayyan edilmisdir.

Cami barh zoglar: Kardon formasinda 20-30 gézciik saxlamaqla verilon variantda on
asagl gostorici 9,8 olmagla Bayansiro sortunda, on yiiksok gostorici iso 20,4 olmagla
Xindogni sortunda miiayyan edilmisdir. Yelpik formasinda 20-30 gozciik saxlamaqla verilan
variantda on asag1 gostorici 9,7 olmagla Rkasiteli sortunda, on yiiksok gostorici iso 22,2
olmagla Xindoqni sortunda miioyyon edilmisdir.

Salximin miqdari: Kardon formasinda 20-30 gbzciik saxlamagla verilon variantda
on asag1 gostarici 11,6 olmaqla Bayansira sortunda, an yiiksok gostarici isa 27,7 olmagla
Xindogni sortunda miiayyan edilmisdir. Yelpik formasinda 20-30 gozciik saxlamaqla verilon
variantda on asagi gostorici 9,7 olmagla Rkasiteli sortunda, on yiiksok gostorici isa 22,2
olmaqgla Xindoqgni sortunda miioyyon edilmisdir.

Acilmis gozeiiyiin % miqdari: Kardon formasinda 20-30 gozciik saxlamagla verilon
variantda on asag1 gostorici 80,01 olmagla Bayansira sortunda, an yiiksok gostarici isa 94,4
olmaqla  Rkasiteli sortunda miioyyon edilmisdir. Yelpik formasinda 20-30 gozciik
saxlamagqla verilon variantda on asagi gostorici 68,5 olmaqla Agaday1 sortunda, an yiiksok
gostarici isa 93,5 olmagla Xindogni sortunda miiayyon edilmisdir.

Tanayin va ya gozcityiin bar amsal: Kardon formasinda 20-30 gézciik saxlamagla
verilon variantda on asag1 gostorici 0,27 olmagqla Bayansiro sortunda, on yiiksok gostorici iso
0,67 olmaqgla Xindogni sortunda miioyyon edilmisdir. Yelpik formasinda 20-30 gozciik
saxlamagla verilon variantda on asagi gostorici 0,33 olmagla Tabrizi sortunda, on yiiksok
gostarici s 0,91 olmagla Xindogni sortunda miioyyan edilmisdir.

Yasil zoglarin bar amsali: Kardon formasinda 20-30 gbzciik saxlamagla verilon
variantda on asagi gostorici 0.35 olmagla Bayansiro sortunda, an yiiksok gostarici isa 0,83
olmagla Xindoqgni sortunda miisyyan edilmisdir. Yelpik formasinda 20-30 gozciik saxlamagla
verilon variantda on asagi gostorici 0,39 olmagla Tobrizi sortunda, on yiiksok gostarici iso
0,97 olmagla Xindogni sortunda miioyyan edilmisdir.

Barh zoglarin bar amsali: Kardon formasinda 20-30 gozciik saxlamaqgla verilon
variantda on asagi gostorici 1,03 olmaqla Bayangiro sortunda, on yiiksok gostorici iso 13
olmagqla Xindogni sortunda miiayyan edilmisdir. Yelpik formasinda 20-30 gozciik saxlamaqla
verilon variantda on asagi gostorici 0,97 olmagla Tobrizi sortunda, an yiiksok gostarici isa
1,49 olmagla Xindoqgni sortunda miioyyan edilmisdir.

Barh zoglarin % miqdari: Kardon formasinda 20-30 gozciik saxlamaqla verilan
variantda on asagi gostorici 28,6 olmaqla Bayansiro sortunda, oan yiiksok gostarici iso 63.6
olmagqla Xindogni sortunda miiayyan edilmisdir. Yelpik formasinda 20-30 gozciik saxlamaqla
verilon variantda on asagi gostorici 35,9 olmagla Tabrizi sortunda, on yiiksok gostarici iSo
64.01 olmagqla Xindoqni sortunda miioyyon edilmisdir.

ODOBIYYAT

1. Abdulsliyeva, S. Siifro liziim sortlarinin diferensial aqrotexnikasi / S.Abdulaliyeva. - Baka:
Miisllim, - 2017. - 189 s.

58



10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

Abdulsliyeva, S.S. Uziimgiiliik. / S.S. Abduloliyeva, M.M. Olokbarova - Baki: Miiallim, -
2017.-172s.

Mommodov, R.O. Uziimgiiliik. / R.©.Mommadov, C.S.Siileymanov - Baki1: Maarif, -1978. -
203 s.

Solimov, V.S. Uziim: innovativ becarilmo texnologiyasi, miihafizasi vo aqgroekologiyasi. /
V.S.Salimov, A.S.Siikiirov, H.N.Nasibov, M.O.Hiiseynov - Baki: Miiallim, - 2018. - 632 s.
Solimov, V.S. Uziimgiilikkde innovativ diferensial texnologiyalar va risklor. / V.S.Salimov,
M.O.Hiiseynov, A.S.Siikiirov, H.N.Nasibov - Baki: Miisllim, -2019, - 360 s.

Serifov, F. Uziimgiiliik / F.Sorifov. - Baki: Serg-Qarb, - 2013. - 584 s..

Siikiirov A.S. Miixtalif ekoloji soraitdoki {iziim sortlarinin aqrobioloji va tosorriifat-texnoloji
xuisusiyyatlorinin 6yranilmasi. Agrar elmlor tizra falsofo doktoru alimlik daracasi almagq {igiin
dissertasiya isinin avtoreferati. Baki 2016, 26 s.

Siikiirov, A.S. Bozi yerli va introdusent iiziim sortlarinin miixtalif gézciik yiikii fonunda
mohsuldarliq vo keyfiyyat gostoricilori / A.S.Siikiirov, M.O.Hiiseynov, X.T.Abasova //
Moarkoazi Nobatat Baginin elmi asarlori, XVI cild, -Baki: - 2018. - s. 160-167.

Siikiirov, A.S. Uziimliiklorin suvarilmas1 vo olverissiz miihit amillorinden (saxta, dolu,
quragliq vo s.) miihafizo edilmasi iigiin aparilan todbirlor / AzZETUSI-nin Elmi Osarlorinin
Tematik Macmuasi, - Bak: - 2013. XX cild, - s. 84-87.

Cakir, A. Bagcilikta abiyotik stres kosullarina yonelik melezlemelerden kuraklik ve tuz
stresine toleransli timitvar tiplerin elde edilmesi / A.Cakir. -~ANKARA: - 2011. - 382 s.
Aneiinukosa, I'.JO ®eHonorust BUHOrpajga B YCIOBUAX JIOKAIbHOTO M3MEHEHMs Kiumarta. //
Bunorpanapctso u BuHozienue, - MockBa: «Marapauy, - 2018. - Ne3, -c. 4-6.

beitoynatos, M.P., UrnatoB A.Il. BausHue Harpy3ku KycTta M JJIUHBI OOpPE3KH ILIOAOBBIX
JI03 Ha CUJIy pOCTa, yposkai M KauecTBO BUHOrpaja / BunorpagapcTBo u BuHojenue. — Sira:
- 2010. - c. 35-36.

Knamaposa, O.E. DMOpuoHanbHas IIOJOHOCHOCTh TJIA3KOB psifa COPTOB BHUHOTpaaa B
ycnoBusix TeMprokckoro paiiona / Bunozaenue n BuHOrpaaapcTBo, - Snra: - 2008. Ne 1, - c.
42-44.

[erpos, B.C., IlaBmokoBa, T.II., IlpogykTtuBHas oOpe3ka MOOEroB BHHOTpaxa copTa
[TlepBenenr Marapaua 1o nokas3aTensM IUIOJOHOCHOCTH SMOpPHOHAIBHBIX COLBETHH //
[TnogoBoacTBo u BuHOTpagapctBo Ora Poccun. - Mocksa: - 2017. Ne 47 (5), -c. 109-114.
ITletpoB, B.C., AneiinukoBa, ['.HO. Arposkosornueckoe 30HUPOBAHUE TEPPUTOPHUU
Kpacnonapckoro kpast mist kynrypsl BuHorpazaa. / B.C.Ilerpos, I'.FO. Aneiinukosa. //
Bunonenue u Bunorpamapcto - Mocksa: - 2018. Ne 2, - c. 4-11.

[TetpoB, B.C. Arposkonoruyeckass U HpPOMYKIMOHHAs YCTOWYMBOCTH aMIIENIOLIEHO30B B
AQHOMAJIBHBIX TIOTOJIHBIX YCIIOBHMSIX NpW ucmosb3oBaHuu ynobOpenuit/ B.C. Ilerpos, A.A.
Kpacunbsaukos, /1.9. Pycco / Bunonenue u BUHOTpamapcTBo, - MockBa: - 2015. Ne 3, - c.
42-45.

[lerpos, B.C., IlaBmiokoBa, T.II. [duddepenunacuuss  ypoxkas no aauHe noOera //
[TnonoBoacTBO 1 BUHOTpagapctro tora poccuu. Kpacnogap: CKHUNCuB, - 2017. Ne 43, -
¢.55-60.

[Tetpos, B.C., ITaBmokosa, T.I1. 3oHanpHO OpueHTHpPOBaHHBIE (JOPMBI KYCTOB BHHOTPAIA B
Kpacnonapckom kpae / Bunonenue u BuHOrpaaapcTBo, - Mocksa: - 2015. Ne 5, - ¢. 40-45.
[Tetpos, B.C. Bunorpanapctso ctonoBsix coptoB. / B.C. Iletpos, K.A. Cepriyxoutuna, T.A
Hynera u np. Kpacnonap: THY CK3HUNCuB, - 2013. - 304 c.

CanmanoB, M.M. BnusiHue Harpy3kd W JUIMHBI OOpe3KH BUHOTpa/Ja Ha €ro KauecTBO H
nexkocts / M.M. CanmanoB, T.A. Hcpuroa H.M. XamaeBa // BunHonenue wu
BUHOTPaiapcTBo, - Mocksa: - 2007. Nel, - c. 24.

CepnyxoButuHa, K.A. u ap,. HoBbie ynoOpeHus sl TMOBBIIICHUS  MPOJYKTUBHOCTH
BUHOTPAIHUKOB // BuHOIENME 1 BUHOTpaaapcTBo, - Mocksa: - 2006. Ne2, - ¢. 38-39.
CepnyxosutnHa, K.A., Kynpsimosa, B.B. KanenbHoe opornienne, 6M0Iornuecky U akTHBHBIE
BelIeCcTBa, ypokaih u kadectBo BuHorpana / K.A., CepmyxoButuna, B.B. Kynpsmosa // -

59



Mocksa: Bunonenue u BuHorpagapctso, 2006. N5, - ¢. 24-26

23. Huky, JI.M., I'yce C.3., ITerpor B.C. OT3bIB COBPEMEHHBIX CTOJIOBBIX COPTOB BHHOTpaaa
OCTpO3acylUIuBbIe ycaoBHs tora Poccun u ux BiusHuE Ha SMOPHOHANBHYIO TUIOAOHOCHOCTD
/ I.M.Iuky, C.5.I'yces, B.C.Ilerpos // Bunoxenue u BUHOrpaaapcTso, - Mocksa: - 2/20109.
- C. 4-5-6-7.

24. llykropos, A.C. BnusHHe HEKOTOPHIX arpOTEXHUYECKHX MEpOTPHUATHI Ha ypOKaHHOCTH
BUHOTpana // MexmyHaponHas HaydHO-TIpakTHdeckas KoHpepeHnus «Ceneknust wu
MHHOBAIIMOHHbIE TEXHOJOTUU BO3/EIBIBAHUS BHUHOTPA/AA, OBOIIHBIX U CYyOTPONMUYECKHX
TUTOZIOBBIX KYJBTYpY, - Jlepoenn: - 2016. - ¢. 163-171.

25. lllykropo, A.C. AMIIEIOECKPUNITOPHBIC IIOKa3aTeIM M  OIEHKA TEPCIeKTUBHOCTH
HEKOTOPBIX MECTHBIX M HWHTPOAYLUMPOBAHHBIX COPTOB BHUHOrpaga AsepOaimkana /
A.C.Iyxropos, B.C.Canumos, P.A.AcagymnaeB // Ilpobnemsr PazButusi AIIK Peruona:
Hayuno-npaktuyeckuid ;xypHan Jlarecranckuil ['ocynapcTBeHHbI ATrpapHblil Y HUBEPCUTET
umenn M.M./[xamOynaroBa, - Maxaukana: - 2016. No4(28). U.2. - c. 66-72.

BHEJAPEHUE PA3JIMYHbBIX ATPOTEXHHUKOB 110 ITPOU3BOAUTEJIBHOCTH
N KAYECTBY ITPOU3BOJCTBA HAI'PY3KH HA PA3JIMYHBIE ®OPMbI
BUHOI'PAJIA

A.C.IlIykypos, T.C.Opya:xesa, H.M.I'yceiinzazne

Hayuno-Hccneoosamenvckuti Hncmumym Bunoepadapcmea u Bunooenus

s nonyuenus 6blcOK020 Ypodicas ¢ BUHOSPAOHUKOB, HEODXOOUMO CBOE8PEMEHHOe
BbINOIHEHUE HAYYHO O0OOCHOBAHHLIX ACPOMEXHUUECKUX MEPONPUSMULL U NPOOOJIdNCEHUe
UCCTe008AHUSL NO BbIPAWUBAHUIO HOBbIX 00./1ee BbICOKOYPOUCAUHBIX COPMOE 8uHozpadd. B
9Moll cea3u mpebyemcs npudasamv KyCMam ONMUMALbHYIO (OpMY, onpeoeiumsv HOpMY
HA2py3KU, COOMEEMCMEYIOUYI0 MECHHbIM YCIOBUSM, NPUMEHAMb KOMNWIEKC a2pOmexHu-
YeCKUx Meponpusmuil, 0CHOBbIBAIWUNCSA Ha Oolee npocpeccusHbix memooax. Ilpexcoe yem
nO OMOENbHOCMU U3YUAMb 8X00SUUE 8 NPUMEHSEMbII HA NPOMSAICEHUU MHOSUX Jlen KOMN-
JIEKC azpomexHudecKue Meponpusimus, cledyem GblieUmb GIUSHUE KAHCO020 OMOENbHO20
MEPONpUAMUSL HA YPOHCAUHOCIb U Kauecmeo ypodicas. B pesyrbmame nposedennvix HayuHbix
UCCNEO0B8AHULL BbISICHULOCH, YMO 8 GUHO2PAOAPCMEe NPU NPUOAHUU POPMbL U ONMUMATLHOU
Hazpy3Ku mpedyemcs UHOUBUOYaibHblll n00x00. Kpome smozo, 0ondicnvl 6bimsb uzyueHvl Ha
HAYYHOU OCHOBE NOYGEHHO-KIUMAMU4ecKue YCio8us, OUoLocus copmad, XOo3AUCMEEeHHO-
mexHo02ueckue ocobeHHocmu Kycma, u, ocobenno azpomexuuxa. Ilpuoanue ma npoms-
JHCeHUU pA0a Jem CMUXUUHOU (opMbl U HASPY3KU OMPUYAMNETbHO GIUAIOM HA KOAUYECMB0 U
Kkavecmeo ypooicas. Iloosmomy npudanue Kax#coomy copmy ORMUMANLHOU Ol KOHKPEMHbIX
YCosull hopmul U HASPY3KU 21A3KAMU AKMYANbHO 6 guHozpaoapcmee. Pacmenusm o0nozo u
MO20 Jice COPMA NPUOABAIUCH PA3IUYHbIE OPMbL U ONPEOCTAIUCL KOTUYECTNBO HEPACKPLIE-
WUXCA 21IA3K08, 3eleHblX N00e208, n006e206 ¢ 00HOU, 08YMS, Mpems 2pO30bAMU, 8Ce20 NI000-
HOCHBIX N00e208, 4ucio 2po3oel, packpvleuiuxcsa enazkos (%), xkosgguyuenm nioodonoc-
HOCMU KYycma Ui 21dsKkd, 3e1eH020 nobeed, Ni0OOHOCHLIX Nobe20s, KOAUuecmeo niooo-
HocHbix nobezos (%). Ha ocnose uemwvipexiemuux uccie008aHuti MONCHO NPUOmMuU K
3axknodenuro, umo npu Haepyske 50-60 enazkoe npu npuoamuu copmy Ilapkenm gopmol
KOPOOHA YPOICAUHOCMb 8 CpeOHeM N0 200am ucciedosanusi cocmasuiu 85,4 y/ea, npu
seepHotl popmuposke — 93,6 y/ea. YV cmonosozo copma eunoepaoa Cenmenuan Cuonuc npu
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maxou dce Haepyske (50-60 enaszxkos) npu KoOpOOHHOU GopmuposKe Kycma YpOoriCaAuHOCMb
cocmasuna 73,3 y/2a, npu éeepnoii — 76,5 y/2a. Taxum obpazom, 8 pezyiomame uccied08anuil
nO KYIbMUBUPOBAHUIO NO COPMAM 8 COOMEEMCMBUU C MECIMHBIMU YCA08UAMU, ObLIU U3YYeHbl
1O 0MOeNbHOCU NPUMEHAeMAs a2pomexHuKa u Hazpyska. Moocno coenams 6v1600, 4mo npu
npuoanuu Kycmam copmog sunozpaoa Ilapkenm u Cenmenun Cudauc npu naepyske 50-60
2lIa3K08 KOPOOHHOU U BEepHOL (YOPMUPOBKU MONCHO NOLYYUMb OONbUULL NO CPABHEHUIO C
OpyaumMu 8apUAHMaMu Yporcai.

IMPLEMENTATION OF DIFFERENT AGROTECHNICS ON PRODUCTIVITY
AND QUALITY OF PRODUCTION LOADING ON DIFFERENT FORMS OF
GRAPE

A.S.Shukurov, T.S.Orudzheva, N.Y.Huseynzade

Scientitic Research Institute of Viticulture and Wine-making

To obtain a high yield of grapes, it is necessary to implement in proper time
scientifically founded agrotechnical measures and continue research on growing new, higher-
yielding grape varieties. In this regard, it is required to give the plants an optimal form,
determine the load rate suitable local conditions, and apply a complex of agrotechnical
measures based on innovative methods. Before separately studying the agrotechnical
measures included in the system applied for many years, it is necessary to identify the effect of
each individual measure on the yield and quality of the crop. As a result of scientific research,
it has been proven that in viticulture, when giving form and optimal load, an individual
approach is required. In addition, the soil and climatic conditions, the biology of the variety,
the economic and technological features of the plant, and especially agricultural technology,
should be studied on a scientific basis. Giving a spontaneous form and load over a number of
years affect negatively the quality of the crop. Therefore, giving each variety an optimal form
and buds is important in viticulture. Plants of the same variety were given various forms and
were determined by unopened buds, green shoots, shoots with one, two, three bunches, total
fruitful shoots, the number of bunches, opened buds (%), the fertility rate of a plant or a bud,
green shoot, fruitful shoots , the number of fruitful shoots (%). On the basis of four-year
research, it can be concluded that with a load of 50-60 buds when giving the Parkent variety
cordon form the average yield over the years of research made 85.4 c/ha, with fan formation -
93.6 c/ha. The table grape variety Sentennial Seedless with the same load (50-60 buds) with
cordon formation of the plant had a yield of 73.3 c/ha, with a fan formation - 76.5 c/ha. Thus,
as a result of research on cultivation by the variety according to local conditions, the
individual applied agricultural techniques and loads were studied. It can be concluded that
when the grape varieties Parkent and Centenil Sidlis are given to the bushes with a load of
50-60 eyes of cordon and fan formation, a larger yield can be obtained in comparison with
other options. Thus, as a result of researches, on cultivation by varieties according local
conditions have been separately studied applied agrotechnics and bud load. It is possible to
conclude that on giving the plants of Parkent and Sentennial Seedless the cordon and fan
formation on the load with 50-60 buds the arger yeald can be obtained in comparison with
other variants.
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ABSERON SORAITINDO BOZi TEXNIKi UZUM SORTLARININ
VEGETASIYA MUDDOTI

X.T.Abasova, R.A.9sadullayev

Uziimciiliik va Sorab¢ilig ET Institutu,
e-mail: xuraman.abasova@mail.ru, raufasad@mail.ru

Vegetasiya dovriiniin gedisinda iiziimiin hayat funksiyalar: (boyiima, inkisaf, bar verma
vo s.) Oziinii biiruza verir. Uziim bitkisinin vegetasiyasi bahar faslinds> orta sutkaliq
temperatur 10°C savissina ¢atdiqda sira harakati, gozciiklorin sigib acilmasi ilo baslayir. Bu
temperatur iiziim bitkisi ticiin “bioloji sifir” kimi gabul olunmusdur. Vegetasiya miiddati
payizda, havanin soyuyaraq orta sutkaliq miisbat temperaturun 10°C va daha asagi diismasi
ilo bitir. Miixtalif iiziim sortlarinda vegetasiya miiddatinin giinlarinin sayt farqlidir. Bu
alamata asasan biitiin iiziim sortlart miixtalif yetisma miiddatine géra qruplara béliinmiislar.
Vegetasiya miiddatinin uzunlugu sort va ilin meteoroloji saraiti ilo yanasi, bolganin torpaq-
iglim saraitindon do asilidr. Azarbaycamn iiziimgiiliiyiin inkisaf etdirilmasi iiciin oldugca
alverisla torpaq-iglim saraitina malik olan bélgalorindan biri do Abserondur. Burada tarixon
stifra tiziimgtiliiyii inkisaf etmis, bolganin ahalisi olkanin iiziim genofondunu oldugca yiiksak
keyfiyyatli siifro sortlari ilo zonginlasdirilmisdir. Bizim tadgiqatlarimizin maqsadi isa
Abseronun yiiksak galirli saha olan sarabg¢iligda xammal kimi istifada edilon texniki iiziim
sortlarimin becarilmasi iigiin na qadar alverisli olmasini 6yronmak oldu. Maqgaloda ananavi
stifra tiziimgiiliiyii bolgasi olan Abseron saraitinda yiiksak keyfiyyatli sorab alinmasi iigiin
texniki tiziim sort va hibrid formalarimin vegetasiyasinin gedisi vo miiddatinin tadqiqginin
naticalori tagdim edilmisdir. Oyranilon sortlarda vegetasiya fazalarinin miiddatlari sorab¢ilig
bolgalorinin gostoricilarina uygun galmasi Abseron torpaq-iglim saraitinin sarabg¢iliq itigiin
alverisli oldugu haqda fikir soylomaya imkan verir.

Agar sozlor: tizimgilik, siifro Vo texniki sortlar, vegetasiya fazalari, Abseron bolgasi,
fenoloji gostaricilor

Knrouesnie cnoesa. BHUHOTI'pagapCTBO, CTOJOBBIC U TEXHUYCCKHUE COPTa, AHHIepOHCKaSI
30Ha, BereTanmoHHas ¢asza, peHoIornIecKue moxka3zaTean

Key words: viticulture, table and wine grape varieties, vegetation phases, Apsheron
zone, phenologic characteristics

Qadim okingilik ananalorine malik olan Azarbaycanda iiziimgiilik vo sorabgiliq sahasi
asrlor boyu kond tosarriifatinin aparici sahalorindon biri kimi xalqn osas rifah monbalorindon
olmusdur. Uziim bitkisinin tarixi moskanlorindon olan &lkomizdo asrlor boyu siiron Xalg
seleksiyast yolu ilo vo alimlarin tadqiqatlart naticasinds yiiksok keyfiyyatli siifra vo texniki
istigamatli {iztim sortlar1 vo hibrid formalart yaradilmisdir [1, 4, 5, 6].

Diinyada movcud olan 11 iglim qursagindan 9-nu oziinds birlogdiron Azarbaycanin
tiztimgiiliik ti¢iin olduqca alverisli tabii-iglim soraitine malik olan bdlgalarindon biri do Abseron
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bolgasidir. Buranin tarixon siifro iiziimgiiliiyli yliksok inkisaf etmis, bolgo ohalisi 6lko geno-
fonduna onlarla olduqca yiiksok keyfiyyato malik olan siifrs tiziimii sortlar1 baxs etmisdir. Bizim
todgiqatlarimizin moqsadi iSo Abseronun yiiksok golirli saho olan sarabgiligda xammal kimi
istifado edilon texniki iiziim sortlarmin becarilmasi {iglin no godar alverisli olmasimi Gyronmak
oldu [2]. Kand tasarriifat: bitkilarindan, o ctimladan tiziimdan har il sabit va keyfiyyatli mahsulun
alinmasinda sort, ekoloji sorait va yetisdirilmo texnologiyasi asas sortlordondir. Bu amillar {iztim
bitkisindon alinan son moahsulun (sorab, sira, siifra liztimii, kismis va S.) keyfiyyatinin va istifado
Istigamatinin formalasmasina birbasa tosir edir [11, 8]. Miioyyan ekoloji miihit {iziim bitkisinin
mohsuldarligini, keyfiyyatini, imumiyyatlo morfoloji, bioloji va texnoloji xiisusiyyatlorini kifayat
godor doyisdiyindan, yeni soraitds {iziim sortlarinin perspektivliyinin giymatlondirilmasi magsadi
ilo onlarm fenoloji vo inkisaf xiisusiyyatlorinin bolgenin torpag-iglim xiisusiyyatlori ilo
uzlasdirilmis sokilds dyranilmasi boyiik elmi va tacriibi shomiyyat kasb edir.

Bunlart nozors alaraq Abseron yarimadasinda yetigdirilon 14 texniki istigamatli aborigen vo
introduksiya olunmus iiziim sortlarinin vo yeni hibrid formalarinin fenoloji xiisusiyyatlorinin
oyranilmasins dair todgigat islari aparilmisdir.

Alinan naticalor géstormisdir ki, tadqiq olunan sortlarda ilkin faza olan sira horokatinin bas-
lanmas1 mart ayinin ikinci, ii¢iincii vo aprel aymin birinci ongiinlityiinii ohato etmisdir (codval 1).

Uziim sortlarmin tanaklorinds sira horokatinin onlarin mansayindan va daxil oldugu néviin
xuisusiyyatlorindon do asildur. Vitis vinifera L. ndviina monsub sortlarda torpagda temperaturun 7-
9°C olduqda, Vitis amurensis Rupr. va bir sira Amerika monsoali novlars aid sortlarda iso torpaqda
temperatur bir godar asag1 — 6-8°C olduqdasira harakati baglayir [8].

Sira horokatindn sonra tonoklords tumurcuglarin sismosi Vo agilmasi bas verir. Miioyyan
edilmisdir ki, siro horokatinin baglanmasindan tumurcuglarin agilmasma qadar olan miiddot 18
(Doyna) — 33 (Madrase) giin arasinda doyismisdir.

Uziim butkisinin hayatinda holledici rola malik olan tumurcuglarin agilma fazasi ilin iglim
soraitindan, sortun xiisusiyyatlorindan, tonayin vaziyyatindan, yiikiinden asili olaraq doyisir va bu
dovrda tonokds ¢igok qruplarmin differensiasiyasi vo qongalorin amoalo golmasi prosesi gedir vo
¢igayin vacib elementlori formalasir [8, 11].

Fenoloji miigahidolordon aydin olmusdur ki, tumurcuqlarin agilmaga baslanmasi Modrass
sortu (25.1V) istisna olmagla digar sortlarda aprel ayinin ikinci ongiinliiyiine tosadiif etmisdir.
Todgiqat zamani1 miioyyon edilmisdir ki, tonoklords tumurcuglarin agilmaga baslanmast ilin hava
soraitindon, xiisusilo havanin orta giindalik temperaturundan shomiyyastli doracods asilidir. Belo
ki, yazda havanin soyuq ke¢masi ilo olagodar tumurcuqglarin agilma vaxti aprel aymm tgilincii
ongiinlityiina Kimi langiyir. Tumurcuglarm agilmasindan sonra zoglar inkisafa baslamis vo onlarin
tizorinds yarpaglar, bigciglar vo mohsuldar zoglarda ¢igok topalar (salximlart) inkisaf etmisdir.
Homginin bu dévrds gigaklorin asas elementlori (androsey, ginesey) ds inkisaf edib formalasir.

Novbati faza iso ¢igoklomonin baslamasi vo sona ¢atmasidir ki, bu miiddatdos ¢igoklords
tozlanma vo mayalanma proseslori bas vermisdir. Todgigatlardan molum olmusdur ki, ¢igoklomo
dovrii 28.V-4.VI (Bayansira) — 28.V-5.VI (Tavkveri x Xindoqni hibridi) tarixlorini shate etmisdir.
Miisyyon edilmisdir ki, dyranilon iiziim sortlarinda tumurcuglarin agilmasindan ¢igoklomays
godor olan miiddot miixtalif olmaqla 38 (Tavkveri x Xindogqmi hibridi) — 51 (Homosora) giin
stirmiisdiir. Bu miiddotds tonoklords zoglarin intensiv boylimasi, generativ vo vegetativ orqanlarin
(yarpaq, bigciq) siiratlo boyiimasi va inkisafi miisahido olunur. Zoglarin uzunlugu 30-35 sm-a
catdigqda mohsuldar zoglarda ¢icok topalart (salximlart) goriinmiisdiir. Bu miiddotdo
mohsuldarligin formalagmasini va yiiksaldilmasininxeyli yaxsilagdirmaq miimkiin oldugundan bu
zaman hoyata kegirilmasi vacib olan agrotexniki todbirlor bir ¢ox alimlor [7, 9] torafindon
miioyyoanlogdirilorok lazimi tovsiyyalor edilmisdir.

Bu miiddoatda tonoklords harami (biclar) va lazim olmayan mohsulsuz zoglar tomizlonmali,
zoglar moaftilloro baglanmali, gigoklomoya 10-15 giin qalmis tonaklora mineral va tizvi giibralorin
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verilmasi vo salximdan yuxari 1-2 yarpaq saxlamaqla zogun ucunun qoparilmasi vacibdir. Cigok
gruplarmin seyraldilmasi prosesi do gigoklomoys godar apariimalidir.

Fenoloji miisahidalordon aydin olmusdur ki, dyranilon {iziim sort vo hibrid formalarinda
cigoklomo 5 (Madrass) — 8 (Homasoara) giin davam etmisdir. an erkan ¢igoklomo Doyna (23 may),
on gec iso Izabella vo Homosora sortlarda qeyda almmusdir (1-2 iyun). Qalan todgiq edilon sort
Vo hibrid formalarinda ¢igoklomo may ayinin sonunda baglamisdir. Cigokloms fazasi {iziim
sortlarinin mohsuldarliginin  formalagsmasinda ohamiyyatli dovrlordon biridir. Bu zaman
cigoklords tozlanma vo mayalanmanin normal getmosi vacibdir. Todgigat zamani molum
olmusdur ki, Abseron soraitindo havalarmn oalverisli kegmasi Oyroanilon sort vo formalarin
cigoklarinds tozlanma vo mayalanma getmasins yaradildigindan ¢igoklorin tokiilmasi asagi vo orta
(33,0-63,7%) soviyyado bas verir. Bunun noticasinds iso Oyronilon sort vo formalarin
salximlarinda gilolor normal sixligda formalasmus, salximlarda noxudlasmis gilalorin miqdart
asagl vo orta miqdarda (1,38-19,1%) amalo golmisdir. ©gar ¢i¢coklomo dovriinds havanin orta
giindolik temperaturu 10-13°C olarsa, tozcuglar boyiimiir, 15-16°C olduqda isa ¢igoklorda
tozlanma getso do, mayalanma prosesi zoif bas verir. Bunun naticosinds iso tonoklords ¢igoklor
hoddan artiq tokiiliir, oksor gilalor partenokarpiya yolu ils inkisaf etdiyino géro meyrullagsmig
voziyystdoa qalir. Cigoklomo dovriinds tozlanma vo mayalanma prosesinin normal getmosi {igiin
temperaturun 25-30°C arasinda olmasi ohomiyyatlidir [8, 12].

Cicoklordo mayalanma qurtardigdan sonra yumurtaliglarda gilalorin amoalo galmasi vo
boylimasi prosesi gedir. Tadqgiqatlar zamam aydmlasdirilmisdir ki, gilalorin amala galmasindan
yetismoya baslamasina gadar olan miiddotds ilin hava soraitindan, sortlarin xiisusiyyatlarindan,
agrotexniki todbirlorin tasirindon asili olaraq todqiq edilon sortlarda xeyli forglor miisahids olunur.
Bu miiddat 60 (Tavkveri, Tavkveri x Qara Lkeni hibridi) — 74 (Doyna) giin davam etmisdir.

Gilalarin amala golmasindon yetismaya baslamasina goador olan dévrds gilalords bir sira
miirokkab fizioloji, morfoloji vo biokimyavi proseslor gedir. ©gor bu dovrde tonaklords gida
maddalorinin ¢atigmazligi bas verarss, gilolorin diametri 3-4 mm 6l¢iiys ¢atana godar haddon artiq
tokiiliir; bu da 6z névbasinds mohsuldarliga tosir edir. Ona gora doa ¢igokloma qurtardigdan sonra
tiziimliiklorin suvarilmast vo tizvi giibrolorin verilmasi mogsodouygun hesab edilir. Gilalor
miioyyon bir Sl¢iiye catdigdan sonra yumsalir, sorta maxsus rong almaga baslayir. Bu yeni bir
fazanin — gilolorin yetismasi marholasinin baglangici kimi geyd edilir. Fenoloji miisahidalor
zamani aydin olmusdur ki, gilolorin yetismoys baglamasindan bir qador avval vo sonra zoglarin
yetismoys baslamasi miisahido olunur. Zoglarin yetismoys baglamasi 2 (Sirvansahi, Izabella,
Doyna, Bayansiro x Semilyon hibridi) — 11 avqust (Tavkveri) tarixlori arasinda olmusdur.
Gilolarin yetismays baslamasi Bayansira (4 avqust), Tavkveri (5 avqust), Rkasiteli (7 avqust)
sortlarinda vo Tavkveri x Qara Lkeni hibrid formasinda nisboton tez, Xindoqm (13 avqust),
Doyna vo Mahmudu (14 avqust) sortlarinda isa nisbaton gec geydo alinmisdir. Bu morhala
Modrasada 9 avqust, Homosorada 11 avqust, Sirvansahida vo Izabellada 9 avqust, Bayansira X
Semilyon hibrid formasinda 10 avqust, Tavkveri x Xindoqni hibrid formasinda 11 avqust
tarixlorinds miisahido olunmusdur. Gilslords yetismonin baglanmasindan tab yetismasina godor
olan miiddatds sokarliliyin yiliksaalmasi va tursulugun azalmasi miisahido olunur vo miisyyan bir
morholada gilodo sokarlilik vo tursulugun nisbati harmoniya togkil edir. Giloalordo dabbaq vo
aromatik maddolorin miqdart xeyli artir, gilolorin tizorinds mum tobogosi formalasir. Gilalorin
boylimasi, sokartoplamasi, boya, aromatik vo azot birlogsmalarinin amoalo galmosi tam fizioloji
yetisma dovriine gadar davam edir. Todgigatlar zamani miioyyan edilmisdir ki, Gyranilon sortlarda
gilolorin tam yetismosino godor olam miiddat sortlarin bioloji xiisusiyyatlorindon (gilalorin
sokartoplama gabiliyystindon vo intensivliyindon), havanin giindslik orta temperaturundan,
agrotexniki tadbirlarin tasirindon asili olaraq miixtalif olmus vo 22 (Rkasiteli) — 57 (Mahmudu)
giin davam etmisdir.
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Cadval. Tadqiq olunan iiziim sortlarimin fenoloji gostaricilari, vegetasiya va inkisaf xiisusiyyotlori

Siro Tumurcuqlarn Tumurcuglarm Cigokloma Zoglarmn Gilslorin yetismasi Xozanl Vegetasiya
Sortlar harokatinin acilmasi vo acilma miqdart, yetismoayo . ozaniamanin muddati,
baslanmasi1 | zoglarin inkisafi % Baglamas: sonu baglamasi baglanmasi tam yetismd baglamas: giinlo

1 3 4 5 6 7 8 9 10 11

Bayansiro 24,111 18.IV 91,0 28V 4Vl PRVATT 5.V 29.1X 25.X 164
(nozarst) | 20.11-1.IV 16.1V-20.1V 86,3-98,2 22.V-2.VI 30.V-8.VI | LVII-10.VIE | 2VII-10.VIT | 26.1X-2.X 23.X-30.X 162-168

Xindogm 20.111 17.IvV 73,1 30.V 6.VI 4NV 1%3\'/\f|'|'1_ 211X 10.XI 155
16.111-28.111 12.1V-23.1V 68,8-76,0 26.V-2.VI 2VIOVI | 1.VII-8. VI VIl 18.1X-22.1X 2.X1-25.XI 149-158

Modraso 23.111 25.1V 81,0 31V 6.VI 7V 9.VII 17.1X 3XI 145
18.111-30.111 24.1V-26.1V 72,0-86,0 30.V-3.VI 7VIF10VI | 2VII-10VIHL | 5VIN-12. VI | 14.1X-20.1X 28.X-20.XI 142-148

Homoasara 23.111 10.IV 87,7 1VI 9.VI 9.V 11.VIII 27.1X 11.XI 156
18.111-30.111 9.1V-10.IV 78,0-93,0 30.V-4.VI 7VI-1LVI | OVII-10.VIN | 6. VII-16.MVINT | 20.0X-1.X 4.X1-20.XI 146-162

Sirvansaht 2111 18.1V 92,0 3LV 8.VI 2.V 9.VII 12.1X 8.XI 147
16.111-30.111 13.IV-25.1V 88,0-96,0 28.V-3.VI 6.VI-10.VI | LVII-3VIIL | 4VIN-12.VII | 8.1X-16.1X 30.X-20.X1 136-156

Bahrali 23.111 19.1V 87,0 30.V 7.VI 2.V VIl zzé)f))((- 10.XI 162
18.111-1.1V 14.1V-28.1V 72,8-94,6 26.V-3.VI 5VISOVI | LVIIL2VIL | 6.VIHI-12.VIII 201 4.X1-20.XI 151-169

Sirali 26.111 15.1V 83,4 30.V 7VI 6.VINI 0.VIII 27.1X 9.XI 160
20.111-2.1V 14.1V-30.1V 78,6-92,3 28.V-2.VI 5VI-OVI | 4AVII-SVIT | 6.VII-14VII | 25.1X-29.1X 2.X1-20.XI 148-168

Goy-gol 23.111 19.IV 92,0 30.V 5.VI 9.VIII RVITT 27.1X 11.X1 161
18.111-30.111 14.1V-30.1V 89,3-96,2 26.V-6.VI 2VI-12V1 | 3VIIF10VIT | 2 V-6 VI | 26.1X-30.1X 3.X1-25.XI 149-169

Kopoz 25.111 20.1V 92,6 28V 5.VI 7.V 1LV 1.X 9.XI 164
20.111-1.1V 12.1V-29.1V 90,2-96,2 26.V-3.VI LVI-LVI | 4VIIFI0VIE | 8VII-14VIN | 28.1X-2.X 4.X1-20.XI 150-174

Tavkveri 26.111 18.1V 81,0 29V 6.VI 1LVIN 5VIN 26.1X 8.XI 160
21.111-2.1V 13.1V-26.1V 74,0-86,0 25.\V-6.VI 2VI-12.VI | 10.VI-12.VIN | 2 VHI-9. VI 20.1X-2.X 6.X1-11.XI 147-173

Rikasiteli 27.11 11.IV 93,0 8.V 4V 5.VIII 7.V gix::: 29.X 149
22.111-2.1V 9.IV-13.IV 90,6-97,2 24V-3.VI LVI-8VI | 2VII-10.VHT | 1.VII-10.VII 101X 26.X-1.XI 146-154

izabella 26.111 19.IV 96,8 2.VI 8.VI 2.VIII 9.VIII 7X 17.X1 172
20.111-2.1V 16.1V-20.1V 96,0-98,2 1.VI-3.VI VIOV | LVIISBVIN | 7VIIFI0VIE | 4.X-10.X 10.X1-30.XI 168-176

Doyna 27.111 4.1V 96,3 23V 30.V 2.V 4.V 15.X 17.XI 184
22.111-2.1V 10.1V-20.1V 94,2-98,0 21.V-27.V 28V-3VI | 1VII-2VIHE | 8VII-8VIN | 12.X-18.X 10.X1-30.XI 175-188

Mahmuau 21.111 16.IV 97,0 28.V 5.VI 10.V1II 14V 10.1X 16.XI 153
20.111-23.111 | 10.IV-23.1V 95-99,0 26.V-3.VI LVI-LLVIE | LVII-12VHE | 9VI-18.VIN | 7.0X- 141X 10.X1-30.XI 150,156

Qeyd: 1) kosrin siirati — orta ragom; 2) maxraci — kanar hadlor
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Fenoloji miisahidalor gostormisdir ki, dyranilon {iziim sortlarinda gilolorin tam yetismo
vaxtlar1 da forgli olaragq, Madrasa (17 sentyabr), Sirvansahi (12 sentyabr), Mahmudu (10
sentyabr) sortlarinda nisbaton tez, izabella (7 oktyabr), Doyna (15 oktyabr) sortlarinda vo
Tavkveri x Xindogni hibrid formasinda (10 oktyabr) nisboton gec bas vermisdir. Rkasiteli
sortunda iss gilalorin yetismo miiddsti digor sortlara nisbaton qisa siirarok avqust ayimnin 29-da
tam yetismis vo 22 giin davam etmisdir. Bayansiro, Xindoqni, Homosora, Tavkveri sortlarinda
Vo Bayangiro x Semilyon, Aliqote x Bayansira, Tavkveri x Qara Lkenu hibrid formalarinda
gilalorin tam yetismasi iSa sentyabr ayimin axirlaria (21-29 sentyabr) tosadiif etmisdir.

Todqgigatlar zamant moalum olmusdur ki, xazanlama dyranilon sortlarda oktyabr aymnin
axirlart vo noyabr aymnin ikinci yarisina tosadiif edir. Bununla yanasi todqiqat zamani
Oyranilon texniki tiziim sort v hibrid formalarinin tonoklarinin tumurcuglarinin agilmasidan
gilolorin tam yetismasine godar olan giinlorin say1 da toyin edilmisdir. Miioyyon edilmisdir ki,
vegetasiya miiddati orta hesabla Bayansirado 164 giin, Xindognida 155 giin, Madrasada 145
giin, Homasorada 156 giin, Sirvansahida 147 giin, Tavkverido 160 giin, Rkasitelido 149 giin,
Izabellada 172 giin, Doynada 184 giin, Mahmududa 146 giin, Bayansiro X Semilyon
hibridinds 162 giin, Aliqote x Bayansira hibriidinds 160 giin, Tavkveri x Xindogni1 164 giin,
Tavkveri x Qara Lkeni hibridinds 161 giin davam etmisdir.

Tumurcuglarin agilmasindan gilalorin tam yetismosine godor olan vegetasiya miiddati
105-115 giin davam edan sortlar - an tez yetison, 115-125 giin davam edon sortlar — tez
yetigon, 125-135 giin davam edon sortlar — orta dovrds yetigon, 135-140 giin davam edon
sortlar — orta gec yetigon, 140-145 giin davam edon sortlar — gec yetison, 145-150 giin davam
edon sortlar isa gox gec yetigon sortlar hesab edilmisdir [3, 7, 8].

Beloliklo, tadgigatlar naticasinds miiayyon edilmisdir ki, 6yranilon 14 texniki istigamatli
yerli vo introduksiya olunmus {izim sort vo yeni hibrid formalarinin tonaklori Abseron
soraitinds yaxs1 boyliyiir, inkisaf edir, vegetasiya fazalarini normal kegirirlar.
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BETETAIIMOHHBIN MEPUOJ HEKOTOPBIX TEXHUYECKHUX COPTOB
B YCJIOBUAX AIIIIEPOHA

X.T.AbGacoBa., P.A.Acany/uiaeB
Hayuno Hccneoosamenvckuti Mncmumym Bunoepadapcmea u Bunooenus

B meuenue secemayuonnozco nepuooa y 8unocpaoa npossistomcs HeusHeHHvle QyHKYyuu
(pocm, pazeumue, nioOoHoweHue u Op.). Becemayus sunoepaono2o pacmenus HAUUHAEMCs
BECHOU C COKOOBUINCEHUS, HADYXAHUA U PACNYCKAHUSA NOYeK, K020d YCMAaHA8IU8aemcs menias
noecooa co cpeonecymounou memnepamypoti 10 °C. Omy memnepamypy 0na 6uHO2paoH020
pacmeHuss npuHAmMoO cuumams ‘‘6uonocuyeckum Hyrem”’. 3axanuusaemcs nepuoo eecemayuul
0CeHbIO C HAYANOM NOXON00AHUS U CHUNCEHUSI CPEOHEeCYMOYHOU NII0COBOU MeMnepamypuvl 00
10°C u Huoce. [Ipoodonrcumenvhocms has eecemayuu 8 OHAX V PA3HBIX COPMO8 BUHO2PAOA
Heoounakosa. Ilo smomy npusHaky éce copma 6unHocpada pacnpeoensiomcs no cpynnam ¢
PA3IUYHBIM  nepuodom cospesanusi 200. IIpodondcumenvHocms nepuoda 6ecemayuu
3a8ucum Kaxk om copma, Memeoposo2UdecKux YClouul 200d, max U Om  HOYE8EeHHO-
KaumMamuieckux ocooennocmeti mecmuocmu. OOHOU U3 30 Asepbaiiddcana, 001a0arOUux
Upe3suIYatiHO  ONALONPUAMHBIMU  YCIOBUAMU  OJisl  PA3BUMUS  BUHO2PAOAPCMEd, SBJIAemCcsl
Anwepon. 30ecv ucmopuyecku ObLIO pPACNPOCMPAHEHO CMOJLO80E BUHOZPAOAPCHEO,
HaceneHue 3moi 30Hbl 0002amui0 8UHOSPAOHbIL 2eHOPOHO CMPAHbl CMOJIOBLIMU COPMAMU
BUHO2PAOA YPE3BbIYALIHO BbICOKO20 Kauecmea. Llenvio nawux uccreoosanuti 6ul10 uzyueHue
yenosuil Anwiepona ¢ moyKu 3peHusi 8blpaufUBaAHUs MEXHUYECKUX COPMO8 8UHO2paoa O
UCNONIL308AHUSL 8 Ka4ecmee Cblpbsi 8 MAKOU 8blCOKOOOXOOHOU OmMpAaciu, Kak eunooenue. B
cmambe npedcmagieHvl pe3yibmamsl U3YYeHUss CPOKO8 NPOXOAHCOeHUs (a3 e2emayuoHHO20
npoyecca MexXHU4ecKuUx COpmo8 6UHOZpada U 2UubpUOHbIX @OopM ¢ Yeavlo Noay4eHus
8bICOOKAYECMBEHHBIX 8UH 8 YCI08UAX AnuepoHcKo20 notyocmposa.
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THE DURATION OF VEGETATION PERIOD OF SEVERAL WINE-GRAPE
VARIETIES IN THE CONDITIONS OF APSHERON

Kh.T.Abasova, R.A.Asadullayev
Scientitic Research Institute of Viticulture and Wine-making

During the vegetation period there come out the vital functions of grape plant (growth,
development, fruiting, etc.). The vegetation of vine plant begins with sap flow, swelling and
budding in spring on reaching the mean temperature of 710 °C. This temperature is accepted
as “biological zero” vore vine plant. Vegetation period ends in autumn when the weather gets
cooler and mean temperature decreases to +10°C and below. Number of days of vegetation
period differ from variety to variety. By this feature all grape varieties are divided into groups
according their ripening period. Duration of vegetable period depends of the variety, weather
conditions of the year, as well as the soil and climatic conditions of the area. In Azerbaijan,
one of zones possessing very favorable conditions for development of viticulture, is Apsheron
peninsula. Historically table viticulture was widely spread at this territory, the population
enreached the gene pool of the country by table grape varieties of very high quality. Our
researches were aimed at studying of Apsheron conditions as for its suitability for growing of
wine grape varieties for use as raw material in high profitable sphere as wine-making. In the
article are presented the results of study of the terms of vegetation process of wine grape
varieties and hybrid forms for obtaining of high quality wines in conditions of Apsheron
peninsula.
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111. XOSTOLIK VO ZORORVERICILORO QARSI MUBARIZO

UOT 634.8.632.9
ABSERON SORAITINDO YENI PESTiSIDLORIN UZUMUN OIDiUM

XOSTOLIYI VO SALXIM YARPAQBUKONI ZORORVERICISINO QARSI
SOMOROLILIYi

H.N.Nuraddinova, V.N.Siikiirova, A.M.Hiiseynzada

Uziimgiiliik va Sarab¢iliq Elmi-Tadgigat Institutu
E-mail: hafiza.nuraddinova@mail.ru

Miidlliflorin Abseron saraitinda yeni pestisidlorin tiziimiin oidium xastoliyi va salxim
yarpaqbiikani zararvericisine garsi somoaraliliyi maqalasinda Abseronda an ¢ox yayilmuis
oidium xastaliyi va salxim yarpagbiikani zararvericising garst yeni pestisidlorin sinaglarindan
Vo alinmis elmi naticalardon bahs olunur. Aparilmis elmi tadqgiqatlar géstordi ki, iiziimiin
oidium Xxastaliyina gars: sinagdan kecirilmis “Punch-40 EK”, “Kumulus” , *“ Talendo” vo
Kabrio-Top” fungisidlori 10-14 giin arzinda iiziimii miihafizo eda bilir. Salxim yarpagq-
biikanina garst tatbiq etdiyimiz Super Takimetrin (250 g/ha) va Fenoxycarb (0,6 kg/ha)
insektisidlori 15-20 giin arzindo 6z toksiki tasirini saxlaya bilir. Abseron fiiziimliiklorinda
miisahida olunan oidium xastoliyine va salxim yarpagbiikonina qarst pestisidiari tatbiq
edorkon onlarin bir nega istifada normasindan istifads olunmus , an samoarali norma tayin
olunmusdur. Kimyavi ¢ilomadan qabaq xastolik va zararvericinin ucotu aparilmis, yoluxmus
yarpaq Vo salximlar sayilmigdir. Pestisidin tatbigindan 5, 10 va 15 giin sonra da ugot aparil-
mis va onun samoaraliliyi toyin edilmisdir. Pestisidlorin sinaglari xastalik va zararvericilora
hassas olan Rkasiteli, Qara sani . Bayangira , Samaxi marandisi, Zeynabi , Gancavi diziim sort
va hibridlari dizarinda kegirilmisdir. Nazarat (dormansiz) tonaklor do miisahidaya gotiiriilmiis
Vo bu iiziim sort va hibridlorinda Xastalik va zararvericinin na Qador artdigi aydin
gortinmiisdiir.

Acar sozlar: pestisid , funqgisid, oidium, mildiu,zararverici, sinaq
Knrouevie cnosa: nectuniu, GyHTULNI,0UIUYM, BPEIUTEh, UCIIBITAHHUE
Key words: pesticide, fungiside, oidium, harmful, application

Giris. Miixtalif elmi manbalarin, elocads BMT-nin ( FAO) arzaq va kond tosorriifatt
ekspertlorinin verdiklori malumata gora har il xastaliklorin, zararvericilorin va alaq otlarinin
vurdugu ziyan naticesinds mahsul itkisi, toxminon, 75 milyard dollar olur ki, bu da timumi
mohsulun 35%-ni togkil edir [5].

Uziimgiiliik sahasindo do voziyyat belodir. Xostolik vo zararvericiloro garst davamli
iziim sortlarinin az oldugunu vo hor il xeyli mohsul itkisi oldugunu nozors alsaq, inteqrir
miibarizs tisullar1 homiso aktualdir.
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Uziimiin xastolik vo zararvericilorina gars: inteqrir miibarizo dedikds,hom bioloji, hom
agrotexniki, ham da kimyavi miibariza nozards tutulur.

2002-ci ildo USETI-nin omokdaslarmin sayi ilo Abseronda yaradilmis Ampeloqrafik
kolleksiya baginda bir ¢ox qiymatli iiziim sort vo hibridlori becorilir. Inteqrir miibarizo
texnologiyalar1 laborotoriyasinin amokdaslar1 torafindon tiziimlikdo daim miisahids islori
aparilaraq, oidium, mildiu , salxim yarpagbiikani, boz ¢iiriima Vo S. Xastalik va zararvericilora
gars1 miibarizs tisullar1 tatbiq olunur.

Inteqrir miibarizo formalarindan biri kimi kimyavi miibarizo osas gétiiriilorak, har il
yeni pestisidlorin sinaqlar kegirilir vo onlarin somarsliliyi 6yranilir.

Mildiu xastaliyi kimi Oidium da iiziimliiklorin tohliikali Xastsliklorindon biri sayilir. Bu
Xastoliyin toradicisi olan Uncinula necator Burill gobsloyi tumurcugun igarisinds mitseli
soklinda qislayir. Yazda tumurcuqlar aganda gobalok {iziimiin biitiin yeriistii hissalorine kegir
Vo onlart yoluxdurur. Mildiu xastaliyindan fargli olaraq oidium ti¢iin riitubat asas rol oynamur.
Ona gors do quru, isti yay1 olan zonalarda, eloco do Abseronda bu xastolik genis yayilmigdir.
Oidiumun inkisafi temperatur +5°C olduqda baslayir vo ¢ox yavas gedir. Temperatur 28-29°C
oldugda xastaliyin inkisafi intensivlosir, daha yiiksok temperaturda konidilar mahv olurlar.
Havanin temperaturu 30-33°C-don yuxari qalxdigda xastaliyin inkisafi demok olar ki, dayanir
[6].

Yoluxmus yarpaqlarin iist hissasinds avvalca agiq rongli lokoalor, sonra ag unlu ortiik,
daha sonra boz kiil rongli lokalor omals golir. Sonradan yarpagin asagi hissasi, saplaq, zoglar
va gilalar da bu rangs boyanur.

Oidium xastoliyinin lokalori ol ilo silinir vo xarakterik baliq iyi verir. Yoluxmus
yarpaqlarin  konarlart igoriysa dogru quvrilir, sothinin hamarliligi vo parlaghiligi itir.
Umumiyyatlo, oidiuma yoxulmus gilolor inkisafdan qalir, tamamilo quruyur. Amma, mildiu
xastoliyino yoluxmadan forqli olaraq oidiuma yoluxmus gilolor tokiilmiir, ancaq partlayir,
toxumlarin tizari agilir. Yaqin ki, belo monzaronin sahidi olmusunuz. Belo partlamig gilolor
olava boz ciirimays yoluxa bilir. Bu olamatlori bilmoklo, xastaliyi diizgiin toyin edib, ona
gars1 miibarizoys baslamaq olur.

Son dovrlordo iglim doyisikliyi ilo olagadar olaraq payizda uzun miiddst havalarin
miilayim kegmosi bir ¢ox gobolok xastoliklorinin inkisafina gotirib ¢ixarir. Avqust ayinda
tiztimliklordo oidiuma qarsi funqisidlo ¢ilomolor faktiki olaraq dayandirilir. Ona goéro do
mohsul yigildigdan sonra yarpaq ve zoglarda xasteliyin inkisafi miisahide olunur. Bu miiddat
arzindo hom konidiya, ham do cinsi formada infeksiya toplanir. Bu zaman xostalik
toradicisinin gozciiklordo vo yetismis zoglarda galin divarli mitseli soklindo saxlanma va
qislama riski artir. ©vvallor todqiqatgilar patogenin inkisafinin miimkiinlitylinii — “ulduz-
cuglarin” meydana golmasini ancaq yasil zoglarda geyd edirdilor. Oidiumun téradicisinin,
qislayan galin divarlt mitselisinin birillik zoglarin 1-3-cii bugumlarinda qiglamas1 daha
tohliikolidir. Beloki, osasdan uzagda yerlogon bugumlardaki infeksiyani budama zamani kasib
atmaq olur. Asagidaki, yoni zogun osasi hissoSi iSo osason saxlanilir. Bununla olagadar
oidiuma qarst miibarizo sisteminin tokmillosdirilmasing, Xastolik toradicisinin infeksiya
ehtiyatinin azalmasina yonoldilmis todqiqatlar aktual sayilir. Clinki son vaxtlar xastaliyin
vurdugu ziyan c¢ox artmisdir. Bunlar1 osas tutaraqg mohsul yigilib qurtardigdan sonra da
oidium xastaliyino gars1 bir ne¢o dofo miivafiq fungisidlorlo gilomalorin aparilmasi moagsads
uygundur.
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Salxim yarpaqbiikoni (giloqurdu) fillokseradan sonra on tohliikali zarorvericidir. Six
salximli iziim sortlarina daha ¢ox ziyan vurur. Ciinki six salximli {iziim sortlar1 zorarvericinin
tirtillar ilo zodolondikds giiclii ¢lirtimo gedir.

Bu zororverici yay orzindo ¢ nosil verir. Qis1 stambin gabigi altinda, budaqlarda,
biikiilmiis quru yarpaglarda pup morhoalasinds kegirir. Puplarin uzunlugu 5-6 mm-dir. Aprelin
sonu-mayin avvali puplardan kopanoklor ¢ixir. Kopanoklor xirda 6l¢tidoedir, ganadlarini
acdigda 13 mm-o catir. Onlar 10-12 giin su ilo qidalanir vo sonra yumurta qoymaga
baslayirlar. Disi ford liziimiin qonga Vo ¢igoklorina 80-0 gador yumurta qoyur. 6-7 giindan
sonra yumurtalardan birinci nosil siifrelori ¢ixir. Iyun aymn ikinci yarisinda ikinci nosil
siirfalor amoalo golir. Ikinci nosil yumurtalarini yasil gilalorin iizorina qoyur vo onlar asanligla
secilirlor. Yumurtalar 0,6-0,7mm diametrli, yasti, parlaq hasiyali sar1 rengdadir. Ugiincii
naslin kopanaklari yetison gilolordo yumurta qoyurlar. Salxim yarpagbiikeninin tirtillart agiq
yasil rongdadir. Bu tirtillar {iziimiin yetismo morhalasinda bir gilodon digarina kegarak,
tiziimiin zadalonmasine Vo ¢iirlimasine Sabab olur. Siifralorin puplara g¢evrilma prosesi
biikiilmiis yarpaqlarda, qabigin altinda va zodslonmis gilalords bas verir [1].

Material va metodlar. Yeni pestisidlorin sinag: iizra elmi todqigatlar USETI-nin
ampeloqrafik kolleksiya bagindaki tocriilba sahosindo aparilmigdir. Ciloms zamani ol
aparatindan (5-10 litrlik) istifado olunmusdur. Metodikaya osason ¢ilomadon gabaq vo
gilomadon 5,10 vo 15 giin sonra iizlimiin xastalik va zararvericiys yoluxmasmin ugotu
aparilmigdir .Pestisidin texniki somoraliliyi agagidaki diisturla toyin olunmusdur.

(A—B) %100
A

A- ¢ilamadan gabaq yoluxmus yarpaglarin va salximlarin sayu.
B- ¢ilomadan sonra yoluxmus yarpaglarin va salximlarin sayu.

Uziimiin oidium vo salxim yarpagbiikonina yoluxmas1 vizual baxis yolu ilo aparilib,
bal skalasi ilo agagidaki kimi giymatlondirilir.

Uziim yarpaqlariin oidiumla sirayatlonmasinin giymatlondirilmasi

1 bal-yiiksok davamli sortlar, yarpaqlarda tok-tok noqte sokilli lokalor olur;

2 bal-davamli, yarpaqlarda 5-o gadar lokalor olur;

3 bal-nishaton davamli, yarpaqlarda 10-a godar lokalor olur;

4 bal-hossas yarpaglarda 10-dan cox iri lokalar olur.

Uziim salximlarinin oidiumla sirayatlonmasinin giymotlondirilmasi

1 bal - yiiksok davamli, salximlarin 1-5%-o godari sirayatlonir;

2 bal - davamli, salximlarin 10%-o godori sirayatlonir;

3 bal - nisbaton davamli, salximlarin 25%-o gqadari sirayatlonir;

4 bal - hassas, salximlarin 50%-o gadori sirayatlonir.

Uziim salxim yarpagbiikanina qars1 davamhihginin giymotlondirilmasi

1 bal - yiiksok davamli, salximlarin 5%-i zadslonir;

2 bal- davamli, salximlarin 10%-i zadoalanir;

3 bal - nisbaton davamli, salximlarin 25%-1 zadalanir;

4 bal- hasas, salximlarin 50%-i zadalanir.

Naticalar va onlarin miizakirasi. Oidium Xastoliyinin ¢oxillik miisahidalorina asasan
onu demok olar Ki, bu xastolik {iziimiin biitiin yeriistii hissalorini yoluxdurur, ancaq liziimiin
yetismo marhalasinds inkisafi dayanir. Kimyavi miibarizo ilo paralel aparilan aqrotexniki

71



omaliyyatlarm ( yasil omaliyyatlar , alaq otlarinin vurulmasi) bdyiik rolu vardir. Uziim
tonoklori yaxsi havalandirildigda xastalik vo zararverici {igiin sorait yaranmasinin qarsisi
alinir. Aqrotexniki todbirlar yolu ils otraf miithitds elo sorait yaratmaq olar ki , 0 zararverici vo
xastaliklorin kiitlovi inkisafi ligiin olverissiz olsun va eyni zamanda tiziim bitkisinin boyiima
giiciinii artiraraq onu zadalonmoalors qarsi daha davamli eds bilsin [2].

Oidium xastoliyi vo salxim yarpagbiikoni zororvericisi liziimdo bas veran ¢iliriimo
xastaliklorininin osas ssbablorindon biri hesab olunur.  Bu xastslik vo zarorvericinin
zodolodiyi gilalora diison ¢iirima gobaloklari ( asasen boz ¢iirlimo) {iziimiin ¢iiriiyiib ,
mohsulunun ziyan olmasina sobob olur [3].

Uziimiin xostolik vo zororvericilorina garst miibarizodo Xostolik vo zarorvericinin
miisahidosi, onlarin vaxtinda askarlanmasi ¢ox miihiimdiir .Ciinki gecikmis kimyovi miibarizo
samarasiz olur. Oidiumun kiitlovi inkisaf illarinds tiziim moahsulunun 80 %-i bu xastalikdon
mohv olur. Oidiumla miibarizoys zoglar 25-30 sm olduqda baslayib, mohsul yetisons 25-30
giin galmis kimyovi ¢ilomalori dayandirmaq lazimdir.

2016-2019 cu illor orzinds USETi-nun Abserondaki kolleksiya bagmin tocriibo saho-
sinds tiziimiin oidium xastaliyi va salxim yarpagbiikenine garsit miibarizs {igiin bir nego pes-
tisidin siaglar1 kegirilmig, onlarin samaraliliyi 6yronilmisdir. Qeyd edok ki , Kimyavi prepa-
ratlarin totbigindon imtina etmok miimkiin deyil, lakin onlarin migdarini minumuma endirmok
lazimdir. Ciinki onlar torpagi zoharloyir , liziimo kegir vo Xeyli hosaratlart moahv edirlor [7].

Xastolik vo zarorvericilorin miintazom miisahids, ugot vo sinaq islori may ayindan
baslayaraq iiziimiin yetismasine 20-25 giin qalana qadar davam etdirilmisdir.

Toadqiqat obyekti kimi Rkasiteli, Qara sani, Bayansira, Azari, Tobrizi, Ag oval kismis ,
Samax1 morandisi, Zeynabi, Gancavi Kimi xastalik vo zaravericilora garsi hassas tiziim sort vo
hibridlori gotiiriilmisdiir.

2016-2019-cu illor orzindo Abseronda oidium xaStoliyinin miisahidaSine asasan onu
demok olar ki, bu xastaliyin intensivliyi bozi illords (2016-2017 —ci illor) ¢ox, bazi illords iso
(2018-ci il) az olmusdur. Oidium xostoliyino qarst sinaglarda  «Punch — 40 EKby,
«Talendo»,«Kumulus » va «Kabrio-Top» fungisidlarindan istifads edilmisdir.

«Punch — 40 EK» funqisidi miihafizo vo miialico xiisusiyyetlidir, yeni zoglar1 yaxsi
goruyur, 10-14 giin tosirini saxlaya bilir. Bu fungisidin forgli cohati onun alverissiz hava
soraitindo do tothig oluna bilmasidir. Ik dormanlama {i¢iin tovsiyys olundugundan oiduma
qgars1 birinci dofa 01 iyun 2018 ci ilds ondan istifads olundu.

«Talendo» fungqisidi 3 ildir ki sinaqdan kegirilir. Onun tasiredici maddasi progrunazid-
dir, gqoruyucu xiisusiyyatlidir. Istifado normas1 25 ml /100 1 sudur. Kontakt tasirli bu fungisid
10-14 giin arzinds tiziim bitkisini oidium xastaliyindon qoruyub saxlaya bilir. «Talendo»
salxim yarpagbiikoni zororvericisina qarsi totbiq olunan «Super takimetrin» vo ya «Fastak»
insektisidlori ilo garigdirilib tatbiq oluna bilir. Aldigimiz naticalor 1 sayli cadvaldo verilir.

Ag kismis, Gancavi Vo Azari sortlarinin nozarat variantlarinda odium xostaliyinin miisahi-
dosi gostardi ki, bu sortlarda xastalik intensivlasorak, biitiin yarpaq ve salximlara yayilmigdi.

Uziimiin oidium xasraliyino gars: totbiq olunan «Kabrio-Top» fungisidinin ii¢ istifado
normast (hektara 2,3 vo 4 kq) smaqdan kecirildi. Yarpaqlarin vo salximlarin oidium
xastaliyina yoluxmasi ugotu ¢ilomodan ovval 17 iyunda aparilmisdir. Aparilan ugotun
naticalori codval 2-do verilmisdir.
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Cadval 1. Uziimiin oidium

xastaliyinag garst «Talendo» vo «Punchy fungisidlorinin sinaqglari

Ucotun tarixi Sortun ad1 Yarpaqlarmn say1 Yarpaglardan Salximlarin say1 Salximlardan
5 tonak {izro oiduma yoluxanlar 5 tonak tizro oiduma yoluxanlar
01.06.2018 Ag kigmis 100 5 23 -
Cilomadan Goancavi 100 18 46 5
awval Azari 100 20 16 -
01.06.2018 1-ci ¢ilomo «Punch» (50ml/ha)
08.06.2018 2-ci ¢ilomo «Talendo» 0.3 g/l
2-ci gilomadon 5 vo 10 giin sonra xastalik yox idi.
22.06.2018 Ag kigmis 100 15 23 5
¢ilomodon 14 Gancavi 100 48 46 30
giin sonra Azari 100 45 16 10
22.06.2018 3-cii ¢iloma «Talendo» 0.3q/1
3-cii ¢ilomadon 5 vo 10 giin sonraki ugotda xostolik yox idi.
06.07.2018 Ag Kismis 100 17 23 4
Goncovi 100 45 46 20
Azari 100 40 16 7
06.07.2018 4-cii giloma «Talendo» 0.3 g/l
Sonraki miisahidalords Xastolik agkarlanmadi
Cadval 2. Uziimiin oidium xastoliyins garsi Kabrio-Top fungisidinin somoraliliyi
Ugotun Sortun adi Istifado | Yarpaglarin | Salximlarin | Xostoliys yoluxma Fungisidin
tarixi normast say1 say1 somaraliliyi , % la
ka/ha yarpaq salxim yarpag salxim
17.06.2016 Bayangira 2.0 200 88 100 15 - -
¢ilomodan Azori 200 50 100 35 - -
awal Goancavi 200 100 67 25 - -
20.06.2016 Bayangirs 2.0 200 88 100 24 55.0 68.9
cilomadan 3 Azori 200 50 90 16
giin sonra Goancovi 200 100 80 34
24.06.2016 Bayangira 2.0 200 88 120 35 454 58.0
cilomoadoan 7 Azari 200 50 28 17
giin sonra Goncovi 200 100 180 25
17.06.2016 Bayangira 3.0 200 102 108 30 - -
¢ilomodan Azari 200 98 92 38 - -
awal Goancavi 200 172 88 30 - -
20.06.2016 Bayangiro 3.0 200 102 52 40 48.8 72.8
cilomoadon 3 Azori 200 98 35 20
gun sonra Goncavi 200 172 220 30
24.06.2016 Bayangira 3.0 200 102 112 25 58.0 79.4
¢ilomoadan 7 Azari 200 98 125 30
giin sonra Goncovi 200 172 115 45
24.06.2016 Samax1 morondisi 4.0 300 100 200 27 - -
¢ilomadan Tobrizi 350 100 300 70 - -
avval Qara san1 350 110 80 80 - -
01.07.2016 Samaxi morandisi 4.0 300 100 - 4 94.3 92.8
cilomodoan 7 Tobrizi 350 100 51 24
glin sonra Qara san1 350 110 - 16
04.07.2016 Samaxi morondisi 4.0 300 100 - 40 74.0 83.8
¢ilomodan Tobrizi 350 100 190 50
10 giin sonra Qara san1 350 110 68 9

Cadvaldon goriiniir ki, sinaq Bayansirs, Azori vo Gancavi liziim sortlarinda aparilmigdir.

Cilomadaon gabaq ( 17.06.2016)

Bayangira sortunda yarpaglarda oidiuma yoluxma 50%,

salximlarda 17%, Azari iiziim sortunda yarpaqlarda yoluxma 50% , salximlarda 70% vo Gancavi
sortunda yarpaglarda 33.5 %, salximlarda 12.5 % olmusdur. Kabrio-Top fungisidi ilo ¢ilomo
apardigda ii¢ giin sonra (20.06) ucot gostordi ki 2 kq variantinda yarpaglarin oiduma yoluxmasi
55%, salximlarm yoluxmasi 68.9% azalmisdir. Cilomadan 7 giin sonra (24.06) oidiuma yoluxma
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yarpaqlarda 45.4%, salximlarda 58% azalmigdur.

Fungisidlo ¢ilomo apardigimiz 3 kq (17.06) variantinda ¢ilomadan gabaq Bayansira
sortunun yarpaglart 54%, salximlart 29.4%, Azori sortunda yarpaqlar 46%, salximlar 38.7%,
Goancavi sortunun yarpaglart 44%, salximlart 15% oidium xastaliyine yoluxmusdur. Cilomodon 3
giin sonra oidiuma yoluxma doracasi yarpaqlarda 48.8%, salximlarda 72.8% azalmisdir.
Cilomadoan 7 giin sonra oiduma yoluxma yarpaglarda 58%, salximlarda 79,4% azalmisdir.

Kabrio-Top fungisidi ilo ¢giloms apardigimiz 4 kq variantinda oiduma yoluxma daracasi
yarpaqlarda 94.3%, salximlarda 92.8% azalmigdir. Cilomadon 10 giin sonra preparatin toksiki
tosiri azalmigdir. Ona gora do yarpaglarn 19.9% - do, salximlarin 9% -do oidium Xastaliyinin
alamatlori miisahido olunmusdur. Demak olar ki, Kabrio-Top preparatinin toksiki tosir miiddati 10
giindiir. Bu preparatin oiuduma miibarizods an somarali normasi hektara 4 kq- dur.

2016-c1 ildo «Super takimetrin» preparatinin tiziimiin salxim yarpagbiikanina (giloqurdu)
garst samaraliliyi Gyronilmisdir. «Super takimetrin» sorucu vo gomirici agiz aparatina malik
zararvericilora qarst miibarizods istifads olunan genis spektrli insektisiddir. «Super takimetriny
Tiirkiyonin «Hektag» firmasmim mohsuludur. Preparatin formasi-konsentrat emusiya, tesiredici
maddasi 10% alfasipermetrindir. «Super takimetriny yiiksok keyfiyyotli, asagi dozada totbiq
olunan, kontakt va bagirsaq yolu ilo tasir edon insektisiddir. «Super takimetriny zararvericinin
biitiin inksaf fazasinda somaralidir, yagisdan yuyulmaya qars1 davamlidir.

«Super takimetriny» preparatini salxim yarpagbiikenina qarsi totbiq edorken hektara 250qr
normasindan istifado olundu. Salximlarin giloqurdu ilo zadalonmasi ugotu ¢ilomadan avval 30
iyunda aparilmigdir. Codval 3-do iiziimiin salxim yarpagbiikonino qarsi «Super takimetriny
preparatinin smagqlarmin naticolori verilmisdir.

Cadval 3. Uziimiin salxim yarpagbiikenina qarsi «Super takimetrin» preparatinin somoaraliliyi

Ugotun tarixi Sortun ad1 Pestisidin istifado Salximlarin Zodolonmis Preparatin
normast qr/ha imumi say1 salximlarin say1 | somarsliliyi %- lo
30.06.2016 Bayansirs 40 11
Rkasiteli 50 22
Gancavi 47 31
Qara san1 250 45 23
Tobrizi 48 22
Izabella 12 3
Sarigila 18 12
15.07.2016 Bayansira 40 0
Cilomadon 15 Rkasiteli 250 50 0
glin sonra Gancavi 47 0
Qara san1 45 0 100%
Tobrizi 48 0
Izabella 12 0
Sarigilo 18 0
21.07.2016 Bayansirs 40 0
¢ilomodon 20 Rkasiteli 50 0
giin sonra Gancovi 47 0
Qara san1 250 45 0 100%
Tobrizi 48 0
Izabella 12 0
Sarigilo 18 0
Nozarst Goncavi 35 18
16.07.2016 Qara san1 42 22
Tobrizi 44 13
Bayansirs 28 15
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Codvaldon goriiniir ki, sinaq 7 iiziim sortu iizorinds aparilmisdir. Bayansira sortunda
salximlarin 27.5%-1, RKkasiteli sortunda 44%-i, Gancavi liziim sortunda 65.9%-1, Qara sanida
51%-i, Tabrizi sortunda 45.8%-i giloqurdu ilo zadalonmisdir.

«Super takimetriny» insektisidi ilo ¢ilomo apardigdan 15 vo 20 giin sonra biitiin liziim
sortlarinda salximlarmn gilaqurdu ilo zodolonmasi 100% azalmisdir.

Nozarat variantinda salximlarin giloqurdu ilo zadalonmasi yiiksok idi. Belo ki,Gancavi
liziim sortunda salximlarin 51.1%-i, Qara san1 sortunda 52.3%-i, Tabrizi sortunda 29.7%-i va
Bayansira sortunda 53.5%-i giloqurdu ilo zadalonmisdi.

Demoak olar ki giloqurduna qarsi «Super takimetriny insektisidi yiiksak tasirlidir.

2019-cu ilds tizlim salxim yarpagbiikonina qarst “Fenoxycarb 25% WP” insektisidinin
somaraliliyi do 6yranilmisdir.

Cadval 4. Fenoxycarb 25% WP insektisidinin {izimiin salxim yarpagbiikonina
tosiri vo bioloji somaraliliyi

Variantlar Sortun adi 5 tonak tiizra Salxim yarpagbiikeni ilo Pestisdin somaraliliyi %-lo
salximlarin zadoalonmis salximlar
say1 avval 5 giin 15 giin
sonra sonra
I. Nozarat Bayansirs 40 11 18 22 - -
(dermansiz) Goncavi 47 31 35 40 - -
Italiya muskat: 50 22 28 35 - -
Insektisidin totbigindon
avval 5 gilin 15 giin | 5 giin sonra 15 giin
sonra sonra sonra
Il. Karate 5 % ES Bayansira 60 16 2 0 87.5 100
0.2 I/ha (Etalon) Goancovi 42 21 4 2 80.9 90
Italiya muskati 60 26 5 4 80.1 84.6
I1l. Fenoxycarb Bayansiro 54 12 8 5 30 58
25% WP Goancovi 45 18 10 7 44 61
0.5 kg/ha Ttaliya muskati 52 24 12 7 50 71
IV. Fenoxycarb Bayansiro 54 15 5 0 67 100
25% WP Gancavi 45 20 8 2 60 90
0.6 kg/ha ftaliya muskati 52 26 10 5 62 81

Goriindityii kimi, IV variantda Fenoxycarb 25% WP insektisidinin 0.6 kq/ha istifado
normasinda daha yiiksok somaoralilik faizi (etalona barabar) alinmisdir.

1. Miiayyon olundu ki, Fenoxycarb 25% WP insektisidi verilmis 0.6 kq/ha istifade
normasinda {iziim salxim yarpagbiikonina qars1 daha yiiksok somaraliliye malikdir vo 15
giin arzinds 6z toksiki tasirini saxlayir.

2. Fenoxycarb 25% WP 0,6 kg/ha normasi ilo salxim yarpagbiikonino qarsi tatbiqi
Bayansira sortunds 67-100%, Goncavi sortundo 60-90%, Italiya muskat1 sortunda 62-
81% somoaro vermisdir.

3. Pestisid tothig edilmoyan nozarot variantlarda salxim yarpagbiikenine yoluxmus
salximlarm say1 11-don 22-ya (Bayansira), 31-don 40-a (Gancavi), 22-don 35-o (italiya
muskat1) qodor artmigdir.
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IOPEKTUBHOCTDb HOBBIX NIECTUIUI0OB ITPOTUB BOJIE3BHU OUJIUYMA U
I'PO3JEBOM JINCTOBEPTKA BUHOTI'PAJIA HA AIIIIIEPOHE

X.P.Hypagaunosa, B.H.IlIvokyposa, I'yceiinzage A.M.
Hayuno-Hccneoosamenvckuii Huemumym Bunozpadapcmea u Bunooenus

B cmamve paccxazvieaemcs 06 uUCnblmaHuu HOBLIX NECMUYUOO8 NPOMUE UWUPOKO
PACRPOCMPAHEHHBIX HA SUHOSPAOHUKAX ANWEPOHCKO20 NOAyocmposa 6O0Ae3HU OUOuym u
gpeoumerie 2po30e6oll TUCMOBePMKe U O NOIYYEHHbIX pesyavmamax. [Iposedentvie HayuHble
uccne0o8anusi NOKA3bleAMm, 4mo UCHbIMAaHHble npomug ououyma @yneuyuowvt «llany-40
EK», «Kymynycy, «Tanenoo» u «Kabpuo-Tony cnocobnvl 3auiuwams 8UHOSpad 6 meyeHue
10-14 omeni. Ilpumenenuvie npomue 2po3oesoi aucmogepmru uncekmuyuovt Cynep
Taxkumempun u PeHOKCUKAPN COXPAHAIOM CB0E MmoKcuyeckoe Oelicmsue 6 meuenue 15-20
Oneu. Ha ocnosanuu mHo2onemMHUX HAOIIOOEHUl MONCHO 3AKIIOYUMb, YMO OUOUYM NOpa-
JHcaem 6ce Ha3eMHbvle YACmuU GUHOZPAOHO20 PACMEHUsL, 0OHAKO €20 Pa3sumie npeKpaujaencs
6 nepuod cospesanus s1200. IIposooumvle NaApaiienbHo ¢ MEpaMu XUMUYECKOU 3aujumvl
azpomexHuueckue meponpusimus (3ejienvle onepayuu, YOajieHue COPHIKO8) MAaKice UMeom
bonvuwoe 3nauenue. Xopowas aspayus KyCmos UHO2paa npeoomepaujaen 603HUKHOBEHUE
yenosutl 0ns pazeumusi bonesnell u epeoumeneti. bonesnv ouduym u epedumensv epozoesas
JUCMOBEPMKA CHUMAIOMCL OOHUMU U3 2NIABHBIX 8030y0umeneil cHUIOCMHbLIX 3a0071e8aHUll
sunozpaoa. I pubku (6 ocHogHOM cepoul eHunu) dSMotl 6ONe3HU U IMO20 8pedumelis, nonaodst
Ha 51200bl, BbI3bIBAIOM CHUEHUe GUHO2PAOA U NPUBOOAM K Nomepe 3HAYUMENbHOU Yacmu
ypoorcas. Ilpu eedenuu 60pvbbl ¢ OONE3HAMU U BpeOUMENIMU BUHOSPAOA OUEeHb BANHCHO
npogedenue HAOMOOEHUll C UYeiblo UX CBOE8PEMEHHO20 OOHAPYICeHUs, NOMOMY, UYMOo
3ano3oasuiue Mepvl XUMU4eckou 3awumsl Hedpgekmusuvl. B 20061 maccoeozo pacnpocm-
pamerus ououyma modxcem Ovimb yHuumoodiceno 0o 80% ypoowcasn. Bopvba ¢ ouduymom
HauuHaemcs npu docmudiceHuu nozamu  Oaunvl 25-30 cm, u OnpwviCKUBaHUs OOIHCHLL ObIMb
npexpaujervt 3a 25-30 Oneti 00 00CMuMICeHUs NOTHOU CREIOCTU YPOICASL.
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TESTING OF NEW PESTICIDES ON OIDIUM DISEASE AND EUROPEAN
GRAPEVIVE MOTH IN THE CONDITIONS OF APSHERON PENINSULA.

H.R.Nuraddinova, V.N.Shukurova, Huseynzade A.M.
Scientitic Research Institute of Viticulture and Wine-making

The article tells of testing of new pesticides against oidium disease and grapevine moth
widely spread on the vineyards of Apsheron peninsula, and on the results obtained.
Conducted scientific researches show that application against oidium of fingicides “Punch-40
EK”, “Kumulus”, “Talendo” and “Cabrio-Top” can preserve the plants for 10-14 days.
Insecticides “Super Takimetrin” and “Fenoxycarb” applied against grapevine moth could
preserve its tocsic effect for 15-20 days. On the basis of multiannual monitorings it is possible
to come to conclusion that oidium harms all parts of grape plant above the ground, but its
growth stops in the period of ripening. The agronomic operations (green operations,
cleansing of the weeds) conducted simultaneously with the measures of chemical protection
also are very important. The good aeration of the plants could prevent the creation of
favorable conditions for diseases ans insects. Oidium and grapevine moth are among the
main causative agents of rot diseases of the grapes. Fungi (mainly that of gray rot) of this
disease and this insect on getting on the berries cause them to get roten and could bring to
considerable harvest losses. When fighting the diseases and the insects on the grape it is very
important to conduct monitorings for their early detection, as the belated chemical protection
measures are not effective. In seasons when oidium is widely spread, up to 80 % of harvest
might be lost. The measures against oidium should be launched on the shoots reaching 25-30
sm of length and perfusions to be ended 25-30 days before full ripening.
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IV. AQROKIMYA VO MELIORASIYA

UOT 634.8/631.11

ABSERON SORAITINDO YENI UZVi, MINERAL VO MiIKROGUBROLORIN BOZi
UZUM SORTLARININ BAR VO UVOLOJi GOSTORICILORINO TOSIRIi

E.V.Musayeva, C.9.Agakisiyev, E.H.Coforquliyev

KTN-nin Uziimciiliik vo Sarab¢iliq Elmi-Tadgiqat Institutu, Baki soh., AZ0118, Mehdiabad qasabasi,
20 Yanvar kii¢., elnushmusayeva7988@gmail.com

Alinmis naticalar mineral giibralarin va mikroelementlorin diizgiin va samarali istifads
etmakla yiiksak va keyfiyyatli mahsul alds olunmast imkan yaradir. Aragdirmalardan malum
olur ki, tatbiq olunan giibranin biitiin variantlarinda iiziim sortlarinin moahsuldariiq va
texnoloji miisbat artimlar miisahids edilir. Nozarat varianti ilo miiqayisada giibraloma
variantlarindaki tonaklorda ¢icaklorin tokiilma doaracasi xeyli doracada azalmis, salximda
gilolorin formalasma migdart yiiksalmis, gilalorin 6l¢ii va kiitlasi artmigdir ki, bu da o6zlii-
yiinda tanayin birbasa mahsuldarligina tasir edon salximlarin kiitlo gostaricisinin artmasini
tomin etmisdir. Riyazi hesablamalar zamani miiayyon edilmisdir ki, nazaratlo miigayisada
salbxmlarin orta kiitlasinda 34,2-186,4%, 100 gilanin kiitlasinds isa 49,4-197,6% artim basg
verib. Mahsuldarligin vacib elementlorindan olan hektarda mahsuldarliq xeyli yiiksok Ag
kismisi sortunda 16,0 (Il variantda), Sogdiana kismigi sortunda 38,5 (Il variantda), Cohrayi
kismis sortunda 24,7 (Il variantda), Qara kismis sortunda 16,6 (Il variantda), Osgori kismis
sortunda 69,0 (I variantda), Marmoari kismis sortunda 20,6 (Il variantda), Agadayr sortuda
45,8 (I variantda), Moarandi sortunda 45,2 (Il variantda), Ag iiziim sortunda 37,1 (Il
variantda), Ag oval kigmisi sortunda isa 34,4 ton/ha (I variantda) toskil etmisdir. Aparilan
todgiqatlardan malum olmusdur ki, nazarat tanoklori, hom da giibrolomo variantlar: iizra
tonaklorin aksariyyati qanastboxs vo yiiksok sokorlilik toplayirlar. TaSarriifat-iqtisadi aho-
miyyat kasb edon rentabellik gdstoricisi isa orta hesabla nazarat tonaklorinda 182,5 %, |
giibraloma variantinda 284,1%, Il variant iizra 304,6%, Il variant iizra 104,1% taskil edir.
On yiiksak gdstarici birinci va ikinci variantlarda qeyds alinmis vo optimal variant hesab
etmak olar.

Agar sozlar: iziim sortu, mohsuldarlig, tonoyin boylimosi, inkisaf, gilibro normalari,
torpaq tiplori

Knrouesvie cnoea: copt BUHOTPaAA, ypOKAaWHOCTb, POCT KYCTOB, Pa3BUTHE, HOPMBI
yI0OpEeHUH, TUIIBI TIOYB

Key words: grape variety, productivity, plants growth, development, fertilizer norms,
soil types
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Giris. Uziimiin mohsuldarlig1 va keyfiyyati onun tosorriifat-igtisadi dayarinin asasimni taskil
edir. Uziimiin mohsuldarhg miirokkeb amillorin qarsiligh tosiri altinda formalagir. Ona otraf
miihit amillori, bitkinin genetik tobioti, becormo texnologiyast va s. amillor shomiyyatli tasir
gostorir [1, 3, 6, 8-13, 22]. Todgigatlardan malumdur ki, istonilon kond tosarriifat1 bitkisindon
lazimi1 kamiyyat, keyfiyyato malik mohsul slds etmok iigiin sahoys miixtalif név mineral vo lizvi
giibralarin totbiq olunmasi vacibdir. Coxillik todgigatlardan malum olur ki, tiziimiin mahsul-
darliginda va keyfiyyatinin formalagsmasinda “giibralomonin” payina diison hisss digar amillordan
(alverisli hava soraiti, suvarma, agrotexniki tadbirlar, xastalik va zararvericilordon miihafizo vo S.)
xeyli yiiksok olmagla 30-40% toskil edir. Giibralarlo yanasi mikrogiibralorin do totbiqi bitkilorin
omtaalik goriiniisiinii yaxsilagdirmagla yanasi, xastalik va zararvericilors garst doziimliiliiyiinii do
artirir. Uziim tonayinin mohsuldarligmin artirilmasinda, tonayin mohsula diismesinin  tezlosdiril-
moasinda, onun omriiniin uzadilmasinda va yetisdirilon mahsulun keyfiyyatinin yaxsilagdiriima-
sinda mineral vo tiizvii gibralorlo iiziimliiklorin giibrolonmasi on vasib bir todbir kimi
tiztimgiilikkda todbiq olunan agrokomplekss daxildir. Hor vegetasiya dovrii basa ¢atdiqda liziim
tonayinin organlari torpaqdan miivafiq gaydada 6zii ilo miixtalif migdarda gida maddolori ¢ixarir.
Organlarin 6z ilo ¢ixardigi qida maddslori tonoyin yasil hissasinin  migdarindan vo
mohsuldarliqdan asili olaraq doyisilir. Uziimgiililys dair todgigatlardan molum olur ki, {iziim
tonayinin ayri-ayr1 orqanlar vegetasiya miiddotindo torpagdan xeyli migdarda gida maddolori
cixarir. Belo ki, 1 ha torpaqdan {iziim salximlarla 14,3 kq azot, 4,3 kq fosfor, 18,6 kq kalium, yasil
budamada konarlagdirilan yasil zoglarla 4,9 kq azot, 1,5 kq fosfor, 6,4 kq kalium, quru budama
zamam kosilon birillik zoglarla 9,3 kq azot, 4,5 kq fosfor, 13,3 kq kalium, payizda tokiilon
yarpaglarla 47 kq azot, 16,5 fosfor, 38 kg kalium (comi 75,5 kq azot, 26,8 kq fosfor, 76,3 kq
kalium) ¢ixarir. Tonoyin orqanlarinin torpaqdan ¢ixardigi qida maddslorinin migdar1 arazinin
iglim-torpaq soraitindon, todbig olunan agrotexnikadan vo mohsuldarliqdan asili olaraq har il
dayisilir. Yarpaglar torpaga verilon va torpagda olan maddalarin har birindan an ¢ox manimsayan
yarpaglardir. Belo ki, yarpaglar gida maddslorinin 75-80%-ni monimsoyir. Salximlar qida
maddslorinin yalniz 7-8%-ni torpaqdan ¢ixarir. Alimlorin tadqiqatlari naticasinds molum olmus-
dur ki, lizimiin sortunun tonayin qida ¢ixarilmasinda rolu boyiikdiir. Belo ki, giiclii boy artan
sortlarin tonoklari torpaqdan daha ¢ox qida maddaloari ¢ixarir. Tonayin torpagdan gida maddalorini
¢ixarmasi haqqinda ¢oxlu todgiqat islori apartlmig vo naticalor do sortdan vo torpaq tipindon asilt
olaraq miixtolifdir. Hor hektarda olan tonoklorin miqdarindan asili olaraq har bir tonak torpagdan
miixtalif migdarda gida maddasi ¢ixarir [4, 5, 14, 15, 17-21].

Tadqiqat isinin obyekti vo metodikasi. Todgiqat isinin materialim USETi-nin ampelo-
grafik kolleksiya baginda okilib-becarilon Cohrayr kismis, Qara kismis, Ag kismisi, Osgari,
Marmori kismisi, Ag oval kismisi introduksiya olunmus sortlar: Sogdiana, Gilasi toxumlu sortlar:
Ag iiziim, Agaday1, Morandi liziim sortlar1 togkil etmisdir.

Tadqiqat isinin metodikaya uygun olaraq avvalcadon (qisda), Seleda giibrasi har tonoys 2
kq, 3 kq, 4 kq miqdarinda olmagqla 3 variantda verilmisdir (bu variantlar Abseron kolleksiya bag1
liziimalt1 torpaqlarin analiz naticolori miioyyon etmisdir). O, climlodon ¢igoklomoadon sonra bir
dofa do olave yemloms soklindo Seleda giibrasindon (3 variantda har tonays 2, 3 vo 4 kq hesabi
ilo) vo vegetasiya orzindo Razormin ilo 4 dofs vo 3 dozada (2,5 1/ha;3,0 Vha; 4,0 /ha) olmagla
cicoklomadon ovval, cicoklomodon sonra, qoralarin formalasmasi vo irilosmosi dovrlorindo
kokdonkaonar ¢ilomoalor aparmagla hoyata kecirilmisdir.
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Tadqiqat isindo kok va yarpaga giibralor asagidaki variantlar {izrs totbiq edilmisdir..
I variant Seleda 2 kq (k6kdon)+ Razormin 3 I/ha (yarpaqdan),

II variant Seleda 3 kq (kokdan)+ Razormin 3 I/ha (yarpagdan),

III variantda Seleda 4 kq (kokdon)+ Razormin 3 I/ha (yarpagdan) todbiq edilmisdir.
IV variant- nozarat giibraloma va ¢iloma aparilmayan dozani miiayyan etmokdir.

Tadqiq edilon {iziim sortlarinin mohsuldarliq, uvaloji (mexaniki, keyfiyyat vo s.) gostorici-
lorinin ugotu vo qiymatlondirlmasi anonovi vo miiasir tisullarla 6yronilmisdir [7, 10, 13, 16].

Tadgigatin naticalari va onlarn tahlili. Uziim vo {iziim mohsullarma tolobatin artiriimasi
yeni texnika, texnologiya vo aqrotexniki todbirlor sistemindo istifado edorok iiziimiin
mohsuldarliginin artinlmasina dair todqiqatlar aparilmasini tolob edir. Apardigimiz novbeti
todqiqat isinin magsadi va aktualligi: verilon mineral giibrolorin tosirini, optimal dozan1 miioyyon
etmok kok vo kokdonkonar yemlomaslorin  mohsuldarliga vo mohsulun keyfiyyotino tosirini
Oyranmokdir.

Mohsuldarliq iiziim sortlarmin on vacib bioloji-tosarriifat xiisusiyyatlorinden vo onun
igtisadi  dayor gostaricilorindon biri olub, onun tacriibi vo elmi ohomiyyatini sortlondirir.
Moahsuldarliq tiziim sortlarinin konkret bolgada becarilmasinin perspektivliyinin giymatlondiril-
masinin on asas parametrlorindon biridir. Ona gora do tadgigat illarinds {iziim sortlar1 tanoklarinin
miixtolif giibroloma fonunda ayri-ayri mohsuldarliq elementlorinin (mshsullu zoglar, zogun bar
omsali, salximlarin miqdari, salximlarin orta kiitlasi, tonayin mohsuldarligi, hektar {izra mahsul va
s.) Oyranilmasine dair tadgiqatlar aparilmisdir (cadval 1).

Tonayin orta mohsuldarliq gostaricilorini nozarst sortla miiqayisa etmak iigiin variantlar
tizra tohlillar hayata kegirilmisdir. Beloki, agilmayan gozciiyiin say1 Ag kismis sortunda 4,1-5,2,
Sogdiana kismisi sortunda 2,5-5,9, Cohrayr kismis sortunda 23,8-68,9, Qara kismis sortunda
22,4-76,0, Osgori kismis sortunda 3,0-6,5, Mormari kismis sortunda 4,8-5,2, Agaday1 sortuda 3,5-
4,7, Marandi sortunda 4,3-10,5, Ag {iziim sortunda 23,0-67,3, Ag oval kismisi sortunda iso 27,2-
57,3 odoad arasinda togkil edir.

1-salximl zoglarlar Ag kismis sortunda 9,8-27.4, Sogdiana kismisi sortunda 10,2-18,6,
Cohray1 kismis sortunda 12,7-18,9, Qara kismis sortunda 13,8-19,6, Osgori kismis sortunda 11,8-
19,1, Marmori Kismis sortunda 13,2-22,8, Agaday1 sortuda 8,2-38,9, Moarandi sortunda 8,5-30,9,
Ag liziim sortunda 20.0-62,5, Ag oval kismisi sortunda iso 11,4-38,5 odad arasinda doyisir.

2-salximli zoglarlar Ag kismis sortunda 0,5-3,1, Sogdiana kismisi sortunda 1,5-6,7, Cohray1
kigmis sortunda 1,1-6,6, Qara kismis sortunda 0,7-5,8, Osgoari kismis sortunda 2,0-5,8, Marmari
kigmis sortunda 1,1-3,1, Agaday1 sortuda 0,7-1,9, Marandi sortunda 0,5-1,6, Ag liziim sortunda
1,7-3,3, Ag oval kismisi sortunda iso 0,7-1,7 adad arasinda miisahido edilir.

3-salximli zoglar Ag kismis sortunda 0-0,7, Sogdiana kismisi sortunda 0-1,6, Cohray1
kismis sortunda 0-1,6, Qara kismis sortunda 0-1,7, Osgori kismis sortunda 0,1-1,6, Marmari
kismis sortunda 0-1,2, Agaday1 sortuda 0-1,5, Marandi sortunda 0-1,7, Ag {iziim sortunda 0-1,4,
Ag oval kigmisi sortunda iso 0-1,5, adad arasinda togkil edir.
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Cadval 1. Seleda fonunda mikroelementlorin kismisi iiziim sortunlarinin biometrik gostaricilorino vo mohsuldarligina tasiri
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1 2 3 4 5 9 10 11 12 13 | 14 15 16 17 18 19 20 21
Nozarat 2191 41 178|103 | 108 | 805 | 05 (6,2 |1,1| 581 | 1526 | 1,6 3,6 80,3 | 16,0 | 12,7
'z Seleda 2 kg + Razormin | 60,3 | 55 | 548 | 16,1 | 186 | 909 | 0,3 |03 |11 | 29,8 | 1939 | 51 11,2 | 1219 | 21,0 9,4
g 31/ha
v Seleda 3 kq + Razormin | 40,7 | 5,2 | 355|259 | 29 (89| 06 (0,7 |10 | 684 | 6820 | 180 | 3,9 68,7 | 18,0 | 13,0
an
< 31/ha
Seleda 4 kq + Razormin | 47,7 | 4,7 | 42,7 | 29,7 | 31,7 | 882 | 06 | 0,7 | 10| 69,2 | 4878 | 85 16,0 | 82,9 | 14,0 6,8
31/ha
Nozarat 21,3 | 25 |186 |115| 132 | 85| 06 |07 11| 646 | 216,1| 44 6,3 | 1293 | 225 7.2
? Seleda 2 kq + Razormin | 469 | 5 | 365|221 | 31 |874| 06 |14 |13 | 51,2 |392,7| 12,1 | 27,0 | 3022 | 17,1 8,3
g 31/ha
-~
s Seleda 3 kq + Razormin | 65,1 | 5,9 | 59,2 | 26,6 | 359 [ 909 | 05 (06 |13 | 44,7 | 4829 | 173 | 38,5 | 133,1 | 10,2 | 12,2
S 31/ha
o
. Seleda 4 kg + Razormin | 48,1 | 4,7 | 44,4 | 19,7 26 922|054 | 05|13 44,7 | 2830 | 7,3 16,3 | 175,2 | 22,1 6,0
31/ha
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Cadval 1-in davami

1 2 3 4 5 9 10 11 12 13 | 14 15 16 17 18 19 20 21
o Nozarot 238|125 (213|138 149 | 89 | 06 (07|11 | 654 |1694 | 25 | 56 | 724 | 189 | 10,2
Ej Seleda 2 kq + Razormin 3 I/ha | 56,7 | 10,5 | 51,7 | 20,6 | 27,4 | 90,7 | 0,4 | 05| 13| 40,9 | 3075 | 84 80,4 | 195 | 8,7
% Seleda 3 kq + Razormin31/ha | 68,9 | 29 | 66 | 28,1 | 369 (957 | 05 |05 |12| 429 | 3158 | 10,6 | 23,6 | 107,1| 20,0 | 7,5
::(5 Seleda 4 kq + Razormin 3 1/ha | 49,2 | 46 | 44,4 | 205 | 275 | 986 | 05 |06 | 12| 429 | 406,7 | 11,1 | 24,7 | 100,1 | 20,0 | 7,2
. Nozarat 224109 | 215|145 | 153 [959| 09 (0,7 |10 | 68,7 |1140 | 174 | 3,3 | 1539 | 23,0 | 7,0
§ Seleda 2 kq + Razormin 31/ha | 37,4 | 59 | 32,1 | 20,6 | 262,0 | 841 | 06 | 0,7 |13 | 622 | 1058 | 41 | 9,0 (1594 | 230 | 7,7
g Seleda 3 kq + Razormin 3 1/ha | 76,0 | 44 | 716 | 27,1 | 350 |941| 04 |04 |12| 389 |2101| 74 | 166 |1380| 23,0 | 7,9
8’ Seleda 4 kq + Razormin 3 1/ha | 459 | 6,0 | 39,9 | 17,3 | 216,0 | 864 | 04 |05 |12 | 44,7 |2771| 7,9 | 16,2 |166,1| 22,0 | 7,3

Nozarot 230 30 | 200|143 | 16,0 | 868 | 06 (0,7 |11 | 718 | 3636 | 57 |12,7|1615| 142 | 64

,§ Seleda 2 kq + Razormin 3 1/ha | 56,4 | 3,4 | 53,0 | 203 | 245 | 939 | 04 (04 |12 | 383 | 4464 | 10,8 | 24,1 | 2243 | 145 | 6,2
gb Seleda 3 kq + Razormin 31/ha | 67,3 | 48 | 625|248 | 30,7 (923 | 04 |04 12| 394 54,0 | 16,7 | 37,1 | 252,0 | 14,8 | 6,0
Seleda 4 kq + Razormin 31/ha | 49,2 | 40 | 449 | 200 | 24,7 | 912 | 05 |05 |12 | 44,7 | 4509 | 11,0 | 22,7 | 369,1| 153 | 6,0

o Nozarot 272 | 45 (22,7121 | 128 (849 | 06 (0,7 (01| 524 |2945| 54 8,2 | 1536 | 234 | 64
é Seleda 2 kq + Razormin31l/ha | 474 | 5 | 434|412 | 449 |913| 09 |10|10| 958 | 3817 | 17,0 | 344 |152,1| 23,0 | 64
E‘ Seleda 3 kq + Razormin 3 I/ha | 57,3 | 41 | 52,1 | 206 | 26,8 | 91,7 | 04 |05 |11 | 432 |5631 | 150 | 334 |167,7| 231 | 64
fz‘) Seleda 4 kq + Razormin 31/ha | 46,3 | 46 | 42,7 | 185 | 23,8 | 919 | 05 (05 (13| 43,6 |4090| 96 |215|1491| 230 | 6,5
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Cadval 1-in davami

1 2 3 4 5 9 10 11 12 | 13 | 14 15 16 17 18 19 20 21
Nozarot 421 | 65 | 356 | 164 | 535 | 844 |04 05|17 | 378 | 2730 11,3 | 124 | 1024 | 23,0 | 8.2
g Seleda 2 kq + Razormin | 548 | 6,5 | 48,1 | 226 300 | 872 |05 |06 | 13 | 489 |3035| 80 | 69,0 | 1039 | 18,0 | 8,2
2 31/ha
:;D Seleda 3 kq + Razormin | 73,9 | 3,0 | 70,9 | 261,0 | 346 | 957 |04 |04 | 13| 37,3 | 416,1 | 144 | 318 | 1474 | 180 | 7,9
> 31/ha
® | Seleda4 kq + Razormin | 60,3 | 55 | 548 | 16,1 | 186 | 908 |03 |03 |1,5| 29,8 | 2761 | 81 | 11,2 | 1219 | 180 | 9,4
31/ha
Nozarot 40,7 | 52 | 355 | 259 | 290 | 8,9 |06 |07 | 11| 684 | 861 | 180 | 3,9 | 68,7 | 13,0 | 13,2
g Seleda 2 kq + Razormin | 47,4 | 4,7 | 42,7 | 29,7 317 | 882 |06 |07 |11 | 692 |2715| 85 | 16,9 | 828 | 23,0 | 65
v 3 1/ha
é% Seleda 3 kq + Razormin | 748 | 50 | 698 | 21,7 (259 931 |03 |03 | 12| 31,4 |3595| 90 | 20,6 | 993 | 210 | 7,3
S 31/ha
§ Seleda 4 kq + Razormin | 44,2 | 48 | 408 | 19,1 (180 | 219 |04 |04 | 22 | 376 |2734| 50 | 11,0 | 91,2 | 210 | 64
31/ha
Nozarat 19,1 35 [ 159 | 88 94 | 826 |04 05|09 | 532 | 2754 | 4.2 57 | 1111 | 164 | 9,1
Seleda 2 kq + Razormin | 54,2 | 4,7 | 50,5 | 423 (472 | 929 |08 |09 | 1,1 | 84,6 | 438,7 | 20,6 | 458 | 1433 | 16,3 | 9,0
> 31/ha
‘§ Seleda 3 kq + Razormin | 64,6 | 40 | 60,6 | 244 | 29,1 | 93,7 |04 |04 | 12 | 40,6 | 3992 | 115 | 25,7 | 102,2 | 17,1 | 8.2
N
< 31/ha
Seleda 4 kq + Razormin 494 | 40 | 464 | 186 | 21,7 | 939 |04 |04 | 11| 40,2 | 3766 | 81 | 181 | 106,2 | 16,0 | 8,2
31/ha
Nozarat 250 | 53 | 206 | 91 95 | 780 |03 |04 |10 | 412 | 2329 | 29 56 | 226,7 | 190 | 6,2
Seleda 2 kq + Razormin | 52,3 | 46 | 479 | 335 (373 | 913 |07 |0,7| 11 | 726 | 2534 | 94 | 20,9 | 2266 | 19,0 | 6,0
i 31/ha
Eﬂ‘: Seleda 3 kq + Razormin | 579 | 43 | 546 | 27,7 | 322 | 941 | 05|05 | 11 | 511 |694,2 | 22,3 | 452 |2778 | 205 | 7,8
s 31/ha
Seleda 4 kq + Razormin | 49.6 | 105 | 436 | 191 | 223 | 87,7 |04 | 05| 11 | 441 | 3957 | 88 | 182 | 2259 | 204 | 60
31/ha
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Salxim miqdart Ag kismis sortunda 10,8-31,7, Sogdiana kismisi sortunda 13,2-35,9 Cohray1
kismig sortunda 14,9-36,9, Qara kismis sortunda 15,3-26,2, Osgori kigmis sortunda 18,6-53,5,
Marmori kismis sortunda 18,0-29,0, Agaday: sortuda 9,4-47,2, Morandi sortunda 9,5-37,3, Ag tiziim
sortunda 16,0-30,7; Ag oval kismisi sortunda iso 12,8-44,9 adod arasinda toraddiid edir.

Acilmig gozciiyiin migdart  Ag kismis sortunda 80,5-90,9, Sogdiana kismisi sortunda 88,2-
90,9, Cohray1 kismis sortunda 8,9-98,6, Qara kigmis sortunda 84,1-95,9, Osgori kismis sortunda 84,4-
95,7; Mormari kismis sortunda 21,9-93,1 Agadayi sortuda 82,6-93,9, Marandi sortunda 78,0-94,1, Ag
liziim sortunda 86,8-93,9, Ag oval kigmisi sortunda iso 84,9-91,9% arasinda doyisir.

Tonayin va ya gozcliyiin bar omsali Ag kismis sortunda 0,3-0,6, Sogdiana kismisi sortunda 0,5-
0,6; Cohray1 kismis sortunda 0,4-0,6, Qara kigmis sortunda 0,4-0,9, Osgari kismis sortunda 0,3-0,5;
Mormori kismis sortunda 0,3-0,6 Agadayi sortuda 0,4-0,8, Marandi sortunda 0,3-0,7, Ag iiziim
sortunda 0,4-0,6; Ag oval kismisi sortunda iso 0,4-0,9 adod arasinda toskil edir.

Yasil zoglarin bar omsali Ag kismis sortunda 0,3-6,2, Sogdiana kismisi sortunda 0,5-1,4,
Cohray1 kismis sortunda 0,5-0,7, Qara kismis sortunda 0,4-0,7, Osgori kismis sortunda 0,3-0,6,
Marmori kismis sortunda 0,30,7 Agadayr sortuda 0,4-0,9, Marandi sortunda 0,4-0,7, Ag liziim
sortunda 0,4-0,7, Ag oval kismisi sortunda isa 0,5-1,0 adad arasinda oldugu miiayyan edilmisdir.

Bar zoglarm bar omsali Ag kismis sortunda 1,0-1,1, Sogdiana kigmisi sortunda 1,1-1,3, Cohray1
kigmis sortunda 1,1-,1,3, Qara kismis sortunda 1,0-1,3, Osgori kismis sortunda 1,3-1,7, Marmori
kismis sortunda 1,1-2,2 Agaday1 sortuda 0,9-1,2, Marandi sortunda 1,0-,1,1, Ag tiziim sortunda 1,1-
1,2, Ag oval kismisi sortunda iss 0,1-1,3 arasinda doyisdiyi askarlanmisdir.

Barli zoglarin miqdar1 Agadayr sortuda 40,2-84,6, Sogdiana kigmisi sortunda 44,7-64,6,
Cohray1 kismis sortunda 40,9-65,4, Qara kismis sortunda 38,9-68,7, Ag kismis sortunda 29,8-69,2,
Moarandi sortunda 41,2-72,6, Osgari kismis sortunda 29,8-48,9, Marmoari kismis sortunda 31,4-69,2
Ag tziim sortunda 38,3-71,8, Ag oval kismisi sortunda iso 43,2-95,8% arasinda doyigdiyi toyin
edilmigdir.

Salximin orta kiitlosi Ag kigmis sortunda 152,6-682,0, Sogdiana kismisi sortunda 216,1-482,9,
Cohray1 kismis sortunda 169,4-406,7, Qara kismis sortunda 105,8-277,1, Osgori kismis sortunda
273,6-416,1, Mormari kismis sortunda 86,1-359,5 Agaday1 sortuda 275,4-438,7, Moarandi sortunda
232,9-694,2, Ag lzim sortunda 363,6-450,9, Ag oval kismisi sortunda iso 294,5-563,1 gram
arasinda toraddiid edir.

Tonoyin mohsuldarligi Ag kismis sortunda 1,6-18,0, Sogdiana kismisi sortunda 4,4-17,3,
Cohray1 kigmis sortunda 2,5-11,1, Qara kismis sortunda 4,1-17,4, Osgori kismis sortunda 8,0-14 4,
Marmeari kigmis sortunda 5,0-18,0 Agadayr sortuda 4,2-11,5; Moarandi sortunda 2,9-22,3, Ag {liziim
sortunda 5,7-16,7, Ag oval kismisi sortunda iso 9,6-17,0 kg/tonok oldugu aydinlasdiriolmigdir.

Hektardan mohsuldarliq Ag kismis sortunda 3,6-16,0, Sogdiana kismisi sortunda 6,3-38,5,
Cohray1 kismis sortunda 5,6-24,7, Qara kigmis sortunda 3,3-16,6, Osgori kismis sortunda 12,4-69,0,
Mormori kismis sortunda 3,9-20,6 Agaday: sortuda 5,7-45,8; Morondi sortunda 5,6-45,2, Ag iiziim
sortunda 12,7-37,1, Ag oval kismisi sortunda iso 8,2-34,4 ton/ha arasinda togkil edir.

100 gilonin kiitlosi Ag kismis sortunda 80,3-121,9, Sogdiana kismisi sortunda 129,3-175,2,
Cohray1 kismis sortunda 72,4-107,1, Qara kismis sortunda 138,0-159,4, Osgori kismis sortunda
102,4-147,4, Mormari kismis sortunda 68,7-99,3 Agaday1 sortuda 102,2-143,3, Morondi sortunda
226,6-277,8, Ag tizim sortunda 161,5-369,1, Ag oval kismisi sortunda iso 149,1-167,1 gram
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arasinda toskil edir.

Quru madds Ag kismis sortunda 14,0-21,0, Sogdiana kismisi sortunda 10,2-22,5, Cahrayi
kismis sortunda 18,9-20,0, Qara kigmis sortunda 14,2-22,0, Osgori kismis sortunda 18,0-23,0,
Mormori kismis sortunda 13,0-23,0 Agaday:r sortuda 16,0-17,1, Morandi sortunda 19,0-20,5, Ag
tiziim sortunda 14,2-15,3, Ag oval kismisi sortunda iso 23,0-23,4% arasinda doyisdiyi miioyyan
edilmisdir.

Titirlomo tursuluq Ag kismis sortunda 6,8-13,0, Sogdiana kismisi sortunda 6,0-12,2, Cahray1
kismis sortunda 7,2-10,2, Qara kismis sortunda 7,0-7,9, Osgori kismis sortunda 8,2-9,4, Marmaori
Kismis sortunda 6,4-13,2 Agadayr sortuda 8,2-9,0, Marmori kismis sortunda 6,0-7,8, Ag iiziim
sortunda 6,0-6,4, Ag oval kismisi sortunda ise 6,4-6,5 g/dm?® arasinda doyismisdir.

Uziim bitkisinin mohsuldarlhiginin tomali, inkisafi vo formalasmasi biitiin vegetasiya dovrii
miiddatinds bas verir. Coxsayli tadqgiqatlarla miioyyan edilmisdir ki, {iziim bitkisinin mahsuldarligi
miirokkab amillorin garsiligli tosiri altinda yaranir vo formalasir.

Salximlarin orta kiitlo gostoricisi liziim sortlarinin mohsuldarligina birbasa tosir edon bar
elementlorindondir. Bu gostorici  varianlar iizro Oyronilon {izim sortlarinda  bir-birindon
nazoragarpacaq doaracads forgli olmagla, Ag kismis sortunda 682 q (II variant-Seleda 3kg+Razormin
31/ha), Sogdiana kismis 482 q sortunda (II variantda 3kq+ Razormin 31/ha ) Ag oval kismis sortunda
563,1q (II variantda 3kq+Razormin 3l/ha), ©Osgori kismis sortunda 416,1 q (II variantda
3kg+Razormin 3l/ha) Marmori kismis sortunda 359,5q (II variantda 3kq+Razormin 31/ha) Marandi
kismis sortunda 694,2 q (Il variantda 3kq+Razormin 3l/ha), Agaday1 kismis sortunda 438,7q (I
variantda 2kq+Razormin 3l/ha) Ag iiziim sortunda 450,9 q (III variantda 4kq+Razormin 3l/ha),
Cohray1 kismis sortunda 406,7q (III variantda 4kg+Razormin 31/ha) Qara kismis sortunda 277,1q (111
variantda 4kqg+Razormin 31/ha) olmusdur.

Tadgigat zamani1 miioyyan edilmisdir ki, 6yranilon {iziim sortlarinda barli zoglarin migdart (%-
lo) variantlar tizro miixtolif olmaqgla, Ag kismis sortunda 69,2 (Il variantda-Seleda 4 kg+Razormin
3l/ha), Sogdiana kismis sortunda 64,6 (Nozarst), Ag oval kismis sortunda 95,8 (II variantda-
3kg+Razormin 3l/ha), Osgori kismis sortunda 48,9 (I variantda 2kq+Razormin 3l/ha), Mormari
kismis sortunda 93,1 (I variantda - 2kg+Razormin 3l/ha), Morondi kismis sortunda 72,6 (I variant-
2kgtRazormin 31/ha), Agaday1 kismis sortunda 84,6 (I variantda 2kq+Razormin 31/ha), Ag iiziim
sortunda 38,3 q(I variant- 2kq+Razormin 31/ha), Cohray1 kismis sortunda 65,4 (Nozarat), Qara kismis
sortunda 68,7% (Nozarot) olmusdur.

Mohsuldarligin vacib elementlorindon biri do hektarda mohsuldarliqdi ki, Ag kismis sortunda
16,0 (I variantda), Sogdiana kismisi sortunda 38,5 (II variantda), Cohray1 kismis sortunda 24,7 (III
variantda), Qara kismis sortunda 16,6 (I variantda), Osgori kismis sortunda 69,0 (I variantda),
Marmoari kismis sortunda 20,6 (II variantda), Agadayi sortuda 45,8 (I variantda), Marandi sortunda
45,2 (II variantda), Ag tiziim sortunda 37,1 (II variantda), Ag oval kismisi sortunda iso 34,4 ton/ha
(I variantda) daha ¢ox mohsul vermisdir.

Aparilan tadgigatlardan malum olmusdur ki, hom sortlarin adi tanaklori, ham ds, variantlar {izra
yiiksok sokar toplayirlar. Belo ki, gilodo sokarliliyin migdari daha ¢ox 23,0 q/100 sm®Ag oval kismis
Vo Qara kismisdo olmusdur, daha az sokorliliyi olan sort Soqgdiana kismisi sortunda 10,2 4
kg+Razormin 3 l/ha (IIT variantda), Ag kismisi sortunda 14,0 4 kq+Razormin 3 1/ha (Il variantda)
toyin edilmisdir.
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Alinmis naticolor mineral giibralorin vo mikroelementlorin diizgiin vo somorali istifado etmaklo
yiiksok vo keyfiyyatli mohsul oldo olunmasi tosdiq edir. Arasdirmalardan molum olur ki, totbiq
olunan giibronin biitiin variantlarinda iiziim sortlarinin mohsuldarliq vo texnoloji miisbot artimlar
miisahido edilir. Nozarst variant1 ilo miigayisodo gilibrolomo variantlarindaki tonoklords ¢igoklorin
tokiilmo doracasi xeyli daracads azalmis, salximda gilolorin formalasma miqdar yiiksalmis, gilolarin
olcti vo kiitlasi artmigdir ki, bu da 6zliiytinds tonayin birbasa mohsuldarligina tasir edon salximlarin
kiitlo gostoricisinin artmasmi tomin etmisdir. Riyazi hesablamalar zamani miioyyon edilmisdir ki,
nozarotlo miiqayisodo salximlarin orta kiitlosindo 34,2-186,4%, 100 gilonin kiitlosindo iso 49,4-
197,6% artim bas verib.

Ag Kismisi — lizim sortunda 100 gilonin kiitlosi 72-214 q, Salximin orta kiitlasi 203—695 q, bir
salximda gilonin say1 156-806 adod, dargin kiitlosi 5-30 q, quru maddo 14-21 brix, gabiq vo lotin
kiitlosi 30-285 q, siro 168-380 ml, tursuluq 12,0-12,8 g/dm? arasinda doyisir. Ag kismisi sortunun
gostaricilorine nozor saldiqda goriiniir ki, 2-ci variantda (Seleda 3 kg/tanok+Razormin 3 I/ha) daha
¢ox iri salximlar 695 q amala galmis vo bir salximda gilonin say1 (806 adad) olmusdur. 3-cii variantda
iso 100 gilonin kiitlasi daha ¢ox olmus vo 214 q toskil etmisdir. Giloda quru madda (sokarlilik) iso 1-
ci variantda daha ¢ox olmaqla 21% olmusdur.

Cahray kismisi — tiziim sortunda 100 gilonin kiitlosi 77-115 q, Salximin orta kiitlosi 174-425
g, bir salximda gilonin say1 172-320 odoad, dargin kiitlosi 7-17 g, quru maddo 18-20 brix, gqabiq vo
latin kiitlosi 59-113 q, sira 108-308 ml, tursuluq 7,1-10,5 g/dm? olmagqla genis diapozonda doyisir.
Cohray1 kismisi sortunun biometrik gostaricilorina nozar salarkon 100 gilonin kiitlosi daha gox 2-Ci
variantda (115 q), salximin orta kiitlosi daha yiiksok 3-cii variantda (425 q), bir salximda gilalorin say1
daha ¢ox 1-ci varintda (320 adad) oldugu miioyyan edilmisdir.

Soqdiana kismisi — liziim sortunda 100 gilonin kiitlosi 137-218 g, Salximin orta kiitlosi 226-
500 g, bir salximda gilonin say1 109-179 adad, dargin kiitlosi 8-20 q, quru madds 10,0-22,9 brix,
qabiq vo lotin kiitlosi 62183 q, siro 156-297 ml, tursuluq 6,0-12,0 g/dm? intervallarinda doyisir.
Soqdiana kigmisi sortunun gostaricilorina baxdiqda goriiniir ki, an iri gilalor birinci variantda amoalo
golmigdir. Belo ki, 100 gilonin kiitlosi diger variantlarla miiqayisedoa yiiksok olmagla 218 q togkil
etmisdir. Bu variantda salximin orta kiitlasi 400 q olmusdur. Salximlarin orta kiitlasi iso daha yiiksok
2-ci variantda miisahido edilmis vo 500 q olmusdur.

Isgoari Kismisi — liziim sortunda 100 gilonin kiitlasi 107—150 g, Salximin orta kiitlosi 280— 459
g, bir salximda gilonin say1 300-343 odod, dargin kiitlosi 11-20 g, quru madds 19-24 brix, gabiq va
lotin kiitlosi 86-178 q, siro 82270 ml, tursuluq 8,0-9,4 g/dm? arasinda doyisir (optimal variant 111
Variant- Seleda 4kq + Razormin 3 I/ha). Osgori kismisi sortunun gostaricilorine nazor saldiqda
gortiniir ki, 2-ci variantda (Seleda 3kg/tonok+ Razormin 3 1/ha) daha ¢ox iri salximlar (459q) amala
golmis vo bir salximda gilonin say1 343 odod olmusdur. 2-ci variantda iss 100 gilonin kiitlosi daha
¢ox olmus vo 150 q toskil etmisdir. Gilodo quru madds (sokorlilik) isa 2-ci variantda daha ¢ox
olmagla 24% olmusdur.

Mormori kismis — {iziim sortunda 100 gilonin kiitlosi 71-101 g, Salximin orta kiitlosi 278—
465 q, bir salximda gilonin say1 84-946 odod, dargin kiitlosi 11-25 q, quru maddo 13-24 brix, qabiq
vo lotin kiitlosi 72—120 q, siro 178-381 ml, titrlonan tursuluq 6,6-13,5 g/dm? arasinda toraddiid edir
(optimal variant 1l Variant- Seleda 3kq + Razormin 31/ha). Marmari kismisi sortunun gostariciloring
nozar saldiqda goriiniir ki, 2-ci variantda (Seleda 3 kg/tonok+ Razormin 3 1/ha) daha ¢ox iri salximlar
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(364q) amoalo galmis va bir salximda gilonin say1 946 adad olmusdur. Homginin 2-ci variantda 100
gilonin kiitlosi daha ¢ox olmus vo 101 g toskil etmisdir. Gilada quru madds (sokorlilik) iso 1-ci
variantda daha ¢ox olmaqla 24% olmusdur.

Qara kismis - {izlim sortunda 100 gilonin kiitlosi 141-170 q, Salximin orta kiitlosi 115-290 g,
bir salximda gilonin say1 102-167 adad, dargin kiitlosi 11-18 q, quru madde 22-24 brix, qabiq ve latin
kiitlosi 41-92 q, siro 63180 ml, titrlonon tursuluq 7,3-8,0 g/dm? arasinda toraddiid edir (optimal
variant Il Variant- Seleda 3kq + Razormin 3l/ha). Qara kismisi sortunun gostaricilorina nozor saldigda
gortiniir ki, 3-cii variantda (Seleda 4 kg/tonok+ Razormin 3 I/ha) daha ¢ox iri salximlar 290 q amalo
golmis vo bir salximda gilonin say1 167 adad olmusdur. Homginin 3-cii variantda 100 gilonin kiitlosi
daha ¢ox olmus vo 170 q toskil etmisdir. Gilada quru madds (sokarlilik) ise 2-ci variantda daha gox
olmagla 24% olmusdur.

Agaday - tiziim sortunda 100 gilonin kiitlosi 101-152 ¢, Salximin orta kiitlosi 298-489q, bir
salximda gilonin say1 128-162 adad, dargin kiitlesi 10-18 q, quru madds 16-17 brix, qabiq va latin
kiitlosi 95,3-187,0 q, siro 192-304 ml, titrlonon tursuluq 8,4-9,0 g/dm? arasinda toraddiid edir.
(optimal variant | Variant-Seleda 2kq + Razormin 31/ha). Agaday1 sortunun gostoricilorine nazor
saldiqda gortiniir ki, 1-ci variantda (Seleda 2 kg/tenok + Razormin 3 1/ha) daha ¢ox iri salximlar 489 q
omolo galmis va bir salximda gilonin say1 162 adod olmusdur. Hamginin 1-ci variantda 100 gilanin
kiitlasi daha ¢ox olmus vo 152 toskil etmisdir. Gilada quru madda (sokarlilik) isa 2-ci variantda daha
¢ox olmagla 17% olmusdur.

Morandi - iiziim sortunda 100 gilonin kiitlasi 237-285 q, Salximin orta kiitlosi 244—751q, bir
salximda gilonin say1 91-250 odoad, dargin kiitlasi 7-9 g, quru maddos 19,0-20,5 brix, gabiq va latin
kiitlosi 75,6-423,0 q, siro 161-319 ml, titrlonon tursuluq 6,0-7,8 g/dm? arasinda toraddiid edir
(optimal variant Il Variant- Seleda 3kq + Razormin 31/ha). Marandi sortunun gostaricilorine nazor
saldiqda goriiniir ki, 2-ci variantda (Seleda 3 kg/tanok+ Razormin 3 1/ha) daha ¢ox iri salximlar 751 q
oamoala galmis va bir salximda gilonin say1 250 adod olmusdur. Hamginin 2-ci variantda 100 gilonin
kiitlasi daha ¢ox olmus vo 285 q toskil etmisdir. Gilodo quru madda (sokarlilik) isa 2-ci variantda
daha ¢ox olmagla 20,5% olmusdur.

Ag iiziim - {iziim sortunda 100 gilonin kiitlosi 196-372 q, Salximin orta kiitlasi 386-593 q, bir
salximda gilonin say1 103-145 odad, dargin kiitlesi 2026 q, quru madds 14,5-15,0 brix, qabiq va lstin
kiitlosi 196-198 q, siro 170-369 ml, titrlonon tursuluq 6,0-6,4 g/dm? arasinda toraddiid edir. (optimal
variant 1l Variant - Seleda 3kq + Razormin 31/ha). Ag tiziim sortunun gostaricilorina nozor saldiqda
goriiniir ki, 2-ci variantda (Seleda 3 kg/tenok+ Razormin 3 I/ha) daha ¢ox iri salximlar 593 q amolo
golmis va bir salximda gilonin say1 145 odad olmusdur. Homginin 2-ci variantda 100 gilonin kiitlasi
daha ¢ox olmus vo 372 q toskil etmisdir. Gilada quru madds (sokarlilik) ise 2-ci variantda daha gox
olmagla 15,0% olmusdur.

Ag oval kismisi - liziim sortunda 100 gilonin kiitlosi 202-223 q, Salximin orta kiitlosi 298—
368 q, bir salximda gilonin say1 164-184 adad, dargin kiitlasi 7-10 q, quru madds 21,0-22,0 brix,
gabiq va lotin kiitlesi 20,0-21,0 g, siro 269-337 ml, titrlonon tursuluq 6,0 q/dm? arasinda toraddiid
edir (optimal variant Il Variant- Seleda 3kq + Razormin 3l/ha). Ag oval kismisi sortunun
gostaricilorine nozar saldiqda goriiniir ki, 1-ci variantda (Seleda 3 kg/tanok+ Razormin 3 I/ha) daha
¢ox iri salximlar 368 q amalo golmis va bir salximda gilonin say1 184 odad olmusdur. Homginin 1-Ci
variantda 100 gilonin kiitlosi daha ¢ox olmus va 223 ( toskil etmisdir. Gilada quru madds (sokarlilik)
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iSa I variantda 22,0% olmusdur.

Tadqiqatlar zamani miixtalif giibroloma fonunda ayri-ayr1 variantlar tizra tonoklorin mexaniki
gostaricilori, 100 gilonin kiitlosi, gilodoki sokarlilik va titrlonan tursulugun miqgdari miisyyan
edilmisdir (codval 2). Aydinlagdirilmisdir ki, miixtalif sort vo variantlar tizra tonaklorin mexaniki vo
kimyavi gostaricilari bir-birilorindan nazaragarpacaq doracads farglonirlar.

Cadval 2: Miixtalif giibraloma fonunda tiziim sortlarinin uvaloji gostaricilori

2 s I NS e X "
s | =82 _| S5 E | B | g | 2%
Sortlar Variantlar s o 'E % = X § = ‘g £ = Ep b
= N 25 | = g E | £F
g ERd- = E 5 2 3
= = = S= A o 3 E
S 2 o = =
1 2 3 4 6 8 10 11 12 13
Nozarot 265 156 2,2 12,4 85,2 72,0 15,0 12,6
Ag Seleda 2 kq + Razormin 3 I/ha 203 221 3,0 14,7 82,7 106,0 21,0 12,0
kigmisi | Seleda 3 kq + Razormin 3 I/ha 695 806 43 41,0 54,6 124,0 18,0 12,4
Seleda 4 kq + Razormin 3 I/ha 496 234 34 32,0 64,3 214,0 14,0 12.8
Nozarot 226 113 3,5 27,0 69,2 137,0 22,9 7,2
Soqdina | Seleda 2 kg + Razormin 3 I/ha 400 134 3,3 30,0 66,7 218,0 17,0 8,4
kigmisi | Seleda 3 kq + Razormin 3 I/ha 500 179 40 37,0 59,4 139,0 10,0 12,1
Seleda 4 kq + Razormin 3 I/ha 292 109 3,7 34,2 61,9 182,0 22,0 6,0
Noazarat 174 172 4,0 34,0 62,1 77,0 18,0 10,5
Cohray1 | Seleda 2 kq + Razormin 3 I/ha 330 320 4,0 34,0 61,8 86,0 19,0 9,0
kismis Seleda 3 kq + Razormin 3 I/ha 335 215 4.4 29,0 66,8 115,0 20,0 7,5
Seleda 4 kq + Razormin 3 I/ha 425 302 40 24,0 72,4 101,0 20,0 7,1
Nozarot 115 102 9,5 35,6 54,9 158 23,0 7.4
Qara Seleda 2 kq + Razormin 3 I/ha 168 106 8,3 31,0 60,7 162 23,0 7,9
kigmisi | Seleda 3 kq + Razormin 3 I/ha 215 129 8,3 31,0 60,9 141 24,0 8,0
Seleda 4 kq + Razormin 3 I/ha 290 167 6,2 32,0 62,1 170 22,0 7,5
Nozarot 342 343 3,1 25,0 74,5 107 21,0 8,5
Osgori Seleda 2 kq + Razormin 3 I/ha 405 342 3,4 31,0 65,9 120 19,0 8,4
kismis Seleda 3 kg + Razormin 3 I/ha 459 300 3,7 37,0 58,8 150 24,0 8,0
Seleda 4 kg + Razormin 3 I/ha 280 341 2,17 19,3 29,2 128 20,0 9,4
Nozarot 465 84 14,2 15,7 81,9 71 13,0 13,5
Mormori | Seleda 2 kg + Razormin 3 I/ha 278 271 4,6 28,7 66,5 95 24,0 6,8
kismis Seleda 3 kq + Razormin 3 I/ha 364 946 6,9 33,0 60,1 101 21,0 7,5
Seleda 4 kq + Razormin 3 I/ha 296 280 3,7 36,0 60,1 92 21,0 6,6
Nozarot 298 128 3,3 32,0 64,4 114 16,0 9,0
Agadayt Seleda 2 kq + Razorm?n 31/ha 489 162 3,6 38,2 58,0 152 16,0 9,0
Seleda 3 kq + Razormin 3 I/ha 420 153 3,8 23,8 72,3 101 17,0 8,4
Seleda 4 kq + Razormin 3 I/ha 398 134 3,2 34,0 65,0 111 16,0 8,7
Nozarot 244 101 2,8 31,0 65,9 244 19,0 6,4
Morandi Seleda 2kq + Razormi_n 3l/ha 265 91 2,6 32,0 65,2 261 19,0 6,0
Seleda 3 kq + Razormin 3 I/ha 751 250 1,2 56,3 42,4 285 20,5 7,8
Seleda 4 kq + Razormin 3 I/ha 400 180 1,75 40,2 58,0 237 20,5 6,0
Nozarot 386 103 51 50,7 44,0 196 14,5 6,4
Ag Seleda 2kq + Razormin 3 I/ha 466 122 4,7 42,1 53,0 265 14,5 6,2
izlim Seleda 3 kq + Razormin 3 I/ha 593 145 4,3 33,3 62,2 372 15,0 6,0
Seleda 4 kq + Razormin 3 I/ha 491 132 51 39,9 54,9 256 14,6 6,2
Nozarot 298 170 3,1 6,6 90,2 202,0 22,0 6,0
Agoval | Seleda 2 kq + Razormin 3 I/ha 368 184 2,8 57 91,5 223,0 22,0 6,0
kigmisi | Seleda 3 kq + Razormin 3 I/ha 344 172 2,3 5,8 91,8 211,0 21,0 6,0
Seleda 4 kq + Razormin 3 I/ha 328 164 2,1 6,1 91,7 209,0 21,0 6,0
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Todgiqat zamani {iziim sortlarinda daragin miqdart %-lo miioyyan olunmusdur. Beloki, bu
gostorici Ag kismisi {iziim sortunda 2,2-4.3, Sogdiana kismisi sortunda 3,3-4,0, Cohray1 kismis
sortunda 4,0-4,4, Qara kismis sortunda 6,2-9,5, Osgori kismis sortunda 2,7-3,7, Marmari kismisdo
3,7-14,2, Agadayida 3.,2-3,8, Maroandido 1,2-2,8, Ag tiziim sortunda 4,3-5,1, Ag oval kismisi sortu
2,1-3,1% arasinda doyismisdir. Qabiq va lotin kiitlosi g0ostoricisi Ag kismisi liziim sortunda 12,4—
41,0, Sogdiana kismisi sortunda 27,0-37,0, Cahray1 kismis sortunda 24,0-34,0, Qara kismis sortunda
31,0-35,6, Osgori kismis sortunda 19,3-37,0, Marmari kismis sortunda 15,7-36,0 Agadayida 23,8-
38,2, Moarandida 31,0-56,3, Ag iiziim sortuda 33,3-50,0, Ag oval kismisi sortu 5,7-6,6% arasinda
toraddiit etmisdir. Sironin faizlo migdart Ag kismisi iiziim sortunda 54,6-85,2, Sogdiana kismisi
sortunda 59,4-66,7, Cohray1 kismis sortunda 61,8-72,4, Qara kismis sortunda 54,0-62,1, Osgori
kigmis sortunda 29,2-74,5, Marmari kismis sortunda 6,1-81,9 Agaday: sortuda 58,0-72,3, Marandi
sortunda 42,4-65,9, Ag liziim sortunda 62,2-44,0, Ag oval kismisi sortunda isa 90,2-91,8% arasinda
toskil edir.

Igtisadi samaralilik gostoricilarinin tadqiqi zamani molum olmusdur ki, 1 ha iiciin {imumi
Xarc nozarot lizro 2800 manat, I variant tizro 4700,6 manat, II variant iizro 5466,4 manat, Ill va-
riant tizro 6478,2 manat vosait istifado olunmusdur (codval). Nozarst varianti ilo miigayisado
hektara ¢okilon Xorcin yiiksok olmasi istifads edilon giibralorin istifado dozasindan asili olaraq
meydana golmisdi. Mohsuldarliga nazor saldiqda goriiriik ki, bu gostarici nazarat tizra 157,8 s/ha;
I variant tizro 231,0 s/ha; II variant tizro 315,3 s/ha; III variant tizro 188,8 s/ha toskil edir.
Iqtisadi arasdirmalarda istifado etmok {iciin nozarot vo giibrolomo varintlar {izro sortlarin orta
mohsuldarliq gostaricilorindon istifade edilmisdir. Vacib iqtisadi gostorici olan bir sentner
mohsulun maya doayari nozarat sortu {izro 17,7 manat, I variant {izro 20,34 manat, II variant tizro
17,33 manat, Il variant tizro 34,3 manat haddinds olmusdur. Bir hektardan timumi golir
hesablanarkon, malum olmusdur ki, bu gostorici nozarotdo 7890 manat, I variant tizro 16170
manat, II variant iizro 22071 manat, III variant iizro 13216 manatdir. iqtisadi gostoricilordon an
vacibi olan xalis galir (bir sentner tiziimdon) nazarat sortu tizra 32,3 manat, I variant {izro 57,8
manat, II variant tizro 52,7 manat, III variant iizra 35,7 manat olub, bir hektardan golon xalis goalir
IS0 1S9 nozaratdo 5090 manat, | variantda 11469 manat, 11 variantda 16606 manat, 111 variantda

Miixtalif variantlar iizro Seleda giibrasinin tatbiqinin iqtisadi somaralilik gostoricilori

Xalis galir (monfaat), L
. . . AZN ~
Sortlar va Umumﬂl xore Mbohsuldarhgq,|Maya dayari ..Blr hé_dap =
. (1 ha iigiin), umumi galir, . . 2
variantlar s/ha sentner, AZN bir bir o
AZN AZN =
sentnerdan | hektardan S
x
Nozarat 2800,0 157,8 17,7 7890 32,3 5090 182,5
Seleda 2 kg + 47006 231,0 20,34 16170 57,8 11469 | 284,1
Razormin 3 I/ha
Seleda 3 kq + 5466,4 8153 17,33 22071 52,7 16606 | 304,6
Razormin 3 I/ha
Seleda 4 kg + 6478,2 188,8 343 13216 35,7 16738 | 104.1
Razormin 3 I/ha
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16738 manat hoaddindadir. Codvaldon goriindiiyli kimi bir sentner mohsuldan galon golir daha
¢ox I variantda 57,8 mant, bir hektardan golon golir isa Il variantda olmagla 1660,6 manat ol-
musdur. Tasarriifat-igtisadi shamiyyat kasb edon rentabellik gostaricisi iSa nozarat tonaklarinda
182,5%, I variantda 284,1%, Il variant iizro 304,6%, I1I variant lizro 104,1% toskil edir. On yiik-
sok gostarici birinci vos ikinci variantlarda geyds alinmis vo optimal variant hesab etmak olar.

Tadgiqatlardan aydin olmusdur ki, giibronin biitiin gostaricilor yiiksok soviyyads inkisaf
edorok formalasir. Bu sortlarin tosarriifatlarda genis sahalords becarilmasi sayasinds respublikada
stifro liziimgililyliniin inkisafina komok etmak, shalinin keyfiyyatli tozs iiziim mohsuluna olan
tolobatinin 6donilmasini xeyli yaxsilasdirmaq olar.
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BJIUAHUE HOBBIX OPTAHUYECKHWX, MUHEPAJIbHBIX 1 MUKPOYJIOBPEHUM
HA YPOKAMHOCTH M YBOJIOTHUECKHE ITOKA3ATEJN HEKOTOPBIX
COPTOB BUHOTI'PAJIA B YCJIOBUAX AIIIIEPOHA

E.B.MycaeBa, /I:x.A.Arakummes, E.I'.1xadapkyinuen
Hayuno-Hccneoosamenvckuti Uncmumym Bunoepadapcmea u Bunooenus

Tonyuennvle pe3yromamol NOKA3AIU 803MONCHOCIb NOJYYUEHUS BLICOKUX U KAYECBEHHbIX
Ypoodicaes Npu NPAGUILHOM U PAYUOHALHOM UCNOIb308AHUU MUHEPAbHBIX YOOOPEeHUll U
MUKpodnemenmos. M3 uccine0osanuil 8bIACHUNIOCH, NPU 6CEX BAPUAHMAX BHECEHUsT YOOOpeHull
OMMeuanach HNONONCUMENbHASL OUHAMUKA NOGBIUEHUSL YPOICAUHOCIU U  MEXHOLO0SUHECKUX
nokazamenet copmog gunozpaoa. Ilo cpasHeHuro ¢ KOHMPOILHLIM 8APUAHIMOM, 8 8APUAHMAX C
npuUMeHeHueM YOOOpeHUll 3HAYUMeNbHO CHU3UNACL CMeNneHb OCbINAHUS YE8EeMKO8, YEeIUUUNIOCH
KOIUYECME0 CHOPMUPOBABUIUXCS 51200, UX pA3Mepbl U 8eC, YUMo camo no cebe cnocobcmeyem
NOBbIULEHUIO NOKA3amenell MAcCbl 2po30etll, HANPAMYIO GIUAIOWUX HA YPOICAUHOCMb KYCmA.
Mamemamuueckue pacuemvl noKazanu, 4mo, NO CPABHEHUI) C KOHMPOIEM, CPeOHss MAccd
eposoeti nogvicunacey Ha 34,2-186,4%, macca 100 5200 — na 49,4-197,6%. Ooun u3 sasxcHetiuiux
INEMEHMOB8 YPOHCAUHOCU — YPOICAUHOCMb C 2eKMApPa — UMeNd 3aMeMHO 8blCOKUE 3HAYEeHUs )
copmos Ae xuwmuwu — 16 m/za (éapuanm 1), Kuwmuw Cozcouana — 38,5 y/ea (sapuanm 1),
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Yaxpauiu kuwmuw — 24,7 y/ea (eapuanm 1), I'apa kuwmuw — 16,6 y/ea (6apuanm 1), Ackepu
kuwmuwt — 69,0 y/ea (éapuanm 1), Mapmapu kuwmuw — 20,6 y/2a (sapuanm 1), Aeaoau — 45,8
y/ea (eapuanm 1), Mapanou — 45,2 y/ea (eapuanm 1), Ae usrom — 37,1 y/ea (6apuanm 1), Ae osan
kuwmuwe — 34,4 y/ea (eapuanm 1). Ilposedennvle ucciedosanus noxazaiu, 4mo s5200vl Yy
OCHOBHOU Yacmu Kycmos U 8 KOHmpoie, U 8 8apuaHmax ¢ 6HeceHuem y00OpeHull HaKaniusaom
YO08IemeopumenbHoe Ul e 8blCOKoe Koauuecmeo caxapa. llokazamenv penmabenbHocmu,
npeoCcmasiAouULl X035UCMBEHHO-dKOHOMUYECKoe 3HaueHue, 8 Konmpoae cocmasun 182,5%, 6 1
sapuanme eHecenus yooopenuii- 284,1%, 6o Il sapuanme — 304,6%, 6 11l sapuanme — 104,1%.
Hauevicuue noxazamenu 6vi1u ommeueHvl 8 NepeomM U 8MOPOM 8apPUAHMAX, KOMOPbLE U MO2YM
ObIMb COUMeHbl KaK ONMUMAIbHYLE.

INFLUENCE OF NEW ORGANIC, MINERAL AND MICROFERTILIZERS ON YIELD
AND UVOLOGICAL INDICATORS OF CERTAIN GRAPE VARIETIES UNDER
CONDITIONS OF APSHERON PENINSULA

E.V.Musayeva, J.A.Aghakishiyev, T.H.Japharguliyev

Scientitic Research Institute of Viticulture and Wine-making

The results of studies showed that the correct and rational use of mineral fertilizers and
micronutrients enables obtaining of high and quality yields. It is known from the researches that
in all variants of fertilizing, there was a positive dynamics in increasing of productivity and
technological indicators of grape varieties. Compared to the control variant, in the variants with
the use of fertilizers, the degree of shedding of flowers significantly decreased, the number of
formed berries, their size and weight increased, which in itself contributes to an increase in the
weight of bunches, which directly affect the plant productivity. Mathematical calculations
showed that, in comparison with the control, the average weight of bunches increased by
34.2-186.4%, the weight of 100 berries increased by 49.4-197.6%. One of the most important
elements of yield - productivity per hectare - had noticeably high values for the varieties Ag
kishmish - 16 centners per hectare (variant I11), Kishmish Sogdiana - 38.5 centners per hectare
(variant 1), Chahrai kishmish - 24.7 centners per hectare (variant Il1l), Gara kishmish 16,6
centners per hectare (variant Il), Askeri kishmish - 69.0 centners per hectare (variant 1),
Marmari kishmish - 20.6 centners per hectare (variant I1), Aghadai - 45.8 centners per hectare
(variant 1), Marandi - 45.2 centners per hectare (variant Il), Ag uzum - 37.1 centners per hectare
(variant I1), Ag oval kishmish - 34.4 centners per hectare (variant I). Studies have shown that
berries in the main part of the plants, both in control and in variants with fertilization,
accumulate a satisfactory or high amount of sugar. The profitability indicator, which is of
economic importance, in the control made 182.5%, in the I variant of fertilization - 284.1%, in
the 11 variant - 304.6%, in the 111 variant - 104.1%. The highest indicators were noted in the first
and second variants, which can be considered as optimal.
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V. EMAL VO TEXNOLOGIiYA

UOT 664.663.634.8:631.155.2:635.1/7:681.155.2

AZORBAYCANIN MUXTOLIF EKOLOJI SORAITLORINDO YETiSDIRILON
TEXNIiKi UZUM SORTLARINDAN HAZIRLANAN SORAB NUMUNOLORININ
ENOLOJIi XUSUSIYYOTLORI

V.N.Siikiirova, N.Y.Hiiseynzads, M.9.Hiiseynov

Uziimgiiliik va Sarab¢ilig Elmi-Tadgiqat Institutu, movludh@mail.ru, vusale.sukurova8l@mail.ru

Maqala gara giloli (qurmizi) Madrasa, Sirvansahi, Xindogni, Saperavi, Karignan, Murverd,
Cinsault, Qrenaj nour, Montopolugino, Kaberne sovinyon, Marselan, Merlo, Petit Verdo, Siraz
va aggilali Bayansira, Arna-qrna, Rkasiteli, A qrenaj, Roussanne, Marsanne, Sardone, Uni blan
va s. tiztim sortlarindan ayriligda, o ciimlodon miivafiq sortlarin qarisigindan hazirlanan sarab
niimunalorinin  fiziki-kimyavi =~ gostoricilorinin  miiqayisali  tohlilindon bohs olunur. Moalum
olmusdur ki,  hazirlandigt  sortunuvaloji-texnoloji ~ gostoricilorindon Vo hazirlanma
texnologiyasindan asili olaraq qurmizi, ¢ohrayr va ag sorab niimunalari hor biri dziinamaxsus
torkibo malikdirlor. Hatta sorablarin rong néviina géora do torkiblari  bir-birilarindan
Nazaragarpacaq daraCada farglonirlar. Belo ki, etil spirtinin migdari ag sorabda 12.7-14.75%,
¢ohrayr sarabda 11.3-11.9%, qurmizi sarabda isa 10.68-14.65% arasinda dayisir. Spirtin
miqdarina gora qurmizi sarab va ag sarab yaxin gostoriciya malik olmusdur. Sakarin migdar: ag
sarabda 0.57-1.59 q/I, qurmizi sarabda 0.48-2.28 q/I, cohrayr sarabda iso 1.25-1.49 g/l arasinda
dayismigdir. Qurmizi va ag sorabda etil spirtinin migdart yaxin oldugu halda (10.6-14.75%)
¢ohrayr sarab niimunalarinds bu gostorici 11.99 — 11.37%arasinda dayisir. Qirmizi sorabda
ekstraktivlik 27.70— 21.69 g/l arasinda dayisir. Ag va ¢ohrayr sarabda iso ekstraktivliyin
gostoricisi xeyli asagr olmagla 17.04— 20.06 g/ arasinda toraddiid edir. Polifenollarin migdari
qirmizi sarabda (1305 — 2496q/1 ) yiiksak gostoriciya malikdir. Cahrayr sorabda (749 — 891q/l),
ag sorabda isa (280 — 477q/l) polifenollarin gostaricisi xeyli forqlonir va qirmizi sarablara
nisbaton asagidir. Ag sarabda taninin gostaricisi demak olar ki, yox daracasinda olmaqgla qirmizi
(0.40 —3.27 g/1) va ¢ohrayt (0.38 — 0.74 g/l ) sarabdakt migdarindan kaskin forqlonir.

Acar sozlar: sorabgiliq, kiikiird anhidridi, ekstrakt maddslori, oksidlosma, miiasir isul,
yiiksok keyfiyyatli sorab materiali

Knrwueesvie cnosa. BUHOJCIINEC, OTUOKCHUI CCPbl, SKCTPAKTLI, OKUCJICHUC, COBpCMCHHBIfI
METOA, BBICOKOKAueCTBEHHBIN BUHOMATCpUajl

Key words: winemaking, sulfur dioxide, extracts, oxidation, modern method, high quality
wine material
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Giris. Turqut Cabaroglu [1] geyd edir ki, xalq arasinda “Cannat meyvasi” doa deyilon iiziim
diinyadaki istifado istigamatina, mohsullarinin istifadosinin g¢oxsahaliliyina goro alternativi
olmayan oldugca nadir meyvalordan biridir. Uziimdaon baslica olaraq siifrolik iiziim, quru {iziim,
sorab, sirka, araq, konyak, likor, sorab asasli kokteyllor, oynaq igkilar, lizim suyu, iiziim suyu
konsentrati, bohmaz, kofter (Tiirkiyads), pestil, sucuk, konserv, miirabba, jele, marmelad, dosab,
kompot, xardaliys, toxum yagi, toxum ekstrakti, tanin, tartarik tursusu, qirmizi rong maddasi
(antosiyanin — gida ronglondiricisi olaraq) vo s. kimi Sonaye, tibbi baximdan vo moisat
shomiyyatli mohsullar istehsal olunaraq genis istifads edilir.

Odobiyyat molumatlarindan texniki istiqgamatli tiziimiin torkibinds 350-ya godor geyri-iizvi
Vo tizvi maddslorin moveud oldugu malumdur. Tam yetismo zamani {iziim meyvasinin torkibinin
65-85%-ni su, 15-25%-ni qliikkoza vo fruktoza soklinds insan organizmi torafindon asan
monimsanilo bilon sokarlor toskil edir. Uziimdo homginin insan orqanizmi ii¢iin vacib olan
fermentlor, vitaminlor (C, B, By, A, P va s.), amintursular, digor {izvi tursular vo birlosmoalor
(alma, sorab, kohroba, qarisqa, tursong, salisil tursusu, dabbaq maddolori, antosianlar,
flavonoidlor, fenol birlosmalari va s.), makro- vo mikroelementlar, az migdarda azotlu maddalor,
asetatlar, miirokkob efirlor, mumlar, yaglar vo s. vardir. Uziim sirasinds amin tursularinin az
olmasina baxmayaraq, onlar noinki tiziimiin bioloji qiymatini, eyni zamanda dad keyfiyyatini
artirir. Uziimdo ovoz olunmayan 8 amin tursularindan 7-si askar (lizin, treonin, valin, metionin,
izoleytsin, leytsin, fenilalanin) edilmisdir [1, 5-7, 11, 14, 15, 16-22, 26-31, 33, 34].

Uziimiin diinyada texnoloji istifado istiqametlorinden on osasini serabeiliq toskil edir.
Uziim sorablar1 {iziim sirasinin, ozintisinin vo biitdv gilosinin tamamilo vo yaxud bir godor
qicqirdilmasindan alinan alkoqollu igki olub, tiindliiyii (etil spirtinin miqdari) 8,5 h%-don az
olmamalidir.

Uziim sorablari, onlarin texnologiyasi, tesnifati, biokimyavi, fiziki-kimyavi, organoleptik
Vo s. xiisusiyyatlorinin dyronilmasi, bu sahoyo innovativ texnologiyalarin totbigi sahasindo
aragdirmalar hom respublikamizda, ham ds diinyada hazirda da davam etdirlir [2-4, 8-13, 21-25,
28, 30, 32, 33].

Asagida liziim sorablarinin xiisusiyyatlori, torkibi vo s.barods molumatlar 6lka alimlarinin
(Abbasov S., Ibrahimov N, Fatoliyev H, Nabiyev ©., Mikayilov V., Panahov T., Hiiseynov M. vo
b.) va diinya alimlarinin (Banyiiko I'.I". va b.) elmi naticalari vo miiddosalari asasinda hazirlanaraq
verilmisgdir. Belo ki, hazirda iiziim vo ondan alinan sorabin kimyavi torkibi dorindon dyranilmis
Vo Oyronilmokdadir. Malum olduguna gors onlarm torkibinds suda hall olmus voziyystdo 500-
don ¢ox miixtalif izvi vo mineral maddalor vardir. Dad va texnoloji shamiyyati baximdan onlari
iki asas grupda birlosdirmok olar: ugucu vo ekstrakt maddslori. Ugucu maddslora 400-0 godor
distillods ayrilan maddslor, hamginin adi temperaturda ugucu hala kegan maddolor aiddir. Bu, etil
spirti vo sorabin aromatik maddslori adlandirilan — aldehidlor, ketonlar, ugucu tursular, ali vo
terpen spirtlori, fenol tursular vo miirokkob efirlordir. sorabin aromatik maddalorinin kiitlasi
tiziimiin efir yaglarinin miqdarin1 demok ohar ki, 10 dofo tstaloyir. Onlar asason siranin
qicqirmasinda, sarab materialinin formalagsmasinda va yetisdirilmasinds amals galir.

Ekstrakt maddolori sorabda olan {izvi vo mineral mansosli ugucu olmayan komponentlorin
qliserin do daxil olmaqla comidir. Sorabda timumi, gotirilmis vo qaliq ekstrakt forqlondirilir.
Sorabin vacib keyfiyyat gostaricisi olub, onun naturalligi, tipikliyi vo dad dolgunlugu haqda fikir
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yiiriitmays inkan verir. Umumi ekstrakt- karbohidratlarin, ugucu olmayan tursularin, fenol, azot
vo mineral maddslorin, homginin gliserin vo digoer geyri ugucu ¢oxatomlu spirtlorin (2,3-
butilenglikol, sorbit, inozit, mannit) imumi miqdaridir. Gatirilmis ekstrakt- imumi ekstraktdan
reduksiyaedici sokorlori ¢ixmagla alinir. Qaliq ekstrakt (tursusuz) — gQotirilmis ekstraktdan
titirloson tursulugun ¢ixilmasindan almir. Umumi ekstraktin miqdari iiziim siresinin keyfiyyatini
saciyyalondirir. Qaliq ekstrakt cavan sorab materialina, gotirilmis ekstrakt iso hazir sorabgiliq
mohsuluna- yetisdirilmis soraba obyektiv giymot verilmasine imkan verir. Sirads soraba nisbaton
¢ox olur. Ciinki ekstraktin (sokoarsiz ekstrakt) bir hissasi mayalar torafindon manimsanilir va spirt
olan miihitdo hallolma xiisusiyyati pislesdiyindon ¢okiir. Yapisqanlanma, filtrasiya, termiki
islonmoa va yetisdirilmads ekstrakt maddolarinin miqdar azala bilir. Ekstraktin miqdar {iziimiin
sortundan, torpag-iglim soraitindon vo meteoroloji saraitdon, gilonin yetiskonlik doaracasindan,
onlarin emal tisulundan, sorabin tipindon asilidir. Ag turs siifro sorablarinda sokorsiz ekstraktin
miqdari orta hesabla 22 g/dm?® ; qirmiz1 turs sorablarda 30 g/dm?; tiind vo desert sorablarda 30-40
g/dm?® ; ayri-ayr1 hallarda iso 60 g/dm? vo ¢ox ola bilir [4].

Miqdarma goro sorabin osas torkib hissosi sudur. Uziimiin yetismo doracosinden vo
sortundan asili olaraq {iziim sirasinds 70- 80% su ola bilor. Sirads olan sokorin tam qicqirmasi
naticasinds alinan turs tobii sorabda, siroya nisboton suyun miqdari ¢ox olur. Tiind vo desert
sorablarda spirt vo sokorin miqdari ¢ox oldugundan, turs sarablara nisbaton onlarda suyun miqdari
az olur. Sira vo sorabda karbohidratlar da tapilir. Onlarin tapilan asas niimayandolori glitkoza vo
fruktoza, bazi sortlarin sirasinds iSe az miqdarda saxarozadir. Tam yetismis bir ¢ox texniki liziim
sortlarinin girasinde monosokoarlorin miqdart 100 ml-do 16-25 q arasinda doyisir. Olverissiz
illorda, tam yetismomis tiziimda sokarlorin miqdar1 az, yetisib 6tmiis vo soluxdurulmus tiziimda
onlarin miqdar1 ¢ox olmaqla, bazon 100 ml-do 45q ola bilir.Serabda monosokarlarlo yanasi,
polisokarlor (pentozalar, pektin maddolori,kirac, dekstran vs s.) do olur.

Sorabin torkibinds xiisusi shomiyyat kasb edon maddalordon bir qrupu spirtlordir. Spirtlorin
tapilan osas niimayandasi iSo etil spirtidir. Miixtolif gorablarda onun miqdar1 forglidir. Tabii
sorablarda 9-14 hacm%, desert 12-17, tiind 17-20, konyaklarda 40- 57, konyak spirtinda 70 hacm
%-o godoar olur. Giiclii zohoarlayici tosira malik olan metil spirti iiziim sorablarinda az migdarda
tapilir. Belo ki, ag sorablarda 0.2-1.1 g/dm?®, konyaklarda 0.8 g/dm® -a godor olur. Uziim
sorablarina nisbaton meyvo-gilomeyvo sorablarinda metil spirtinin miqdart yiiksok olur. Ali
spirtlordan propil, butil, izobutil, izoamil va basqalarinin birlikde migdari tiziim sorablarinda 0.1-
0.4 g/dm?® , konyak spirtlorinds va konyaklarda 1-3 g/dm?® olur. Serablarda ¢oxatomlu spirtlarin
hamisindan qliserinin miqdar1 ¢ox olub, 100 q etil spirtinin 0.7-1.4 qramim toskil edir. Xos
¢iirimo ilo yoluxmus tiziimlorden alman sorablarda gliserinin miqdar1 30 q/dm? -a ¢atir. Qalan
coxatomlu spirtlor 2,3 butilenglikol 1.6 g/dm?-a, alti atomlu (sorbit, mannit, inozit) 1 g/dm?® -a
godar olur. Sorabda doymamig vo aromatik spirtlor do tapilir.

Sirs Vo sarabda olan tizvi tursular da xiisusi shomiyyat kasb edir. Sarabda olan tizvi tursular
hom {iziimdon kegir, ham do sonraki proseslar naticasinds yarana bilor. Masalon, alma va sorab
tursular1 soraba liziimdon kegdiyi halda, siid tursusu va spirt qicqirmasi naticasinds yaranan tizvi
tursular sonradan amoalo galmis olur. Tursular sira Vo sorabda asasan sarbast, bazan iss kalium,
kalsium vo magneziumla birlosmis turs vo normal duzlar sokilindo tapilir. Tursularin az bir
miqdar spirtlarlo qarsiligl tasirds olub, stir va dad maddalari amalos gatirir.
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Doymus birasash alifatik tursularin asagi niimayandalori (masalan, sirks tursusu va S.) su
bugu ilo asanligla ugucu hala (bug halina) kegir. Ona géra do onlar ugucu tursular adlandirilir. Bu
xassalorindon istifado edorok sorabda onlar1 toyin edirlor. Ag ordinar tobii sorablarda (saglam)
ucucu tursular 1.2q/dm3 -dok, ordinar qirmiz1 vo kaxet sorablarinda 1.5q/dm3 -dok, markali ag —
1.5 g/dm® -dok, markali qirmizi ve maderalasdirilmis sorablarda 1.75 g/dm® -dok olur. Ogor
ucucu tursular bu miqdardan artiq olarsa bu normal hal sayilmir vo sorabin xostolondiyini
gostorir. Sorabda sorbast vo turs duzlar soklinds olan tursular titirlomoakls toyin edildiyindon
titirlogon tursuluq adi altinda birlosir v g/dm?® -la ifado olunurlar. Titirlosen tursuluq iiziimiin
yetismasini miiayyan etdikdos asas gostarici rolu oynayir. Belo ki, tiziim yetisdikco sokarlik artir
Vo titirloson tursuluq azalir.

Sorabda hidrogen vo hidroksid ionlarinin gatiligi faal tursuluq gostaricisi ilo ifads olunur.
Foal tursulugun gostorici simvolu kimi pH gobul olunmusdur. Miihitdo hidrogen ionlarinin
miqdar artdiqca pH gostoricisi bir o godor asagi diisiir. Adoton sorabda pH gostoricisi 2-5
arasinda doyisir. Tursuluq ytiksaldikca sorabin xastalik vo négsanlara davamlig artir. Sorabin dad,
rong Vo tipik xiisusiyyetlorinin formalasmasinda fenol maddslori boyiik ohamiyysto malikdir.
Tam yetismo zamani baslica texniki {iziim sortlarinda fenol maddalari an az1 gilanin latinds 0.6-
2.4%, bir godar ¢ox gabiqda 4.7-11.3% vo daha ¢ox toxumda 7.8-15.9% vo daraqda 9.3-16.4%
toplanmis olur. Sarabda fenol maddolorinin migdar1 genis intervalda doyisir. O, sorabin tipindan,
liziimiin emal tsulu vo sorab materiallarinin igslonma rejimindan asilidir. Ag sorablarda fenol
maddslori 0.1 g/dm? -a gador, qirmiz1 vo kaxet sorablarda 1.5-5 g/dm?® va daha ¢ox ola bilir. Fenol
maddolori bioloji aktiv maddslor olub, miixtolif formali bas agrilarinin aradan qaldirilmasinda,
beyin damarlarimin faaliyyotinin yaxsilasmasinda miihiim rol oynayir. Bundan basqa qida
mohsullariin (serablarin; konservlorin va ge.yrilorinin) dad keyfiyyati fenol maddslorindon vo
onlarin ¢evrilmolori zamani alinan mohsullardan ¢ox asilidir. Fenol maddslorino an ¢ox ¢ayin
torkibinda rast golinir. Hal-hazirda bitkilorin torkibinds 2 mindon artiq fenol maddslarinin varlig
miioyyan edilmisdir. Fenol maddolorinin asas bioloji shomiyyati ondan ibarstdir ki, onlar
insanlarda gan dovrani prosesinin tonzimlonmosinds, yorgunlugun aradan goétiiriilmesindoe
miihiim ohamiyyat kasb edir [11].

Sira Vo sorabda xiisusi shamiyyat kasb edon birlasmolordon biri do azotlu maddolordir.
Azotlu maddolorin osas kiitlesini amintursu vo peptidlor, az hissasini iso ziilallar vo ammonyak
toskil edir. Uziim sorablarinda azotlu maddslorin {imumi miqdar1 0.1-0.8 q/dm3 arasinda doyisir.
Sorablarm otri vo buketi onlarda olan aldehid, asetal vo miirokkob efirlorin migdarindan asilidir.
Uziim sorablarinda alifatik aldehidlorin migdar1 15-200 ma/dm?® toskil edir. Bu miqdarin 90%- o
godori asetaldehidin payma diistir. Bozi sorablarda (mosalon, xeres tipli sorablarda) mayalarin
foaliyyati naticasinds ¢oxlu migdarda aldehidlar toplanir. Bu zaman sarabda aldehidlorin migdari
600 mg/dm® vo daha ¢ox ola bilir. Uzun miiddot ¢alloklordo yetisdirilon sorablarda aromatik
aldehidlorin miqdar1 3-3.5 mg/dm?® - qodor ola bilir. Serabda alifatik aldehidlordon asetallar
omalo golir. Osas niimayondosi diasetaldir. Onun miqdart 20 mq/dm® ola bilor. Sorabda yag
tursularinin smols gotirdiyi etil efirlorinin miqdart 200 mg/dm® v ¢ox ola bilir. Oksitursularin
etil efirlori adoton 100-500 mg/dm® miqdarinda olur. Yag tursularmin doymus efirlorindon
etilasetat {stiinliik togkil edir. Onun miqdar1 30-200 mqg/dm? arasinda doyisir. Uziim sirasi vo
sorabda suda hall olan vitaminlordon B qrupu, P, C vitaminlari, yagda hall olan vitaminlordon

96



torkibinda A provitamini olan karotinoidlar rast golinir. Sira va gorabda olan tizvi birlogmoalarlo
yanasi, 1.5-3 g/dm*® miqdarinda mineral maddolor do tapilir.Sorabin kimyovi terkibi, organo-
leptiki keyfiyyati vo tipik xlisusiyyatlori tiziimiin becarildiyi torpag-iglim soraitindan, relyefdan,
yiiksoklik vo aqrotexniki tisullardan, eloco do onun emal dsullarindan vo siorabin hazirlan-
masindan asilidir.

Uziim va sarab {izvi tursularla da zengindir. Sirks tursusu iiziimdo daha ¢ox rast golinir. ©n
¢OX meyvo Vo lizlim sirasinin qicqirmast zamani omolo golmis etil spirtinin oksidlogsmaosi
noticasindo miqdarca ¢oxalir. Sirke tursusu miixtolif nov sorablarin torkibindos daha ¢ox olur.
Sorabda olan ugucu tursularin 90%-ni sirko tursusu toskil edir. Ona goro do sorabda ugucu
tursularin miqdarca toyini sirke tursusuna goro miioyyen edilir. Sirks tursusu zaif spirtliys malik
olan sorablarin (siifro gorablar1) torkibindo daha ¢ox olur. Siid tursusu on ¢ox siid tursusu
qicqirmasinda, siid tursusu bakteriyalarinin tosiri ilo amola golir. Ona gors do iiziimiin torkibindo
50 mqg/dm?® olursa, sorabda iso 0.5 mq/dm® miqdarinda olur. Qliserin tursusu.diger tursulara
nisbaton bitkilorin torkibindo az miqdarda olur. ©sason spirt qicqirmasi zamani araliq mohsul
kimi amolo golir. Uziimds vo ondan alinan mohsullarda az miqdarda rast golinir. Qliikon tursusu
iizimdo 120 mq/dm® miqdarinda olur. Sorabda iso nisbaten ¢ox olur. Bu onunla izah olunur ki,
lizim girosinin qicqirmast zamani osason mikroorqanizmlor torafindon sintez olunur. Alma
tursusu iiziimdo da rast golinir. Uziim yetisdikco alma tursusunun miqdar1 azalir. Alma tursusu
xo0s otira malik olmagqla, insan orqanizmi ii¢iin ziyansizdir. Sarab tursusu on ¢ox yetismis liziimiin
torkibindo L-alma tursusu ilo birlikde olur. Basqa meyvalorin torkibindo sorab tursusuna az
tosadiif olunur. Sorabin hazirlanmasinda vo saxlanmasinda ¢oxlu miqdarda sorab tursusunun
kalium duzu ayrilir. Limon tursusu iiziimo nisboton sorabda daha cox olur. Uziimds 0.2-0.5 g/kq
limon tursusu olarsa, sorabda iso 0.8 g/l migdarinda olur. Bu onunla izah olunur ki, limon tursusu
spirt qicqirmast prosesinds ikinci doracali mohsul kimi amalo golir [11].

Sorablarin rongina goro ag, ¢ohrayr vo qurmizi iiziim sorablari kimi forglondirilir. Ag
sorablar — rongi yasilvari ¢alarlarla agig-samanidan (cavan turs) tiind-kohrabaya godor (desert va
tiindlosdirilmisg) doyisir. Ag sorablar uzun miiddatli yetisdirilmodo 6z rongini doyisir: turslar
tutqunlasir vo tiind-qizih rong alir; desert vo tiindlogdirilmislor tiind-kohroba rong alir. Ag
sarablarin ¢ox hissasi «ag» liziim sortlarindan hazirlanir. Lakin bazon onlar «gara» yani «qirmizi»
adlanan liziim sortlarindan alinir. Belo sortlarin rongi qirmizidan qaraya godor doyisir. Rongli
lizlim sortlarindan ag sorablar hazirlandiqda gilo avvalcadon rong maddslori toplanmis qabiqdan
ayrilir.Cohray sorablar — rongi agiq ¢ohrayidan tiind ¢ohrayiya vo agiq-qiziliyadok olur. Cohrayi
sorablar “qara” liziimdon, lakin bir ¢ox hallarda “qara” vo “ag” {liziim sortlarinin qarigigindan
hazirlanir. Bu halda ag sorablar ii¢lin sociyyavi olan texnologiyadan istifade olunur. Qirmizi
sorablar — bondvsoyi calarla tiind-qizilidan (cavanlarda) zorif tist qatinda gohvayi Korpic ¢alarlari
ilo tiind-nar (yetigdirilmislorda) ronginds olur. Uzun miiddatli yetisdirmada qirmizi sorablarin
rong intensivliyi azalir vo yetisdirilon sorablar cavandan homiss agiq rongds olur. Sorabin rangini
diizgiin miioyyan etmok ig¢iin kifayat godor giiclii isiq monbayina va onun moaxsusi
istigamatlonmosing nail olunmalidir. Cox vaxt ag sorablar yuxaridan diison siialarla isiglandigda
tam «soffaf» tosiri bagislasa da «isiq» qarsisinda baxdiqda onlarda bulaniqliq yaxud diger
niianslar nazors garpir

Alkogollu vo alkoqolsuz igkilarin brendlogdirilmosi mogsadilo miixtalif bolgalor {igiin
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anonavi olan iiziim sortlarinin biokimyoavi, texnoloji va agroekoloji parametrlorinin tadqiqi,
miixtolif, o ciimlodon yeni ndv sorab, brendi vo alkoqolsuz igkilorin istehsali vo emal
mohsullarinin tullantilarindan  samorali istifado texnologiyalarinin islonib hazirlanmasi vo
tokmillosdirilmasi istigamatinds elmi tadqiqat islori sorabgiliqda aktualligr ils saciyyalanir.

Tadqiqat obyekti va iisullari. Todqiqatin materialini qara giloli (qirmizi) Madrass,
Sirvansahi, Xindoqgni, Saperavi, Karignan, Murverd, Cinsault, Qrenaj nour, Montopolugino,
Kaberne sovinyon, Marselan, Merlo, Petit Verdo, Siraz vo aggiloli Bayansiro, Arna-qrna,
Rkasiteli, Ag qrenaj, Roussanne, Marsanne, Sardone, Uni blan va s. {iziim sortlarinin mohsullar1
vo onlardan ayr1 ayriligda, miivafiq sortlarin garisifindan hazirlanan sorab niimunoloridir.
Tadqiqat obyekti olan 35, 38, 39, 40, 43, 47, 52, 53, 54, 55, 56 sayli nimunalor qirmiz1 sarablar,
34, 36, 45, 46, 50 sayli nimunalor ag sorablar, 44, 48, 49 sayli niimunalor ¢ohray1 sorablardi.
Sorab niimunolari bir sortdan, homginin bir negosinin qarisigindan almmisdir. Uziim sorablar
yalniz bir sortdan hazirlanirsa - bir sortlu vo ¢oxlu sortlardan hazirlanirsa — ¢ox sortlu sarablar
adlanir. Bir sortlu liziim sorablarinin hazirlanmasinda 15%-a2 gadar digor iiziim sortu, yaxud sorab
materialindan istifado etmoys icazs verilir. Coxsortlu sarablar hazirlanma tisuluna gora sepaj vo
kupaj sorablar1 kimi forglondirilir. Sepaj sorablari emala miioyyan nisbatlords sortlar qarisig
soklinds daxil olan {iziimdon hazirlanir (bir nego sortun qicqirmasi). Kupaj sorablar artiq hazir
sorab materiallarinin (ayrica qicqirdilmis sortlarin) garisdirilmasindan hazirlanir.

Sorabgiliq mohsullarinin gostoricilorinin dyronilmasi miiasir cihazlar FOSS Winescan
SO,, “Trace 1310 model Qaz Xromatoqrafi”, tohliikasizliyinin yranilmasi iso ICP-OES (Perkin
Elmer Optima 8000) vo digar cihaz vo avadanliglarin vasitasi ilo hoyata kegirilmigdir.

FOSS Winescan™ SO, cihazi vasitosi ilo sorabda sokorlor (qliikoza, fruktoza), tiindliik
(spirt h%), imumi tursuluq (q/dm?), ugucu tursuluq (q/dm?), ekstrakt (q/100 sm?), sironin xiisusi
¢okisinin (q/100 sm?), fenol vo boya maddoslori vo s. “Trace 1310 model Qaz Xromatoqrafi”
cihazinda sorabda ucucu etil efiri, asetaldehid, aseton, metilasetat, etilasetat, metanol %, 2-buta-
non, 2-propanol, izobutilasetat, 2-butanol, 1-propanol, etilbutirat, krotonolaldehid, izobutanol,
butanol, izoamilol, 1-pentanol, etilaktet, reksanol, benzolaldehid, benzalkaqol, feniletanol, etanol
Vo S. maddolor miioyyan edilmisdir. Analiz edilon sorab niimunalorindon klassik iisulla spirt
govuldugdan sonra alinan distilyat miivafiq qaydada Qaz Xromatoqrafinda analiz edilmisdir.

Spektrofotometr cihazi vasitasi ilo Sorabda atisionlarin miqdari toyin edilmisdir.

ICP-OES (Perkin Elmer Optima 8000) cihazinda siro vo sorablarda agir metallarin o
climlodon mis, qurgusun, domir, kadmium, kalsium, magnezium vo digor elementlori toyin
edilmisdir.

Umumi SO; miqdarinm klassik metodla (TOCT 14351-73 — iin toloblorina uygun olaraq)
analiz olunmusdur.

Naticalor vo onlarin miizakirasi. Todqiqat zamani todqiq edilon gorab niimunolorindo
(qurmizi, ¢ohrayi, ag) sokarlor (qlikkoza, fruktoza), tiindliikk (spirt h%), imumi tursuluq (q/dm?),
ucucu tursuluq (g/dm?), ekstrakt (q/100 sm?), sironin xiisusi ¢okisinin (q/100 sm?), fenol vo boya
maddolori vo s. gostaricilorin migdart miioyyan edilmisdir. Malum olmusdur ki, hazirlandigi
sortun texnoloji gostaricilorindon vo hazirlanma texnologiyasindan asili olaraq qirmizi, ¢ohray1 vo
ag sorab niimunalari har biri 6ziinomaxsus torkibs malikdirlor. Hatta gorablarin rong ndviine gora
do torkiblari bir-birilorindon nozaragarpacaq doracads forglonirlor (codval 1 vo 2).

™
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Tadqigat materiali olan 35, 38, 39, 40, 43, 47, 52, 53, 54, 55, 56 sayli niimunalor qirmizi
sorablardi. Qirmiz1 sorablar1 qaragilali tizlim sortlarindan alinir, 6ziina moxsus dadi ilo farglonan
sorablardi. Qurmiz1 siifro sorablarinin rongi sorabin yasindan, hazirlanma texnologiyasindan va
torkibindaki antisianlarin vo basqa fenol birlosmalorin miqdarindan aslidir. Qirmiz: siifro sorablari
yeni hazirlanan zaman yaqut vo ya nar rongli olur. Uzum miiddst saxlandiqda iss yetigmo davam
edir vo gohvayi calarlar amola golir.Verilon niimunslor cadvalina nazar yetirsok qirmizi sarabin
fiziki-kimyavi gostoricilori forglidir.

35-ci niimunads sixliq 0.99016 /1, etil spirti 14.61%, sokor 1.34 q/l, qliikoza-fruktoza
omsal1 2.32 ¢/l, ekstrakt 23.81 g/l, pH 3.47, imumi tursuluq 5.74 g/l, ugucu tursuluq 0.58 q/l,
alma tursusu 0.12 g/l, stid tursusu 1.58 g/1, sorab tursusu 3.17 g/1, limon tursusu 0.34 g/1, qliserol
9.13 g/l, metanol 0.15 g/I, kalium ionu 0.91qg/l, SO4 0.35, kiil 1.54 /I, imumi polifenollar — 2496
g/l, antosianlar 365 ¢/, tannin 2.62 g/, imumi SO, miqdar1 30.8 mq/l olmusdur.

38-ci niimunada sixliq 0.99061 g/l, etil spiriti 14.48%, sokor 1.29 q/l, qliikoza-fruktoza
omsal1 2.02q/1, ekstrakt 24.83 g/l, pH 3.42, imumi tursuluq 6.06 g/l, ugucu tursuluq 0.59 g/l,
alma tursusu 0.15 g/l, std tursusu 1.49 g/l, sorab tursusu 3.73 /I, limon tursusu 0.37 g/l,
gliserol 9.36 ¢/l, metanol 0.16 g/l, kalium ionu 0.83 g/l, SO4 -0.30, kul 1.51 ¢/, iimumi
polifenollar 2019 ¢/1, antosionlar 292 ¢/1, tanin 2.10 g/l, imumi SO, 32.5 g/I-dir.

39-cu niimunada sixliq — 0.99157 g/l, etil spirti — 14.59%, sokar — 0.48q/1, qliikoza-fruktoza
—1.70 g/l, ekstrak -27.48 g/1, pH 3.4,; imumi tursuluq — 6.62¢/1, ugucu tursuluq — 0.45q/I, alma
tursusu - -0.02q/1, stid tursusu — 2.31 g/l serab tursusu -3.64¢/l, limon tursusu —0.25q/1,gliserol —
10.25q/1, metanol — 0.16q/1, kalium ionu — 1.05, SO4 — 0.40, kiil — 1.92¢/1, imumi polifenollar -
3731q/1, antosianlar — 981 g/l, tannin 3.27¢/1, imumi SO, — 31.8 mqg/l -1 gostarir.

40-c1 niimunads sixliq 0.99255 ¢/, etil spirti 13.86%, sokor 1.15 q/l, gliikoza-fruktoza
omsal1 1.78 g/l, ekstrakt 27.70 g/1, pH 3.3, imumi tursuluq 7.39 g/, ugucu tursuluq 0.58 g/I, alma
tursusu 0.57 g/l, siid tursusu 1.87 g/, sorab tursusu 4.41 g/1, limon tursusu -0.15 g/l, gliserol 9.21
g/l, metanol 0.21 ¢/l, kalium ionu 0.97, SO, 0.34, kiil 1.94 g/1, imumi polifenollar 22.78 q/l,
antosianlar 551 ¢/l, tannin 1.71 g/l, tmumi SO, 32.6 mg/l togkil etmisdir.

43-cii nimunads sixliq 0.98997 /1, etil spirti 14.65%, sokor 1.45 q/l, gliikoza-fruktoza
omsali 1.45 q/l, ekstrakt 23.39 g/l, pH 3.45, imumi tursuluq 5.63 g/l, ugucu tursuluq 0.59 q/l,
alma tursusu 0.20 q/1, siid tursusu 1.88 /1, sorab tursusu 3.13 ¢/l limon tursusu -0.39 ¢/I, gliserol
8.88 g/l, metanol 0.16 g/l, kalium ionu 0.90, SO, 0.38, kiil 1.55 g/1, iimumi polifenollar 2599 q/1,
antosionlar 405 g/1, tannin 2.50 g/I, imumi SO, mq/l olmusdur.

47-ci nimunads sixliq 0.99189 g/l, etil spirti 13.94%, sokor 1.01 g/l, gliikoza-fruktoza
omsali 1.82 q/l, ekstrakt 25.76 q/l, pH 3.45, imumi tursuluq 6.75 g/l, ugucu tursuluq 0.58 g/l,
alma tursusu -0.00 ¢/, siid tursusu 3.25 ¢/I, serab tursusu 3.77 ¢/l, limon tursusu -0.20 g/l,
gliserol 9.60 g/l, metanol 0.19 g/I, kalium ionu 1.01, SO,4 0.26, kiil 1.87 ¢/, imumi polifenollar
2915 ¢/l, antosianlar 582 ¢/l, tannin 2.17 g/l, imumi SO, 32.5 mg/l haddinds miisyyan
edilmisdir.

52-ci niimunads sixligim 0.99186 q/l, etil spirtinin 14.09%, sokor 1.55 g/1, qlikkoza-fruktoza
omsalinin 1.54 g/, ekstraktin 27.03 g/l, pH 3.25, imumi tursulugun 7.24 ¢/l, ucucu tursulugun
0.53 ¢/, alma tursusunun 0.18 g/, siid tursusunun 1.49 g/l, sorab tursusunun 4.66 ¢/l, limon
tursusunun 0.15 g/l, gliserolun 9.40 g/l, metanol 0.20 g/l, kalium ionunun 0.85, SO4 -lin 0.28,
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kiiliin 1.70 g/, imumi polifenollarin 1984 g/1, antosianlarin 272 g/, tanninin 1.39 ¢/l, imumi SO,
32.3 mqg/l oldugu miioyyon edilmisdir.

53-cli niimunada sixliq 0.99340 g/l, etil spirti 12.53%, sokor 2.08 /1, glikkoza-fruktoza
omsal1 1.68 g/, ekstrakt 25.24 g/l, pH 3.20, timumi tursuluq 7.38 g/l. ugucu tursuluq 0.47 q/l,
alma tursusu 0.15 g/1, stid tursusu 2.45 g/, sorab tursusu 4.76 g/, limon tursusu -0.07 g/l, gliserol
7.55 g/l, metanol 0.21 g/l, kalium ionu 0.82, SO, 0.16, kiil 1.71 g/l, imumi polifenollar 1962 g/l,
antosianlar 273 ¢/1, tannin 0.97 ¢/,. imumi SO, 32.6 Mg/l toskil etmisdi.

54-cii nimunadoa sixliq 0.99304 ¢/1, etil spirti 12.48 /1, sokar 2.28 ¢/l, qliikkoza-fruktoza
omsali 2.20 g/, ekstrakt 23.64 g/l, pH 3.31, imumi tursuluq 6.52 g/l, ugucu tursuluq 0.49 g/l,
alma tursusu 0.12 ¢/1, stid tursusu 2.11 g/, sorab tursusu 3.98 g/, limon tursusu -0.07 g/l, gliserol
7.85 g/l, metanol 0.22 g/I, kalium ionu 0.78, SO4-0.19, kiil 1.57 ¢/, imumi polifenollar 1776 g/l,
antosianlar 215 g/l, tannin 0.74 ¢/1, iimumi SO, 33.4 mq/l olmusdur.

55-ci niimunada sixliq 0.99375q/1, etil spirt 12.15%, sokor 2.21g/l, qlikkoza- fruktoza
2.08q/1, ekstrakt 24.9 g/1, pH 3.24, iimumi tursuluq 7.24 g/1, ugucu tursuluq 0.46 g/1, alma tursusu
0.07 g/, siid tursusu 2.65 ¢/l, sorab tursusu 4.60 g/l, limon tursusu 0.01 g/l, gliserol 7.49 ¢/l,
metanol 0.21g/l, kalium ionu 0.8, SO4 0.19, kiil 1.68q/1, iimumiu polifenollar 1852q/1, antosianlar
244 g/1, tanin 1.12¢/1, imumi SO, 32.8mq/I-dir.

56- c1 nimunada sixl1 0.99430q/1, etil spirt10.68%, sokor 1.89¢/1, qliikoza-fruktoza 1.07q/1,
ekstrakt 21.69¢/1, pH 3.31, iimumi tursuluq 6.39¢/l ugucu tursuluq 0.46q/1, alma tursusu 0.17¢/1,
siid tursusu 2.73¢/1, sorab tursusu 4.55¢/l, limon tursusu 0.13q/1, gliserol 6.75g/1, metanol 0.18
g/l, kalium ionu 0.75, SO4 0.17, kiil 1.56¢/l, imumi polifenollar 1305 g/l, antosianlar 95q/1,
tannin 0.40q/1, imumi SO, 31.7 mq/l oldugu agkarlanmisdir..

Todqiq edilon 34.36, 45, 46, 50 sayli nimunolor ag sorablardi. Ag sorablari ag iiziim
sortlarindan alinmis sironin tam vo ya natamam qicqirdilmasindan alirlar. Ag sorablara sokar,
spirt, atirlondirici maddalar olava edilmir.Torkibindo 18-23% sokor olan {iziim sortlarindan
istifado olunur. Verilon bir neco niimunodo ag sorabin fiziki — kimyovi gostaricilorini analiz
olunmus va olda edilon naticalords nozaragarpacaq forqin oldugu meydana ¢ixmisdi. Belo ki, 34-
cii nimunados sixliq 0.98902 q/l, etil spirti 13.16%, sokar 0.57 q/l, qlilkoza fruktoza omsali 1.31
q/l, ekstrakt 17.04 g/l, pH 3.47, iimumi tursuluq 4.3 g/l, ugucu tursulug 0.4q/l, alma tursusu
0.11g/1, siid tursusu 1.20q/1, sorab tursusu 2.90q/1, limon tursusu 0.34q/1, gliserol 7.79¢/l, metanol
0.07g/l, kalium ionu 0.55, SO4 0.22, kil 0.97¢/1, imumi polifenollar 305, antosianlar 103q/I,
tannin 0.88¢/1, imumi SO, 32.9¢/l -dir. 36-c1 niimunado iso sixliq 0.98951 ¢/l, etil spirti 12.72%,
sokar 1.00q/l, qlikoza- fruktoza 1.02q/l, ekstrakt 17.35¢g/l, pH 3.35, timumi tursuluq 4.88q/l,
ucucu tursuluq 0.32qg/1, alma tursusu 0.15 ¢/1, siid tursusu 1.07¢/1, sarab tursusu 3.37q/l, limon
tursusu 0.24q/1, gliserol 6.36g/1, metanol 0.08q/1, kalium ionu 0.52, SO4 0.23, kiil 1.06q/1, imumi
polifenollar 280 , antosianlar 150q/1, tannin 0.54 g/1, imumi SO, 33.0 mq/I -dir.

Tiindlilyii nisbaton yiiksok olan 45- ci niimunada sixliq 0.98798q/1, etil spirti 14.75 %, sokor
1.59¢/1, gliikoza- fruktoza 1.73q/l, ekstrakt 19.5g/l, pH 3.39, iimumi tursuluq 5.07q/l, ugucu
tursuluq 0.41qg/1, alma tursusu 0.76q/1, siid tursusu 0.15q/1, sorab tursusu 3.46¢/1, limon tursusu
0.38q/l, gliserol 8.54q/l, metanol 0.07q/l, kalium ionu 0.58, SO, 0.16, kiil 1.10g/l, Gmumi
polifenollar 404, antosianlar 182¢q/1, tannin 0.89¢/1, imumi SO, 33.0mg/l-dir. O ciimladan, 46-c1
niimunada sixliq 0.98797q/1, etil spirti 14.75%, sokor 1.41q/1, qlikkoza- fruktoza 1.59q/l, ekstrakt
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19.39q/l, pH 3.40, timumi tursuluq 5,02q/1, ugucu tursuluq 0,41q/l, alma tursusu 0,79¢/1, siid
tursusu 0.10g/1, sorab tursusu 3,35¢/l, limon tursusu 0.35¢/l, gliserol 8.46q/1, metanol 0.08q/1,
kalium ionu 0.63, SO4 0.19, kil 1.17 g/l, imumi polifenollar 466, antosianlar 159qg/l, tannin
0.729/1, imumi SO, 31.4q9/1 haddinds olmusdur.

50- ci niimunads isa sixliq 0.98820q/1, etil spirti 14.01%, sokar 1.26¢/1, qlikkoza-fruktoza
1.17g/1, ekstrakt 17.66q/1, pH 3.52, iimumi tursuluq 4.37q/1, ugucu tursuluq 0.47¢/l, alma tursusu
0.18q/1, siid tursusu 2.74q/l, sorab tursusu 3.06qg/l, limon tursusu 0.38 q/l, gliserol 7.64q/l,
metanol 0.08g/l, kalium ionu 0.72, SO4- 0,23, timumi polifenollar 477, antosianlar 128q/l, tannin
0,79¢/1, imumi SO, 31,49/l haddindadir.

Hazirlanan 44, 48, 49 sayl1 sorablar iso ¢ohray1 ronglidir. Cohray1 sorablari hazirlamaq liglin
qirmizi tlizim sortlarindan ceconi sirodon tez ayirirlar, Cohrayr rongli sorablart ag vo qirmizi
sorablar1 kupaj etmoklo aldo edirlor.Cohray1 sorabinda niimunslorinin fizik - kimysvi analizinin
naticalorids oxsar va nishat forqlilik goriiniir.

44-cii niimunada sixliq 0.99216q/1, etil spirti 11.43%, sokor 1.34q/l, qliikoza-fruktoza
1.12g/1, ekstrakt 19.37q/1, pH 3.29, iimumi tursuluq 5.82¢/l ugucu tursuluq 0.49q/1, alma tursusu
0.10 g/l, siid tursusu 2.84q/l, sorab tursusu 3.55¢/l, limon tursusu 0.13q/l, gliserol 7.19¢/1,
metanol 0.14qg/l, kalium ionu 0.55, SO4 0.22, kiil 1.28¢/1, imumi polifenollar 823, atosianlar 1,
tanin 0.63¢/1, imumi SO, 32.5mq/I-dir.

48-ci nimunado sixliq 0.99068q/1, etil spirti 11.9%, sokor 1.25¢/1, gliikkoza — fruktoza
1.16q/1, ekstrakt 17.91q/1, pH 3.44, imumi tursuluq 5.17¢/1, ugucu tursuluq 0.54q/1, alma tursusu
0.18¢/1, siid tursusu 2.68q/1, sorab tursusu 3.81q/l, limon tursusu 0.24q/1, gliserol 6.44q/1, metanol
0.129/1, kalium ionu 0.63, SO4 0.17 kiil 1.36¢/1, imumi polifenollar 749, antosianlar 63q/1, tannin
0.74¢/1, imumi SO, 19.2mg/I -dir.

49-cu niimunada sixliq 0.992464q/1, etil spirti 11.37%, sokor 1.49 q/1, qliikoza-fruktoza 1.07
q/l, ekstrakt 20.06 g/l, pH 3.33, iimumi tursuluq 6.0 g/l, ugucu tursuluq 0.47q/l,alma tursusu
0.14q/1, siid tursusu 2.90q/1, sorab tursusu 3.92q/1, limon tursusu 0.13q/1, gliserol 7.19¢/l, metanol
0.14qg/1, kalium ionu 0,65, SO4 0.20, kiil 1.47g/1, imumi polifenollar 891, antosianlar 5 g/l, tannin
0.38 g/1, tmumi SO, 30.8 mq/I-dir.

Qirmiz1 gorabda sixliqin migdar1 0.99016 g/1 (35-ci niimuna) — 0.99430 g/l (56-c1 niimuno)
pH 3.20 (53-cii niimuna) — 3.47 (35-ci niimuna), ugucu tursuluq 0.45 g/l (39-cu niimuna) — 0.59
g/l (43-cti niimuns) , alma tursusu 0.02 g/ (39-cu niimuns) — 0.20 g/l (43-cli niimuno) , limon
tursusu — 0.39 g/l (43-cii niimuna) — -0.01 g/l (55-ci niimuna) , metanol 0.15 g/l (35-ci niimuna) —
0.22 g/l (54-cii nlimuna), kalium ionu 0.75 (56-c1 niimuna) — 1.05 (39-cu niimuna), SO4 0.16 (53-
cli nimuns) — 0.40 (39-cu niimuno), kiil 1.51 g/l (38-ci niimuna) — 1.94 g/l (40-c1 niimuns) oxsar
gostaricilora malikdir.

Qirmiz1 sorabda digar gostoricilordon etil spirtinin miqdart 10.68% (56-c1 niimuna) —
14.65% (43-cii niimuno), sokorin miqdar1 0.48 g/l (39-cu niimuna) — 2.28 g/l (54-cii niimuno),
qliikkoza - fruktoza 1.07 g/l (56-c1 niimuna) — 2.32 g/l (35-c1 niimuna), ekstrakt 21.69 gl (56-c1
niimuna) — 27.70 g/l (40-c1 niimuna), timumi tursuluq 5.63 g/1 (43-cii niimuna) — 7.39 g/l (40- c1
niimuno), siid tursusu 1.49 g/l (38-ci niimuns) - 2.73 g/l (56-c1 niimuns), sorab tursusu 3.13 g/l
(43-cii niimunos) — 4.76 g/l (53-cii niimuno), gliserol 6.75 g/l (56-c1 niimuna) — 10.25 g/l (39-cu
niimuna), imumi polifenollar 1305 (56-c1 niimuna) — 3731 (39-cu niimuns), antosianlar 95 g/l
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(56-c1 niimuns) — 9.81 g/l (39-cu niimuns), tanin 0.40 g/l (56-c1 niimuns) — 3.27 g/l (39-cu
niimuna), imumi SO, 30.8 mg/l (35-ci niimuna) — 33.5 Mg/l (52-ci niimuna) arasinda kaskin
dayisir.

Ag sorabda sixliq 0.98797 g/l (46-c1 niimuns) — 0.98951 ¢/I(36-c1 niimuns), sokar 0.57 g/l
(34-cii nlimunsa) — 1.59 g/l (45-ci niimuno), gliikkoza-fruktoza 1.02 g/l (36-c1 niimuns) — 1.73 ¢/l
(45-ci niimuna), pH 3.35 (36-c1 niimuna) — 3.52 (50-ci niimuns), ugucu tursuluq 0.32 g/l (36-c1
nimuna) — 0.47 g/l (50-ci niimuns), alma tursusu 0.11 g/l (34-cii nimuns) — 0.79 g/l (46-c1
niimung), limon tursusu -0.38 g/l (50-ci numuna) - -0.24 g/l (36-c1 niimuns), metanol 0.07 g/l
(34-cii niimuno) — 0.08 (50-ci niimuns), kalium ionu 0.52 (36-c1 niimuna) — 0.72 (50-ci niimuns) ,
SO, 0.16 (45-ci niimuns ) — 0.23 (36-ci niimuno), kiil 0.97 g/1 (34-cii niimuna) — 1.41 g/l (50-ci
niimuns), tannin 0.54 g/l (36-ci niimuna) — 0.89 g/l (45-ci niimuno) oxsar gostariciloro malikdir.
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Ag sorabda digar gostaricilordan etil spirti migdari 12.72% (36-c1 niimuna) — 14.75% (46-c1
niimuna), ekstrakt 17.04 (34-cii niimuna) — 19.51 g/l (45-ci niimuno), imumi tursuluq 4.3 q/1 (34-
cli nimuna) — 5.07 g/l (45-ci niimunoa), sid tursusu -0.15 g/l (45-ci niimuns) — 2.74 g/l (50-ci
niimunya), sarab tursusu 2.90 g/l (34-cii niimuns) — 3.73 g/l (36-c1 niimuno), gliserol 6.36 g/l (36-
c1 niimuns) — 8.54 g/l (45-ci niimuns), imumi polifenollar 280 (36-c1 niimuns) — 477 (50-ci
niimung), imumi SO, 31.4 g/l (50-ci niimuna) — 33.0 g/l (46-c1 niimuno) arasinda kaskin doyisir.

Cohray1 sorabda sixligin migdar1 0.99068 g/ (48-ci niimuno) — 0.99246 g/l (49-cu niimuns),
etil spirti 11.99% (48-ci niimuns) — 11.37%(49-cu niimuno), sokar 1.25 (48-ci niimuns) — 1.49 g/l
(49-cu niimuno), qliikoza-fruktoza omsali 1.16 (48-ci nimuna) — 1.07 g/l (49-cli niimuns), pH
3.29 (44-cii niimunos) — 3.44 (48-cu niimuns), iimumi tursuluq 5.17 g/l (48-ci niimuna) — 6.00 g/l
(49-cu niimunoa), ugucu tursuluq 0.54 g/1 (48-ci niimuna) — 0.47q/l (49-cu niimuns), alma tursusu
0.10 g/l (44-cii nlimuns) — 0.18 g/l (48-ci niimuno) , siid tursusu 2.68 g/l (48-ci niimuna) — 2.90
g/l (49-cu niimuns), sorab tursusu 3.55 g/l (44-cii nimuna) — 3.92 g/l ( 49-cu niimuns), limon
tursusu -0.13 g/l (44-cii niimunos) - -0.24 g/l (48-ci niimuno) , metanol 0.14 g/l ( 44-cli nimuna) —
0.12 g/l ( 48-ci niimunoa), kalium ionu 0.55 (44-cii niimuns) — 0.63 (48-ci niimuns), SO4 0.22 (44-
cli niimuno) — 0.17 (48-ci niimuno), kil 1.28 g/l (44-cii niimuns) — 1.47 g/l (49-cu niimuno),
tannin 0.74 g/l (48-ci niimuna) — 0.38 ¢/l (49-cu niimuns) oxsar gostaricilora malikdir.

Cohray1 sorabda digor gostaricilordan ekstrakt 17.91 g/l (48-ci niimuna) — 20.06 g/l (49-cu
niimuno), gliserol 7.19 g/l (44-cii niimuno) — 6.44 g/l (48-ci niimuns), iimumi polifenollar 749
(48-ci niimuna) - 891 (49-cu niimuna) , antosianlar manfi 1 g/l (44-cii niimuna) — moanfi 63 g/l
(48-ci niimuna), iimumi SO, 32.5 g/l (44-cii nimuns) — 19.2 g/l (48-ci nlimunoa) arasinda doyisir.

Tadgigatlardan malum olmusdur ki, etil spirtinin miqdar1 ag sorabda 12.7-14.75%, ¢ohrayi
sorabda 11.3-11.9%, qirmizi sorabda iss 10.68-14.65% arasinda doyisir. Spirtin miqdarina gora
qurmizi garab vo ag sorab yaxin gostoriciyo malik olmusdur. Sokorin miqdart ag sorabda 0.57-
1.59g/1, qurmiz1 sorabda 0.48-2.28q¢/l, cohray1 sorabda iso 1.25-1.49 /1 arasinda doyismisdir.
Qirmiz1 vo ag sorabda etil spirtinin miqdar1 yaxm oldugu halda (10.6-14.75%) ¢ohray1 sorab
niimunolorinds bu gostarici 11.99 — 11.37% arasinda doyisir. Qirmiz1 sorabda ekstraktivlik
27.70— 21.69 ¢/l arasinda doyisir. Ag va ¢ohrayi sorabda iss ekstraktivliyin gostaricisi xeyli asagi
olmagla 17.04— 20.06 g/l arasinda toraddiid edir. Polifenollarin migdari qirmiz1 sorabda (1305 —
2496) yiiksok gostoriciyo malikdir. Cohray1 sorabda (749 — 891), ag sorabda isa (280 — 477)
polifenollarin gostaricisi xeyli farglonir vo qirmiz1 sorablara nisbston asagidir. Ag sorabda taninin
gostaricisi (-103 - -182 g/l) demok olar ki, yox darocasinds olmagla qirmizi (0.40— 3.27 g/l) vo
¢ohray1 (0.38— 0.74 g/1) serabdaki miqdarindan kaskin forglonir.

Aparilan niimunolordon molum olur ki, qurmizi sorabda sokorlilik, gqlitkoza-fruktoza,
ekstrakt, imumi tursuluq, gliserol, kiil, imumi polifenollar, antosianlar, taninin miqdar1 ag va
¢ohray1 sorablardan kaskin farglonir. Ag va ¢ohrayi sorablarin bir sira gostaricilori.
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Miixtoalif texniki iziim sortlarindan alinan orqanik ag va ¢ohray1 biogorablarin fiziki-kimyovi parametrlori

Cadwval 1

Ag sorab niimunolori Cohray1 gorab niimunolari

Ne Gostaricilor 1 2 3 4 5 1 2 3

34 36 45 46 50 44 48 49
1. Sixliq, g/l 0,98902 0,98951 0,98798 0,98797 0,98820 0,99216 0,99068 0,99246
2. Etil spirti, % 13,16 12,72 14,75 14,75 14,01 11,43 11,99 11,37
3. Sakar, g/l 0,57 1,00 1,59 1,41 1,26 1,34 1,25 1,49
4. Qliikoza+Fruktoza, g/ 1,31 1,02 1,73 1,59 1,17 1,12 1,16 1,07
5. Ekstrakt, g/l 17,04 17,35 19,51 19,39 17,66 19,37 17,91 20,06
6. pH 3,47 3,35 3,39 3,40 3,52 3,29 3,44 3,33
7. Umumi tursuluq, g/l 4,3 4,88 5,07 5,02 4,37 5,82 5,17 6,00
8. Ugucu tursulug, g/l 0,4 0,32 0,41 0,41 0,47 0,49 0,54 0,47
9. Alma tursusu, g/l 0,11 0,15 0,76 0,79 0,18 0,10 0,18 0,14
10. Siid tursusu, q/1 1,20 1,07 -0,15 0,10 2,74 2,84 2,68 2,90
11. Sorab tursusu, g/l 2,90 3,73 3,46 3,35 3,06 3,55 3,81 3,92
12. Limon tursusu, g/ -0,34 -0,24 -0,38 -0,35 -0,38 -0,13 -0,24 -0,13
13. Qliserol, g/l 7,79 6,36 8,54 8,46 7,64 7,19 6,44 7,19
14. Metanol, g/l 0,07 0,08 0,07 0,08 0,08 0,14 0,12 0,14
15. Kalium ionu 0,55 0,52 0,58 0,63 0,72 0,55 0,63 0,65
16. SO, 0,22 0,23 0,16 0,19 0,23 0,22 0,17 0,20
17. Kiil, g/1 0,97 1,06 1,10 1,17 1,41 1,28 1,36 1,47
18. Umumi polifenollar, g/l 305 280 404 466 477 823 749 891
19. Antosianlar, g/l -103 -150 -182 -159 -128 -1 -63 -5
20. Tanin, g/l 0,88 0,54 0,89 0,72 0,79 0,63 0,74 0,38
21. Umumi SO,, mg/I 32,9 33,0 31,8 33,0 31,4 32,5 19,2 30,8
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Miixtalif texniki izim sortlarindan alinan orqanik qirmizi biogorablarin fiziki-kimyavi gostaricilori

Cadval 2

Sorab niimunslori

Ne Gostaricilor 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11
35 38 39 40 43 47 52 53 54 55 56
1. | Sixlig, g/l 0,99016 | 0,99061 | 0,99157 0,99255 | 0,98997 | 0,99189 | 0,99186 | 0,99340 | 0,99304 | 0,99375 | 0,99430
2. | Etil spirti, % 14,61 14,48 14,59 13,86 14,65 13,94 14,09 12,53 12,48 12,15 10,68
3. | Sokar, g/l 1,34 1,29 0,48 1,15 1,45 1,01 1,55 2,08 2,28 2,21 1,89
4. | Qliikkoza+Fruktoza, g/l 2,32 2,02 1,70 1,78 2,29 1,82 1,54 1,68 2,20 2,08 1,07
5. | Ekstrakt, g/l 23,81 24,83 27,48 27,70 23,39 25,76 27,03 25,24 23,64 24,89 21,69
6. | pH 3,47 3,42 3.44 3,31 3,45 3,45 3,25 3,20 3,31 3,24 3,31
7. | Umumi tursulug, g/l 5,74 6,06 6,62 7.39 5,63 6,75 7,24 7,38 6,52 7,24 6,39
8. | Ugucu tursuluq, q/1 0,58 0,59 0,45 0,57 0,59 0,58 0,53 0,47 0,49 0,46 0,46
9. | Alma tursusu, g/l 0,12 0,15 -0,02 0,12 0,20 -0,00 0,18 0,15 0,12 0,07 0,17
10. | Std tursusu, g/l 1,58 1,49 2,31 1,87 1,88 3,25 1,49 2,45 2,11 2,65 2,73
11. | Sorab tursusu, ¢/l 3,17 3,73 3,64 4,41 3,13 3,77 4,66 4,76 3,98 4,60 4,55
12. | Limon tursusu, g/l -0,34 -0,37 -0,25 -0,15 -0,39 -0,20 -0,15 -0,07 -0,07 -0,01 -0,13
13. | Qliserol, g/l 9.13 9,36 10,25 9,21 8,88 9,60 9,40 7,55 7,85 7,49 6,75
14. | Metanol, g/l 0,15 0,16 0,16 0,21 0,16 0,19 0,20 0,21 0,22 0,21 0,18
15. | Kalium ionu 0,91 0,83 1,05 0,97 0,90 1,01 0,85 0,82 0,78 0,84 0,75
16. | SO, 0,35 0,30 0.40 0,34 0,38 0,26 0,28 0,16 0,19 0,19 0,17
17. | Kil, g/1 1,54 151 1,92 1,94 1,55 1,87 1,70 1,71 1,57 1,68 1,56
18. | Umumi polifenollar, g/l 2496 2019 3731 2278 2599 2915 1984 1962 1776 1852 1305
19. | Antosianlar, g/l 365 292 981 551 405 582 272 273 215 244 95
20. | Tanin, g/l 2,62 2,10 3,27 1,71 2,50 2,17 1,39 0,97 0,74 1,12 0,40
21. | Umumi SO,, mq/l 30,8 32,5 31,8 32,6 33,0 32,5 33,5 32,6 33,4 32,8 31,7
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SHOJIOTUYECKHUE OCOBEHHOCTH OBPA3IIOB BUHA,
IMPUTOTOBJEHHOI'O N3 TEXHUYECKHNX COPTOB BUHOTPAJIA,
MPON3PACTAIOIIEI'O B PA3JIMYHBIX DKOJOTHUYECKHUX YCJIOBUAIX
A3EPBAVIZKAHA

B.H.IIrokyposa, H.5.I'yceiinoBa, M.A.I'yceiinos

Hayuno-Hccneoosamenvckuit Uncmumym Bunoepadapcmea u Bunodenus

B cmamve pacckasvisaemcs o cpasnumenvHom ananuze QuUKO-XUMUYECKUX nokazamerneu
BUH, U320MOBGIEHHbIX U3 UYEpHLIX (KpacHwlx) copmoe eunozpaoa Maodpaca, [llupeanwiaxsi,
Xunooenwl, Canepasu, Kapunvsn, Mypeepo, Cenco, I penaw nyap, Monmenynvuano, Kabepue
Cosunvon, Mapcenan, Mepno, Ilemum Bepoo, [Llupas, u 6envix copmos basHwupa, Apua-epra,
Prxayumenu, I'penaw 6nan, Pycan, Mapcan, Lllapoone, Yuu o6namn u op., omoenvHo u u3z cmecu
HEeKOmMOopblX copmos. bvino ycmanoeneno, 4mo 6 3a6UcumMocmu om  Y801020-MeXHON02ULECKUX
noxasamenei copma u MexHON02UU U32OMOBNEHUs KAXHCObIU U3 00pa3y08 KPACHbIX, PO306bIX U
benvix 6un obnaoaem ceoeodpasrvim cocmasom. Cocmas 6UH MaKdxHce 3HAYUMENbHO 8aApbUPYem
no ommenkam okpacku. Tax, cooepyicanue smunogozo cnupma 6 benvix gunax cocmasun 12,7-
14,75%, 6 pososwvix - 11,3-11,9%, ¢ kpacnvix - 10,68-14,65%. [lo coodepoicanuro ankoeons
KpacHvie u Oenvle 8uHa noxasanu cxodicue pezyabmamol. Coldepoicanue caxapa 6 6envix 8UHAX
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konebanocs 6 npedenax 0,57 2/n, 6 kpacuvix — 0,48-2,28 /1, pozosvix — 1,25-1,49 2/n. Cooep-
JACanue IMUIL06020 cnupma OwvLI0 OIUKUM No 3HaveHuto y Kpackvix u benvix eun (10,6-14,75%);
¥V po306bix 6uH 2mom nokasamenv cocmasun 11,37-11,99%. ¥ kpacnvix eun sxcmpakmuernocmo
sapvuposana 6 npeoenrax 21,69-27,70 2/n. V benvix u po306vix 6uH 3mom noxazameiv Obll
snayumenvro Hudice — 17,04-20,06 2/n. Codeporcanue noaugeronra 0vi10 8bICOKUM 6 KPACHBIX
sunax (1305-2496 2/n). 6 po306vix u Oenvix BUHAX COOEPHCAHUE NOTUPEHONA 3HAYUMENTbHO
paznuuanocs, cocmasus coomeemcemeenno 749-891 u 280-477 o/n, umo ycmynaem 3HAYEHUIO
9amozo nokasamens y kpacHvix eut. Codepoicanue maHuna 6 cocmaee 6envix 6UH NPaKmudecKu
OMCYMcmeos8ano, 8 omauyue Om KpAacHblIX U PO30BbIX GUH, 20e IMOM NOKA3amelb COCMAGUT
coomseemcmesento 0,40-3,27 u 0,38-0,74 2/n.

OENOLOGICAL FEATURES OF WINE SAMPLES MADE FROM TECHNICAL
GRAPE VARIETIES GROWING IN VARIOUS ECOLOGICAL CONDITIONS OF
AZERBAIJAN

V.N.Shukurova, N.Y.Huseyinzade, M.A.Huseynov

Scientitic Research Institute of Viticulture and Wine-making

The article tells of the comparative analyzes of physical and chemical indicators of
wines made of black (red) grape varieties Madrasa, Shirvanshahy, Khindogny, Saperavi,
Carignan, Murverd, Cinsault, Grenache noir, Montepulciano, Cabetnet Sauvignon,
Marselan, Merlot, Petit Verdot, Shiraz, and white grape varieties Bayanshira, Arna-grna,
Rkatsiteli, Grenache blanc, Roussanne, Marsanne, Chardonnay etc., both separately and
from the mixture of certain varieties. It was found that depending the uvological-
technological characteristics of the varieties and production technology each of the samples
of red, pink and white wines possesses the specific composition. The composition of the wines
also differ by their coloration. So, the content of ethylene in white wines made 12,7-14,75%,
in pink ones - 11,3-11,9%, in red - 10,68-14,65%. By alcohol content the red and the white
wines showed similar results. Sugar content in white wines ranged between 0,57 g/l, in red
wines - 0,48-2,28 g/, in pink ones — 1,25-1,49 g/l. Ethylene content was similar in white and
red wines (10,6-14,75%); in pink wines it made 11,37-11,99%. The extractivity in red wines
varied between 21,69-27,70 g/l. In white and pink wines this indicator was considerably
lower — 17,04-20,06 g/l. Polyphenol content was high in red wines (1305-2496 g/l). In pink
and white wines it differed and made respectively 749-891 u 280-477 g/l, that is obviously
lower than that of red wines. Tannin was nearly absent in white wines, unlike the red and pink
wines where this indicator made respectively 0,40-3,27 and 0,38-0,74 g/I.
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YARI KURU UZUM URETIMi VE MUHAFAZA KOSULLARININ BELIRLENMESI

G.U.Seckin®, L.Taseri*, M.Giilcii?, T.Uysal', S.Candar?,
M.Demirci®, F.Daghoglu®, T.Aktas*

' Bagcilik Arastirma Enstitiisti, Tekirdag/TURKIYE
2 Gida Kontrol Laboratuvar Miidiirliigii, Balikesir/T URKIYE
8 Namik Kemal Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii, Tekirdag/T URKIYE
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Yart kuru diriinler son donemlerde yiiksek oranda talep gormektedir. Yeme kalitesinin
taze tiriinlere yakin olup dayanimlarinin taze iiriinlere gore daha uzun siireli olmasi tercih
edilmelerinde one ¢ikan nedenlerdendir. Yari-kuru iiriinler nem miktarlari ve buna baglh
olarak su aktiviteleri yiiksek olup mikrobiyolojik a¢idan bozulmaya elverislidirler, bu yiizden
de dayammlarimin arttiridmast icin bir takim muhafaza ¢alismalart yapimast gerekmektedir.
Kurutmalik ozellikleri Sultani ¢ekirdeksiz ile benzer ozellikler gosteren Tekirdag Misketi
tiztim ¢esidi ile farkli muhafaza kosullarimin denendigi 3 ayri nem oranmina (%35, %30, %25)
kadar kurutulan ‘yart kuru iiriin’ ¢alismast yapimistir. Yart kuru tiziimler ac¢ik alanda beton
sergide, giines kolektorlii kurutma sisteminde ve laboratuvar tipi tepsili kurutma sisteminde
kurutulmustur. Kurutma islemi tiim sistemlerde her giin ol¢iim yapilarak meyve nem orani
%25, %30, %35 olacak sekilde 3 farkl olarak sonlandiriimistir. Elde edilen orta nemli kuru
tiztimler, 12 ay siiresince +4 C°’de buzdolabinda, -18 C°’de dondurucuda ve MAP ambalaj
uygulanmis bigcimde oda sicakliginda muhafaza edilmistir. Orta nemli iiziimlerde muhafaza
stiresince giineg kolektorii ve firinda kurutulanlarda bozulmalar daha ge¢ gerceklesmis, agik
alanda kurutulanlarda ise mikrobiyal yiikiin daha fazla arttigr goriilmiistiir.

Anahtar kelimeler: yari-kuru, iiziim, MAP, Tekirdag misketi

Giris. Kurutma, maddenin iginde bulunan sivinin ¢esitli yontemlerle uzaklastiriimasi
olarak tanimlanabilir. Gidalarda kurutma yapilmasinin ¢ok ¢esitli amaglar1 bulunmaktadir.
Gidada kurutma ile su aktivite degerleri diisiiriilerek mikrobiyel ve enzimatik aktivite
yavaslayacaktir boylece gidanin muhafaza omrii arttirilmis olacaktir. Buna ek olarak nem
miktariin diisiiriilmesi ile aroma ve besin degeri gibi kalite 6zelliklerinin muhafazasi1 da
saglanmaktadir [3]. Ayrica gidanin kiitlesi azalacagindan tagima kolayligi da saglanmaktadir.

Mikroorganizmalarin bir gidanin bozulmasina neden olabilmeleri i¢in ortamda
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yararlanabilecegi nitelikte suyun bulunmasi gerekmektedir. Kurutma islemi ile gida bulunan
bu suyun biiylik bir kisminin uzaklastirilmasi ile mikroorganizma faaliyeti i¢in elverissiz
ortam olusturulmaktadir [2]. Gidanin sahip oldugu ve mikroorganizmalar tarafindan
kullanilabilinen su miktarina o gidanin su aktivitesi (ay) denilmektedir. Gidalarin
mikrobiyolojik kararliligi su aktivitesi degeri ile dlgiilebilir [5].

Gidalar, nem igerikleri agisindan yiiksek (aw 0,90-1,00), orta (aw 0,60-0,90) ve diisiik
nemli (aw <0,60) olarak gruplandirilabilmektedir [7]. Bu gruplandirma i¢inde orta nemli
gidalar olarak bilinen ve biiyiik bir gida maddeleri grubunu kapsayan iiriinler kendiliginden
kararli, dogrudan tiiketilebilen gidalardir[1]. Fakat orta nemli gidalar bakteriyel gelismeyi
onleyici yeterlikte ancak kiif ve maya gelismesine agik aw degerine sahip gidalardir [7].

Kuru iiziim biyo yararlilig1 yliksek bir gidadir. Protein ve karbonhidrat kaynagi olan
kuru tiziim, igerigindeki demir, fosfat, kalsiyum ve diger mineral maddeler ile A, B1, B2, B6,
C vitaminlerinden dolay1, diinyada gittikce artan oranlarda talep gdrmektedir. Ozellikle
gelismis iilkelerde, sagliklt gida tiiketimi konusundaki bilincin yiiksek olmasi beslenme
aliskanliklarinda bu tip iriinlerin daha fazla yer almasina sebep olmaktadir. Bu agidan, kuru
lizim, gelecek yillarda, diinya organik gida pazarindan daha biiyiik paylar alabilecek bir
trtindiir [8].

Meyve ve sebzelerde yiizyillardir muhafaza yontemi olarak kullanilan kurutma
calismalarinda son yillarda, hammaddenin 6zelliklerinden daha az 6diin vererek, yeme kalitesi
yiiksek yeni iirlinler elde edilmeye calisiimaktadir. Gelisen gida teknolojisi ile birlikte
uygulanmaya baslayan ve geleneksel gida muhafaza iglemlerine alternatif olarak gelistirilen
kombine yontemlerde aw’nin azaltilmasi ile birlikte pH distiriilmesi, hafif 1sitma, koruyucu
kullanim1 vb. gibi koruyucu etkenlerin bir arada ve diisiik oranda kullanilmasiyla gidanin
orijinal niteliklerinin ¢ok az degistigi tirtinler elde edilmektedir [6]. Kurutulmus iriinlerde de
yas Uriin ile arasinda tat ve dokuda az fark olan ‘yari-kurutulmus’ {iriinler, son yillarda
tiikketici tercihleri agisindan Onem kazanmistir.  Yari-kurutulmus iirlinler, yeme kalitesi
acisindan daha yumusak bir dokuya sahip olmalar1 sebebiyle tiiketici tarafindan tercih
edilmektedir.

Materyal. Arastirmada 2015 hasat yilinda 40°5823.7"N 27°28'54.6"E koordinatlarinda
bulunan Tekirdag Bagcilik Arastirma Enstitiisi Miidiirliigli deneme baglarinda bulunan
Tekirdag Misketi (gekirdeksiz beyaz) cesidi kullamlmistir. Uziimler ¢esidin hasat
olgunluguna geldigi donemde (briks derecesi %?22-23), hastaliksiz, normal goriiniimli,
bulunduklar1 bagi temsil edecek sekilde toplanmistir.

Metot. Tekirdag Misketi liziim ¢esidi, %5 KoCO3 ve %0,5 yiiksek asitli zeytinyagi

110



iceren potasaya bandirilarak 3’er tekerriirlii olacak sekilde 3 ayr sistemde kurutulmustur.
Kullanilan kurutma sistemleri; beton sergi iizerinde acik alan, laboratuar tipi kurutma sistemi
(60 C°’de 1 m/sn sabit hava sirkiilasyonunda kurutma yapilmistir [4]) ve giines kolektorlii
kurutma sistemidir. Kurutma islemi tiim sistemlerde her giin 6l¢lim yapilarak meyve nem
orani %25, %30, %35 olacak sekilde 3 farkli olarak sonlandirilmistir. Elde edilen yar1 kuru
tiziimler, 12 ay siiresince +4 C°’de buzdolabinda, -18 C°’de dondurucuda ve MAP ambalaj
uygulanmis bigimde oda sicakliginda muhafaza edilmistir. Kullanilan MAP ambalaj PP evoh
ve anti-fungal bariyerli filmdir. Gaz gegirgenligi ve su buhari gegirgenligi yoktur.

Yar1 kuru iiztimlerde; 100 gram kuru iizimde bulunan tane sayilari, nem miktarlari (%),
su aktivite degerleri, kuruma randimanlarina ve kuruma siireleri incelenmistir. Ayn1 zamanda
12 ay boyunca 2 ayda bir olmak {izere nem miktarlar1 ve su aktivite degerleri takip edilmis ve
mikrobiyel bozulma olup olmadigim1 tespit etmek amaciyla toplam maya-kiif analizi
gerceklestirilmistir. Ayrica elde edilen yar1 kuru tiziimlerde duyusal analiz yapilarak tiiketici
begenisi tespit edilmeye ¢aligiimistir.

Tartisma ve Sonu¢.  Yari-kuru iirlinler son donemde tiiketiciler a¢isindan yogun talep
gérmeye baslamistir. Yari-kuru tirlinlerdeki ¢igneme kalitesinin ve tat-lezzetin tazeye yakin
olmasi tiiketicilerin bu iirlinlere yonelmesini saglamistir. Yari-kuru iirtinler nem miktarlart ve
buna bagli olarak su aktiviteleri yiiksek olup mikrobiyolojik agidan bozulmaya elverislidirler,
bu yiizden de dayanimlarinin arttirilmasi i¢in bir takim muhafaza c¢aligmalar1 yapilmasi
gerekmektedir. Sogukta muhafaza etmek, anti-mikrobiyal koruyucular kullanmak ve
koruyucu ambalaj materyalleri gibi uygulamalar bu ¢alismalar arasindadir.

Proje kapsaminda Tekirdag misketi liziim ¢esidi li¢ ayr1 neme kadar 3 ayri sistemde
kurutulmustur. Kuruma siirelerine bakildiginda en hizli sekilde firinda kurumuslardir (Tablo
1). Firinda kurutulanlarda nem degerleri farkli oldugu halde kuruma zamanlarinin ayni olmasi
kurutma firiinda kuruma sirasinda alt alta yerlestirilen tepsilerde homojen bi¢gimde kurutma
yapilmamasindan kaynaklanmaktadir. Beklendigi lizere en uzun siire kuruma acik alanda
gerceklesmistir. Giines kolektoriinde kurutulanlar ile aralarinda yaklasik 100 saat fark
olusmustur. Tekirdag ilinde gece nem degerlerinin yiiksek olmasi agik alanda kurutmay1
zorlastirmaktadir.

Yari-kuru tizimler, +4 C°’de, -18 C°’de, MAP ambalajda ve oda kosullarinda herhangi
bir uygulama yapilmadan 12 ay boyunca muhafaza edilmeye c¢alisilmistir. Baslangi¢ nem
miktart %25 olan ve firinda kurutulan yari-kuru iiziim tim kosullarda 12 ay boyunca
bozulmamistir. Fakat 6zellikle oda kosullarinda bozulmamasinin baslica sebebi zamanla su

aktivitesindeki diststiir. Su aktivitesi degeri baslangic1 0,68°dir fakat 12. ayin sonunda bu
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deger 0,60’a diigmiistiir, 12 ay boyunca nem kayb1 yasanmasiyla 12. ayin sonunda bozulma
gerceklesmemistir (Tablo 3). Ayni zamanda firinda kurutmanin mikrobiyolojik agidan
koruma sagladigi da goriilmektedir.

Acik alanda %35 neme kadar kurutulanlar disinda diger kurutma sistemlerinde ve tiim
nem degerlerinde +4 C°de muhafaza edilen yari-kuru iiziimler 12 ay boyunca
bozulmamiglardir. Fakat diger agik alanda kurutulanlar da 12. aymm sonunda bozulmamis
olmalarina ragmen toplam maya-kiif sayilar1 Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler
Tebliginin kurutulmus meyveler i¢in belirlemis oldugu siir degerin iistiinde ¢ikmistir. Firin
ve giines kolektoriinde kurutulanlarda toplam maya-kiif sayilar1 teblige uygun tespit edilmistir
(Tablo 2).

MAP ambalaj uygulanan yari-kuru iiziimlerde tiim kurutma sistemlerinde kurutulup
%25 nem degerine sahip olanlarda herhangi bir bozulma yasanmamistir. 12 ay boyunca
firinda kurutulanlarda %30 nem miktarinda kurutulanlar da bozulmamistir. Tiim yari-kuru
tiziimlerde -18 C° de muhafaza edilenlerde beklenildigi iizere herhangi bir bozulma
yasanmamistir (Tablo 2).

12. aymn sonunda -18 C° de muhafaza edilenlerde duyusal analiz ger¢eklestirilmis ve en
cok begeni kazanan yari-kuru iiziimler %25 neme kadar firinda ve giines kolektoriinde
kurutulan iiziimler olarak secilmistir.

Sonug olarak; diger gida iiriinlerinde oldugu gibi yar1 kuru iiziim eldesinde de iiretimde
hijyenin 6nemli oldugu bir kez daha ortaya c¢ikmistir. Acik alan yerine daha hijyenik
ortamlarda yapilan kurutma {irinleri daha uzun dayanim gostermistir. Yart kuru iiziim

muhafazasi i¢in dogal koruyucularin kullanildig:r farkli tekniklerin calisilmasina ihtiyag

vardir.
Tablo 1. Yari kuru tiziimlerin fiziksel analiz degerleri
% Nem Kurutma 100 Gr Kuru Nem degeri | Su Aktivitesi Kuruma Kuruma
Degerleri Sistemleri Uziimde Tane Sayis (%) degeri Randimam (%) | Siireleri (sa)
35% Firin 140 30 0,75 33 13,5
35% Giines 141 33 0,77 33 114
Kolektorii
35% Acik Alan 138 38 0,78 33 218
30% Firm 144 27 0,72 30 14,2
30% Giines 145 30 0,74 31 98
Kolektorii
30% Acik Alan 146 31 0,75 30 194
25% Firm 158 24 0,68 30 14,2
25% Giines 160 24 0,71 29 90
Kolektorii
25% Acik Alan 163 27 0,71 29 170
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Tablo 2. Yari-kuru tiziimlerin toplam maya-kiif analiz sonuglar: (kob/g)

Uygulamalar Oda kosullari +4 °C MAP -18 °C
Firin %25 <100 <100 <100 <100
Firin %30 2. ve 4. ayda Kiiflendi <100 3% 10 ’ <100
Firin %35 2. ayda Kiiflendi 3,5% 10 ; 2. ayda Kiiflendi <100
Kolektor %25 6. ayda Kiiflendi 14%10 <100 <100
Kolektor%30 2. ve 4. ayda Kiiflendi 2% 10 ’ 6. ayda Kiiflendi <100
Kolektor %35 2. ve 4. ayda Kiiflendi 4% 10 ’ 2. ve 4. ayda Kiiflendi <100
Agik alan %25 6. ayda Kiiflendi 6* 10 ° <100 <100
Agik alan %30 6. ayda Kiiflendi 4* 10 ° 6. ayda Kiiflendi <100
Agcik alan %35 6. ayda Kiiflendi 10. ayda Kiiflendi 8. ayda Kiiflendi <100

Tablo 3. Yari-kuru tiziimlerin su aktivitesi degerleri
Uygulamalar Baslangic Oda kosullar: +4 °C MAP -18 °C
Firin %25 0,68 0,60 0,64 0,59 0,65

2. ve 4. Ayda
Firin %30 0,72 Kiiflendi 0,66 0,6 0,7
Firin %35 0,75 2. ayda Kiiflendi 0,72 2. ayda Kiiflendi 0,78
Kolektor %25 0,71 6. ayda Kiiflendi 0,62 0,6 0,66
Kolekt1%30 074 2. ve 4. ayda 07 6. ayda Kiiflendi 0,72
Kiiflendi
. 2. ve 4. ayda 2.ve 4. ayda
V)

Kolektor %35 0,77 Kiiflendi 0,73 Kiiflendi 0,75
Agik alan %25 0,71 6. ayda Kiiflendi 0,67 0,61 0,67
Agik alan %30 0,76 6. ayda Kiiflendi 0,72 6. ayda Kiiflendi 0,71
Acik alan %35 0,78 6. ayda Kiiflendi | 10. ayda Kiiflendi | 8. ayda Kiiflendi 0,75

e Kolektor %25 Firin %25 Firm %30

Kolekt6r%30 Firin %35 e Kolektor %35
== Acik alan %25 === Ac¢1k alan %30 === Acik alan %35
Renk
800

Toplam duyusal etki

Cignenebilirlik

Sertlik

Gorliniis

Koku

Grafik 1. Yari-kuru iiziimlerin Duyusal Analiz Sonuglari
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KONYAK SPIRTLI ICKISININ YENI USULLA
HAZIRLANMA TEXNOLOGIiYASI
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Uziimgiiliik va Sarab¢iliq Elmi-Tadgigat Institutu
movludh@mail.ru

Maqalo konyak spirtli ickisinin istehsal iisulunun tokmillasdirilmasi va yeni, daha
miitoYaqqi tisulla  hazirlanma texnologiyasmn dstiinliiklorindan bahs edir. Maqgalada
miidlliflor konyak spirtli ickisinin elma malum olmayan yeni texnoloji tisulunu toklif edir.
Klassik tisulla konyak istehsal texnologiyasi ilo miigayisalor aparilmig, yeni tisulun
tstiinliikiori elmi-praktiki asaslandirilmis va siibuta yetirilmigdir. Yeni tisulla alinmis niimuna
kiitlo xromotoqgrafiyast ilo analiz olunmus fiziki-Kimyavi torkibi miiayyan edilmisdir. Olda
olunmusg gaostoricilor klassik konyak niimunalarinin fiziki-kimyavi géstoricilarinin ensiklopedik
Malumatlari ila iizlasdirilmisdir. Miiayyan olunmusdur ki, taklif olunan tisulla alinmis konyak
ham fiziki-kimyavi géostoricilorina géra, hamda ogranoleptik xiisusiyyatlorina géra klassik
tisulla alinmis konyakin eyni gostaricilari ilo miigayisada qat-qat tstiindiir. ToKlif olunan yeni
texnoloji prosesin marhalalori aciglanmisdir. Gostorilmisdir ki, xiisusi reaktorlarda konyak
spirti 1izarina yas tut meyvalori alava edilib, 4 miixtolif temperatur rejimlorinda (30°C'40°C,
50°C, 60°C) texnoloji islamalar naticasinda hazirlanma prosesi comi bir ay miiddatinda basa
catir. Miialliflar toklif edir ki, bela gisa miiddatda keyfiyyati tam tomin oluna bilan konyak alda
etmak miimkiindiirsa, bu mahsulu 20 il dinca gqoymaga ehtivac qalmur. Ciinki 20 il dinca
goyma prosesinda maliyya xarclori 10 dafalorla artir. Belo ki, taklif edilan yeni texnologiya
20-30 il miiddatindo dinca goymami 1-2 ay oarzindo miivafiq texnoloji prosesin hoyata
kegirilmasi yolu ilo tamin etmaya imkan verir. Maliyya moasrafini 10 daofalarlo azaltmaga
imkan yaradan belo texnologiyanin Azarbaycan konyak istehsalcilar: torafindon tatbiq
olunmas tovsiyya olunur.

Agar sozlor: Konyak, spirtli icki, kupaj dinco qoyma, aromatik spirtlor vo efirlor,
reaktor

Knrwueesvie cnoea: KOHBSK, aJIKOTOJIbHBIC HAIIUTKH, KYIIdK, ApOMATUYICCKUC CIIUPTHI U
3¢upsl, peakTop

Key words: Cognac, alcohol, blending, aromatic alcohols and ethers, reactor

Giris: Spirtli igkilarin texnologiyasindan alds olunan hazir mohsul miivafiq, xassalor
grupu ilo xarakterizo olunur. Bu xassalorin giymatlondirilmasindon  olds olunmus naticalor
fiziki-kimyavi torkibindan, yarimfabrikatin alinma {isulundan, hazir xammalin alds olunmasi
ticlin istifado olunan texnoloji avadanliglarin texniki saviyyasindan, texnoloji proseslorin
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yerina yetirilmasinds doarin bilik vo tacriiba talob edilon sortlorin tomin olunmasindan gox
asilidir.

Spirtli i¢ki noviindon sayilan konyakin istehsali da belo saholordon biridir. Konyak
mohsulunun klassik tisulla istehsali asagidaki texnoloji marhalalari 6ziinds birlogsdirir. Cavan
konyak spirti oldo etmok fiiglin konyak sorab materiali bu mogsad tiglin qurasdirilmis
qurgularda distillo edilorok konyak spirtino ¢evrilir. Cavan konyak spirti xiisusi palid
¢alloklords va ya palid oduncaqglari ilo doldurulmus emal ¢anlards dinca goyulur. Bu proses 6
ildon 20 hatta 30 ilo godor davam edo bilir. Son konyak mohsulu sldo etmok tiglin dinco
qoyulmus konyak spirtini codlugu 1mq/dm®-a godor tomizlonmis i¢msli su ilo qarigdirib
tizorino sokor siropu, koler, otirli vo spirtli sular olavo etmoklo kupaj edirlor. Kupaj
omoaliyyatindan sonra miiayyon miiddot saxlayaraq, siizgacdan kegirib siigalora doldururlar.

Yiiksok markali kolleksiyon konyaklarin hazirlanmasinda dinco qoyulmus konyak
spirtinin yasi na godar ¢ox olsa, keyfiyyati da bir 0 godor lazimi saviyyads tamin olunur.

Material va metodlar: Apardigimiz ¢oxillik todqigatla miioyyon etmisik ki, konyak
spirtini uzun miiddatli dinco qoymaga ehtiyac yoxdur. Belos ki, dinca goyma porsesinds bas
vers bilan fiziki-kimyavi doyisikliklori, texnoloji prosesi kokiindon doyismokla qisa miiddstds
tomin etmok miimkiindiir. Belo ki, toklif etdiyimiz yeni texnologiya vasitosilo 20-30 il
miiddstinds dinca qoymani 1-2 ay arzindo miivafiq texnoloji prosesin hoyata kegirilmasi yolu
ilo tamin etmoys nail olmusug.

Toklif etdiyimiz yeni texnologiyada
hazir konyakin oldo olmasi iigiin kupaj
prosesi aradan qaldirilir. Yoni klassik
hazirlanma texnologiyasinda istifado olu-
nan su, sokar siropu, koler, atirli vo spirtli
sular komponentlarindan istifads olunmur.
Sadalanan  komponentlorin istifadasine
ehtiyac qalmur.

Texnoloji proses 1-ci sokildo gosto-
rilon reaktor qurgusunda hoyata kegirilir.
Gorilindiiyli  kimi reaktor qizdirict  vo
qarigdirict ilo tomin olunmusdur.

Termorequlyator vasitasi ilo reaktor-
da mayenin temperaturu avtomatik olaraq
tonzimlonir. Hazirlanma vaxtinin azaldil-
mas1 liclin eyni zamanda dord reaktordan > \ I,
istifado etmok olar. Hor bir reaktorda dord / Ll \
temperatur rejimi segilir. 30°C 40°C C, Y Sw \s
5OOC, 60°C. Reaktor konyak spirti ilo Sokil 1. Reaktor 10 m® hocmo malik, qizdirilmasi su
doldurulur. Uzarina mﬁvaﬁq miqdarda tut buxart vasitasilo hoyata Kegirilir: %-elektrik motoru, 2-

. . ) reduktor, 3-baxis borusu, 4-maxoviklor, 5-qarisdiricinin
slava olunur. 20-30 gun miiddatinds yuxa- vall, 6-kOynoyin yuxart seksiyasi, 7-kOynoyin asagi
rida gostorilon temperatur soraitindo qarig- seksiyasi, 8-kdynoyin dib seksiyasi, 9-qarisdiricimn alt

dirilir. Reaktor bosaldilir, kiitlo presdon hissasi, 10-konusvari Klapan, 11-konusvari oOtiiriicii, 12-
) 3 ’ gansgdiricinin  yuxart hissesi, 13-spiral boru, 14-oxun

kecirilorok, alinmig maye ayri-ayriliqda porkidicisi.
tutumlara doldurulur. Iki ay saxlandigdan

13—
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.—/8
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sonra maye hissa dekontasiya olunur. Dord rejimdo hazirlanmis maye qarisdirilaraq hazir
mohsul alda olunur va stizgacdan kegirilib siisolora doldurulur.

Noticalar vo miizakira: indiys godor hazir konyak mohsulunun torkibinin zonginlos-
dirilmasi va keyfiyyatinin yaxsilasdirilmasi ligiin ¢ox sayda cohdlor gostorilmisdir.

Bir ¢ox todqiqatlar konyak sorab materialinin istehsalinda istifado olunan iiziim sort-
larinin golocokds konyak hazirlanmasi zamani onun keyfiyyatino tasirino hosr olunmusdur
[1]. Efir yaglarinin konyak istehsalinda ¢ox vacib element oldugunu nozoro alib, liziim
yigimmin diizgiin aparilmasi iiziim gilasindo aromatik maddslorin maksimum miqdarinin
toplanmasinin tomin olundugu fikir soylanilir [2].

Konyak gorab materialinin alinmasi zamani {izim sirosinin qicqirdilma prosesi do
konyak hazirlanmasi zamani 6z tasirini gostara bilir [3].

Qicqirma prosesindo miixtalif {isullardan istifado etmoklo konyakin keyfiyyatinin
yaxsilasdirilmasina da cohdlor gostorilmisdir [4] .

Maltabar [5] gostorir ki, ceco tizerinds qicqirmadan oldo olunan konyak spirtinin
istehsal1 ii¢iin nozordo tutulan sorab materialinda, cecasiz qicqirdilan sorab materiallarina
nisbaton aldehidlorin, metil spirtinin, furfurolun miqdar1 daha ¢ox, efirlorin miqdari iso
nishoton az olur.

Odabiyyat molumatlarina asasan, hotta konyak sorab materialinin ilkin tiindliyii do
keyfiyyoto tosir edo bilir. Fransada-Sarantada konyak istehsali iliclin nozords tutulan sorab
materialinin tiindlilyti  5,3-10,5% doyisir. Sulfit tursusunua nozoron tursuluq orta hesabla
6,99/1, ugucu tursuluq iso 0,25¢/I toskil edir [6].

Keg¢mis SSRi-do tosdiq olunmus texnoloji tolimatin tolobino osason, konyak sorab
materialinda tiindliikk 8%-dan az olmamali, ¢axir tursusuna nozaran titrlonon tursuluq 4,5 g/1-
don az olmamali, sirks tursusuna nozoron ugucu tursuluq 1,5- g/l-don imumi sulfit tursusu
10mg/l-dan ¢ox olmamalidir [7].

Miioyyon olunmusdur ki, konyakin keyfiyyot xarakteristikasi eyni zamanda qovma
prosesinin texnoloji parametrlorindan va bu proses {igiin istifado olunan cihazlarin texnoloji
xiisusiyyatindan birbasa asilidir.

Enant efiri xosagolon giil aromat1 ilo konyakin torkibindo xiisusi ohomiyyat kosb edon
bir gostoricidir. Qeyd olunur ki, yiiksok keyfiyystli konyak spirti molum  enant efirinin
istiraki olmadan miimkiin deyil.

E.A.Qogicaysvili [ 8, 98] gostorir ki, Saratan tipli qurguda 9mg/l enant efiri saxlayan
konyak sorab metrialinin distillasindon alinan xam spirtds enant efirinin miqdar1 22mg/1 toskil
etmisdir.

L.E.Visotskinin aldig1 naticalora[10] osason distillo naticasinds alinan konyak spirtinda
enant efirinin miqdarinin kifayat godar toplanmasi tiglin distillo prosesina yonoaldilon xam
spirtin tiindlityli 25-30 hocm % hoaddinds olmalidir. Bu onu gostarir ki, distilloys ugradilan
xam spirtin tindlilyii o gadar do yiiksok olmamalidir. Ogor tiindliik ¢ox olarsa, onu su ilo
durulagdirmaq maslohat goriiliir.

Yuxarida qeyd etdiyimiz kimi konyakin hazirlanma texnologiyasinda osas
moarhalalorden biri konyak spirtinin ya palid bockalarda ya da palid taxtalarla doldurulmus
emal c¢onlords dinco qoyulmasidir. Bu sobabdon konyakin fiziki-kimyavi gostaricilori iki
grupa boliniir. I dovr maddslors siifro sorab materialinin vo onun distillasindon alinan
mayelordoki komponentlar: Il grupa dinca goyma prosesinda amoala goalon komponentlor
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daxildir.

Dinca goyma marhalasinda miirokkab kimyavi va fiziki-kimyavi proseslor bas verir. Bu
prosesdo osas komponent sayilan palid agacindan ekstraksiya olunan maddolor sorab
materialinin distillosindon amala galmis maddslorlo qarsiligli tasirds olaraq, miixtalif kKimyavi
mohsullar amoalo gotirir. Bu proseslor spirtdo holl olmus  oksigenin hesabmna daha
miirakkablasir va naticads miixtalif Kimyavi mohsullar amals galir.

Coxdan molumdur ki, lazimi qarisiq kimyavi maddolorin istirakin1 tomin etmoadon
yiiksok keyfiyyatli konyakin alinmasini tomin etmok miimkiin deyil.

Ucgucu qarisiglarin miqdarmin noazars alinmasi keyfiyyatli konyakin, keyfiyyatsizdon
forglonmasi birmonali qaydada miioyyon etmok cohdlori bas tutmamusdir. Indiyo godor
konyakin iyinin vo dadinin hansi kimyavi komponentin hesabina tomin olunmasi miiayyan
olunmamisdir. Lakin imumilikda gobul olunmusdur ki, tursular, aldehidlar, spirtlor va efirlor
konyakin asas keyfiyyat gostariciloridir vo konyakin iimumi keyfiyyat xarakteristikasi onlarin
nisbatindon birbasa asilidir.

Toqdim etdiyimiz yeni texnologiyada yuxarida qeyd olunan faktorlarin aragdirilmasina
ehtiyac qalmir. Lakin konyak sorab materialinin gostaricilori uygunluq toskil etmalidir.

Yeni iisulla hazirlanmis mohsul niimunasi kiitlo xromatoqrafiyasi tsulu ilo todqiq
olunmusdur. Oldo olunmus naticolor klassik iisulla hazirlanmis konyakin fiziki-kimyavi
xarakteristikalarinin  ensiklopedik molumat ilo [12] miiqayisali sokildo Codval 1-do
verilmisdir.

Cadval 1

Toqdim olunan yeni texnologiya asasinda hazirlanmis konyakin ensiklopedik molumatlarla
fiziki-kimyavi gostaricilora géra miiqayisasi

. Yeni
| S bt bl
SN Komponentlarin alinmig
adlart Konyakin yas, il konyakdakl_
335 | 8545 | 4555 | 5510 10-20 | komponentlorin
migdart
1 GstiriBlmis ekstrakt (sokorsiz) 0,5-1,0 0,6-1,2 0,7-1,4 0,8-2,0 1,3-25 2,4
g/dm
2 | Asilayict maddolor g/dm® 0,3-0,5 0,4-0,6 0,5-0,7 0,4-0,6 0,3-0,5 -
3 | Lignin g/dm?® 0,2-0,3 | 0,25-0,4 0,3-0,6 0,4-0,9 0,4-1,0 -
4 | Vanilin q/dm3 0,1-0,8 0.1-0,9 0,2-1,0 0,3-2,0 1,0-4,0
5 Furfurol q/dm3 1,0-8,0 2,0-10 3,0-12,0 5,0-15,0 7,0-20,0 22,0
6 | Ali spirtlor (izoamil, izobutil, 700- 700- 800-2400 | 900-2500 | 1000-2500 800
n.propil. n.butil vo b.) 2300 2300
C>3 mg/dm®
7 Etilasetat mg/dm3 140-700 | 150-750 160-800 170-900 180-1000 900
8 | Ali efirlor(etil kaprinat,etil- 30-110 35-120 40-125 45-130 60-140 180
laurat,etil-kaprilat vo b.)
C>5 mg/dm®
9 | Asetaldehid mg/dm® 15-180 20-200 25-230 30-240 40-250 170
10 | Ali aldehidlor 3-25 4-30 5-35 6-40 8-45 110
(izoyag,izovalerian,kaprin vo b.)
C>3 mg/dm®
11 | Sirks tursusu mg/dm3 40-300 40-350 40-400 40-450 40-500 50
12 | Ali tursular (propion,yag,kaprin) | 10-150 10-160 10-170 10-180 10-200 70
C>3 mg/dm®
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Coadval 1-don goriiniir ki, astlayict maddoalor v lignin xromamoqrammada miisahido
olunmur. Buna baxmayaraq niimunonin rangi Kifayst godor intensivdir vo 30 illik spirtdon
hazirlanmig konyakin rongine uygun golir. Bu rongin hansi komponentin hesabina yaranmast
olava todgigatlar tolob edir. Xromatoqgrammada asagidaki qurulusa malik olan komponent
askar olunmusdur.

CH-CH O

[
CH - Ci
\ H

Bu maddo furfuroldur, furan cargosinin an sads aldehididir. Konyakin asas komponent-
larindan biridir. Distillo prosesinds konyak sorab materialindan spirtin torkibina kegir. Bizim
niimunada bundan slaves asagidaki qurulusa malik olan vo cihazin yaddasinda furfurolalkoqol
kimi gostorilon tsiklik spirt agkar olunmusdur.

CH-CH )]
I 7
HO-CH:— C C-C
~./
O H

Elo bu sobabdsn onun miqdar 22,0 mg/dm® toskil etmisdir. Bu tsiklik spirt konyakin
buketina tosir etmoya bilmoaz.

Konyakin tarkibindoki spirtlorin osas xiisusi ¢okisi etil spirtinin payma distr. Kosf
etdiyimiz konyakda klassik qovma tisulu ilo toyin etmoklo onun miqdarinin 42-44 hocmi %
oldugunu miioyyon etdik. Kosf soziinii bu kolama tesadiifi daxil etmadik. Ciinki bu is
30.05.1996-c1 il P 9700 41 sayli Dovlot Patenti almigdir [13].

Odobiyyatda konyakin torkibino daxil olan alifatik spirtlor barodo genis molumat var.
Bunlar asason izoamil, izobutil, n.batil, propil va izopropil spirtloridir ki, bu komponentlor ali
spirt vo ya sivus yaglari kimi taninir. Onlarin miqdarmin ¢oxlugu istonilon spirtli i¢kinin
torkibindo qicqirma mohsulu hesab olunur va keyfiyyoato xolal gotirir. 1-ci cadvoldon
goriindilyii kimi bizim niimunods onun migdari 800 mg/dm®-dur. Bizim niimunodo bu
spirtlorlo yanasi olava olarag, aromatik spirt olan, cihaz torafindon fenil etanol adi ilo geyds
alinmis vo miqdar1 10 mg/I toskil etmisdir.

Kimyavi formulu asagidaki kimi tapilmisdir.

72N

‘ H—CH; OH

N/

Terpen spirtlori xos iys malikdir. Fenil, etil spirti spirtli i¢kilorin iyinds xiisusi ¢alara
malik olan iy yaradir. Bu iy ar1 balimin iyino uygundur. Xromatoqrammada bu spirtin
tapilmasi bizim konyakdaki iyds ar1 bali iyinin olmasi ilo do tasdiglonir.
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Konyakda spirtlorin istiraki onlarin dadinin va iyinin formalagmasinda oasas yerlordan
birini tutur. Togqdim olunmus cadvaldon goriindiiyi kimi, aldigimiz mohsulda etilasetatla
yanas, etil kaprilat vo etilkaprinat maddslorinin miqdar1 hesabina ali efirlorin miqdar kifayat
godar ¢oxdur. Bu faktor konyakin dadinin haddon artiq yumsaqligina birbasa gostorisdir.

Enant efiri konyakin dadinin formalagmasinda xiisusi bir xarakteristikaya malikdir. O,
bir neg¢o efirlorin garigigindan ibarat oldugundan, onun toyinati xiisusi metodika talob edir.
Belo ki, onun ¢okdiiriici mohsullarla sistemdon ekstraksiya edib, qovulur vo adi
xromatoqrafik isulla toyin edirlor. Bizim niimunads belo toyinat aparilmis vo onlarin
miqdarmin 0,05 g/l oldugu molum olmusdur. Konyak istehsalinda bu efir ¢okiintii
mayalarinin xiisusi texnologiya il iglonmasindon alinib alava olunmagla tamin olunur. Bizim
niimunada iSa enant efiri texnoloji proses zamani omoals galir.

Aldehidlora goldikdo codvaldon goriindiiyli kimi klassik konyaklarda osas aldehid
asetaldehiddir. Yag aldehidlori meyva ¢alar ilo segilon iyo malikdirlor. Konyakda buketin
amoala golmasinds bu maddoanin x{iisusi rolu var.

Codvaldon goriindiiyii kimi, asetaldehidlorin migdar1 bizim niimunads 3 illik konyakin
torkibino uygun golir. Amma bizim niimunonin xromatoqrammasinda valerian C2H6CH
CH2CHO izovalerian (CH3 H2 CH CH2 CHO, enant CH3 (CH2)5 CHO vo kapril CH3
(CH2)6 CHO aldehidlori hesabina ali aldehidlorin miqdar1 klassik konyakin torkibindoki
miqdardan 2 dofadan da ¢oxdur.

Toqdim olunan cadvalin miiqayisoli aragdirilmasi onu gostorir ki, konyakin keyfiyyatini
yiiksok saviyyado tomin etmok ii¢iin spirtin uzun miiddst palidla tomasimi yaratmaq vo
texnoloji cahatdan, na do maliyys torofdon 0 godor do sorfali deyil. 20 il miiddstindo ali
spirtlorin migdart 2300 mg/dm3 —dan 2500 mg/dm3-a godar, yoni 9%, etilasetat efirinin
migdar1 700 mg/dm3 —dan 1000 mg/dm3-a gadar, yani 300 mg/dm3, ali efirlorin migdari
comi 30 mg/dm3, ali aldehidlorin migdar1 20 mg/dm3 yani hor saxlanma ilino 1 mg/dm3 artir.
Bels texnologiyanin no doracads dogru olmasi ¢oxlu suallar dogurur.

Toqdim etdiyimiz texnologiya iizro ali efirlorin migdarmin 180-30=150 80%-o gadar,
ali aldehidlorin migdarimin 110-3=107 90%-5 godor artimi olmus konyakda valerian,
izovalerian, kapril, enant aldehidlorinin, aromatik spirtlorin, aromatik efirlorin ¢ox qisa
miiddotdo tomin olunmasi  onu gostorir ki, artiq konyak istehsalinda kokli texnoloji
doyisikliklorin aparilmasi zaruridir.

Tacriibalor inandirict gokilda gostorir ki, istonilon halda palid agacinin istiraki olmadan
yiiksok keyfiyyotli konyak spirtinin alinmast vo onun siirotli yetismosini tomin etmok
miimkiin deyil [13] .

Lakin he¢ konyak spirtinin yetismasinin siiratlondirilmasi {isulu da texnologiyada
koklii doyisikliklorlo naticolonmomisdir.

Bozi miolliflor [14] halo ¢ox uzaq zamanlarda 5 illik konyak spirtinin alinmasi tiglin
miihits 1 g/l migdarinda palid yongarinin oalavs olunmasini toklif etdi. Ondan sonra yongardan
miixtalif sokilda istifadalor toklif olunmusdur.

Hotta yonqgarin alave olunmamisdan oalave onun ozonla [15] islonmasi toklif olunurdu.

Sonradan bu fikirlor SSRi-do do inkisaf etdirilmisdir. Hotta miiasie dévrda bu fikirlo
razilagib yonqarlardan bu va basqa sokilds istifads etmak cohdlori var.

Indiyo godor yiiksok keyfiyyatli konyakin alinmasi bu vo ya basqa sokildo palid agaci
ilo alagalondirilir va biitiin hallarda konyakin texnologiyasinda fundamental doyisiklik aldo
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olunmamisdir.

Bizim toklif etdiyimiz yeni texnologiya biitiin klassik anlayislart ¢evirmisdir. Artiq
burada yalniz material doyismir, eyni zamanda kipaj amaliyyat1 vo ondan istifado olunan
materiallardan imtina edilir.

Hesab edirik ki, bu magaloda verilon va praktiki olaraqg tesdigs yetirilon ideya konyak
istehsalinda indiys godor mévcud olan elmi-nazari vo praktiki-texnoloji baxislart kokiindan
doyisdirmays nail olacaqdir.

Natica:

1. Konyak spirtini 6-20 il miiddstins palid ¢alloklards va ya palid taxtalarla doldurulmus
emal g¢onlords dinca qoymadan da yiiksok keyfiyyatli markali vo kolleksion konyak istehsal
etmak miimkiindiir.

2. Ag tut meyvasinin konyak spirtino alave olunmasi vo 4 temperatur (300C, 400C,
500C, 600C)haddinds garisdirict va qizdirict ilo tomin olunmus reaktorda islonmasi yolu ils
alds olunmus konyaka fiziki-Kimyavi va orqanoleptik gostaricilorina gora 20 il vo daha gox
miiddatdo palid ¢alloklords dinca qoyulmus konyak spirtindon kupaj yolu ilo hazirlanmig
konyakdan gat-qatiistiindiir.

3. Kupaj texnoloji prosesinds yumusaldilmis su, sokor siropu, koler, otirli vo basqa
spirtlor istifads etmadon yiiksok keyfiyyatli konyakin istehsali miimkiindiir
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HOBBII CIIOCOB TEXHOJIOT WS IPUT OTOBJIEHUSA
CIIMPTHOI'O HAIIUTKA KOHBAKA

II1.A.Taxupos, A.M.3eiinanoa, M.A.I'yceiinos
Hayuno-Hccneoosamenvckuti Mncmumym Bunoepadapcmea u Bunooenust

B cmamve asmopwr npednacaom Houlll cnocob, HeuzgecmHou Hayke, Npou3eo0cmed
KOHbAKA. []laHo cpasnumenvHas OyeHKa cnocobam npou3zeo0cmea KOHbAKA KAACCULeCKUM U
HO8bIM Memodamu. /[oKa3aHo npeumywecmea Ho8020 cnocoba, npeonazaemoul agmopamu.
Obpazey KOHbAKA NONYYEHHO20 NO HOBOU MEXHON02UU HOOBEPIUCEH AHANU3ZY XPOMMAC
MemooomM U onpeoelienbl OCHOGHble (uU3UKO-XuMudeckue nokazamenu. ConocmasieHuvl
@usuxko-xumuueckue nokazamenu ¢ OAHHLIMU HNPUSOMOBIEHHO20 KOHbAKA KIACCUYECKUM
MemoooM  ONUCAHHOU 6 IDHYUKIONeOuu. YcmanoseneHo, 4mo KOHbSAK NPUSOMOGIeHHbLU
MEMoOoM, npednazaemozo aemopamu, KaKk no QuU3UKO-XumMuieckum napamempam, max u no
Op2aHONeNnMU4ecKuUM NOKA3amensiM Npeeocxooum YKA3AHHbIX nokazamenel Noay4eHHo20
Kaaccudeckum memooom. Onucau 6ce cmaouu mexHonI02UYecKo2o0 npoyecca. Ykazano, umo 8
CHeyuanrbHOM  peakmope CHAONCeHHOU  MeWwanKkolu U Hazpegamenem K 3a1u8aemomy
KOHbAYHOMY chnupmy 000aeisemcs nioovl 0eno2o myma u npogooam oo6pabomky 6 4-x
PA3HbIX MEeMNepamypHviX YCI08USX (300C, 40°c. 50°C, 600C). Ilpoyecc npucomoenenus
3aeepuwiaemcs 6 meyenuu 30 Oueil. A6mopvl npeodnazarom, 4mo eciu Kaiecmsed 20mo8020
NPOOYKMA KOHbAKA 00ecneuusaemcs 6 medyeHuu KOPOmKO20 6peMeHu, mo mo2oa Hem
He0OX00UMOCMU BblOEPIHCKU KOHbAUHO020 chupma okono 20 u 6onee niem, mpebyroujezo
OonvuuUx  (PUHAHCOBLIX pACcX0008 8 HecKoabko 10-mu  Kpamuwvix pazmepos. Asmopul
Hacmausaiom, Ha mo 4mo ydHce nopa NPUMEeHUms NpeododceHHblil. Texnonrocuueckuti npoyecc
Ha gcex npeonpuamusx Azepoatiodxcanckou Pecnyonuxu, komopwvie npouzeo0am mapoyHvle u
KOJLIeKYUOHHbBLE KOHBSKU.

BASIC PRINCIPLES OF THE TECHNOLOGY OF PREPARATION OF COGNAC
ALCOHOL IN A NEW WAY

Sh.A.Tahirov, A.Y.Zeynalova, M.A.Huseynov
Scientitic Research Institute of Viticulture and Wine-making

The article discusses the advantages of developing the cognac alcohol production
method and preparation technology in a new and more advanced way. In the article, the
authors propose a new technological method of cognac alcohol, unknown to science.
Comparisons were made with the cognac production technology by the classical method, the
advantages of the new method are scientifically and practically substantiated and proven. The
physicochemical composition of the sample obtained by the new method was determined by
mass chromatography. The obtained indicators were compared with encyclopedic data of
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physical and chemical indicators of classical cognac samples. It was determined that cognac
obtained by the proposed method according to both physical and chemical parameters, and
due to its organoleptic properties, it is much superior to the same indicators of cognac
obtained by the classical method. The stages of the proposed new technological process have
been announced. It was noted that wet mulberry fruits were added to cognac alcohol in
special reactors, which is completed in 4 different temperature regimes, (30°C, 40°C, 50°C,
0°C) technological processes in just one month. The authors suggest that if it is possible to
obtain cognac in such a short period of time, the quality of which can be fully guaranteed,
there is no need to leave this product alone for 20 years. Because in the process of 20 years of
rest, financial costs increase 10 times. Thus, the proposed new technology allows to ensure
rest for 20-30 years by implementing the appropriate technological process for 1-2 months. It
is recommended that Azerbaijani cognac producers use such technology, which allows to
reduce financial costs by 10 times.
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QURUTMA USULLARININ NOVLORI VO QURUTMA AVADANLIQLARININ
XARAKTERISTIiKASI

A.B.Nacafova, A.I.Muradova, X.M.Mammadova

KTN-nin Uziimgiiliik v Sarab¢iliq Elmi-Tadgigat Institutu, Abseron rayonu Mehdiabad gasabasi,
20 Yanvar kiicasi, AZ0118, E-mail: vugar_salimov@yahoo.com
asya.mammedova.60@mail.ru

Moaqaloda  iiziimiin saxlanmasin va dasimmasi asanlagdirmaq maQsadilo  texnoloji
proseslorin apariimasinin vacibliyi, miixtalif qurutma metodlari, strukturuna gora qurutma
magmlarimin névlori, is prinsipina gore forqli qurgulara boliinmasindan, suyun xammalla
alaga formalarindan, qurutma prosesinin 2sas marhalalari va mexanizmindan, iiziim
istehsalimin talimata uygun is prosesindon, keyfiyyato kamiyyato zoror vurmadan uzun miiddat
saxlanmasimin tomin edilmasindan, tabii va siini qurutma tisullart hagqinda informasiya tipli
Malumatlar verilir. Eyni zamanda aparilan tadgigat zamani bir sira kigmis va moviic iiziim
sortlarmmin qurutmaya yararliligi, samoaraliliyi vo Kimyavi torkib gostoricilori, keyfiyyatin
giymatlondirilmasi kimi masalalor éyranilmogsdir. Aydinlasdiriimisdr ki, todgiqat isininda
omtaa ¢ixumina gora yiiksok gostorici Cohrayi kismisdo (23%), Ag kismisdo (22,5%),
Sentennial sidlesda(21%,), méviiclorda isa Ag samda (21,5%), sokarlilik gdstaricisina gora
yiiksok gostorici Ag samda (22,3q/100sm® asag1 gostarici isa Sentennial sidles (16g/100sm°)
kismis sortunda qeyda alinmisdir. Eksperimentlar naticasinda (YT) cihaz vasitasila (1-3daqiga
miiddatinda) ilkin emaldan keg¢on kismis sortlarindan agiq ranga, yiisok keyfiyyata, yaxsi
oMtaa goriiniisiina Va yiiksoK amtoa ¢iximina malik olan 25asan Ag kismis vo Cohrayt kigmis
sortlart , méviiclardan iSa Ag sani va Sarigilo tiziim sortlaridr. Bela naticaya gola bilarik ki,
xammaln ilkin emali zamam yiiksoktezlikli cihazdan (YT) istifado edildikda , qurudulmus
kismis vo moviictin ranginin, atrinin, dadimin va aMtoa goriiniistiniin, keyfiyyatinin, yiiksak
bakterisid tasirinin Vo hazir mohsulda yiiksak qida dayarinin, vitamin torkibinin gorunub
saxlanmasini, beloliklo, qurudulmus mohsullarin bir sira parametrloring ciddi nazarat
etmokla, keyfiyyat xiisusiyyatlorini dayismadon diizgiin sakilda gorunub saxlanmasini tomin
etmakdan bahs edilir.

Agar séozlar: qurudulmus liziim, suyun birlogsma formalari, tabii vo siini qurutma.

Knwouesvie cnoea: cymeHbli BUHOTPaJA, BOJIHBIE KOMOWHHpPOBAHHBIE (HOPMBI,
€CTEeCTBEHHAS U MICKYCCTBEHHAsI CYIIIKA.

Keywords: dried grapes, water combined forms, natural and artificial drying.
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Giris. Strateji Yol xaritesindo qurudulmus {iziim yiiksok potensuala malik mahsul kimi
giymatlondirilir.Ekoloji cohotdon tomiz kismis vo mdviic istehsali iigiin qurutmaya yararl
sortlarin miiayyan edilmasi, yeni texnologiyalarin inkisafi, fermerlorin ehtiyaclarinin
mioyyanlasdirilmasi vo onlarla amokdasliq sahasinds islorin qurulmasi garsiya qoyulan acac
vazifalordon biridir.Miiasir qurutma qurgularindan istifado edorok ,xalqumizi quru tiziimlo,
kismis vo moviiclo toamin etmok Vo eyni zamanda respublikamizin ucqar bolgalorinda
yasayan oahalinin tozo meyva va toravozlo tomin edilmasi masalasi catin oldugundan quru
mohsul istehsali mihiim rol oynayir [1,3]. Mohsulun uzun miiddot saxlanmasini vo
dasinmasini asanlagdirmaq moqsadi ilo qurudulmus tiziim istehsalinda texnoloji prosesdon
istifado olunur. Bildiyimiz kimi tozs {iziimiin torkibinds suyun miqdari ¢oxdur. Qurudulan
tiziimdan su na gadar ¢ox kanar edilorss, galan quru maddalarin konsentrasiyasi bir o qodar
yiiksok olar yaxs1 vo uzun miiddot saxlanilar. Uziimii qurutdugda gilodo olan su o haddo
godor azalmalidir ki, orda mikroorganizmlorin inkisafi vo foaliyyati {i¢iin miinbit miihit
yaranmasin.Bakteriyalar ti¢iin bu mithit minimum 30%, maya va kif gobaloklor iigiin iso 15-
20% saviyyasindadir.

Sonayeds miixtalif qurutma metodlarindan istifado olunur: Konvektiv, kegirici,
radiasiya, radiasiya-konvektiv, yiiksok tezlikli caroyanla, sublimasiya vo s. Bu vo ya digor
qurutma metodundan istifado edilmasi suyun xammalla slage formasindan asilidir. Suyun
xammalla olagasinin asagidaki formalar1 movcuddur.

Kimyovi, fiziki-kimysvi va fiziki-mexaniki.Kimyavi birlosma ¢ox giiclidiir .Rabito
yalniz kimyoavi yolla va ya termiki islomlo  qirila bilor. Kimyavi birlogmis su xammalda
miioyyan bir nisbstds olur. Qurutma zamani bu su qovulmur.Suyun xammalla fiziki-Kimyovi
birlosmosi adsorbsiya vo osmotik olur.Adsorbsiyali su mahsulun sathinds vo mosamalorinds
saxlanilir. Osmotik su iso mohsulun hiiceyra daxilindadir.Su adsorbsiya olundugda, mahsul
sixilir, sismis materialin hacmi quru mohsulun va udulmus suyun hacminin comindon azdir
[7]. Sixilma, giiclii bir tozyiq amalo gatiron molekulyar giic sahasine baghidir. Sixilma istilik
ilo miisayiot olunur. Dondurulmus koloidal mohlulda (gel) qurulusun osasi pektin
maddalarindon va yiiksok molekullu birlosmalardan ibarat olan foza sabokasidir. Duz, sokar,
tursu  mohlullart hiiceyro daxilindodir. Mohlullarin bir hissasi iso hiiceyra Xaricindodir.
Xaricdoki mahlulun konsentrasiyasi hiiceyranin daxilindokindon daha asagidir vo su osmotik
tozyiqin tosiri altinda hiiceyrays daxil olur. Bu osmotik birlosmis sudur.fistilik ayrilmadan va
sistem sixilmadan osmotik birlogmis su, adsorbsiya olunan su kimi sisir.Adsorbsiya namini
buxara cevirmok ftgiin yiiksok enerji xorclori tolob olunur. Yaranan buxar xammalin
igarisinda harokat edir.Sison nam xammalin igarisinds hiiceyra divarlar1 arasinda diffuziya
noticasindo maye soklindo horokat edir.Suyun mexaniki olagssi 1slatma qiivvalorina goros
mikrokapillyar, makrokapillyar vo ¢ox xirda damcilara boliiniir. Mikrokapillyar suyun radiusu
10 ~ 5 sm-don az olan kapilyarlarda maye soklinds, makrokapillyar su iss 10 ~ 5 sm-dan
coxdur. Xirda damcili su iso sothin gorilmasi sobobindon materialin sothina yapisan bir
mayedir.

Qurutma prosesinin asas marhalalari: - Sulu, masamsli xammallar1 , meyvo Vo toravozi
qurutdugda,  hom materialin sothindon, haom do kapilyarin igorisindon ilk n&vbado
higroskopik vo kapilyar su buxarlanir. Nomin bu hissasi sarbost su adlanir, ¢iinki onun
buxarlanmasi sarbast bir ssthdon mayenin buxarlanma ganunlarina uygundur.Kapilyar sudan
sonra adsorbsiya olunan su buxarlanir, bu da boyiik enerji xarclori talob edir. Osmotik suyun
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buxarlanmasi biitiin qurutma zamani bas verir, ¢linki suyun biitiin formalarin buxarlanmast
sobabindon osmotik tozyiq artir. Hiiceyrodon osmotik nom ¢ixdiqdan sonra kapilyar suyla
qarigir vo onunla birlikdo buxarlanir. Suyun xammaldan buxarlanmasi xammal torafindon
nomin desorbsiyasi (qurumasi) vo sorbsiya (udma) prosesi arasinda bir tarazliq oldugda basa
catir. Tarazliq ndqtasi otraf miihitin parametrlorindon asilidir. Otraf riitubotin miqdar tarazliq
rlitubatinin miqdarina uygundur. Tarazliq namliyi bir materialin nom tutma qgabiliyyatini toyin
edir [6, 7]. Yas materialin vo qurudulan maddonin xiisusiyyatlorini tarazliq nominin miqdarina
na godoar yaxinlasdirsaqda, qurutma prosesi yavas gedir.

Qurutma prosesini nisbi olaraq iki dovro bdlmak olar: birinci sabit qurutma siirati,
ikincisi isa diison dovr. Birinci dovrds, materialin sathindon suyun buxarlanma temperaturu
nom termometrin istiliyino borabordir, ikinci dovrdas iso materialin daxili tabagalarindon suyun
buxarlanmasidir. Eyni zamanda, qizdiricinin temperaturu qurudulan maddoanin istiliyi (quru
termometrin istiliyi) qurutma prosesinin sonuna godar yiiksolir. Birinci dévrdon ikinci dévra
kecid zamani mohsulun riituboti kritik riitubst adlanir.Sabit qurutma doévrii buxarlanma
sathinin Olglisiine, hava parametrlaring, ikincisi iso materialin fiziki-Kimyavi xtisusiyyatlarina,
qurulus, kimyavi tobiot, mohsulla suyun birlosma formalarina tasir gostorir [5]. ©gar sathdon
nom ¢ixarma siirati dorin tobagalordon sotha yerinidoyisma siiratina barabar olarsa qurutma
prosesi diizgiin gedir. Buxarlanma siirati artdiqca, sothin intensiv qurumasi va qabigin amalo
golmasi bas verir ki, bu da dorin tobagalordon nomin ¢ixmasina mane olur vo qurutma
prosesini longidir. Prosesin oksi bas verdikdo isa qurudulmus mohsul portlonir. Optimal
qurutma rejiminds emal olunan hazir mohsul 6z tobii xiisusiyyatlorini vo keyfiyyatini diizgiin
formada saxlayir. Bu rejimdo enerji istehlakina az xorc sarf edilmokls, maksimum somoralilik
alds olunur. Mohsulun susuzlagmasinin avvalinds yiiksok temperaturun totbigi (100 °C-dan
yuxart) mohsulda hoddindon artiq qizdirma riski yaratmir, ¢iinki havanin miioyyan riitubat
temperaturu nom termometrin temperaturundan ¢ox deyil. Qurutma prosesinin sonunda
arzuolunmaz Kkimyavi reaksiyalarin (melanoidin omoalo galmasi, hidroliz) bas vermasinin
qarsisint almaq li¢lin havanin temperaturu 55-65 °S-don ¢ox olmamalidir.

Qeyd olundugu kimi qurutma sanayesinds konvektiv, konduktiv (slags) vo radiasiya
qurutma metodlarindan istifads olunur.

Konvektiv qurutma metodu

Konvektiv metod zamani1 qurudulan moahsula verilon istilik, quruducu agentin harokati
naticosindo onun buxarlanan su ulo qarisib getmosi hesabina bas verir. Bu iisulla asasan
torovoz vo meyvalor qurudulur. Konvektiv qurutma qurgusu, mohsulu susuzlagdiran
kameradan, qurutma agentini qizdirmaq {igiin kaloriferdon, hava étiiran sistemdan ,mohsulu
nagl edan cihazlardan ibaratdir

Strukturuna gore, qurutma masinlar1 saxta, tunel, konveyer tipli névlars, is prinsipine
gora - davamli vo vaxtasir1 isloyan qurgulara boliiniir.

Meyvo Vo torovozi qurutmaq tglin hazirda buxar qizdiricili konveyer tipli
quruduculardan istifads olunur. ©n sads quruducu tunel tipli qurutma qurgusudur.

Konduktiv (slage) metodu. Bu qurutma tisulunda, istiliyin qurudulan mahsulun sathina
Otiirtilmasi sababindan nomin buxarlanmasi bas verir. Mahsulun nazik tsbagasinin ¢ox isti bir
sathlo tomasi sabobindan giiclii buxarlanma bas verir. Qurutma miiddati bir nega saniys ¢akir
Bu qurutma metodu asagi enerji istehlaki ilo xarakterizo olunur va diyircokli qurutma
masinlarinda (bir va ya iki rulo) aparilir. Hazir mahsulun namliyi 4-6% olur.
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Uziim bitgisinin qurudulmas1 tochiz olunmus xiisusi yerlords agiq havada,giinosdo
aparilir. Tozun va ¢irklonmanin qarsisini almaq {i¢iin iiziim baglarinin yaxinliginda, masin
yollarindan bir godor aralida xammalin emal edilmasi ti¢lin xiisusi montagalor hazirlanir [2].
Uziimiin saxlanmas1, cesidlonmasi vo emali {iciin gil beton qarisigindan hazirlanmis
istliortiilii montagalordan istifads edilir. Orda sulfitasiya prosesinin hoyata kegirilmasi tigiin
xtisusi kamera , igmali su , isti su tigiin soba vo qazanlar, liziimiin ¢esidlonmosi tiglin masalar
Vo ya xisusi konveyerlor olmalidir. Kiikiirdiin yandirilmas: ii¢iin  qablar, yiik sobatlori
(paslanmayan polad va ya soyiid ¢ubuglar) torazi olmalidir.

Qurutma {giin yigilan {iziimlor dorhal emal olunmalidir. Tozo liziimiin yararliliq
miiddati 15 saatdan ¢ox olmamalidir .Emaldan avval zodslonmis gilalor segilorak gesidlanir.
Iri vo xirda gilolor ayrica segilir, ¢iinki qurutma miiddetlori forglidir .Bu parametrlor asasinda
forgli optimal golovi dozalarimin segilmasi talob olunur .

Hal hazirda tabii qurutmanin bir neg¢s lisulu var: Stabel , obdjus, soyagi, aftobi.

Stabel tisulu ilo agiq vo bir godar rongli iiziim sortlar1 segilib, 5-7 saniys miiddatinds
gaynayan 0.3-0.4%-li galovi mahlulunda portladilib, gablara yigilir , quru vo ya yas sulfitasiya
is1 aparilir.Quru sulfitasiyada qablara yigilmis liztimlor xususi kameralarda kiikurd qazi ilo
yandirilir.

1 kg tozs tiziim iigiin 0,6-0,8 kq kiikiird vo ya 0,4-1 kq kiikiird dioksid istehlak olunur.
Aciq rongli tizimlarin fumiqasiya miiddati 1-1,5 saat, aciq ¢ohrayr rongli iiziim ¢esidlorinds
1So 30-40 dogigadir.Siilfitasiya olunan tiziimlor sinilords ¢ardaq altindaki yiginlara qoyulur.
4-5 giindan sonra {iziimlor ¢evrilir vo yerlari doyisdirilir. Qurutma 14-24 giin davam edir.

Obdjus tisulu ilo qurutmada (tacik dilindan "gaynar su™ kimi torctimos olunur) gilomeyva
gaynayan kaustik soda mohlulunda ilkin emaldan kesir. Uziimlar ¢esidlonir, 2-3 kqg-liq
sobato qoyulur, 0.3-0.4% kaustik soda mohlulunda 3-6 san middatinds portladilir Eyni
zamanda, {lizimiin sothinds kigik ¢atlar amoalo galir vo mum qat1 silinir, bu da qurutma
prosesinin siiratli getmasina komok edir.

Soyagi (kdlgo) an godim qurutma iisullarindan biridir. Uziimlor gilli palgigla horiilmiis
bir otaga yigilir, yaxs1 havalandirilir, bunun {i¢lin divarlarda dama taxtasi naxisinda yariga
oxsar doliklor agilir. Uziim kdlgodo qurudulur. Bu metodun dezavantaji qurutma miiddatinin
uzun olmasidir

Aftobi (giinos) tisulu ilo qurutmada {iziimds emalsiz qurutma hoyata kegirilir. Bu, iisul
on godim qurutma isulu olub,erkon yetison iiziim bolgalorindo hoyata kegirilir .Bu iisulla,
osason xirda giloli Qara kismis {iziim sortu qurudulur. Qurutma miiddsti 20-30 giin davam
edir, izlimlor i5010-12 giindon sonra gevrilir.

Tokmillogmis texnologiyalarin totbiqi asasinda texnoloji proseslor darindon Gyranilib,
stini yolla qurutma prosesi hoyata keg¢irilir Xammalin qurudulmasi sox miirokkab texnoloyi
prosesdir Bu prosesds hazir mohsula xas xiisusiyyatlor formalasir,istehsal olunan msahsulun
keyfiyyatinin yaxsilagdirilmasina ¢ox miihiim yer verilir. Texnoloji prosesler zaman1 vaxt
miiddatinin qisaldilmasi,enerji  xarclorinin vo emal zamanmi moshsul itgisinin  minimum
azaldilmasi,mohsuldarligin artmas1 va sanitar gigiyenik voziyyatin diizgiin totbiqi 6z oksini
tapmalidir. Mohsul ¢iximi vo quru madds kiitlesinin ¢ox olmasi qurutmada asas talablordon
biridir Sokorin miqgdarmin 23-25q/100 sm*-dan az, tursulugun 4-5 q/dm3-dan ¢ox olmamasi
qurudulmus liziimiin yiiksok dad keyfiyyatino vo omtoo ¢iximina malik olmasini tomin edir.

Material voa metodlar. Tadgigatin materialini Abseronun torpaq iqlim soraitindo
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becarilon kismis vo moviic liziim sortlart togkil edir. Todqiqatin obyekti olaraq siini yolla
qurutma prosesini hoyata kecirmoklo, Ag kismis, Cohrayr kismis, Sentenial sidles kismis
sortlart ilo yanasi Sarigilo Ag sani, Tabrizi, moviic iiziim sortlarinin secilib , kimyavi torkib
gostaricilori  keyfiyyatin  giymatlondirilmasi  kimi  masalalorin ~ 6yronilmasi  qarsiya
goyulmusdur.

Moalum oldugu kimi anonavi iisulda {iziim galovi mohlulunda pértlatdikdon sonra kiikiird
ilo tiistiilondirilir. Bu hal sokorin itmasina, boya maddslorinin, vitaminlorin ayrilmasina,
sironin axmasina v. s. sobab olur. On baslicast iso sulfatlagsmis {lizlimiin torkibindo zorarli
kiikiirdiin qalmasi istisna olunmur.

Noticalar va miizakirs. Hal-hazirda diinyada vo 6lkamizds miiasir talablora cavab
veron (YT) istilik cihazlart mévcuddur. Miiasir todqiqatlarda xammalin ilkin emal prosesi
yiiksoktezlikli istilik cihazinda ultrabondvsoyi stialarin tosiri ilo  aparilir. Yiiksoktezlikli istilik
cihazinda emal olunan gida mohsullarinin gidaliliq dayari Vo orqanoleptik xiisusiyyatlori
biitovliiklo qorunub saxlanilir vo hazir mohsulun sanitar-gigiyenik vaziyyati tamamilo tomin
olunur. Bu hal qurutma prosesinds do 6z oksini tapir.

Yiiksoktezlikli istilik cihazinda xammal qurudulan zaman doyison sahodo yaranan
istiliyin mikroorganizmilora gostordiyi tosir, otraf miihitdon yox, (bu basqa qurutma iisullarina
xasdir), hiiceyranin torkibindo istiliyin yaranmasi naticosinds bas verir. Eyni zamanda mohsul
(YT) cihazla qurudulan zaman mikroorganizmlorlo yanasi bakteriyalara da bakterisid tosir
gostarir. Alinan enerji toxumalarda istilik vo Kimyavi enerjilora ¢evrilir vo siialanma zamani
hava ionlasir, ozon-hava oksidlori amolo goalir, qurutma prosesinds suyun ¢ox hissasi
buxarlanlr va quru maddalorin konsentrasiyasi artir. Qurudulmus tiziimiin torkibinds suyun az
olmast mikroorqanizmlorin hoyat foaliyyoti {igiin qeyri normal miihit yaradir, bu da
mikroorganizmlorin mohv olmasina gotirib ¢ixardir.

Qida texnologiyasinda yiiksoktezlikli istilik cihazinin totbigi iqtisadi somars, istehsal
glicliniin artmasi, enerji sarfiyyatinin azalmasi, moahsul ¢iximinin artmasi vo hazir mahsulun
keyfiyyatinin yaxsilagsmasi kimi asas amillorlo xarakterizo olunur.

YT cihazla qurutmanin osas xiisusiyyotlori  todqiq olunan niimunolords istiliyin
xammalin on darin daxili qatlarina qadar (7 mm darinliys godor) niifuz etma gabiliyystindan,
qurutma miiddatinin mohsulun forma va 6lgiisiindon asili olmasindan, emal edilon mahsulun
istilik dasiyicist ilo kontaktda olmamasindan, enerjinin qizdirilan obyektds yiiksok istiliyo
cevrilmomasindan ibaratdir .

Ekoloji cohotdon tomiz va yiiksok keyfiyyatli qurudulmus mohsul almaq iigiin texniki
yetismoa marholosinda, mexaniki zoror gormodon, hom do nozoarocarpacagq mikrobioloji ziyana
moruz galmadan qurutmaya goéndorilon xammalin ilkin emali YT istilik texnikas1 vasitasi ilo
Vo sonra iss quruducu kamerada asagi temperaturlu ozon-hava saraitinds tam qurudulmasidir.

Ozonun tesiri altinda zororli mikroblar mohv edilir, iist gatda olan moaSamo Vo
kapilyarlar tomizlonir, xostoliklora siraystlonmo azalir, hiiceyro membraninin kegiriciliyi vo
riitubatin diffuziya omsali artir. Qurutma prosesinda 0zon-hava miihiti soraitinde kameradaki
temperaturun azaldilmasi sayasindo yiiksok mohsuldarliga nail olunur. Qurgu ilkin olaraq
70-75°S temperatura qodar qizdirilir, sonra isa hazir mahsulda xosa galon dadi, atri, tobii rongi
vo zorif strukturu saxlamagq mogsadilo, optimal variant olaraq 50°S temperatur segilir.
Tocriiba yolu ilo  hazir moahsulun keyfiyyst vo komiyy giymatlondirilmasi, qurutmanin
praktiki naticalori (Cadval 1- 2) 6z oksini tapmusdir.
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Cadval 1. Hazir mahsulun keyfiyyatinin giymotlondirilmasi

Ne Sortlar Umumi goriiniisii Konsistensiyasi Rangi Qabigin vaziyyati Qeyd
[&Y4) quru tazd quru tazd quru [EY4) quru
1. Ag kismis soffaf parlaq atli yumsaq aciq yasil aciq sart zorif elastik Yiiksok tezlikli
cihazla islomo (YT)
la Ag kismis Yarim goffaf | tutqun atli yumsaq ac1q yasil tiind sar1 zorif elastik Portlomoa
2. | Cohray1 kismis | yarim soffaf | tutqun atli yumsaq aciq ¢ohray1 ac1q gahvayi zorif elastik Yiiksok tezlikli
cihazla isloma (YT)
2a | Cohray1 kismis | yarim soffaf | tutqun otli yumsaq ac1q ¢ohrayi tiind gohvayi zorif elastik Portlomoa
3. Tabrizi soffaf tutqun atli yumsaq ac1q yasil tiind sar1 qalin elastik Portloma
4. Sarigilo yarim goffaf | tutqun sulu yarim aciq gahvayi ac1q gahvayi nazik elastik Portloma
yumsaq
5. Ag sam soffaf tutqun otli yarim ac1q gahvayi ac1q gahvayi nazik elastik Portloma
gohvoyi yumsaq
6. Sentenial soffaf parlaqg atli yumsaq sarimtil yagil gohvayi nazik elastik (YT) cihazla iglama
Sidless 3 dagigo
6a Sintenial soffaf tutqun otli yumsaq sarimtil yasil tiind gohvayi nazik elastik Portloma 5 dagige
Sidless
Cadval 2. Tozs vo qurudulmus tiziimdoa Sokoarin va titrlonon tursulugun gostaricilori
Tozo liziim Quru idizim
Ne Sortlar Temperatur, °C | Vaxt, saat ¢oki, kq sokarlilik, tursuluq, caki, cIxim,
q/100sm> q/dm? kg %
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. Ag kigmis 50 20 15 21.0 4,8 34 22,5
2. Cohray1 kismis 50 20 10 20.0 4.2 2.3 23.0
3. Sarigilo 60 22 5 20.0 4.6 1.0 20.5
4. Ag san1 60 22 5 22.3 4.1 11 215
5. Tobrizi 60 22 5 21.1 4.7 1.0 20.0
6. | Sentennial Sidless 60 21 5 16.0 4 1.125 21.0
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Tadqigat isinin tohlilindon aydin olur ki,omts ¢iximina gora yiiksok gosterici Cohray1
kismisda (23%), Ag kismisds (22,5%), Sentennial sidlesda(21%), moviiclords iso Ag sanida
(21,5%), sokerlilik gostoricisino goro yitksok gostorici Ag samda (22,3q/100sm®) asag
gostorici iso Sentennial sidles (16g/100sm®) kismis sortunda qeydo almmisdir. Codvallarden
goriindiiyti kimi, eksperimentlor naticasindo (YT) cihaz vasitasilo (1-3dogige miiddatinds)
ilkin emaldan kec¢on kismis sortlarindan agiq ronge, yiisok keyfiyyoto, yaxsi omtos
gOriiniistine Vo yiiksok amtas ¢iximina malik olan asason Ag kismis vo Cohray1 kismis sortlar
, moviiclordon isa Ag san1 vo Sarigils tiziim sortlaridir. Qeyd edok ki, xammalin (YT) istilik
texnikast vasitosi ilo islonmo middoti sortun xarakterik xiisusiyystindon, yoni gabigin
kimyavi torkibindan, pektin maddslorinin migdarindan, gilanin forma veo 6lgiisiindon asilidir.
Belo noticoys golo bilorik ki, xammalin ilkin emali zamani yiiksoktezlikli cihazdan (YT)
istifado edildikdo , qurudulmus kismis vo moviiciin ranginin, atrinin, dadinin vo amtas
goriintisiiniin, keyfiyyatinin, yiiksok bakterisid tasirinin va hazir mohsulda yiiksok gida doys-
rinin, vitamin torkibinin qorunub saxlanilmasini tomin edir. Belsliklo, ilk névbado keyfiyyatli
qurudulmus mohsul kismis sortlarindan va sonra iss moviic tiziim sortlarindan alinmisdir.

Bu metodun totbiqi potensial olarag omok mohsuldarligini ohomiyyatli doracada
yiiksaltmaya, qurudulmus mohsul ¢iximini artirmaga, mohsulun keyfiyyatini yaxsilasdirmaga
Vo itkilorin garsisini almaga imkan verir. Bu baximdan iiziimiin siini qurudulmasi texnolo-
giyasinin tokmillosdirilmasi tizro masalalorin totbigi vo halli {igiin elmi nailiyyatlordon genis
istifado etmak lazimdir.

Hazir mohsul quruduldugdan sonra saxlanmasi {igiin hazirlanir, yuyulur, kenar mexaniki
galiglardan, saplaqlardan tomizlonir, omtos goriiniisiindon asili olaraq mohsul 16-18%
standart nomliyo catdirilib gablagdirilir. Sonra toyinati {izro satisa gondorilir. Saxlanilan
mohsula hava axini olmadiqda vo asagi saxlama temperaturunda oksidlogdirici proseslor
longiyir. Maksimum saxlama temperaturu 20 °© C-dir. Riitubatin artmasi ilo mahsul mikro-
bioloji korlanmaya maruz qgala bilar.

Nomliyi 18%-don artiq olmamaq sorti ilo konar qoxusuz, kismis vo moviiclor tutumu
12,5kq olan yesikloro vo ya 25kqg-liq kraft kisaloro gablasdirilir. Yesik vo karton qutularin
igarisina perqament kagizi sorilir Qurudulmus mohsullar istehlakgr torafindon miisyyon
saxlama miiddatindon sonra istifado olunur, bu middat orzinds organoleptik gostaricilor
(rong, goriinis, dad) doyiso bilor. Qurudulmus mohsullarin keyfiyystinin qorunmasi, ilk
novbado xammalin keyfiyyatindon asilidir.Qurudulmus {iziimlorin dadi, otri vo Ol¢iisii
standartin taloblarina cavab vermolidir.

Istor tobii, istorsa da siini yolla iiziimiin qurudulmasi prosesinin diizgiin toskili mohsulun
dadinin va yiiksak gida keyfiyyatlarinin, vitamin va aromatik maddoslarinin heg bir konservant
totbiq etmadon agzi kip baglanan siiso gablarda iki ilo gqodar qorunub saxlanmasina imkan
verir. Hazir mahsul quru soraitds 5-6°C temperaturda vo 60-70% nomlikds saxlanilir va onun
topalar halinda bir-birino yapigmasinin qarsisini almaq {iglin tez-tez qarisdirilir . Bir gayda
olaraq qurudulmus mohsullar diizgiin sokildo anbarda yerlosdirildikdos, keyfiyyoto zorar
vermadon uzun miiddot saxlanmani tomin etmoayo imkan verir (1). Anbarlarda tozun olmamasi
liciin stabeldo yigilan mohsullarin istiinii Ortiib, quru tomizlik igleri aparmaq lazimdir.
Gomiricilora garst miibarizodo kimyavi maddoalordan vo zohorli yemlardon istifado edilmasi
goti gadagandir. Otaqdaki istilik vo riitubato nazarat etmok tiglin yerdon 1,5 m yiiksoklikda
qurasdirilmis termometr vo psixrometrlordon istifado olunmalidir. Giinds iki dofa sohor vo
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axsam parametrloro nozarot edilir.

Qurudulmus mohsullarda forgli dad va qoxuya, anbar zorarvericilorina, ¢irklonmaya
miitloq gaydada yol verilmomoalidir. Qurudulmus taravozlords sulfat tursusunun torkibi 0,04-
0,06%, quru meyvalards iss 0,01% -don ¢ox olmamalidir

Natica. Qurudulmus moahsulun keyfiyyatini yaxsilasdirmaq moaqsadi ilo tiziimiin ilkin
emali zamani yiiksoktezlikli (YT) istilik cihazindan istifado etmok magsods uygundur.
Ononavi tisulla miiqayisado bu {isulda xammalin emali zamani toksiki miiddalorin istifadosi
biitovliklo istisna olunur, diizgiin qurudulma texnologiyasinin totbigi naticasinds alinan
mohsul ekoloji cohotdon tomiz vo keyfiyyatli olur. Istehsal olunan qurudulmus mohsulun
rongi, konsistensiyasi, omtoo goriiniisiini, keyfiyyoti, omtos ¢iximi va s. alinan naticalor bu
tsulun faydaliligimi tosdiq edir. Xammalin ilkin emali zaman1 YT enerjinin yiiksok bakte-
riosid tosiri oldugu li¢lin alinan mohsulun saxlanma miiddatine miisbat tosiri vardir.

Alman naticalorlo kifayatlonmayarok, elm vo texnikanin miiasir nailiyyatlorindan
istifado edarak, gida sonayesi istehsalinda texnologiyani vo quruducu avadanliglari tokmillos-
dirorok daha da yaxsilasdirmagq olar.
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BU/AbI METOJ1OB CYHIKN U XAPAKTEPUCTHUKA CYHINJIBHOI'O
OBOPYAOBAHUA

A.b.Hagxadosa, A.M.Mypanoa, X.M.Mammanosa
Hayuno Hccneoosamenvcxuii Hnemumym Bunoepadapcmea u Bunooenust
B cmamve paccmampusaemcs 6axcHocms mexHono2u4eckux npoyeccos 0Jis 001eueHus
XpaHeHus U MpancnoOpmuposKU UHO2PAOd, PA3TUYHbIE CNOCOObI CYWKU, MUNbL CYUUTIOK NO
ceoemy ycmpoucmay, pasoeiienue Ha pasHvle YCMpoucmea no npuHyuny oetcmeusi, opmol

KOHMAKMAa 600bl C CblpbeM, OCHOBHblIE I9MANbL U MEXAHUIM npoyecca CYuLKU. Kpozwe moceo,
npe()ocmaeﬂﬂemwz qubopMauuﬂ O eCmeCme€eHHblX U UCKYCCNIBEHHbIX Mmemooax CYWKU onst
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obecneyeHuss ONUMENbHO20 XpaHeHus 6e3 nospexcoeHul. B mo e epemsa 6 ucciedosanuu
U3yYanucy, makue 8ONPOCHI, KAK NPUcOOHOCMb 0N CYUWIKU, dphekmuenocms u Xumuieckui
cocmas ps0a cOpmos8 U3oma U 8uHoO2paod, oyeHka Kavecmed. Bvicokuii ypoocaii Yaxpaiiu
kuwmuui(23%), Ae xuwmuw (22,5%), Cenmenuan cuonec (21%) u Az wanvt (21,5%), ¢
8blCOKUM coOoepacanuem caxapa (22,3 2 / 100 cm3), a HaumeHbwee 3HaueHue OBLIO
saghuxcuposano y Cenmenuan cuoneca(16 2/ 100 cm3). B pezynomame sxcnepumenmos (BY)
PA3HOBUOHOCIIAMU  UIOMA, KOMOpble Obliu NepeUtHO 00pabomanvl YCcmpoucmeom (8
meyenue 1-3 munym), 611U 8 ocHogHom Ae kuwmuw u Haxpatiu Kuwmuw ceemuozo yeema,
8bICOK020 KAYeCmad, Xopouie2o HeuHe20 Uudd U 8blCOKOU ypoxcainocmu. MoocHo coenamo
661600, UMO NPU UCHONB30BAHUU BbICOKOUACMOMHO20 Yycmpoticmea (BY) npu nepeuunou
06pabomxe colpbsi COXPAHAIOMCA YBem, apomam, 6KYC U BHEUHUU U0 CYUEHO20 UIMA U
u3loMa, Kauecmeo, 8biCOKULl 6aKkmepuyuonbvlil Qh@exm u 6biCOKAs NUMAMENbHASL YEeHHOCHD,
cooepoicanue SUMamMUHO8 6 20MOBOM NPOOYKMe. CMPOSUll KOHMpOTb psaod napamempos
CYWEHbIX NPOOYKMO8, obecneyeHue ux Haoxedxcaujell COXpanHocmu 0Oe3  U3MeHeHUs!
KAYeCMBEeHHbIX XapaKmepucmux.

TYPES OF DRYING METHODS AND CHARACTERISTICS OF DRYING
EQUIPMENT

A.B.Najafova, A.l.Muradova, Kh.M.Mammadova
Scientitic Research Institute of Viticulture and Wine-making

The article considers the importance of technological processes for the simplification of
storage and transportation of grapes, different methods of drying, types of drying on their
own device, division into different devices on the principle of action, form of contact and
forms of contact. In addition, it provides information on natural and artificial drying methods
to ensure long-term storage without damage. At the same time, the study studied such issues
as the suitability for drying, efficiency and chemical composition of a number of varieties of
raisins and grapes, the assessment of quality. High yields of Chehrayi kismish (23%), Ag
kismish (22.5%), Sentennial sidless (21%) and Ag shany (21.5%), Ag shany sugar content
(22.3 g / 100 cm3), and the lowest the value was fixed at Sentennial sidless (16 g / 100 cm3).
The results of the experiments (HF) were different types of raisins, which were first processed
in the device (within 1-3 minutes), were mainly white raisins and pink raisins of light color,
high quality, good appearance. It is possible to make a conclusion that when using a high-
frequency device (HF) in the primary processing of raw materials preserve color, aroma,
taste and appearance of dried raisins and raisins, quality, high quality, high bactericidal
quality. strict control of a number of parameters of dried products, ensuring their safety
without changing the quality characteristics.

132



USETI-nin elmi asarlori mocmuasi 1 (22) cild Ne 1 2020, s. 133-141

UOT 663.664
UZUM CECOSINDON QiDA LiFi ALINMA TEXNOLOGIYASI
H.9.Soltanov

Uziimgiiliik va Sarab¢iliq Elmi-Tadgigat Institutu
E-mail: h_soltanov@mail.ru

Uziim cecasindan iiziim gida lifi alinma imkani va ondan sarab¢iliq sanayesinda sorbent
Va Spirta qicqirma aktivatoru kimi istifadssinin perspektivliyi asaslandirilmisdir. Uziim gida
lifinin texnoloji giymatlondirilmasi naticasinda istor toksiki elementlora va istorsa da
kationlara, basqa sézlo damira, misa Vo sinka garst yiiksok sorbsiya qabiliyyatinin olmast
askar edilmisdir. Yiiksak dispers sokila Qatirilmis (xirdalanmuig) iiziim gida liflarinin tatbiqi
toksiki elementlorin tam xaric olunmasini tomin etmisdir. Buna asaslanaraq metal kationlar
konsentrasiyasin azaltmaq lazim goldikda iiziim qida liflorindon istifada edilmasi tovsiya
olunmugdur. Mayalarin immobilizasiya markazi qisminda iiziim gida liflorinin totbigi maya
hiiceyralarinin biokiitlasinin toplanmasint 14...28% artirnug, latent dovriinii azaldaraq
qicqurmant stiratlondirmisdir.

Agar sozlar: sorab, liziim, tiziim qida lifi, keyfiyyat, fizik-kimyavi analiz

Knroueevie cnoea: BHHO, BHHOTIpaJ, BHUHOIPAAHBIX IMUIICBLIX BOJOKOH, Ka4cCTBO,
(U3HKO-XMMHUECKUN aHau3

Keywords: wine, grape, grape food fiber, quality, physico-chemical analysis

Azorbaycan liziimgililylin inkigaf etdirilmosi {ig¢lin olduqca olverigli torpaq iqlim
soraitino malik &lkalordondir. Agrar sektorun ononovi istigamatlorindon olan tiziimgiilityiin
daha da inkisaf etdirilmosi {igiin bu sahoyo dovlot Soviyyasindo xiisusi diqqot yetirilir.
Uziimgiilityiin, xiisusilo do sorabgiligin somorolilik imkanlarinin genislondirilmasi istiga-
motindo miihiim addimlar atilir [8, 10]. Uziim cecosi giymotli tokrar xammalidir. Bununla
belo demoak olar ki, praktiki olaraq emal olunmur. Yalniz bazi toskilatlar tizim cecasini xam
spirt istehsali Giglin istifado edirlor. Adaton ceconi yerds gazilmis xondokloro basdirirlar. ©On
yaxs1 halda iss ondan giibro kimi istifads edirlor. Bununla bels geyd etmok lazimdir ki, iiziim
gilosinin qabig1 polifenollar, lignin, otirli, boya vo mineral maddolor, amin tursulari,
vitaminlor kimi dayarli komponentlors malikdir. Bunlardan bagqa iiziim gilasinin gabiginin
torkibindo digor komponentlor, o ciimlodon hemisellilloz, selliloz vo fenilpropanalignin
torofindon formalagmis polisaxaridolignin kompleksi daxildir ki, bunlar gida liflorini togkil
edirlor [1, 3, 4, 5]. Bundan basqa qida liflari yiiksok sorbsiya xassslorino malikdirlor ki, bu da
onlardan sorbent kimi istifado olunma ehtimali yaradir. Bununla belo geyd olunan masalalarin
kifayot godar mogsadyonlii todgigatlarla osaslandirilmamasi praktikada yeni, miitaraqqi
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isullarin tatbiqine mane olan amil kimi qgarsiya ¢ixir.

Material vo metodlar: Qarsiya qoyulan mogsads nail olmaq tiglin sistemli-texnoloji
yanasma torzi totbiq edilmisdir. Belo metodika mohsulun biitiin yaranma marhalalorinds
analizina asaslanir. Uziimiin torkib elementlorinin kimyavi gostaricilori ananovi vo miiasir
metodlarla 6yronilmisdir [2, 6, 7]. Arasdirmalar asnasinda alinan faktiki molumatlar riyazi
tisulla islonmisdir [9].

Naticalar va miizakira: Ceconin mexaniki torkibinin tadqiqi tizra noticalor gostarir Ki,
cecado ballast qatisiglar, o climlodon {iziim bitkisinin elementlori vardir. Bununla slagadar
olaraq onlarin konarlasdirilmast va yekcins torkibli ingredientlorin alinmasi tolob olunur.
Eksperimental todgiqatlar gostorir ki, 20+2°C temperaturda sudan istifado etdikdo cecodo
galacak iiziim qida lifinin qiymatli bioloji komponentlarini daha ¢ox saxlamaq miimkiin olur.

Aparilan todqiqatlar gostorir ki, su cecs ilo tomasda oldugdan sonra intensiv olaraq
ronglonmis vo ¢ox miqdarda cecodoan torkibino ke¢mis asilgan hissaciklora malik olmusdur.
Bundan basqa ceconi yuyaraq ¢ixan suyun mikroskop altinda miisahidasi onun torkibinds ¢ox
miqdarda mikroorganizmlorin, xiisusi ilo sorab vo vohsi maya vo sirko bakteriyalarinin
olmasin1 gostormisdir. Miiayyan edilmisdir ki, ceco ii¢ dofo yuyuldugdan sonra tarkibinds
mexaniki garigiq vo mikroorqanizm olmayan soffaf su alinir. Bununla alagodar olaraq aparilan
eksperimental todgigatlar naticosindo belo noticoys golinmisdir ki, tobii sorab texnolo-
giyasinda istifado magsadi ils iiziim qida lifi almaq {igiin ceca su ils ti¢ dofo yuyulmali, suyun
xarici goriiniisii vo mikrobioloji vaziyyatina nozarst olunmalidir.

Tadqiqat tliglin hor variantda 100 q xam lif gotiiriilmiisdiir. Qurutma nomlik doyismoz
galan ana godor davam etdirilmigdir. Temperaturun artirilmasinin quruma vaxtinin azalmasina
sobob olmasini bilmoklo optimal maksimum temperatur se¢gmok lazimdir ki, qisa miiddat
arzinds keyfiyyatli mahsul alds edilsin.

Xam qida liflorinin ilk hissasinin qurudulmasi laboratoriyada qurutma skafinda
(qurutma skafinin 50...150°C temperaturda nominal tolob etdiyi giic 600 W-dir) 60-70°C
temperaturda yerina yetirilmisdir. Belo rejim segilmasi asagidaki miilahizolorlo ssaslan-
dirllmisidir. Belo temperaturda suyun yavas-yavas buxarlanmasi hoyata kegirilir. Eyni
zamanda izim lifindo melanoidin yaranma reaksiyasi qaliq sokorlor vo amin tursulari
hesabina minimallagmis olur.

Qurutma prosesinin optimallagdirilmasi tigiin xam qida liflorinin quruma siirati (v) forqi
va bu prosesa enerji sarfi analiz edilmisdir (cadval 1).

Cadval 1. Qurutma skafinda vo infraqirmizi qurguda xam tiziim qida liflarinin qurudulma parametrlori

v, g/san10’® Q, kW'saat/100 q hazir mohsul
Variantlar inf inf
Qurutma skafi ntraquimizl Qurutma skafi ntraqurmizl
qurutma qurutma
I 3,5 15,1 4,8 0,88
I 3,5 15,1 4,8 0,88
i 3,4 13,9 4,9 0,96
[\ 3,6 15,1 4,6 0,88
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Qurutma parametrlorinin tohlili gostorir ki, xam qida liflorinin infraqirmiz: siialanma ilo
qurutma siirati qurutma skafinda qurutmadan dord dofodon ¢ox, enerji sorfi iso bes dafodon
artiqdr.

Oldo edilmis eksperiment naticolori iiziimiin xirdalayici-daraqayiricidan vo preslon-
modan kegdikdon sonra cecasindon tiziim qida lifi alinmasinin texnoloji sxemindo asagidaki
omoaliyyatlarin olmasini dagiqlosdirmays imkan vermisdir:

« texnoloji avadanliq totbiq etmokls toxumun ayrilmas;

« ceconin ii¢ dofo tokrarligla 20+2°C temperaturlu su ilo 30...60 dogige miiddotinds
yuyulub ballast qarisiglardan tamizlonmasi;

= yuyulmus gilo gabiglarindan yuyucu suyu ayirmagq ii¢iin onun preslonmasi va Xxam gida
lifi alinmasi;

« xam liflorin infraqirmizi siia ilo 70°C-da 110...120 dagige arzinds qurudulmasi.

Bu iisulla hazirlanmis {iziim qgida liflori miitloq fiziki-Kimyoavi vo organoleptik naza-
rotdon ke¢molidir. Uziim qida lifi alinmasmin aparat-texnoloji sxemini sokil 1-daki kimi tosvir
etmok miimkiindiir.

2
Sirin iiziim cecasi \ Su
§ 4
2‘: Y A 4
S s -
g e Uziim gida
E o — N
Y Qabalasmaya
= ¥ gcedon mohsul
L4
o] Xam lif*
Towupitar, | K S Xirdalanmis -
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Sakil 1. Uziim gida lifi alinmasinin aparat-texnoloji Xatti:
1-toxumayiran; 2-pnevmatik pres; 3- ventil; 4- infraqirmizi quruducu qurgu; 5- sirnaqli doyirman.

Uziimiin xirdalayici-daraqayiricida xirdalanmasi va ozintinin preslonmasi naticosindo
alinmig sirin ceco toxumayirana -1 verilir. Sonra toxumsuz cecs ii¢ dofa tokrarligla su ilo
yuyulur. Bunun {iglin ceca saquli pnevmatik presin — 2 desikli zombilina doldurulur. Buraya
temperaturu 18...22°C olan su (cecanin iizorina ¢ixana qodor) tokiiliir vo saxlanilir. Bu zaman
ventil — 3 bagl olur. Cecs suda saxlandiqdan sonra ventil — 3 agilib preslonma aparilir.

Yuyulmus xam liflor 70°C temperaturda infraqirmizi quruducu qurguda — 4 galq
nomliyi 10% olana godar qurudulur vo sonra gablagdirilir.

Qida liflori kiitloys goro orzaq mohsullari ii¢lin nozords tutulmus materiallar ilo
gablasdirilmalidir.

Lazim goldikds qurudulmus qida liflori sirnaqli deyirmanda — 5 xirdalanir. Bu qurgu
klassifikatorla tochiz edilmisdir ki, lazim olan 6lgiida hissaciklor alds edilmasina imkan verir.
Qeyd olunan tiisulla alds edilmis qgida liflorinin texnoloji tisullar1 tokmillagdirmok moagsadi ilo
sorabeiligda istifadosi tovsiyo edilmigdir.
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Uziim gida liflorinin sonraki todgiqi iiciin ceco variantlarna uygun olaraq asagidaki
gqaydada nomraloma gobul edilmisdir:

Birinci variant — ag {iziim sortlar1 qarisigindan siro ayrildiqdan sonra alinmis qida lifi;

Ikinci variant — ¢ohrayr Muskat sortunun ¢ohrayi sirin cecosindon almmis qida lifi;

Ucgiincii variant — Merlo sortunun qirmizi sirin cecosindon saxlandiqdan sonra almmis
gida lifi;

Dodiincii variant — qirmizi tiziim sortlart qarisiginin qicqirdilmis cecasindon alinmis
gida lifi.

Qida lifi ¢rximint miioyyan etmok {i¢iin miixtolif variantlar {izro 100 g ceco gotiiriib
geyd qtdiyimiz texnologiyaya uygun olaraq toxumlar tomizlondikdan, preslondikdon vo
quruduldugdan sonra niimunalor torozids cokilmisdir. Uc tokrarligla aparilmis 6lgmo
naticalari lizro orta giymat miioyyan edilmisdir (cadval 2).

Cadval 2. 100 q toza cecadan qida lifi ¢ixim

N Variantlar lizra xammal ¢iximi, q

Texnoloji morholalor
I I Il v
Toxum ayrildigdan sonra 74 72 68 67
Preslondikdan sonra 30 29 30 32
Quruduldugdan sonra 15 13 14 15

Islonmis eksperimental texnologiyaya osaslanaraq geyd etmok olar ki, qida lifi ¢ixmmu
100 gramdan 13-don 15 grama godor olur. Basqa s6zlo 13...15% toskil edir. ©On bdyiik farq
variantlar1 miioyyan edon sort xiisusiyyatlorina goradir.

Malumdur ki, gilo gabiginin baslica komponenti selliilozdur. Bu, kimysavi olaraq
polifenollar, metal kationlari, pektin maddalari vo karbohidratlar ilo slagalidirlor. Bununla
olagodar olarag gida liflorinin eksperimental niimunalorinds selliloz miqdar1 miisyyan
edilmisdir:

- birinci variantda selliilloz miqdar1 71,1843,11%,

- ikinci variantda — 60,01+2,7%,

- ligiinci variantda 52,01+1,5%,

- dotdiincii variantda — 68,22+2,9% .

Miiayyan edilmigdir ki, niimunalords selliiloz miqdar1 genis hiidudda — Merlo sortunun
qirmizt girin cecasindoa 52,01+1,5%-don ag iziim sortlart qarisiginin sirin  cecasindon
71,1843,11%-2 qodoar doyiss bilir.

Alinmis eksperimental malumatlarinin tohlili gdstorir ki, iiziim qida lifinds selliilozdan
basqa kifayoat godor bdyiikk miqdarda diger komponentlor do vardir. Bunun {igiin slava
todgiqatlar yerinas yetirilmisdir.

Uziim qida lifindo olan komponentlori askar etmok iiciin selliillozla yanas1 niimunalorin
infraqirmizi spektroqrafiyasi aparilmigdir (sok.2; sok.3; sok.4; sok.5).
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Sakil 2. Ag tiztim sortlar1 garisiginin sirin cecasindon alinmis qida lifinin infraqirmizi spektri

Qida lifi niimunalorinin infraqirmizi spektroskopiyanin komayi ilo todqiqi gostormisdir
ki, biitiin variantlarda 3000-don 2800 sm? diapazonunda siiaudma zolagi vardir. Bunlar CH3,
CH, voa CH karbohidratlar qruplarinin valentliyinin doyismasini xarakterizs edir. Bu, bir daha
alinmis qida lifi niimunalorinds selliilozun olmasini tasdiq edir.
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Sakil 3. Cohray1r Muskat {iziimiiniin ¢ohray1 sirin cecasindon alinmis qida lifinin infraqirmizi spektri
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Sakil 4. Merlo {izimiiniin qirmizi sirin cecasindon alinmis qida lifinin infraqirmizi spektri
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Sakil 5. Qirmiz1 tiziim sortlar1 garigiginin qicqirmig cecasindon alinmis
gida lifinin infraqirmizi spektri

Eyni zamanda 1800 don 1100 sm™ zonasinda siiaudma zolaglari askar edilmisdir.
Bunlar {izvi tursularin, otirli birlogsmolorin, efirlorin olmasini xarakterizo edir.

Qeyd etmok lazimdir ki, biitiin variantlarda 1710-dan 1740 sm™-o godor diapazonda
miirokkob efir qruplarinda siiaudma zolaqlar1 miisahido olunmusdur. Bu diapazon hemisel-
liilozlara xas uron tursulari figiin xarakterikdir. 1495-don 1515 sm™ zonasinda siiaudma zolaq-
lar1 askar edilmisdir. Bunlar benzol hoalgoasine malik komponentlor {igiin xasdir. Bu, gida
liflorinds fenol birlosmalarinin, o climladan ligninin olmasini gostarir.

Birinci, ikinci vo tgiincii variantlarda (ag, ¢ohrayr vo qirmizi sirin cecolordon alinmis
gida liflorinds) 1100-den 1000 sm™ zonasinda boyiik siiaudma zolaqlari mévcuddur. Bunlar
glikozid birlogmalarinin va piranoz tsikllorinin doyismosino cavab verir vo monosaxaridlorin
olmasina isaradir.
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Dordiincii variantda qicqirmis cecalordon alinmis qida liflarinds verilmis diapazonda
doyigsmo bas vermomisdir. Belo ki, monosaxaridlorin qicqirmasi zamani asasoen mayalar sorf
olunur.

Uziim qida liflorinin  tohliikesizlik gostoricilori miioyyon edilmisdir. Bunlara
asagidakilar aiddirlor:

= Toksiki elementlor. Bunlarin hazir mohsula diismosi iiziim becarilon yer, istehsal
texnologiyasi va istifads olunan avadanliglar tarafindan ola bilor;

= Mikotoksinlar, o climlodon A oxratoksinlor. Bunu yaradan kif kobalokloridir;

= Qaliq xloroiizvi pestisidlor. Bunlarin totbiqi qadagan edilmisdir. Ancaq torpagda
miqdari kifayat godor coxdur.

Cadval 3-do gida liflorinds toksiki elementlarin, mikotoksinlorin, xlorotizvi pestisidlorin
miqdar1 oks olunmusdur.

Todgigat naticalorine goéra demok olar ki, toksik elementlorin, mikotoksinlarin,
xloroiizvi pestisidlorin miqdart buraxilabilon saviyyadon xeyli asagidir, alinmig qida liflori
tohliikasizliyina goro orzaqg mohsullarmin tohliikasizliyina qoyulan standart toloblora vo
texniki reqlaments cavab verir.

Cadval 3. Qida lifinds toksiki elementlorin, mikotoksinlorin, xloriizvi pestisidlorin migdar1

Variantlarda rast golinon miqdari, mq/kq Buraxilabilon
hiidud
No Elementlor : | " " konsentrasiya,
ma/kq
1 | Qurqusun Yox Yox Yox YOX 0,05
2 | Misyak Yox Yox Yox YOX 0,3
3 | Kadmium 0,002 0,003 0,005 0,004 0,1
4 | Civa Yox Yox Yox YOX 0,005
5 | Mis 0,3 0,4 0,4 0,5 10,0
6 | A-oxratoksin Yox Yox Yox YOX 0,005
7 | Xloroiizvi pestisid | Tapilmamig | Tapilmamis | tapilmamig | tapilmamig | icazo verilmir

Uziim cecasindon alinmis gida lifinin sothi manfi elektrokinetik potensiala malik oldugu
tiglin o sorbent kimi, xiisusi ilo toksiki elementlor vo sorab materiali komponentlori, 0
climlodon sorab mayalar1 i¢iin sorbent kimi istifado oluna bilarlor. Miixtalif todgiqatlarla
sokor ¢ugunduru cecosindon alinmig qida liflorinin sorabin toksiki maddalarinin sorbsiya
etmosi dyronilmisdir. Miioyyon edilmisdir ki, bu qida liflori yalniz qurgusuna, kadmiuma vo
miso tosir gostorir. Uziim qida lifinin sorbsiya gabiliyystini miioyyan etmok iiciin todqiq
etdiyimiz variantlarda istifads olunan biitiin vo 1 mm hissaciklora gador xirdalanmis qida
liflori gotiirtilmiisdiir (codval 4).

Eksperimentlor model qatisiglarda (etanol, sorab tursusu, albumin, tanin) aparilmigdir.
Metal kationlar1 avvolcadan verilmis qaydaya uygun olaraq model qatisiga xloridlords yaxsi
holl olunmus sokildo olave olunmusdur. Qatisiq Yyekcins voziyysto gotirilona qodor
qarigdirilmis va 0,05 g/dm? miqdarinda iiziim qida lifi ilo islonmigdir. Miiayyan gador (4 saat)
saxlandigdan sonra maye fraksiya g¢Okiintiidon ayrilmis, qaliq metal kationlar1 miioyyon
edilmisdir.
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Cadval 4. Uziim gida liflorinin agir metal kationlarinin sorbsiyasina tasiri

Kiitlo konsentrasiyasi, mg/dm’

= o Ag sirin cecodon Cohray1 sirin Qirmiz1 girin Qirmiz1 qicqirmis

= & 1 da lifi Ceced_en a!lr_lmls Cecad_an a!n_lmls CeCQd_sn a}lpmls

S 3 almmis gt ida lifi ida lifi ida lifi

kS = (1 variant) gida’ qida ! qiaa i

m S (11 variant) (11 variant) (IV variant)

EO Qida lifi hissaciyinin 6l¢iisii, mm
1 5.8 1 5..8 1 5..8 1 5.8

Domir 10 5,4 7,6 5,3 7,6 5,4 7,5 55 7,7
Mis 10 2,6 45 2,5 4,3 2,4 4.4 2,7 4,5
Sink 10 5,3 7,3 5,2 7,4 5,0 7,1 54 7,5
Kadmium 0,5 0,02 0,10 0,02 0,10 0,01 0,09 0,02 0,11
Civo 0,05 Yox 0,01 Yox 0,01 Yox 0,01 YOX 0,01
Qurqusun 0,5 Yox 0,12 Yox 0,11 Yox 0,11 yOX 0,12
Misyak 0,5 Yox 0,11 Yox 0,10 Yox 0,09 YOX 0,12
Com 31,55 13,32 19,74 13,02 19,62 12,81 | 19,30 13,62 20,06

Aparilmis todqiqatlar gostormisdir ki, liziim cecosindon alinmis qida liflori yiiksok
sorbsiya qgabiliyyatino malikdirlor. Onlarin bu qabiliyyati yalniz toksiki elementlords deyil,
homginin agir metal kationlarinda da 6ziinii gostarir.
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TEXHOJIOI'UA ITPOU3BOACTBA BUHOI'PA/ITHBIX ITMIIEBBIX BOJIOKOH

CoJuaranos X.A.

Hayuno-Hccneoosamenvckuti Mncmumym Bunoepadapcmea u Bunooenus

Uzyuenue onpoca 603MONCHOCMU NONYHEHUS NUWEB020 B0JOKHA U3 BUHOSPAOHOU
BBINCUMKU  BbIABUNIO NEPCNEKMUBHOCMb UCHONb308AHUS UX 6 BUHOOEIbYECKOU NPOMbIUL-
JIEHHOCMU 8 Kauecmee copOeHmo8 u aKxmueamopa CHUpmoso2o OpodiCeHUs. IKcnepumen-
MAILHO BbIAGIEHO, YMO NUWEB0E BOJOKHO U3 GbIJICUMKU 001a0aem 8blCOKOU COpOYUOHHOU
CNOCOOHOCMbIO 8 OMHOWIEHUU, KAK K MOKCUYECKUM JJIeMEeHmam, max u K KamuoHam, Opyeumu
cnosamu K dicenesy, meou u yuHky. Ilposedennoe 8blcOKOOUCNEPCHOE UBMENbYEHHOE COCMO-
HUe B0JIOKHA 0becneyuno noiHoe yodleHue MOKCUYeCKUX daieMeHmos. Beudy smoeo npu
HeoOX00UMOCMU YMEHbUIEeHUS KOHYEHMPAYUU KamuoH08 Memaiio8 peKoMeHO08aHo npume-
HeHue BUHOZPAOHBIX NUWEBbIX BOJIOKOH. B ommowenuu cozoanus yewmpa ummoodunuzayuu
O0podicofceli npuMeHeHUue NUUesbiX 80JIOKOH YBeluyulo ckonierue ouomaccol Ha 14...28% u,
VMEHbUAS TAMEHMHBLI NePUuood, YCKOPUILO OpodiceHuUe.

GRAPE FIBER PRODUCTION TECHNOLOGY
Soltanov H.A.

Scientitic Research Institute of Viticulture and Wine-making

The study of the possibility of obtaining food fiber from grape squeeze revealed the
prospects of using them in the wine industry as sorbents and an activator of alcohol
fermentation. It has been experimentally revealed that the food fiber from the squeeze has a
high sorption ability with respect to both the toxic elements and cations, in other words to
iron, copper and zinc. The carried out finely dispersed crushed fiber state provided complete
removal of toxic elements. Therefore, when it is necessary to reduce the concentration of
metal cations, the use of grape food fibers is recommended. With regard to the creation of a
yeast immobilization center, the use of dietary fiber increased the accumulation of biomass by
14 ... 28% and, by reducing the latent period, accelerated fermentation.
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UZUM SORABLARININ BULANIQLASMASI VO METAL
BULANIQLASMASININ XiTIN TORKIBLI SORBENTLORLO ARADAN
QALDIRILMASI

Halila Nacafqulu qiz1 Mammadova

KTN-nin Uziimgiiliik vo Sarab¢iliq Elmi-Tadgigat Institutu,
halila.mammadova@mail.ru

Moaqalada sarabin keyfiyyvat gaostoricilarina tosir edan asas amillordan biri olan
bulamqligin bas verma Sabablari, bulanighiq noviarinin amala galon ¢ékiintiiniin tarkibina
gora tasnifatlasdirilmasi, metal bulaniglagmasinin asas xiisusiyyatlori, bag verma sabablari va
aradan qgaldriimas disullart haqqinda genis malumatlar verilmisdir. Bulaniglagma névlari-
nin tasnifatt sxem saklinda verilmis vo hor bir néviin xarakterik xiisusiyyatlari aks etdiril-
misdir. Maqalada metal bulamglasmasinmin sarabin orqanoleptik keyfiyyat gostaricilaring
tosiri ilo bagl malumatlar yer almisdir. Sorabin metalsizlagdirilmasinda xitin torkibli sor-
bentlorin tatbigi vo bu zaman alda edilon naticalar cadval va diagramlarda aks olunaraq
tosvir edilmisdir. Xitin va onun téramalarinin totbiqi zamani 2lda edilan naticalor miigayisa
edilmis va daha optimal variant secilovok qeyd edilmisdir. Isin elmi yeniliyi sorabda artiq
migdarda olan metallart xitin torkibli sorbenlorlo konarlasdirmaqla metal bulamgqlagsma-
smin aradan qaldirilmasindan ibaratdir. Bu maqsadla material olaraq segilmis xitin torkibli
sorbentlor xitin va xitozanmin qurulusu, emala hazirlanma metodikast va emali ilo bagh
miifassal malumatlar maqalada verilmisdir. Sardon, Kaberne, Aligot va Merlo iiziim sort-
larindan hazirlanmig sarab niimunalarinin xitin tarkibli sorbentlorlo emali zamani sorbsiya
olunan damir va mis elementlorinin faiz géstoricilori maqaloda aks olunmusdur. Sarabda
metal maddalorinin yigiimasina sabab olan amillor oyronilmis vo onlarin aradan qaldiril-
masina komak edan sorbent niimunalori todgiqatlar naticasinda sec¢ilmisdir. Aparilmis
todgiqgatin naticasi olaraq sorabda metal bulamiglasmasina sabab olan agwr metallarin
kKonarlasdiriimast iigiin xitozanin daha iistiin keyfiyyatlara Vo metallart konarlagdirmaq
gabiliyyatinoe malik oldugu miiayyan edilmisdir. Belo ki, xitozanin sorbsiya daraCasinin Sardon
Vo Kaberne sarablarinda damir Vo mis ticiin daha yiiksak oldugu miiayyan edilmisdir. Bu
sobabdon sarabin metalsizlasdirilmasi prosesinda xitin torkibli sorbentlardan xitozanin tatbiqi
daha maqsadouygun hesab edilorak toklif edilmisdir.

Acgar sozlar: Bulanigliq, metal bulaniglagsmasi, bulanighigin tosnifatlagdirilmasi, xitin,
xitozan

Knrouesvie cnosa: MyTHOCTh, METATMYECKUE TMOMYTHEHHS, KIACCH(pUKAIUS
MYTHOCTH, XUTHH, XUTO3aH

Keywords: Turbidity, metal turbidity, classification of turbidity, chitin, chitosan
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Giris. Sorab pahriz vo miialica xiisusiyyati olan bir mohsul olub onun keyfiyyatins vo
stabilliyina  miiayyan taloblor qoyulmusdur. Sorabin stabilliyi — zomanat verilon miiddat
arzinds sorabin fiziki, kimyovi va ya organoleptik xassolorinds arzuolunmaz doyisikliklorin
bas vermomasidir. Sorabin amtos goriiniistinii pislosdiron belo arzuolunmayan doayisiklik-
loro asagidakilar aid edilir: bulaniqliq vo ya sorabin soffafliginin doyismosi, ¢okiintiiniin
omola golmasi, ag sorablarin gohvayilosmasi vo ya géyarmosi, qirmizi sorablarin rong inten-
sivliyinin kaskin azalmasi, sorabin atrindo, buketinds vo ya dadinda soraba xas olmayan konar
tonlarin movcudlugu va s. [11]. Bu bilavasito sorabgiliq miiassisasine daxil olmus {iziimiin
xarakteristikasinin kifayat godor dolgun olmasi ilo slagadardir. Bunun {igiin sirado sokarin,
fenol maddalarinin migdari, titrlason tursuluq, pH, imumi azot toyin edilir. Alinmis naticalora
asason laboratoriya emal vo qicqirtma rejimlorine dair tovsiyslor vers bilor. Bels ki, agor pH
gostaricisi yiiksakdirsa (3.3-don yuxaridirsa), sokar tam qicqirdilmalidir, bu zaman azintinin
stirtiilmasine yol vermok olmaz. Qicqirtmani oan asagi temperaturda (18-22°C) aparmaq
lazzimdir ki, sorab materialinda as1 maddolorinin vo azotun miqdar1 ¢oxalmasin, eloco do
hoddindan artiq oksidlosma bas vermasin va si¢an tonu amala galmoasin [5].

Az tursuluga malik sorab materialinin goffaflagdirilmasi kifayot godar ciddi bir is hesab
edilir [6, 9] bununla yanasi azintiys isti emal tisulunu tatbiq etmoklo sorab istehsali zamani
proses miirakkoblosir [7].

Bir ¢ox hallarda sorab materialinin ultrasos emali bulaniqliq gostoricisini azaltmaga
imkan verir. Jelatin mohlulunun olavo edilmosi sorab materialinin bulanighigiin asagi
diismasino komok edir [12]. Sorabgiliq sonayesinds bulaniqliq hazir mohsulda keyfiyyot
gostaricisinin osas parametri hesab olunur.

Bulaniqliq sorabda gil, yosun, iizvi madds vo mikroorganizmlor kimi suspenziyalar so-
bobindon isigin niimunadon diiz xatt soklinds kegmasinoe mane olub, sopalonmayas vo udul-
maya vadar edon optik xassadir. Bulaniqliq mayeds suspenziyalarin imumi miqdarinin 6lgiil-
moasini tomin edib, sarabin fermentasiya kinetikasini izlomok ti¢iin istifads edilo bilor [15].

Hazir sorabda bulaniqliq adston ¢ox asagi olur, oksor hallarda 1 vo ya 2 NBV, lakin spirt
qicqirma prosesinda aldo edilon gostoricilor 2000 NBV-ni asaraq ¢ox yiiksak olub, genis
6lgmo hiidudlarini amals gatirir [15].

Uziim sorablarinin bulaniglasmasini tosnifatlasdirmaq ¢ox ¢otindir. Bu bulamiglasma
zamani amala golon ¢okiintii - ziilallarin, polisaxaridlarin, pektinlorin polifenol maddslorinin,
lipidlorin, metallarin va s. daxil oldugu kompleks birlosmolors malik olur.

Sorablarin  bulaniqlagsmasimin sorti tosnifati sokil 1-do verilmisdir. Bu tosnifata asason
biitin bulanigliglar qruplara boliinmiisdiir: bioloji, fiziki-kimyoavi va biokimyavi, bu gruplar
da 6z novbasinds daha spesifik ndvlora bolinmiis vo hor bir tosnifat kateqoriyasinin osas
xtisusiyyatlori geyd edilmisdir.

Sorablarin bioloji bulanmiglagsmasi. Bioloji bulaniglasma sorabda mikroorganizmlarin -
maya vo bakteriyalarin inkisafi ilo olagolidir. Mayalarla yaranan bulanigliq quru siifro
sorablarinda vo Komsirin sorablarda miisahido edilir. Homginin bioloji bulaniglasma siid
tursusu va Sirks tursusu bakteriyalarinin foaliyyati naticosinds do yaranir. Bioloji bulanigligin
omoalo galmasi va inkisafi sorabda qaliq sokarin vo asan monimsanilon azotlu maddalorin,
soraba hava oksigeninin daxil olmasi, sorabda aktiv sorab vo membran mayalarnin
moveudlugu va pis dezinfeksiya edilmis avadanliglarin istifadasi ilo slagoedardir [11].

Bozi bakteriya bulanmalarina, homginin tiind vo desert sorablar1 da yoluxur [1].
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Sak. 1. Sarablarin bulamiqhiginin tasnifati [11]

Biokimyavi bulaniglagsma. Biokimyavi bulaniqlasma (oksidaz kassi) oksidlosdirici
fermentlordon qaynaqlanir: o - difenoloksidaz, peroksidaz, askorbinatoksidaz vo digorlori.
Oksidazin produsenti Botrics sinirea kif goboloyidir. Bu gobaloklorlo yoluxmus {iziimlardon
alinan gorablar hava ilo tomasda oldugda (vo ya sorablara hava daxil oldugda) oksidaz kassina
(biokimyovi bulaniqlagsmaya) meyilli olurlar. Sorablarin qizarmasi soboblorindon biri
oksidlosmo mohsullarinin - leykoantosianlar, antosianlar, katexinlor vo digor fenol
maddolorinin meydana golmasidir.  Oksidlosorok onlar, kondensasiya olur vo ¢okiintii
soklindo ayrilir. Bir qayda olaraq oksidaz kassina cavan az tursuluga malik sorab materiali
meyilli olur.

Fiziki-kimyavi bulaniglasma. Bu bulaniqlasma daha tez-tez rast galinon va ¢atinliklo
aradan qaldirilan sorab bulaniglagsmas1 ndviidir. Ona kristallik, kolloid vo metallik
bulaniglagma aiddir.

Kristallik bulaniglasma sorab tursusunun duz kristallarinin — kalium hidrotartrat vo ya
kalsium tetrahidrat, kalsium oksalatin ¢okiintii soklindo ayrilmasinin naticasidir. Bazon
kristallik bulaniglasma ¢okiintiiya Kkalsium tartrat-malatanin diismosi ilo olagodar olur.
Zingenko V.I. vo Taran N.Q. miioyyon etmisdirlor ki, kristallik bulaniglasmanin omalo
golmasi sorabda yaranmis ion tarazligimin pozulmasi ilo sortlonir. Kation vo anionlarin
konsentrasiyasindan basqa, sorabin temperaturu vo spirtliliyi, tarazliq voziyysti duzlarin
dissosiasiya daroacasini vo mohlullarin ion giiciinii sortlondiron pH saviyyasindon asilidir.
Kalsiumun yigilmasina sabab olan asas amillardan biri iss torpaqdir.

Kolloid bulaniglasmasi. Bu kolloid vaziyystdo olan maddslorin koaqulyasiyasi vo ya
davamsiz maddalorin amala golmoasi ilo sorabin uzun miiddot saxlanmasi dovriinde gedon
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reaksiyalar naticasinda bas verir. Kolloid bulaniqlagsmaya ziilal, polifenol, polisaxarid va lipid
bulaniglagmalari, eloco do melanoidlorin yaratdigi bulaniqlagsmalar aiddir. Kolloid
bulaniglasmalarin yaranmasi bir ¢ox amillordon asilidir: bulaniqlasmaya sabob olan
maddslorin ¢ox olmasi, sorabda oksigenin olmasi, metallarin haddindon artiq olmasi, pH
saviyyasi, temperatur va digorlari.

Ziilal bulamiglagmasi. Bu bulaniglasmanin  meydana golmosi sonradan ¢okiintii
soklinds ayrilan polifenollar vo ziilal kompleksinin amalo golmasi ils slagodardir. Ziilalin
stabilliyindo sorabin pH-1 mithiim rol oynayir ki, bu soviyys ziilallarin oldugu kimi
polifenollarin da molekul yiikiindon asilidir. Ziilal bulanigliginin meydana galmasi sorabda
¢okiintii amals gatiron polifenol-ziilal kompleksloarinin polifenol komponentlarina birloson
metallarin olmasi ils slagadardir. Ziilal bulanigliginin amalo galmasinds hamginin temperatur
da boyiik rol oynayir.

Polifenol bulaniglagmas:. Polifenol bulaniglagsmasi oksidloasma, kondensasiya, polimer-
losma reaksiyalar1 noticasindo amala golon fenol komponentlorinin davamsiz fraksiyalari
naticasindo yaranir. Leykoantosian, katexin, antosian, fenolkarboksil tursulari kimi fenol
komponentlarinin oksidlosmasi 0-difenoloksidazin tosiri altinda bas verir vo sorabin pH-dan
asilidir. pH-1n daha asag1 saviyyasinda fenol birlosmolori oksidlogsmays daha dayaniglidirlar.
Tyurin S.T. miioyyan etmisdir ki, fenol birlogmolarinin torkib vo migdarimi tonzimlomoakls
sorabin kolloid bulaniglagmaya dayaniqligina tasir etmak olar.

Polisaxarid bulaniglagmas:. Bir ¢ox alimlarin qeyd etdiyi kimi sirads va hazir sorabda
polisaxarid vo pektin maddslorinin miqdarina sorabin hazirlanma tisulu tesir gostorir Qeyd
edilir ki, emal texnologiyasindan asili olaraq siro Vo sorabda polisaxaridlorin miqdar1 1.8 -
12.3 g/dm arasinda doyigo bilor. Polisaxarid bulaniqlasmasini1 aradan qaldirmaq igiin
karbohidrat polimerlarinin asan holl olan asagi molekullu hissocikloradok fermentativ hidroliz
tsulunun istifado edilmasi toklif edilmisdir. Bu mogsadlor iiciin kamed, jelatin, silisium
dioksidin kolloid mahlulu va s. istifads edilir.

Lipid bulaniglagmas:. Sarablarda amola golon lipidlorin monbayi bir torafdon tiziim,
digor torofdon qicqirma zamani istifado olunan mayadir. Uziim vo maya miixtolif qrup
lipidlori ehtiva edir. Yiiksok lipid konsentrasiyasina malik olan sorablar, torkibinds az
migdarda protein va fenol maddslor olsa da, geri dénon kolloid bulaniglasmaya meyillidirlar.
Sorablarda lipid torkibi miioyyan doracads hazir mohsulun sabitliyini xarakterizo edo bilar.
Fisenko V.Yu. miioyyon etmisdir ki, 150-170 mg/dm?*-o godar vo 300-350 mg/dm?*-o godor
sorbost lipidloro malik sorablar saxlanma miiddati vo daha uzun miiddat orzinds soffafligini
goruyur [11].

Sorabin metal bulaniglagmasi. Sorablarin bulaniglasmasi hallarinin 50%-dan ¢oxu bu
Vo ya digor halda sorabda ¢oxlu miqgdarda metalin olmasi ilo slagadardir. Sorablarin metal
torkibinin geyri-sabitliyi onlarin keyfiyyotinin asagi diismasinin asas sobablarindan biridir.
Belo ki, metallarin yiiksok miqdar1 goraba xosagolmoz qoxu vo Kaskin metal dadi verir.
Bununla olagodar olaraq sorablarda bulanigligin profilaktikast vo onlarin keyfiyyatinin
yiiksaldilmasi magsadilo metallarin miqdarini talob olunan normaya godor azaltmaq aktual
mosalalordan biridir [13].

Metal kassi bulaniglagsmasi sorabda agir metal birlosmalorinin — domir, mis, galay va
s.in digar komponentlor — fenol maddslori, sulfidlor, ziilallar ilo qarsiligli alagoys girmosi
naticasinds amals galon kolloid tobistli bulaniglasmadir. Sorabda adston domir vo mis kassina

145



rast galinir. Boazon sorabin qaralmasi kimi adlandirilan domir kassi an ¢ox miisahids olunan
metal kass1 bulaniglasmasidir. Hagigoton do ii¢ valentli domirin miqdar:1 12-15 mq/l oldugda
soraba hava daxil olmasi ilo gorab qaralir vo domir dadi hiss edilir (http://vinocenter.ru/fiziko-
ximicheskie-pomutneniya-vina.html:  18.07.2020). Domir kassin yaranmasi sorabin
havalanmasi ilo slagodardir. Domir kassin iki formasi1 molumdur: ag vo gara kass. Qara kass
zamani sarabda ti¢ valentli domir fenollarla birlosir. Ag kass isa domir, fosfor va tursuluq kimi
amillarin tasiri naticasinds amala galir [3].

Sarabin metalla zanginlagsmasi manbalari. Uziim siresinin vo serabin torkibinda bitkinin
torpag-iglim soraitindon, kond tesarriifatinda becorilmo texnikasindan, {iziim sortlarindan va
onun emal {isullarindan asili olaraq mineral maddslor md&vcuddur. Mineral maddalarin
imumi miqdarini girads Vo gorabda kiiliin miqdart kimi gostaricilar toyin edir. Sirs Vo sorabin
mineral maddolorinin osas torkibini metallar toskil edir. Siro vo sorabda olan bozi asas
Kimyovi elementlor vo onlarin miqdar1 cadval 1-do verilmisdir. Miioyyon edilmisdir ki,
qicqirma prosesinda sirodo metallarin migdar1 shomiyyatli dorocods ¢okiir vo metal torkibi
azalir: domir 28-31%, mis 76-97%, sink 6-22%, mangan 13-18%, kadmium 60-75%.
Uziimdon tabii yolla sira Vo soraba kegon metallar, sorabin stabilliyine manfi tosir gdstormir,
bels ki, onlarin migdar1 az olur.

Cadval 1. Sirs va sarabda kimyavi elementlorin miqdar: [11].

Adlandirilma Elementlorin miqdar1 mq/dm’
Sirada Sarabda

Kalium 400-2000 3500-dak
Magnezium 13-200 60-150
Kalsium 40-150 50-400
Natrium 5-200 0,7-46
Domir 1-30 1-30
Mangan 0-50 0-3-6,7
Sink 0,5-3,6 0,2-7,7
Mis 1-15 0,02-15
Aliminium 1-40 0,4-1
Qalay 0,09 0,1-3,6
Rubidium - 0,2-3,0
Vanadium 0,18-0,31 0,06-0,26
Titan 0,019 0,029-0,49
Arsen - 0,025-0,165
Qurgusun - 0,002-0,02
Molibden 0,007 0,001-0,11
Stronsium - 0,001-0,25
Kadmium 0,004 0,0009-0,004
Nikel - 0,0001-0,0011
Xrom 0,0050-0,018 0,002-0,014
Glimiig - 0,005-0,019
Tallium - 0,00006-0,00007

Uziimda Va sarabda metallarin yigilmasina sabab olan amillar. Uziim gilomeyvasinin
sirasindo mineral maddolorin miqdar1 tiziim yetisdikco doyisir. Bir cox mialliflor {iziim
sirasinda kalium, natrium, domir vo manganin miqdarinin artmasi ilo eyni zamanda kalsium
Vo magneziumun miqdarinin azaldigini qeyd etmisdirlor. Uziimiin yetismo dovriindo giiclii
yagislar mineral maddalorin gilomeyvays siiratli axinina komok edir. Gilomeyvonin sirasinda
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mineral duzlarin miqdar torkibins torpagin torkibi shomiyyatli doracads tosir gostorir. Qumlu
torpaglarda yetigon liziimdon alinan sorablar kaliumla, gilli-changli torpaglarda kalsiumla,
soran torpaqlarda natriumla zangin olur. Sorabin domir ilo zonginlogmasi torpagin torkib
xtisusiyyatlorinin  vo ya ¢ox vaxt totbiq olunan mineral giibralorin naticasi ola bilor. Biitiin
hallarda sorablarda bioloji monssli domirin miqdar1 1-10 mg/dm?3-dan yiiksok olmur. Bitki
torafindon metallarin monimsanilmoasi yalniz torpagin metal torkibinin yiiksalmasi ilo deyil,
eyni zamanda onun fiziki-kimyavi strukturundan da asilidir. Belo Ki, saxlanma zamani
latdon daha zongin olan gabiq vo toxumdan mohlula yiiksok miqdarda metallar kegir. Eyni
hadisa preslomo zamani1 da miisahids edilir. Press fraksiyalar1 6z-6ziina sixilmig siradoan har
zaman metalla daha zongin olur. Cavan gorab materialinin mineral madds torkibi ciizidir.
Buna sobob mis, aliiminium, qalay vo qurgusunun spirt qicqirmasi prosesindoe miivafiq
sulfidlor soklinda demok olar ki, tamamila (80-90%) ¢6kmasi va siradon Konarlagdirilmasidir.
Spirtliliyin artmasi sababindan cavan sorablarda asagi temperaturda saxlanma vo tursulu-
gun doyismasi ilo lizvi tursularin duzlarinin hoall olmasi azalir vo onlar kalium tartrat vo
kalsium tartrat soklindo ¢okiir. Metallar sorabin orqanoleptik xiisusiyyatlorinin formalas-
masinda foal istirak edir. Maya vo bakteriyalar {iglin onlar hiiceyra gofosinin bdyiimasinda
vacib amillor hesab olunur. Boazi metallar, masalon, kalium, mangan, mis va kobalt mayalarin
ferment sisteminin torkibino daxildir.

Qolavi vo golovi-torpaq metallarinin kationlar: (K*, Ka*, Ca**, Mg?") iizvi tursularin bir
hissasini zararsizlosdirir vo bu tisulla sorabin titrlonon tursuluguna vo pH-na tosir gostarir.
Agir metallarin kationlari, domir va mis sorabin oksidlosma-barpa potensialinin qurulmasinda
istirak edir. Agir metallar oksidlogsmo reaksiyasinin katalizatoru kimi faaliyyot gostorir.

Sorabin aliiminium ¢anlords saxlanmasi aliiminiumun konsentrasiyasinin 5 mq/dmg-dak
artmasina komok edir. Sorabin aliiminiumla zonginlogsmasi sobablori agsagidakilardir: tiziimiin
gil ilo girklonmosi, aliiminiumdan olan avadanliglarin korroziyasi, kifayat gador tomizlon-
mamis bentonit, diatomit, jelatin, sar1 qan duzu (SQD), baliq yapisqan1 kimi yapisqanlasdirict
maddalor [13]. Bir sira miolliflor galayin soraba manfi tosirini agkar etmisdirlor. Miioyyan
edilmisdir ki, avadanlglarin qalaylanmus hissslorindon seraba 0.1- 0.9 mg/dm?® (miioyyon
sortlordo sorabin ronginds vo dadinda doyisiklik yarada bilon miqdar) miqdarinda qalay daxil
olur. Qurgusunla sorabin zonginlasdirilmasinin miimkiin monboalorini arasdiraraq, Balkuli
B.B. gostordi ki, nasoslarla, kaugukdan vo ya sintetik materiallardan olan boru kamorlari ils,
qurgusun torkibli boyalar, galaydan vs qurgusundan qaynagq tikislori, staniol kagizindan qa-
paglarla sorabin tomasi naticasinds qurgusunun torkibi bir ne¢o on milligrama yiiksalo bilar.
Nazaro alaraq ki, bioloji mensali qurgusun nadir hallarda 0,025-0,25 mg/dm?® konsentrasiyani
otiir, hotta belo bir migdar bels sorabin gigiyenik xiisusiyyatlarina manfi tasir eds bilar [11].

Material vo metodlar. Todqiqgat materiali kimi krab xitini, krab xitozani, xizit-xitin,
todgigat obyekti olaraq iss Aligot, Sardon, Merlo vo Kaberne {iziim sortlarindan alinmis
stifro gorab material1 vo sorablar se¢ilmisdir.

Xitin torkibli sorbentlor. Xitin sellillozadan sonra {izvi maddslor arasinda tobistdo
genis yayllmasima goro ikinci yeri tutur, onun ehtiyat1 100 milyon ton toskil edir ki, bu da
onun miixtolif sahslordo totbigine maraq yaradir. Xitin vo onun téromolorinin praktik
istifadosinin daha perspektivli saholori kond tosorriifati, gida sonayesi, tibb, kosmetika
Sonayesi, sellilloza — kagiz sonayesi vo basqalaridir. Kond tesarriifatinda xitin vo onun
toromoalori  bitki toxumlarinin akin 6ncasi emali tiglin totbiq edilir ki, bu da moahsuldarligin
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artmasini vo fitoimmunitetin stimullasdirilmasini1 tamin edir. Qida sanayesinds Xitin mate-
riallarinin genis totbiqi onlarin geyri-toksikiliyi, yliksok emulsiya va stabillogsdirmo gabiliyyati
ilo slagodardir. Xitozanin miixtolif mohlullardan agir metal ionlarinin, xiisusan do radioaktiv
izotoplarin segarak ¢ixarilmasi tigiin istifado edilmosi toklif edilmisdir. Nyanikoviy Q.Q. vo
bir sira mialliflor, xitin torkibli materiallar vo Bacillus mucilaginosus bakteriyalarina asas-
lanan biosorbentlorin torpaqda eko-reabilitasiya olavesi kimi istifads edilmasini toklif
etmisdirlor. Pestova O.V. miioyyan etmisdir ki, B.Mucilaginosus ekzopolisaxaridi mis ils
reaksiyada sorbsiya xassalori oldo edir [14]. Xitin sorbentlarinds bakteriyalarin immobiliza-
siyasi agir metallarla ¢irklonmis torpagin barpasi vo yaxsilasdirilmasi ti¢iin yiiksok effektivli
kompleks preparatlar yaratmaga imkan verdi [10].

Xitin tarkibli sorbentlarin qurulusu va xassalari. Xitin — Xxatti polimer olub, N-asetil vo
D-qliikoza-amin qaliglarinin 6z aralarinda B-qliikozid slagssi ilo birlosmis zoncirdir. Onun
Kimyavi adi: poli (1-4) — asetamido -2-dezoksi — B — gliikan. Xitinin struktur formulu asagi-
dak1 kimidir:

OH
HO NH |~
H,C O
L e 1

Xitinin struktur formulu

Fiziki-kimyovi xiisusiyyatlorino goéro xitin selliilozaya bonzoyir. Eyni zamanda xitin
molekulunda asetamid qruplarinin olmasi praktik shamiyyat dasiyan ¢ox vacib xiisusiyyatlor
Verir.

Xitino tobiotdo li¢ formada rast golinir: o, B, y — Xitin, onlar molekul zoncirinin
yerlogsmasina va birlogmis su molekullarinin mévcudlugu ila bir-birindon farglonirlor. Miiay-
yon edilmisdir ki, a forma on sabit, reagentlorin tasirino davamli vo tobiotdo genis yayilmigdir.
Standart tomizloms tisullarindan sonra xitin, agdan agiq gohvayiyadok rango malik olub
suda, duru tursular, duru vo qatilagdirilmig goalovilor, spirt vo digor iizvi moahlullarda hall
olmayan bark maddays gevrilir. O qatilasdirilmis xlorid mohlullarinda, sulfat vo qarisqa
tursularinda eloco do bazi duz mohlullarinda qizdirilmagla hall olur. Hall olan xitin nazara
carpacaq doracado depolimerlasir. Xitozan xitinin deasetillosmis mohsulu olub, gliikkozamin
vahidlarindon toskil olunmus polimer zanciridir. Xitozan on c¢ox istifads edilon xitin
toromasidir. Onun Kimyavi adi: poli (1—4) - 2 — amino — 2 dezoksi — B — D — qliikan.
Xitozanin struktur formulu agagida verilmisdir.

[ OH

‘\Cﬁ’i
HO NH,

. _a

Xitozanin struktur formulu
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Xitozan xitinin on moshur vo genis yayilmis toromasidir. Praktik olarag hall olmayan
xitindan forgli olan xitozan tursu mohlullarinda hall olur vo miixtalif sahalords, kand tasar-
riifat1 sonayesinda va Sohiyyads tatbiq edilmok tigiin boyiik imkanlara malikdir. Xitozanin
alinmasini xitinin struktur vahidindon N-asetil D — gliikkozamin asetil qrupunun ayrilmasi
Vo ya deasetillosmo reaksiyasi togkil edir. Deasetillosmoa reaksiyasi polimerin qliikozid
slagoalorinin eyni vaxtda qirilmasi ilo miisayat olunur. Bu halda xitozan molekul kiitlasine
goro 5-15% asetamid grupu, elocs do 1%-dok amin tursu vo peptidlor ilo birlosmis gruplar-
dan ibarat D-qlilkozamin polimerinin polidispersi kimi 6ziinii gostorir. Deasetillosma prosesi
adaton yiiksok temperaturda vo konsentrasiya olunmus galavilorin koémayi ilo aparilir. Xitinin
deasetillosmoys qarsi yiikksok davamliligi karbonil vo miselyar qurulusda xitin zancirina
yaxin azot amin qruplart arasinda hidrogen olagesinin olmasi ilo izah edilir. Bu ¢ox giicli
olagoni dagitmaq {iglin proses yiiksok temperaturda (100-160°C) aparilir. Temperaturun
artmast ilo, hotta asag1 qoalovi konsentrasiyasinda (30%), deasetillosma daracasi demak olar ki,
maksimum haddina catir (98%), bununla birlikds molekulyar ¢akisi vo naticads slds edilon
xitozan mohlulunun 6zliliiyii azalir. Polimerin molekulyar ¢okisini qorumaq {iglin Xitinin
emal temperaturunu azaltmaga ustiinliik verilir. Deasetillosmodon 6nco xitinin xirdalanma
soviyyasi bircinsli mohsul alinmasi {iglin vacibdir, belo ki, xitinin xirdalanmasi deasetillog-
dirici agentin strukturun daxilino gatmasini asanlagdirir ki, bununla da deasetillosmo prose-
sinin barabor gedisina vo strukturunun dagilmasina nail olunur. Xitinin dagilma saviyyasinin
azalmasinda eyni doracads oksigenin istirak ilo gedon deasetillosmo reaksiyasinin aparildigi
miihit do rol oynayir.

Xarici gorliniisiino gora xitozan ol¢iisii 10 mm-don az olmayan lopalar vo ya miixtolif
galinliq dlgiilori olan toz olub, agdan krem ronginadak, oksor hallarda sarimtil, bozumtul vo ya
¢ohray galarli, qoxusuzdur. Quru xitozanin digor xassalori elektriklonmo vo ya biiziigdiiriicii
dadidir. Toksikiliyine gora xitozan 4-cii sinifa aid edilir vo tohliikasiz hesab olunur. Xitinin
toromasi kimi xitozanin unikalligi tobii biopolimer olmaqla onun molekullarinda miixtolif
yiikklonmis reaksiya qabiliyyatli amin, asetamid, hidroksil vo basqa funksional qruplarin
olmasi sobabindon praktik baximdan doyorli kompleks xiisusiyyotloro malik olmasidir: o
asanligla modifikasiya olunur vo bioloji aktiv maddoslora garsiliglt tosir gostorir. Xitozanin
biitiin bu keyfiyyatlori sayasinds tibb, kosmetologiya, farmakologiya, kond tesarriifati, qida
sonayesi va insan foaaliyyatinin diger bolmalarinds totbig sahoslorinin say1 artir. ©dabiyyat
molumatlarin tohlili asagidaki ¢irklondiricilorin otraf miihitdon (esasen sudan) tomizlonmasi
ticlin xitozanin istifadesinin daha mogsadsuygun oldugunu gostorir: agir metal ionlarini,
doyiskon valentli metallarin, arsen va civonin ham duru, ham do qatilasmis moahlullarini
(xitozan sorbenti lopa va toz soklinds olur), radioaktiv element vo radionuklidlori, NO", NO',
PO,> anionlart (sorbent — immobilizasiya edilmis sianobakteriyalar1 olan xitozan), fenol,
aldehid, xlorfenollar (sorbent lopa vo granullar soklinds), benzin va digoar neft mohsullart
(xitozan satho piiskiirdiiliir), tursu boyalari, ziilallar, lipidlor, amin tursular, bakteriyalar vo
gida sonayesi ticiin xarakterik olan digor cirklondiricilor, mineral siixurlarin yuyulmasindan
sonra yaranan kaolin suspenziyalari. Xitozan homginin sonununcunun deqradasiyasi yolu ilo
suyun tomizlonmosindo istifads edilon aktiv lilin konsentrasiya {igiin do totbiq edilir. Aydindir
ki, bu unikal xiisusiyyatlor kompleksino malik olan xitozani, miixtalif sonaye saholorinds,
gida, eloca do igmali vo ya tibbi ehtiyaclar {igiin istifado edilon suyun tomizlonmasinds va
digar sahalords universal sorbent hesab etmoak olar [11].
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Sorbentlorin hazirlanmas:. Xitin torkibli preparatlar ilkin olaraq distillo edilmis suda
(sorbent:su nisbati miivafiq olaraq 1:10-a barabardir) 24 saat isladilmigdir. Daha sonra texniki
neylon vasitasilo sixilmisdir. Sorbentlorin nomliyi qravimetrik iisulla miioyyon edilmisdir.
Sorbentlorin aktivlosdirilmasi 20%-li natrium xlorid moahlulu ilo 50-55°C-do 3 saat vo 20%
C-do 24 saat orzinds 96%-li etanol ilo aparilmigdir.

Sorablarin xitin tarKibli sorbentlorlo emali. Tutumu 100 ml olan konik kolbaya 25 ml
sorab va sorbent ¢okilorok slavs edilmisdir (namliyini nozars alaraq). Olava edilon sorbentin
miqdar1 0.5-4.0 g/dm arasinda doyisir. Sorab vo sorbent 24 saat orzinds otaq temperaturunda
150 dovr/daq siiratilo yirgalanan kiirsiido garisdirilir. Bir sutka sonra sorbent filterlonmoklo
ayrilir sarab isa novbati tadgigatlara moruz qoyulur.

Sorab va sorbent niimunalorinin  hazirlanmasi. Elementlorin miqdar torkibi yiiksok
tezlikli induktiv —Dbirlogdirilmis plazma monbayi ilo tochiz olunmus avtonom —emission
spektrometr, OPTIMA 8000 ISP OES ilo toyin edilmisdir. Niimunolorin hazirlanmasi
standartlagdirilmis kimyovi  isulla, hoyata kecirilmisdir ki, bu iisulda sorab 50-60°C
temperaturda rotorlu buxarlandiricida hacmin yarisina qadar buxarlanir vo goétiiriillmiis hacm
bidistillo edilmis su ilo barpa olunur. Sonra niimunslor birbasa olaraq yanma kamerasina
verilir.  Domir, mis, aliiminium, sink, kalsium vo magneziumun torkibi miivafiq dalga
uzunluglarinda nm ilo toyin edilmisdir: 248.3, 324.8, 236.7, 213.9, 422.7, 285.0. Sorabin
aromatomalagatirici maddalarinin (spirt, karboksil tursulari vo miirokkob efirlor) toyini
xromato - kiitle-spektrometriya tisulu ilo aparilmisdir. Xitozan ilo emaldan avval vo sonra
sorab filterlonmisdir. Sonra har biri 1 litr hocminds olmaqgla ag vo qurmizi quru sorab
niimunoalori metil xlorid ilo ekstraksiya edilmisdir. 750 ml miqdarinda gorablarin metilen
xloridlo ekstraksiyasi hisso-hissa ayirict qifda aparilmigdir. Holledici ilo ¢ixarilmis tizvi hisso
agz1 kip baglanan kolbaya yi1gilmigdir. Y1gilmus {izvi hissodon holledici biikslords sotho hava
ufiirorok c¢ixarmisdir. Kolbada qalan iizvi hisso qaliqlart az miqdarda metilen xlorid ilo
yuyulub va biiksds buxarlandirilib. Buxarlanma sona gadar deyil sarbat kiitlasi amala galona
goador aparilmigdir.

Sorablarin  emalindan avval vo sonra xitintorkibli sorbentlorin element torkibinin toyin
edilmasi Enerji dispersiya tipli Link 860 rentgen mikroanalizatoru istifads edilorok Elektron-
zond mikroanaliz tisulu ilo miioyyan edilmisdir. Metod analiz edilmis niimunanin xarakterik
rentgen spektrlorinin intensivliyinin miigayisasine vo malum torkib standartlarina osaslanir.
Usulun inteqral hossashigi 0.5 ¢ok./% toskil edir. Tohlil iigiin qeyri-iizvi komponentlorin
toplanmast mogsadilo ilkin niimunslorin yandirilmasi mohsullarindan istifado edilmisdir. 2
saat orzindo 400°C-do yandirilma aparilmigdir. Kiil niimunasi agat hovongdo mexaniki
xirdalanmis, grafit tutuma tokiilmiis vo doyaclonmisdir [11].

Sorabin fiziki-kimyavi va organoleptik gostoricilorinin toyini. Sorabin torkibindoki
sokorin miqdar1 QOST 13192-73 uygun olaraq Bertran metodu ilo toyin edilmisdir. Usul
invert sokarlorin mis hidroksidls segnet duzunun gslovi mohlulunun garigigindan ibarat olan
Feling mohlulunu oksidlosdirma xiisusiyyotino osaslanir [2]. Sorabdaki etil spirti QOST
13191-73 uygun olaraq toyin olundu. Serabin titrlonon tursulugu, QOST 14252-73 uygun
olaraq bromtimol gdyiiniin istiraki ilo natrium hidroksid ils birbasa titrloma yolu ilo miiayyan
edilmigdir [4]. Sorablarin kinematik ozliliiyli VPJ-2 kapilyar siiso viskometrin komoayi ilo
mioyyan edilmisdir [8]. Serablarin pH gostoricisi potensiometrik olarag QOST7636-85-2
uygun olaraq 1-120.2 ionomerinin kdmayi ilo toyin edilmisdir. Sorablarin oksidlosmo borpa
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potensiali pH-673M pH-metr-millivoltmetrin komayi ilo toyin edilmisdir. Sarablarin soffaflig
vizual va alatlorlo fotoelektrokolorimetrdo formazin vahidlorinds (f.v.) ifads edilorak tayin
edilmisdir [8]. Serablarin rang intensivliyi, 420 va 520 nm dalga uzunluglarinda ag sorablar
iclin gqalinligi 10 mm olan kvars kublarinda, qirmiz1 sarablarda suya nisbston 1 mm olaraq
fotoelektrokolorimetrdo miioyyan edilmisdir [11]. Sorablarda fenol maddslorinin timumi
miqdar1 Folin — Cokalteu reaktivinin komayi ilo fotometrik olaraq toyin olunmusdur. Metod
Folin —Cokalteu reaktivinin totbiqi ilo sarabda fenol qruplarinin oksidlosmasi, bununla mavi
rongli oksidlor qarisiginin barpasina osaslanmigdir. Omolo golon mavi rong A=700 nm-do
maksimum udulma gabiliyystina malik olub, fenol maddslorinin miqdarina miitonasibdir [2].
Folin — Cokalteu reaktivi — 100 g natrium fosfovolfromat vo 25 g natrium molibdat 700 ml
distillo suyunda hall edilib, 1 ml 85% fosfor tursusu, 100 ml konsentrasiyali HCI olavo
edilmisdir. Mahlul 10 saat arzinds oks soyuducu ilo govma kolbasinda qaynadilmigdir. Sonra
150 q litium sulfat, bir ne¢o damci brom olavs edilib vo yenidon 15 doq qaynadilmisdir.
Qaynadildigdan sonra mahlul soyudulur va hacmi su ila 1 litra gatdirilir.

Fenol maddalorinin imumi miqdar1 kalibrloma ayrisi ilo toyin edilmisdir. Konsentrasiya
ag sorablar t¢iin 100, qurmiz1 sorablar ii¢iin 500 hall olma omsalina vurulur. Sorablarda
leykoantosianlarin miqdart onun turs miihitdo qizdirildigda qirmizi rongli antosianlara ¢ev-
rilmoak gabiliyyatinoe asaslanaraq rongli formaya ¢evirdikdon sonra 540 nm dalga uzunlugunda
FEK-56 fotoelektrokolorimetrindo miioyyan edilmisdir. Hoalledici gismindo HCI butanol vo
ya HCI metanol qarisigi totbiq edilmisdir. Toyinlor 2 dofodon az olmayaraq tokrarlanir [11].

Notico va miizakira. Xitin torkibli sorbentlor torofindon metallarin sorbsiya proses-
lorinin todqiqi quru ag Sardon sorablarinda (spirtin miqdari 10,7%, soker 3 g/dm?®) vo quru
qirmizi Kabernedo (spirtin  miqdar1 10,9%h., sokor 3 g/dm®) aparilmisdir. Sorablar 24 saat
orzindo statik soraitds 2 g/dm*® miqgdarda xitin terkibli sorbentlorlo (xitin, xitozan, xizit,
xizitel) emal edildi. Sorablardan metallarin ¢ixarilmasi soviyyasini miioyyan etmok iiciin
onlara siini sokildo domir, mis, aliminium vo sink duzlan (xlorid vo sulfatlar) yol verilon
konsentrasiyadan bir godor yiiksok miqdarda daxil edildi. Sardon sorabinda domir va misin
konsentrasiyast uygun olaraq 64.6 va 11.0 mg/dm?, Kaberneds iso 94.5 vo 21.2 mqg/dm? taskil
etmigdir. Sorablarda metallarin miqdar1 sorbentlorlo emaldan avval vo sonra yiiksok tezlikli
induktiv-olageli AES vo OPTIMA 8000 ISP OES —do toyin edilmisdir. Naticolor codval 2 vo
3-do tosvir edilmisdir.

Cadval 2. Sardon sarabindan domir vo misin xitin torkibli sorbentlarls sorbsiyasi [11].

Sorbent Sorabda domirin | Domirin sorbsiya Sorabda misin Muisin sorbsiya
miqdar1, mg/dm® daracasi, % miqdar1, mg/dm® daracasi, %
Emaldan 6nco 64,6 11,0
Xizitel 57,2 11,5 8,0 27,3
Xizit 54,9 15,0 8,5 22,7
Xitin 51,0 21,1 7,9 28,2
Xitozan 4,4 93,2 4,8 56,4

Cad. 2-don goriindiiyii kimi demir (93.2%) vo misin (56.4%) daha ¢ox sorbsiya doracasi
ag Sardon sorabinin xitozan ilo emali zamani miisahido edilir.
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Cadval 3. Kaberne sorabindan domir vo misin xitin tarkibli sorbentlorls sorbsiyasi [11].

Sorbent Sorabda domirin Damirin sorbsiya Sarabda misin Muisin sorbsiya
miqdari, mq/dm® daracasi, % miqdar1, mq/dm® daracasi, %
Emaldan 6nco 94,5 21,2
Xizitel 78,9 16,5 16,7 21,2
Xizit 78,9 16,5 16,9 20,3
Xitin 83,2 12,0 16,6 21,7
Xitozan 37,5 60,3 11,2 47,2

Qirmiz1 Kaberne sorabinda analoji naticalor xitozan sorbenti ilo dérd todgigatdan daha
yiiksok miqdarda domir (60.3) vo misin (47.2) ¢ixarilmasii tomin etdi. Cod. 2 vo 3-don
goriindityli kimi sorbsiya effektivliyinin faiz nisbati qurmizi gorablar {iglin ag sorablara
nisbaton asagidir. Bunu onunla izah etmak olar ki, xitozanin amin qruplar1 yalniz metallar
deyil, eloca do metalla kompleks birlosmalar amola gotiron polifenollari da birlosdirir. Qirmizi
stifro sorablarinda ag sorablara nisbaton daha ¢ox polifenol maddslori vardir ki, belsliklo daha
az lgvalentli domir olur. Belo ki, polifenollar domiri oksidlosmadon goruya bilir. Malumdur
ki, domir vo mislo yanasi bulaniglasmanin yaranma sobobi aliiminiumdur. Xitin torkibli
sorbentlorin aliiminiuma tasirinin Gyranilmasi tgilin siifro sorablari istifado edilmisgdir: 12
mg/dm® domir, 5.6 mg/dm?® mis, 1.8 mg/dm? aliiminium torkibli ag quru Aliqot (spirt 11.2%,
sokar 3g/dm?®) sorabi vo 7.3 mg/dm® domir, 9.3 mg/dm*® mis, 1.2 mg/dm?® aliiminium
torkibli qirmizi quru Merlo (spirt 11.4%, sokar 3g/dm?®) sorabi. Biitiin sorab niimunalarinin

emali eyni goraitdo xitin, xitozan, xizitel va xizit ilo aparilmigdir.

konsentrasiya, mg/I

12 -
10 -
g - B Al
ECuU
6 .
EFe
4 -
2 .
0 T T T T T

nazarat Xizit Xitin xizitel xitozan

$aK. 2. Quru ag Aligot sorabindan xitin tarkibli sorbentlarle metallarin ¢ixarilmasi [11].

Sok. 2 vo 3-don goriindiiyii kimi siifro gorablarinda domir, mis vo aliiminiumu xitozan
hor birindon daha yaxs1 sorbsiya edir. Belo ki, xitozan ilo Aliqot sorabinda sorbsiya doracasi
domir 40%, mis 35.7%, aliiminium ii¢lin 29.4% va Merlo sarab1 tiglin domir 71.2%, mis ti¢iin
21.5%, aliiminium {i¢iin 41.7% toskil edir.
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konsentrasiva, mq/1
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nozarat xizit Xitin xizitel xitozan

$aK. 3. Quru qirmuzi Merlo soarabindan xitin tarkibli sorbentlarle metallarin ¢ixarilmasi [11].

Eyni zamanda Aligot vo Merlo sorablarinin xizit, xitin vo xizitel ilo emali zamani
sorabda aliiminiumun miqdarinda ciizi artim olur vo bu ¢ox giiman ki, bu preparatlarin
torkibinds olan qarisigla slagoadardir.

Diaqramdan goriindiiyii kimi sorbsiya edilmis sorabda metallarin migdari 1 litr sorabda
mgq.la verilmisdir. Ag Aliqot vo qirmiz1 Merlo sorabinda xitozanin on ¢ox sorbsiya etdiyi
metal aliminiumdur.

Natica. Belaliklo, todgiqatin naticolori gostordi ki, ag vo qurmizi siifro sorablarinin
metalsizlagdirilmasi {igiin totbiq edilmis xitin torkibli sorbentlordon daha effektiv olan
xitozandir. Belo ki, todgigat naticalorinin oks olundugu cadvallordon do goriindiiyii kimi
xitozanin sorbsiya doracasi Sardon vo Kaberne sorablaridan domir vo mis {igiin daha
yiiksokdir. Bununla yanasi sorbsiya dorocasi sorabda metalin miqdarindan asili olaraq doyisir
Vo asagidaki intervalda olur:

B Ag sorablar tligiin domir 40-93.2%, mis 35.7 — 56.7, aliiminium 29.4%-dok.

B Qurmuzi sorablar ligiin domir 60.3-71.2%, mis 21.5-47.2%, aliiminium 41.7%-dok.

ODOBIYYAT

1. Feotaliyev H.K., Sarabin mikrobiologiyasi. Darslik, Baki-2015, 324 s.

Fotoliyev H.K., Sarab¢iligdan praktikum. Dars vasaiti, Baki -2012, 327 s.

3. Ponahov T.M. Azarbaycanda istehsal olunan sarabg¢iliq mahsullarmin texnologiyast. Baku:
Elm nosriyyati, 2015, 545 s.

4. Ponahov T.M., Hiiseynov M.B., Uziimiin saxlanmasi, qurudulmasi vo emalr texnologiyasi.
Baki — 2019, 348 s.

5. Solimov V.S., Uziim genotiplorinin ampeloqrafik tadgigat iisullar. Baki - 2014, 184 s.

6. Areeea H.M., Awaruz npuuun nomymHenuil SUHOSPAOHBIX — BUH, NPOUIBOOUMbBIX
npeonpusmusamu Kpacrhooapckozo kpas | HM. Areesa // I11010BOACTBa U BUHOTPAIapPCTBO
Ora Pocuuu [Dnekrponnsiii pecypc] — Kpacnomap: CK3HUUCuB, 2015 - Ne32 (02),
C.148-158. — Pexxum noctyna: http://journalkubansad.ru/pdf/15/02/12.pdf.

7. barupoB 3.C. Hccredosanue oceéemuenuss GUHOSPAOHO20 CYCIO 6 NOMOYHOU JUHUU

N

153


http://journalkubansad.ru/pdf/15/02/12.pdf

npuecomosnenus eunomamepuanoé | 3.C. barupos, X.K.®artamues, T.M.Ilanaxos //
Tematuueckuit coopuuk Tpynos ASHUMBB. — baky 2013. -364 c.

8. TepxukoBoit B.I'., Memoowvi mexunoxumuuecxoco woumpons 6 eunooeruu /| Ilom pen.
Cumdepomonb: TaBpuma, 2002. 260 c.

9. Kamkapa I'.I'. Bausnue o6pabomxu meseu pepmenmuvim npenapamom Lafase Fruit ua
Kawecmeo MoN00biX Kpacuvlx cyxux eunomamepuanos | T'.I'. Kamkapa, K.O.Kamkapa,
T.M.I'yryukuna // IlnomoBoncTtBa m BuHOTpamapctBo lOra  Pocumm  [DiekTpoHHBII
pecype] — Kpacnogap: CK®HIICBB, 2017. - Ne46 (04) - C. 158-167. Pexxum noctyma:
http://journalkubansad.ru/pdf/15/02/12.pdf.

10. Kynpuna E.D., HsaaukoBa I'.I'., Bomomaxckas C.B. Paspabomrxa u oyenxa ceoticme

buonocuvecku  aKmueHoOU 000A6KU 6 NOYEY HA  OCHOGE  XUMUHA, NOJYYEHHO20
anekmpoxumueckum cnocooom // Mukonorus u puromarosnorus. 2002. T. 36, Beim. 4. C.69.

11. MamerHaOueB T. D., MHememannuzayus 6uH XUMUHCOOEPHCAWUMU COPOSHMAMU U
buocopbenmamu Ha ux ocroge. Kanouoamckas ouccepmayus. Cankt-Iletepoypr 2005, 115
CT.

12. Hacu6os X.H., I'yceitnoB M.A. «MccnenoBanue HEKOTOPBIX (AKTOPOB  OCBETICHHUS
BuHOMatepuasioB» Hayunsie Tpyast CKOHIICBB. Tom 18. 2018, C.176-179.

13. Oropogauk C.T., [panoBckas T.JI. “[lomyTHeHHS BUH BBI3bIBAEMBIE HW30BITOUHBIM
conepkanuem metamuio”. O630p. - M.: HTHUUTOUIIumenpom, 1970. C. 35.

14. TlectoBa O.B. “buoumnTe3 »3K30monucaxapuaoB Oaktepusimu Bacillus muilaginosus B
[NTyOMHHBIX YCIOBHSAX KyJbTHBHPOBAHUS M HOBBIA aCHEKT MX HCHOIb30BaHUS : ABTOped.
muc. kaua. ouoin. Hayk. Cankr-IletepOypr, 2000. C.20.

15. Crespo R., Carcel L.M.,. Pérez M.A., Nevares 1., M. del Alamo, “Suitable at-line turbidity
sensor for wine fermentation Supervision”. Conference Paper, 2010.

16. http://vinocenter.ru/fiziko-ximicheskie-pomutneniya-vina.html: 18.07.2020.

INOMYTHEHHUE BUHOTI'PAJHBIX BUH U YCTPAHEHUE METAJUIMYECKOI'O
INHOMYTHEHUA XUTHH COAEPKAILIMMHU COPBEHTAMMU

Xammaa Hapxadryay kbizel Mamenosa
Hayuno-Hccneoosamenvckuti Uncmumym Bunoepadapcmea u Bunooenust

B cmamve npusooumcs noopobras ungopmayus o npuyuHax nNOMYMHeHUs, KOmopoe
A61Aemcsi OOHUM U3 OCHOBHLIX (DAKMOPOS, GIUAIOUWUX HA KAYECmBO BUHA, KIACCUDUKayus
8UO008 NOMYMHEHUsL NO COCMABY 0CAOKA, OCHOBHblE NPUSHAKU MEMALIUYeCKUX NOMYMHEHU,
NpUYUHLL U Memoowvl ycmpanenus. Knaccugurkayus munoé mymumocmu oama 8 Gopme
ouazpammvl U OMpAddCEHbl Xapakmepuvlie 0COOeHHOCMU Kaxcdoco munda. B cmamuve
npUBedenvl CedeHUs O GIUAHUU MEeMAIIUYECKUX NOMYMHEHUll HA Op2aHolenmuyecKue
nokazamenu suna. llpumenenue xumuncooepicamux copoeHmos npu OemuHepaIu3ayuu 6UHa
U NONYyUeHHble Pe3yIbmamyl ONUCAHbL 8 Mabauyax u cxemax. Pesynomamoi, nonyuenusie npu
NPUMEHEeHUU XUMUHA U e20 NPOU3B0OHbBIX, OblLIU CONOCMABIEHbL U OMMeUeHbl NPU 8blOope
Haubonee onmumanvho2o eapuanma. Hayumas noeusna pabomwl - ycmpauwenue memaniu-
YecKux NOMYmMHeHUll nymem YOaieHus UIUUWKO8 Memalos 8 8UHe ¢ NOMOWbIO XUMUHOBbIX
copbenmos. B cmamve npueedenvi noopobHvle ceedeHus 0 CMpyKmype XumuHOoBbIX U
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XUMO3HBIX COpOEHmMOos, BbIOPAHHBIX 8 Kauecmeée Mamepuana Oas Mol yeiu, a makxice o
MemoouKe Npuecomosienus u obpabomku xumuna. B cmamwve nokazano npoyenmuoe
cooepoicanue 31eMeHmo8 dcene3a u meou, copoUposanHvlx npu obpabomke obpa3yos GUHA
copmos eurnoepaoa lllapoone, Kabepne, Anucom u Mepno, xumurcodepoicawumu copoer-
mamu. H3yuenvl (akmopvi, KOMopwle 6bi3bl8AN HAKONIEHUE MEeMALIUYECKUX 6eujecms 6
suHe, u ObLIU OMOOPAHBL 0OPA3YLL COpOEeHma cnocobocmsyrwue ux yCmparuruio. B pesyinb-
mame uUccie0o8anus OblIO YCMAHOBIEHO, YMO Xumosau obnadaem npPesocxoOHbIMU
Kauecmeamu U CHOCOOHOCMbIO YOausimb Memaiiudyeckue HOMymHeHusi 8 6uHe. Taxkum
06pazom, CKOpoCcmbv CcopOyUU XUMO3AHA OKA3ANACbL Gbllde O dcele3a U meou 6 BUHAX
Ulapoone u Kabepne. Ilo smoti npuuure ucnonvb3o8anue Xumosaua u3 XumuHcoOeprHcaujux
copbeHmog 6 npoyecce OeMUHEPATU3AYUU BUHA OBLIO NPEONIOAHCEHO KaK Dolee nooxoosuyee.

GRAPE WINES BECOMING TURBID AND ELIMINATION OF METAL
TURBIDITY WITH SORBENTS HAVING CHITIN COMPOSITION

Mammadova Halila Najafgulu
Scientitic Research Institute of Viticulture and Wine-making

Current article includes detailed information about main reasons of occurrence of
turbidity which is one of the main factors affecting quality indicators of wines, classification
of turbidity types according to the composition of formed sediment, main properties,
occurrence reasons and elimination methods of metal turbidity. Classification of turbidity
types has been described as a scheme and characteristic features of each type have been
represented. Article includes information about influence of metal turbidity on organoleptic
quality properties of wine. Implementation of sorbents with chitin composition in wine
unmetallization and corresponding results have been given in tables and charts. Results of
implementation of chitin and its derivatives have been compared and more optimal option has
been specified. Scientific innovation of the work includes elimination of metal turbidity by
removing surplus metals from the wine with sorbents having chitin composition. Detailed
information on selected sorbents with chitin composition, structure of chitin and chitosan,
preparation for processing and processing of these materials has been provided within this
article. Besides, the article includes percentages of iron and copper absorbed during
processing of wines made of grape sorts as Shardon, Kaberne, Aliqot and Merlo. Factors
causing accumulation of metals in wines have been researched and sorbents helping to
eliminate these metals have been selected as the result of researches. It was discovered as the
result of researches that, chitosan has more effective features to remove heavy metals causing
metal turbidity in wines. Thus, it turned out that, absorption degree of chitosan for iron and
copper in Shardon and Kaberne wines is higher. So, implementation of chitosan was offered
for unmetallization of wines as the most advisable one among sorbents having chitin
composition.
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VI. SORAB TURIZMi (ENOTURIZM)
UOT 634.8: 631.52/631.525

SAMPAN VO OYNAQ SORAB
C.V.Zeynalov

Uziimgiiliik va Sarab¢iliq Elmi-Tadgigat Institutu
Cem.zeynal@gmail.com

Tadgqiqat isinda sampan va oynaq sarablarin istehsal metodlari, onlarin faorgli cahatlori,
torkib xtisusiyyatlori vayaranma tarixi todqiq edilmisdir. Maqaloda hamginin sampan vo
oynaq sarabin istehsal forqliliyina uygun olaraq onlarin adlandirilmasi, saxlanma qaydasi va
servisi haqqinda malumat verilmisdir . Istehsal gaydasindan, torkib xiisusiyyatindan, istehsal
edildiyi markadan asili olaraq sampan va oynaq sorablarin servis temperaturlari arasinda
forglor movcuddur. Niimuna olaraq geyd etmok olar ki, Fransammn an mohsur sampan
markalarindan olan “Veuve Clicquot” 8° C temperaturda servis edildiyi halda, Fransaya
moaxsus digar sampan markast olan “Salon” 14° C temperaturda toKlif olunur. Fransa ilo
yanast diinyanin bir ¢cox sarab¢i doviatlari da oynaq sorablar istehsal etmakdadirlar. Italiya
sorab istehsalinda oldugu kimi oynaq sorab istehsal migdarina géra da Fransanmt gabagqlayr.
Moaqalada asas sarabgi olkalorin istehsal etdiklori oynaq sorablar haqqinda statistik
Malumatlar verilmigdir. Sampan va oynaq sarab istehsali, har bir sarab¢i dévlatin istehsal eda
bilacayi alkaqollu ickidir, lakin 6lkomizda bu nov sorab istehsali he¢ do lazimi standartlar
car¢ivasinda hayata kecirilmir. Moqalado bu néov sorabin olkomizda standartlara uygun
sokilda istehsall iiciin istifado Olunacaq tiziim noviori haqqinda malumat verilmisdir.
Olkamizda oynaq sorab istehsalinda istifads olunan asas ii¢c név iiziimiin ( pinot noir, pinot
meunier, sardane) yetisdirilmasi ti¢iin uygun torpaq va igqlim amillori mévcuddur. Homginin
geyd edilmalidir ki, sampan va oynaq sorab istehsalinda bu ii¢ nov itiziimdon basqa da iiziim
noviorindan istifads olunur. Italiva oynaq sarab (prosecco) istehsalinda gleria iiziimiindan,
Ispaniya makabeo, parellada, xarel kimi iiziimlordan istifads edarak oynaq sarab (cava)
istensal edirlor. Olkamizda bu név iiziimlorin  yetisdirilmasi oynaq sorab istehsalinin
inkisafina miisbat téhva vera bilor. Sampan va oynaq sarab istehsalinda istifads olunan digar
iiziim névlari Arbane, Petit Meslier, Pinot Blanc va Pinot Grisdir.

Agar sozlar: sampan, servis, tarix, sampan gadohi, liziim, oynaq sorab.

Key words: champagne, service, history, champagne glass, grape, sparkling wine

Knrouesvie cnoea: mammanckoe, cepBu3, UCTOpHs], OOKall C IIAMITAHCKUM, BUHOTPA/I,
HUI'PUCTOC BUHO.

Giris: Admi Fransanin “Champagne” orazisindon goétiirmiis olan Sampan Fransada
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yalmiz 3 ndv liziimdon istifado edilorok istehsal olunmaqdadir. Bunlardan biri ag
(“Chardonnay”), digar ikisi do qirmizi {iziim sortlaridir (“Pinot Noir” va “Pinot Meunier”).
Sampan vo oynaq sorablarin asas torkib hissasini tiziim sirasi toskil etmokdodir [9]. Dad
torkibinin forgliliyina gore sampan sorabinin torkibindaki alkaqol miqdar1 12-12,5 % arasinda
doyismokdadir. Sampan sorabindan farqli olaraq oynaq serabin torkibindoki alkaqol miqdari
12,5-13,5 % arasinda doyismokdadir [9, 10].

Istehsal prosesi ag vo qurmuzi sorablarda oldugu kimi aparilsada, mayalandirilmasi
onlardan forgli qaydada hoyata kegirilir. Basqa Olkolords istehsal edilon oynaq sorablara
sampan deyilo bilmoz. Misal iiciin Alman oynaq sorabina”Sekt” italyan oynaq
sarabima”Spumante”, Ispan oynaq sorabina isa “Cava” deyilir” [9, 10].

“Champagne” bolgasi Paris sohorinin simal sorginde Reim goharinin conubunda
yerlogir. Sampan istehsalinda comi 340 hektarliq iiziim baglarindan istifado olunur [17].
Cografi relyefi vo xiisusi iqlimo maxsus oldugu iiclin burada yetigdirilon iiziimlori basqa
orazilordo hamin metod ilo yetisdirmok miimkiin deyildir. Bol mohsul illorinds timumi
sampan istehsali 300 milyon butulka olur. Bu ragom sadaco Fransanin Champagne bdlgasine
aiddir [17].

Mayalandirma zamani siradoki sokor mayalar torafindon alkaqgol vo CO2 ya ¢evrilmasi
prosesini basladir. Butulkanin agzi xiisusi gobolokdan istifads olunaraq hazirlanmis tixac
vasitosi ilo, daha sonra iso domir moftillordon istifado olunaraq hazirlanmis qoruyucu ilo
baglanilir. Bu zaman butulkanin igarisinds amala golmis CO2 butulkadan konara ¢ixa bilmir
Vo naticadoa torkibi qazlasir. Butulkanin agzindaki tixac ¢ixarildigi zaman sorabin igarisinda
olan CO2 sorbast galir vo sorabdan ayrilaraq kopiiklonmayo baslayir. Qeyd etdiyimiz kimi
sampanla oynaq sorabin arasinmdaki forq sampanin yalniz Fransaanin bu adli vilayatinds ¢
nov tiziimdon istifado olunaraq iki dofo mayalanmasi, oynaq vo ya qazlasdirilmig sorablarin
iSo biitlin diinyada istehsal¢1 torafindon miioyyon edilmis tiztimlordon istifado olunaraq
istehsal prosesinds butulkaya sonradan CO2 vurularaq ( gismon ucuz oynaq sarablar) va ya
ananavi vo sarmant ( Charmant) metodlart ils istehsal olunmasidir [9, 10].

Dom Perignon. Adini kilso rahibi olan Perignon adli soxsdon gétiirmiisdiir. Bu tip
sampanin kiitlovi sokilds istehsali bu rahibin 6liimiindon toxmini 200 il sonra bas verso do bu
onun admin sampan istehsalina qizil horflorlo yazilmasina mane olmamigdir. Rahib Perignon
sampani ixtira edon soxs olmasa da ona go6zollik veron soxs kimi taninmaqdadir. Sorabi
kopiiklondirdiyi iigiin o zamanlar bu tip gorablara “seytan sorabi” deyilirdi. 1668-1715-ci illor
arzinds monastr1 idars edon Perignon olduqca yiiksok keyfiyyotdo sampan istehsal etmisdir.
Homginin ilk dofo butulka agzina gébolokdon istifads olunaraq hazirlanmis tixacin istehsali da
o dovra tasadiif edir. Ona gadoar yagh kegodon istifads olunurdu.

Dom Perignonu istehsal etmok fikri Ingiltorali Laurence Venn adl1 bir soxsin toklifi ilo
bas tutmusdur. ilk dofo 1921 ci ildo istehsal edilmis sampan 1936 c1 ildon satilmaga
baslamigdir. Dom Perignonun istehsali yalniz bol mohsuldarliq oldugu zaman hayata kegirilir.
Lazim1 mohsuldarliq oldugu zaman 5 milyon butulka Dom Perignon istehsal olunur.

Dom Perignon sorabinin istehsalinda 60% Sardane vo 40% Pinot Noir iizlimiindon
istifado olunur. Dom Perignon”Vintage Champagne” kateqoriyasina aiddir. ©On az1 12 ay
saxlanildiqdan sonra igilmalidir.

Perignon adinda bir kesis iglimi ¢ox sart olan vo sorabliq tiziimlorin tam yetismadiyi
simal bolgo olan Champagneds igarisinds sorab olan butulkalara bir az sokar, bir az da maya
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qatib butulkanin agzin1 bark-bark baglayir vo sorabi ikinci dofo mayalandirir. Bununla da
sampan meydana ¢ixmisdir. Dom Perignonun adi ilo adlandirilan sampanlar diinyada an gox
taninan sampanlarin ilk siralarinda yer alir. Toxminan Dom Perignondan 150 il sonra 19 cu
ostin ortalarinda Italiyada Dom Perignonun kosf etdiyi metod ilo sampan istehsalina
baslanilmisdir. Dom Perignon na godar mashur olsa da sampani diinyada moshur etmis insan
dul (veuve) lagobli bir gadin olmusdur. Bu gadin 1805-ci ilds bir usagi ilo dul galan Nicole-
Barbe Clicquot-Ponsardindir. Clicquot sampan istehsalin1 sonayelosdirarok 6z arinin kigik
sorab evini boyiitmiis vo diinyada sar1 etiketi ilo moshur olan sampanlar istehsal etmisdir. [9,
10] .

Fransa sampan sorabindan on ¢ox golir gotiiron dovlot olsa da migdar olarag oynaq
sorab istehsalinda italiyadan geride qalmaqdadir. Diinyada statistik gostaricilora géra mohsur
jurnallardan sayilan “Forbes”in verdiyi malumata asasan 2018-ci ilds istehsal edilmis sampan
Vo oynaq sorab miqdar1 miixtalif dovlatlora gora beladir [16]:

1. italiya-660 milyon butulka
Fransa-550 milyon butulka (bu migdara ham sampan, ham da oynaq sorab daxildir)
Almaniya-350 milyon butulka
Ispaniya-260 milyon butulka
. ABS-162 milyon butulka

Digor dlkalordon Portuqgaliya, Yeni Zellandiya, Avstraliya, Conubi Afrika Respublikast,
Cin, Cili, Boyiik Britaniya va s. oynaq sorab istehsalinda diinyada qabaqcil 6lkalordan hesab
olunmaqdadir.

Sampan vo oynaq sorab ¢ox gozal istah agici (aperitif) hesab olunur. Sampan va oynaq
sorab istah agici olaraq sokolad vo ya sirniyyatla, tozo kosilmis yemis ila, hotta meniidon
secilmis yemoKk ilo igila bilor [9].

Fransa sampan vo oynaq sorab istehsalina géra diinyada on qgabaqcil yerlardan birini
tutmaqdadir. Buna sobab iso bu i¢kinin torkib xiisusiyyatini qoruyub saxlayaraq, standartlar
totbiq etmis va natica olaraq ise sampan satisindan yiiksok migdarda gazanc alds etmisdir.

Fransanin “Sampan Sorab Komitosi”nin (The Comité Champagne) 2019-cu il {izro
statistik gostoricilori asagidaki kimidir:

» 2019-cu ilds Fransada 360 sorab evi sampan sorabi istehsal etmisdir

» Sampan istehsalinda istifado edilon izim baglarinin @imumi sahosi 33821 hektar
olmusdur (24033 hektar Marne bolgasinin, 7235 hektar Aube vo Haute Marne bolgasinin,
2553 hektar Aisne va Seine et Marne bolgasinin payima diismiisdiir).

» 2019-cu ildo Sampan sarab istehsalinda istifads edilon {i¢ nov tiziimiin garisimi bela
olmusdur: Pinot Noir 38%, Pinot Meuner 31%, Sardane 30%

» Istehsal edilmis sampanm miqdar1 301,9 milyon butulka olmusdur. Mohsuldarhq iso
10300 kq / hektar olmusdur

» Fransada 2019-cu il iyul aymi 31-no olan statistikaya asason 1437 milyon butulka
sampan stoku mévcud olmusdur

» Fransa sampan gorabi satigina goro 2019-cu ilds diinya iizrs ilk yeri tutaraq 5 milyard
dollar galir alds etmisdir ki, bunun da 3 milyard dollar1 ixracatin payina diismiisdiir.

2019-cu ildo Fransa timumilikdo 297561896 butulka sampan sorabi ixrac etmisdir.
Fransadan sarab ixrac edon asas dovlatlor asagidaki kimidir ( Cadval 1).

Cadval 1. 2019-cu ilds Fransanin sorab ixrac etdiyi 10 asas dovlatlor [16].
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Ixrac edilon 6lkolor Butulka say1
1. Boyiik Britaniya 26 996 415
2. ABS 25 677 389
3. Yaponiya 14 303 643
4. Almaniya 11 649 724
5. Belgika 9164 010
6. ltaliya 8 329 575
7. Avstraliya 7 655 393
8. Isvecra 5422 351
9. Ispaniya 4313144
10. Isveg 3250 609

Fransada sampan gorablarin hom 6lko daxilinda, ham da beynalxalq saviyyada yiiksok
rogbatlo garsilanmasinin sabobi, bu 6lkads sampan istehsalina dovlat torafindan ciddi nozarot
funksiyasinin olmasidir. Olkada yaradilmis “Sampan Komitosi” hom sampan istehsal evlari-
nin, ham do {iziim baglarinin maraqlarin1 yiiksak soviyyada tomin etma masuliyyatini dasi-
maqdadir. Bu maraqlar iqtisadi, texniki, kimyavi, ekoloji va s. formada ola bilmokdadir [16].

Material ve metodlar. Tadgiqat isi Kond Tosorriifati Nazirliyinin Uziimgiiliik vo
Sarabgiliq Elmi tadgigat institutunda va 6lkamizds yerloson “Qafqaz” otellarinds aparilmisdir.
Todgiqat materiali olaraq Fransaya moxsus sampan sorablarindan, homiginin Azarbaycan vo
digar 6lkalora moxsus oynaq sorablar asas gotiiriilmiisdiir. Diinya standartlarina uygun olaraq
6lkads sorabgiligin vo sorab turizminin inkisafina uygun olaraq bu iki eyni torkibli alkagollu
ickilorin oxsar vo forgli toroflori arasdirilmis, bu név sorablarin istehsalinda istifado olunan
iziim novlori, bu liziim névlarindan istifado edon miixtolif istehsalgt 6lkalor vo s. miioyyon
edilmis vo toadqiqat isi buna uygun aparilmisdir.

Sampan Servisi:

Sampan sorabinin vo oynaq sorabin istehsal edilmosi godor onlarin istehlaki da oldugca
vacib mogamdir. Bu sobablo do istehsal edilmis mohsullarin insanlara uygun sokildo toklif
edilmasi bu sarablarin rogbat qazanmasinda miihiim rol oynamaqdadir. Sampan va ya oynaq
sorab serviso hazirlanarkon bu sorablarin uygun temperaturda olduguna miitloq omal
edilmolidir. Sampan vo oynaq sorablar soyuq i¢ilmalidir (6-14° C temperaturda). Servis
olunarkan butulka buz ilo doldurulmus gaba qoyularaq (“winecooler”) masaya aparilmalidir.
Sampan vo ya oynaq sorab lazimi godar soyuq deyildirss buzun igarisinds miitlaq sokilda
soyudulmalidir. Bu iso “Frape” deyilir (Frape zaman1 qaba buz va su slavo olundugdan sonra,
onun icarisina duz da slavs olunur. Duz buzu tez oritdiyi ii¢iin butulka da tez soyuyur ). Isti
havalarda bozan godshlor do frape olunmalidir. [9, 10]

Sampan vo oynaq sarablar xiisusi qoadohlords servis olunurlar. Bu gadshlor asagidaki
kimidir (Sokil 1).

Flute-Fliit
Tulip-Tyulip

/ Savoy
Coupe-Kupe -
1 - \ s J
\C:/ j/ Y | ‘

~—

Sokil 1. Sampan vo oynaq serablarin servis edildiyi gadohlor [9]
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Sampan va ya oynaq sorabin toqdim olunmast:

Bez salfet sol olin igorisine sarilir. Sag ilo qabdan gotiiriilon butulka sorabda oldugu
kimi sol olin tizorino qoyulur. Butulkanin iizorindoki etiket miitloq sokildo qonaga
gostarilmalidir.

Sampan vo ya oynaq sorab butulkasinin agilmasi:

» Sampan vo ya oynaq sorab komokci arabanin {izorinds vo ya buz ilo dolu gabin
icarisindo acilir.

» Togdimatdan sonra salfet 2-3 yers uzunamasina qatlanaraq arabanin iizarins sarilir.

* Sampan Vo ya oynaq sorab butulkasi salfetin sol konarina vo etiketi qonaga baxacaq
bir sokilds gqoyulur.

* Butulkanin agzinda olan qoruyucu moftil agilaraq kenardaki kigik bosqabin igarisina
goyulur.

+ Sol ol ila butulkanin boyun hissasindon tutaraq azca sag torafa ayilir.

+ Sol olin bas barmag: ilo gobalokdon (esason Portuqaliyada istehsal edilir) istehsal
edilmig tixac st torafdon italonir.

* Salfet sag al ilo gotiiriildiikdon sonra tixacin tizarina goyulur vo daha sonra tixac saga,
sola, irali va geriya harokat etdirilorok yavasca ¢ixarilir.

+ Sampan va ya oynaq sorabi a¢arkon butulkanin agzinda yiiksok Sas tonu olmamalidir.
Tixact bos buraxaraq onu partlatmaq diizgiin deyildir. Ogor acarkon digqatsizlikdon sorab
kopiiklonmays baglasa butulka oyri tutulmali va bir ¢ay qasigini onun agzina tutaraq kdpiiyiin
azalmasini gozlomok lazimdir.

Sampan vo ya oynaq sorabin qodohs siiziilmasi

+ Butulka salfets biikiildiikdon sonra sag al ils tutulur.

e Sampan daddirilmir. Ciinkii onun igorisinds olan CO, sampani qoruyur. ©gor
igarisinds kopiik yoxdursa va ya ¢ox az kopiiklonmo varsa sampan sorabi vo ya oynaq sarab
xarab olmusdur. Kopliylin azalmasini gozladikdon sonra siizma prosesine yenidon baslamaq
olar.

* Butulkanin agz1 qodohs toxunmamalidir. Lakin uzaq da olmamalidir.

+ Sampan va ya oynaq sorab godshin 1/3 miqdarinda doldurulmalidir.

 Servisdon sonra butulka yenidon gaba qoyulmali vo salfet butulkanin boynuna
astlmalidir.

+ On yaxsl sampan vo oynaq sorab servis olunan gadsh “flut” qodohdir.

* Butulkanin etiketindo il yazilmigdirsa ona “Vintage” deyilir. Eyni markanimn, eyni
etiketin, eyni ilin sampanina vo ya oynaq sorabina “sisterbottle” deyilir.

» Sampan vo ya oynaq sorab igarkon ogor “sisterbottle”varsa qodohlor doyisdirilmir. Yox
agar forgli sampan va ya oynaq sorab servis olunacagsa godshlor dayisdirilmalidir [9, 10].

“Sabrage” —Sampan1 qilinc ilo agma moarasimi. 1800-cii illordon galmis adatdir. Homin
illordo varli zadoganlar vo dovlot rosmilori sampani qilinc ilo agirdilar. Bunun {igiin
“Magnum” deyilon 1.5 L butulkalardan istifads olunur. Kiit va enli qilincdan istifads edilorok
butulkanin agiz hissasi giiclii zorbs ilo qopardilir. Butulkanin bu hissasinin siisosi daha
mohkom oldugu {igiin zarbs zamani ovularaq butulkaya tokiilmiirlor. Bu morasim indi do
insanlar1 colb etmok tigiin tatbiq edilir [17].

Naticalar va onlarin miizakirasi: Aparilmis todgiqatlar zamani sampan vo oynag
sorablarin forgli vo oxsar toroflori, istehsali zamani torkib xiisusiyyatlorinin fargliliklori,
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forgliliklora uygun sampan va oynaq sorablarin adlandirilmasi va S. arasdirilmisdir. Sampanlar
asagida qeyd olunmus miixtalif kateqoriyalarda istehsal olunur:

“Extra Brut”, “Brut Nature” vo ya “Brut Sauvage”: Tamamu ilo turs (dry)

Brut: Turs (dry). 1 It torkibdo 15 qram sokoar olan sampan vo ya oynaq sarab

Extra dry: Komturs (semi dry).1 It torkibdo 15-20 qram sokar olmasi vacib olan sampan vo ya
oynaq sarab

Dry: Azca sirin. 11t torkibds 17-35 qram sokar olan sampan vo ya oynaq sorab (sarabdan forgli
olaraq).

Semi dry: Cox sirin.11t tarkibds 33-50 qram sokor olan sampan vo ya oynaq sarab (sorabdan
forgli olarag).

Tadgiqatlar zamani istehsal forgliliklarine gora do sampan vo oynaq sorablarin miixtalif adlar
altinda istehsal edildiyi todqiq edilmisdir.

Vintage Champagne: Bu ndv sampanlar bol mohsul oldugu illords yiiksok keyfiyystdo
istehsal olunur. Qiymatli sampanlar kateqoriyasina aiddirlor. Sampanin vintaj kateqoriyasina
gira bilmasi ti¢iin tarkibindaki tiziim miqdarinin 80% don ¢oxunun o ilo aid olmasi vacibdir.

e Dom Perignon 1998

e R’de Ruinart1996

e Dom Ruinart 1993

Non-Vintage: Bu név sampan va oynaq sorablart hazirlayarkon on azi ii¢ ilin sampan vo
oynaq sorablar1 bir-birlari ilo garigdirilir. Giindoalik igilon sampan vo oynaq sarab sinfina
aiddirlor.

Cuvee de Prestige vo ya Deluxe Cuvee: Hor bir sampan istehsali ilo mosgul olan
firmanin on yiiksok keyfiyyatdo istehsal edilon mohsuluna verilon addir. Umumi gétiiriildiiyii
zaman bu adda sampanlarin butulkalari ¢ox tom-toraqli olur. Bozi firmalar iss biitiin mallarini
bu formada istehsal edirlor.”Krug” belo firmalardandir.

Blanc de Blancs: Torkibinin hamisi ag iiziimdon istifads olunaraq hazilanan sampandir.
Qiymotli sampanlar qrupuna aiddirlar.

Rose: Qizilgiil rongli sampan. Qiymatli sampanlar sinfino aiddirlor.

Istehsal edilon sampan sorablari miixtalif markalara boliinmokdadir. Bu markalardan
bozilori asagidaki kimidir.

Krug: Reims bolgasinds istehsal edilon va diinyada ¢ox moshur olan markalardan hesab
olunur. Xiisusi il torkibi tokco Sardane tiziimiindon istifads edorak istehsal etdiyi sampanlari
ilo ¢ox moshurdur vo an az1 12-15 il gozlodildikdon sonra igilir.

Charles Heidsiec: Remy-Cointreau torofindon maliyyslosdirilon vo Fransizlarin ¢ox
sevdiklori markalardan biridir. 1983,1985 vo 1989 cu illords istehsali (Blanc de Millenaire)
diinyada ¢ox bdyiik ragbatlo qarsilanmigdir.

Lanson: Cox gadim sampan evi olmasina baxmayaraq son dovrlora godar 0 goadar do
dadli sampan istehsal edo bilmomisdir. Lakin 1992 ci ildon etibaran ¢ox keyfiyyotli sampanlar
istehsal edir.

Louis Roederer: Reims orazisinin ¢ox prestijli markasidir. 1989 cu ildo “Blanc de
Blanc” ils istehsala baslamisdir.

Bunlardan slava:

e Taitinger
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e Ruinart

e Mumm

¢ VVeuve Clicquot

e Jacquart

e Henri Abele

e Henriot

Fransadan konarda da miixtalif 6lkolor yiiksok keyfiyyatli oynaq sorablar istehsal
etmokdadirlor. Bu oynaq sorablara misal olaraq asagida adlar1 qeyd edilmislori niimuna
gostarmok olar.

Almaniya

¢ Sinb, Cuvée Brut Robler Sekt, 2014

¢ Bibo Runge, Provokateur, 2015

e Reichsrat von Buhl, Riesling Brut Sekt 2016

e Top of the Crops 2013

e Markus Molitor, Haus Klosterberg Riesling 2017

e Petri, Pinot Noir 2016

e Tesch, Queen of Whites Riesling 2016

Italiya

e Franciacorta DOCG Lombardy

e Prosecco DOC Veneto & Friuli

e Trento DOC Trentino-Alto Adige

e Lambrusco DOC Emilia-Romagna (& Mantua, Lombardy)

e Moscato d'Asti DOCG Piedmont

Ispaniya

e Freixenet Sparkling Cordon Negro Brut Cava

¢ Anna de Codorniu Cava Brut

e Segura Viudas Brut Reserva Cava (Spain)

e Juve y Camps Rose Brut Cava

e Segura Viudas Brut Reserva Heredad Cava
Aparilmis todqgiqat isindo moalum olmusdur ki, sampan sorabi1 8-10 °C temperaturda servis
edildiyi halda ( bozi sampan sorablar1 14 © C temperaturda da servis olunur) digor 6lkalorin
istehsal etdiklori oynaq sorablar daha soyuq sokildo servis edildiyi zaman 6z dadini1 daha
uygun sokilda bildirmokdadir. Italiyaya moxsus oynaq sorab (prosecco) , Ispaniyaya moxsus
oynaq sorab (cava), Almaniyaya moxsus oynaq sorab (sekt) 6-8 ° C temperaturda toklif
olunurlar. Bu fargliliklori nozars alaraq istehsal etdiyimiz vo edscoyimiz oynaq sorablarin
servisini 6-8 °C temperaturda hoyata kegirmoayimiz moagsado uygun hesab olunacaqdir.

Aparilmis todqiqat isinin naticasi olaraq geyd edilmolidir ki, 6lkamizdo miixtalif sorabgi
sirkotlor torofindon oynaq sorablar istehsal edilmokdodir, lakin bu oynaq sorablar xarici
gonaglar torafindon elo do rogbstlo garsilanmamgdadir. Buna sabab iss bu név soarablarin
istehsalinda istifado olunan {iziim névlorinin diizgiin se¢ilmomasi, 6lkomizds sampan istehsali
ilo bagli dovlet soviyyoli standart toloblorin vo ganunla nozords tutulmus nozarst
funksiyasiin movcud olmamasidir. Diinya iizra 9sas sampan vo oynaq sarab istehsalgilarinin
istifads etdiyi tiziim novlarindon vo istehsal metodlarindan yararlanaraq oynaq sorab istehsal
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edilmasi 6lkomiz iiciin moagsads uygun olardi. Oynaq sorablarin istehsali lkomizdo sorab
turizminin inkisafinda 6z miisbat téhvasini vers bilmo potensialina sahibdir.
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IMAMITAHCKOE U UTPUCTBIX BUH

[, 3eitnanoe
A3epbatioxncancKkuli Hay4HO-UCC1e008amenbCKull UHCIMUmMym 8UHO2paoapcmed U 8UHOOeUs

B uccneoosamenvckoui pabome 6vi1 uzyueH cnocodvl npouzso0CmMea UWAMNAHCKUX U
USPUCMBIX BUH, UX OMIUYUSA, KOMNOSUYUOHHblE XAPAKMEePUCmuKu u ucmopus. B cmamve
makace 00CyxHcOaemcs HAUMEHOBAHUe WAMNAHCKO20 U USPUCTO20 BUHA NO pazHuye 6
npoussoocmee, Ux xpaweuue u obcayxcusanue. Pazsumue npouzeoocmea wamnanckozo om
€20 3apodicoeHusi 00 Hawux OHeli ompadiceHo 6 cmamve. B 3asucumocmu om xapaxmepa
npou3800Ccmed, Om Ccocmasa U MApKU HPOU3BOOCMEA CYWECMBYIOM pAa3IUdUs MexHcoy
memnepamypamu IKCNIyamayuy WamMnaicko2o u uepucmsoix éun. Hanpumep, ooun uz camolx
3Hamenumolx wamnanckux 6o @Ppanyuu “Veuve Clicquot” nooaemcs npu 8° C, a opyeoe
@panyysckoe wamnaunckoe “Salon” - nooaemcs npu 14° C. Hapsaody ¢ @panyuei muozue
BUHOOENbl NO BCEMY MUpPY MAakKdice Npou3eoosam uepucmele euna. Mmanus onepedcaem
Dpanyuio Kak 6 npou3eoOCmee BUHA MaKxHce o 00vbemMam Npou3800CmMea UePUcmvlx 6uH. . B
cmambe nPUBOOSIMCs CMamucmudeckue OaHHble 0 USPUBBIX BUHAX, NPOU3BOOUMBIX 8€0VUUMU
sunooenamu. Lllamnanckoe u uepucmoe UHO MO ANKO20NbHbIE HANUMKU, KOMOpble MO2YM
Obimb  NpouzeedeHvl  JIHObIM  BUHOOEILUECKUM 20CY0apCmeoM, HO 6 Hauel CmpaHe
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APOU3800CME0 IMO20 MUNA BUHA He OCYUeCMBIAeMCs 8 PAMKAX mpedyemblx cmaHoapmos. B
cmambe npuseoeHa UH@opmMayus o 8UOAxX 8UHOSPAOd, KOMopbvle OOINHCHbL UCHOIb30BAMbCS
0713 NPOU3600CMEA IMO20 8UOA BUHA 8 HAWMEU CMpPaHe 8 COOMBEeMCmeuY co cmanoapmamu. B
Hawel cmpaune Cywjecmeylom nooxoosawue HNOYGEHHO-KIuMamuieckue ¢axkmopvi O
8bIPAUUBAHUS MPEX OCHOBHBIX copmos euroepada ([luno Hyap, Iluno Menve, Illapoone),
UCNONbL3YeMblX npu npoussoocmee uzpucmozo euna. Ciedyem marxoice ommemums, Ymo npu
NpOU3800CMEE UAMNAHCKO20 U USPUCTO20 UHA, NOMUMO SMUX mMpex 6Udo8 eUuHo2paod,
ucnonvsyromes opyaue uovl uHozpada. Mmanus npouzeooum ucpucmoe suHo (MpocexkKko) ¢
ucnonvzoeanuem eunozpaoa Inepus, ¢ mo epems xaxk Mcnanus npou3zeooum ucpucmoe 8uHo
(kasa) ¢ ucnonv3osanuem MaxKux copmos 6uHocpadd, Kak maxabeo, napennaoa u xapei.
Buipawueanus smux copmos sunozpada 6 Hauieti Cmpane Moxicem eHeCmu NOJONCUMENbHbLU
8KIA0 8 pazeumue USPUCmo20 GUHOOEIbYECKO20 NPOoU3eoocmsa. [lpyeue copma eunozpaod,
ucnonv3yemvie npu NPoOU3BOOCMEe WAMHAHCKO20 U USPUCbIX 6UH, - 9mo Apbane, [lemu
Menve, Iluno bran u [luno I pu.

CHAMPAGNE AND SPARKLING WINE

J. Zeynalov
Azerbaijan Sientific Research Institute of Viticulture and wine-making

In the research work, methods for the production of champagne and sparkling wines,
their differences, compositional characteristics and history were studied. The article also
discusses the name of champagne and sparkling wine by the difference in production, their
storage and maintenance. The development of the production of champagne from its inception
to the present day is reflected in the article. Depending on the nature of production, on the
composition and brand of production, there are differences between the operating
temperatures of champagne and sparkling wines. For example, one of the most famous
champagne in France “Veuve Clicquot” is served at 8° C, and another French champagne
“Salon” is served at 14° C. Along with France, many winemakers around the world also
produce sparkling wines. Italy is ahead of France both in the production of wine and in the
production of sparkling wines. The article provides statistics on the playful wines produced by
leading winemakers. Champagne and sparkling wine are alcoholic drinks that can be
produced by any wine-making state, but in our country this type of wine is not produced
within the required standards. The article provides information about the types of grapes that
should be used to produce this type of wine in our country in accordance with the standards.
In our country, there are suitable soil and climatic factors for the cultivation of the three main
grape varieties (pinot noir, pinot meunier, chardonnay) used in the production of sparkling
wine. It should also be noted that in the production of champagne and sparkling wine, in
addition to these three types of grapes, other types of grapes are used. Italy produces
sparkling wine (Prosecco) using Gléria grapes, while Spain produces sparkling wine (Cava)
using grapes such as Macabeo, Parella and Xarel. The cultivation of these grape varieties in
our country can make a positive contribution to the development of sparkling wine
production. Other grape varieties used in the production of champagne and sparkling wines
are Arbane, Petit Mellier, Pinot Blanc and Pinot Gris
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DEVELOPMENT OF ITER VITIS CULTURAL ROUTES
FOR AZERBAIJAN

Y.N.Lazgiyev

AzGranata LLC
Scientitic Research Institute of Viticulture and Wine-making
yusif.lezgizade@gmail.com

Today’s evidences provoke us to think that cultural wine routes have had an essential
role within wine tourism industry and become much more popular in last two decades
throughout the globe. Many scientific approaches prove that wine routes don’t only outfits
with wine tourism but also it has significant impact on development of the sustainable rural
tourism. This research is focused on wine routes development and the cultural routes role
within wine tourism. While writing the thesis, have been used methodology entailed of
author’s experience, interviews, bibliographic researches and assessing Visits were
accompanied among local stakeholders. Subsequently, in order to learn advantages and
drawbacks of the current situation and giving the recommendations for future projects
afterwards SWOT and development plan have been applied. The result is a new cultural
routes and rural tourism development project with offers on diversifying products and
services in Azerbaijan.

Acar sézlar: Azarbaycan, Davamli Sorab Turizmi, Madoni marsrutlar, Iter Vitis
Key words: Azerbaijan, Sustainable Wine Tourism, Cultural Routes, Iter Vitis

Introduction. The presented work, which mainly focused on the development of wine
routes in Azerbaijan has been developed as a final thesis for the period of preceding
internship to the Azerbaijan Tourism Board (ATB) regarding rules of Erasmus Mundus
Master’s program on wine tourism innovation (WINTOUR) consortium. The internship was
held in my home city Baku and worked with treasured professionals in order to create Iter
Vitis Cultural Routes (IVCR) for Azerbaijan.

The presented objectives of this performance are analyzing the wine tourism the
potential of the country and taking advantage of the being part of the IVCR, therefore,
scheming new wine routes and implement new initiatives on wine tourism by strengthening
the fragile aspects and benefit from positive ones.

In order to analyze the different aspects of Azerbaijan, taking a look closely to
Azerbaijan’s economy, assessing the current situation of the tourism sector, plus,
investigating Azerbaijan as a wine country and consideration basic impacts on wine tourism
were valuable actions in order to have deep understanding the region and wine tourism
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capacity. Then, comparing the challenges of Azerbaijan’s wine tourism in the framework of
European wine tourism considered in order for identifying weak aspects and strengthening of
them. After analyzing the contemporary conditions, the proposal and objectives are delivered
which were essential in order to create wine routes and improved wine tourism, therefore,
methodological approaches on this work have been distributed. The last chapter concluded
with the creating wine-routes, the list of member wineries of Iter Vitis Azerbaijan and connect
it with international wine tourism destinations.

Ideas to be developed. The idea of designing wine routes and joining IVCR was the
initial plan of the ATB. After involving the IVCR long term project, | proposed the ideas to
be developed and launched within the task, in order to develop sustainable wine tourism and
rural tourism in Azerbaijan.

The ideas might be divided into three different categories for a long-term project such
as designing wine routes, educative part and communication part. The purpose of ideas is
supporting and developing wine tourism of Azerbaijan not only theoretical approach but also
a practical line like workshops, events and training which will be leading to inspire wine
consumers and producers in internal and external markets to attract thoughts on this field.
According to Bruwer (2003), the future success in the wine industry depends on one
significant factor in creating the efficacious brand identity of wine state, the wine regions and
wine country in the global world. In this case, any development projects in wine tourism can
be count very vital for the future of the wine industry.

Situation analysis. Prior to start writing master thesis and launched cultural routes on
wine tourism, it has been an essential analyzing country in terms of economy, Azerbaijan as a
wine country and the current situation of the tourism sector in order for understanding
objectives and accuracy of work. Making these analyses, dissimilar tools and resources have
been taken into consideration, articles, researches, books, meeting with wine professionals,
collaborations with scientific institutes and statistics were also the main priority of discussions
here.

Azerbaijan as a wine country. Azerbaijan has one of the oldest viticulture and
winemaker traditions in the world. In order to be assured and enlighten about the history and
through development times of Azerbaijan wine industry different tools and resources have
been taken into consideration. According to numerous sources that play an important role in
the study of the history of viticulture and winemaking culture in Azerbaijan. Regarding
Unwin’s (1991,1996), approach to “An historical Geography of Viticulture and the Wine” he
mentioned on his book about lighting from the Khamseh of Nizami from approximately
sixteenth century, at the time of the Moghul Emperor Akbar, which gorgeously portrays vines
growing on his interesting work. Though the particular place represented in this illustration is
uncertain, it however, delivers suggestion of the persistence of a viticulture tradition have
been in this part of the Islamic world. Over the ages, there have been numerous orientations
about high-quality wines and traditions by different philosophers such as Herodotus, Homer,
Al-Masudi and Pliny the Great. There are thousands of articles and resources are proved that
the Caucasus is the birthplace of the wine which going more than 8000 years back. Regarding
to MacNeil (2001, 2015), wine has been made here for over eight thousand years, and
Georgia, along with Turkey, Iran, Armenia and Azerbaijan is considered one of the world’s
earliest sides of grapevine domestication and winemaking.
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Another of the main sources about wine culture in Azerbaijan are the mentioning wine
and grape in written poems as a lifestyle by great poets, writers and some books illustrate the
lifestyle of people. One of our earliest proof substantiations is “The Book of Dede Korkut’
which considered as a part of the cultural heritage of Turkic countries. The stories inside of
the book carry morals and important values to the social the lifestyle of the travelling Turkic
peoples and their pre-Islamic philosophies, revealing that vineyards and winemaking belong
to early-mediaeval time. The most essential and ingenuity impact on Azerbaijan wine history
and industry was the migration of German people. The Germans transplantation on the
regions of Azerbaijan started in the first years of the 19th century. There are some uncertain
mysteries about the purpose of migration to these areas. One possibility also might be
Phylloxera crisis in other wine regions of Europe. According to Zeynalova (2017), mostly
accomplishments of German colonist in Azerbaijan have been related to wine, viticulture and
agricultural production, which has been developed in Azerbaijan since antique times. The first
wine corporative, Concordia has been built in 1922 and exported their wine and spirits
throughout the Char Russian Empire. Local communities have been gained some features of
viticulture, technical initiatives, treatments and new winemaking techniques from German
colonists [31]. Unfortunately, these migrations and expansion in the wine industry ended
during World War Second. Due to Tatarashvili (2017), following the decision to deport
Germans from the Autonomous Republic of the Volga Germans, Crimea and the Black Sea
region, in October 1941, the Soviet authorities also decided to deport most, though not all,
Germans from Georgia (23,580), Azerbaijan (22,741) and Armenia (212), and send them to
special settlements in Kazakhstan and Siberia where they had to serve as forced laborers. The
wineries have been built by German people, nowadays considered the oldest wineries in
Azerbaijan which produce fine wines. In addition, despite deportation of Germans, initiatives
on the wine industry have been followed after failed Russian Empire and creating Soviet
Socialist countries union. Due to a decision was taken in the early the 1950s, the Soviet Union
embarked on a massive vineyard-expansion program. Vineyard area increased from nearly
400,000 to over 1.1 million ha by the 1970s. This propelled the Soviet Union from the tenth
position, in terms of vineyard hectare, to second in importance worldwide (Jackson, 2007).As
a part of the Soviet Union, Azerbaijan also has been taken these advantages in order for
enlarging and increasing vineyards and wine production. The total vineyard area has been
reached 263.000 ha in1975 [28]. Unfortunately, the decisions made by the Soviet Union
government lead to almost Phylloxera effect in these wine countries. Vineyard coverage has
declined considerably from its high in the early 1980s, due to both policies taken by the
Soviet government (to curtail alcoholism), and the economic turmoil following the transition
to capitalism [17]. As a result of the insane verdicts has been made by the Soviet government
destroyed not only the economy but also the environment encountered ecological massacre.
Due to Jackson (2007), vineyard areas in Azerbaijan have fallen precipitously, till 8000 ha. at
the beginning of 1990s. After getting independence back in 1991, unsteady political situation
and occupation 20% of territories of Azerbaijan by Armenian troops (Nagorno-Karabakh and
surrounded 7 districts) has been affected on Azerbaijan wine culture and industry negatively.
Afterwards, grape and wine production continued to fall down till the 2000s and then, the
government starts to pay much more attention to the wine industry.

At present, there are main 20 wine companies with 13,422 ha vineyards in Azerbaijan
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within 8 different vine-growing regions. According to V. Salimov (2012),the terroir of the
country is characterized by diverse, for instance, there are 8 core climates and 26 particular
climate zones. This also obvious that Azerbaijan is considered as a homeland of the wild
grapevine Vitis vinifera ssp. sylvestris Gmel regards discovered relics near the Nakhichevan
by Azerbaijani scientists. Azerbaijan has more than 400 indigenous grape varieties but only a
few of them cultivated the last years [30]. The Bayanshira, Madrasa, Hamashara,
Shirvanshahy and Khindoghy have measured worldwide known grape varieties of Azerbaijan.
There are Absheron IG (167.5 ha), Guba-Khachmaz IG (915.6 ha), Shirvan IG (5343.2 ha),
Karabakh 1G (171.2 ha), Lankaran IG (1718 ha), Ganja-Gazakh IG (4274 ha), Nakhichevan
IG(367 ha) and Sheki-Zagatala 1G (832.5 ha,) wine regions throughout the country are
differentiating by altitude, latitude, precipitation, temperature mean and type of soils [19].

AZERBAIJAN
WINE REGIONS 938

/

Karabakh IG

Lankaran IG

Figure 1. The wine regions of Azerbaijan, the map created by author regarding [19]
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Figure 2. The wine production in Azerbaijan, [21]

The construction of new factories and replanting vineyards lead to creating a new image
for the Azerbaijan wine industry in the world and Azerbaijan is the became member of the
International Organization of Vine and Wine (OIV) since 2013, which impact on wine
industry sharply.According to the AAWE (2020), very important facts that bulk wine reduced
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year by year and contrary Azerbaijan wine exports have been increased sharply in the last 5
years. At the same time, it impacted on the development of new wineries and increasing value
of Azerbaijan wines .

g&aw(e) Value of Azerbaijan's Wine Exports, 1996-2018
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Figure 3. The value of Azerbaijan wines, [5]

The government has been launching and plans to present the development strategy of
the wine industry program between 2018 and 2023 years. There are included dissimilar
objectives such as identification old indigenous grape varieties, replanted new local grape
vineyards, preparing professional oenologists, winemakers and enlarging the volume of
export of Azerbaijan wine. Regarding Scientific - Research Institute of Viticulture and
Winemaking (2019), capacity of export has been a boom in 2018 with 66.000.00 hl, it is much
more than 2017. The biggest market still is the Russia Federation; subsequently, USA,
Netherlands, Ukraine and China are considered important wine markets sharing volume by
destinations for Azerbaijan wines (Annex, 8).

Research on tourist motivation of Azerbaijan as a tourism destination

Investigation of tourist curiosity and motivation of Azerbaijan as a tourism destination
was not easy concerning lack of information on this field. The main sources obtained due to
the SSCORA (2019), and ATB (2019), statistics and different author’s report on this sector.

Arrivals by main purposes in thosusands

Other tourism purposes
Religious purposes
Business purposes

Tourism purposes

500 1000 1500 2000 2500 3000

® 2017 2016 ~ 2015

Figure 4. The arrivals to Azerbaijan by the purposes, [7]

There are a couple of factors can affect the decision of tourists such as social, cultural,
personal, psychological factors. Furthermore, other purposes and reasons to choose the
destination might be geographical location, assembly of nature or human-made and
environment. In addition, research on broad-spectrum tourism and wine tourism field of
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Azerbaijan in order to find out expectation and motivation of visitors those who travel to
Azerbaijan’s wine regions. There are interesting consequences which make us considered
some facts which have a big impact on the purpose of tourists.

First of all, Azerbaijan is the marvelous country with picturesque landscape, heritage
and culture for the visitors those who are looking for adventure. Then, an existing different
type of tourism activities and seasonality make Azerbaijan an attractive touristic destination.
Furthermore, one interesting fact is that, Seyidov (2016), outlined, 50 million of Azerbaijanis
living in abroad.

Objectives. Despite, having some principles and guidelines, | have decided to
differentiate my proposals into three objectives in order to achieve distinctive wine tourism
products and wine tourism routes which might be encouraged Azerbaijan wine tourism sector.

Firstly, the objective for this thesis is building empathetic about wine tourism,
sustainable wine tourism and the influence of cultural routes on wine tourism field. There are
some facts that can build empathy on the local people about wine tourism. According to
Bruwer (2003), some factors are motivating people to wine tourism, like visiting vineyards
and wineries, wine festivals and wine tastings, and experiencing local grape varieties. Hence,
behind these visits stay, experiencing with wine heritage of the region and their lifestyle [11].
During my internship, | have also realized that there are a few companies benefit from the
reality reimbursements of wine tourism, therefore, creating and implementing well-integrated
wine routes which encirclement many wineries were needed. Nevertheless, the first wine
route launched by ATB had a huge impact on it, new initiatives; possible collaborations might
be more effective on wine tourism. On another hand, apart from ideas and initiatives, the
IVCR Governing Board has presented assessment form (Annex,10), and specific instructions
for member countries in order to choose stakeholders and designed sustainable wine route
based on the cultural route of the COE requirements. Due to Dodd (2019),the requirements
mainly are based on the principles of sustainable development, encourage stakeholders for a
local strategy in favor of sustainable wine tourism development, and programming a wine
tourism activity that respects and preserves the natural, cultural and social resources of the
long term territory.

Secondly, designing multi-dimensional wine routes, supporting and improving the wine
tourism that well-integrated intangible and tangible Azerbaijan wine culture and heritage.
According to UNWTO (2016), wine tourism is utmost importance tool can bring profits to
each destination in terms of economic and social, moreover, to having a role for protection of
natural and cultural properties. Bruwer (2003), outlined that, well-designed wine route brings
opportunities to the visitor to contribute the diversity of cultural and natural features of the
region and it is clear that the development of the wine routes is some part of the wine tourism,
the core element within wine routes are the wines, cultural approach and the winery facilities.
Consequently, Iter Vitis wine routes will introduce different regions of the country with
dissimilar cultural and natural perspectives regarding a secular and multicultural country and
diverse microclimate in Azerbaijan.

Thirdly, bringing new wine tourism trends and implementing in Azerbaijan wine
tourism sector, encouraging wineries for creating own wine tourism strategies, and
collaborations with other vine-growing regions and local community members to open the
gates for visitors and tourists. Wine tourism’s perspective can be described as an
appropriative collaboration public-private sector, promotion via different communication
channels and encompassing local community [26]. Simultaneously, can endorse equally and
confidently to the economic improvement and full participation of the local citizens, work and
live in these regions and the other production chains in the area. Due to Dodd (2019),this is
also a priority for IVCR requirements, involving the local communities to the program and
paying attention to the wineries how they are cooperating and using local resources. T.
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McMahon (2015), mentioned how tourism fetches opportunities to the regions and local
community alike restaurants, accommodations and wine tourism experiences. For instance,
Kakheti is an important wine region in Georgia and there are a lot of wine tours and vineyards
are available for autonomous tourists. The region has become a prominent wine region and
the popularity bring new possible workplaces both hospitably and wine industry [4]. That also
has to be outlined that, developing wine regions not affected only by economically but also
impact socially in the regions for instance “Georgian Wine and Tourism School” is launched
as an initiative by Tamuka Araviashvili in Kakheti, Georgia. Therefore, launching IVCR in
Azerbaijan wine tourism field will be an essential impact to be known as a new wine
destination on the international level.

Methodological approach. The leading methods to proceed with this research and
development of the master thesis, a combination of qualitative and quantitative research
methods have been used. In order to better understand and analyzed the current situation, the
research completed with internally primary data, mainly statistics and internal and external
secondary data has been gained used from governmental organizations of Azerbaijan,
academic articles on this field and similar contexts and frameworks have been published by
international organizations and UNWTO.

Results and discussion. The results of the task and improvements done regarding the
methods and researches have been used and made on the relevant spheres. As mentioned
before IVCR is the long-term project and there are still some gaps which need to be improved
through the time. Despite not all the visits and observations are completed due to COVID-19,
there are some wineries needed personal assessment, the results of selection stakeholders of
IVCR presented. The results have been proved by the president of Iter Vitis Federation Ms.
Emanuela Panke. There are 13 wineries from the different region which have been involved in
IVCR as a stakeholder after strict selection processes.

Actual Results. Generally, it has to be taken into account that, there is no data and
enough information about wine tourism in Azerbaijan. The results and numbers analyzed and
came up from SSCORA (2019), might be considered valuable and meaningful with
comparison to others, but it is problematical to find any in the case of this new country in the
matter of wine tourism. After analyzing different statistics and review came up with a result
on a wine tourist profile in Azerbaijan. Regarding ATB (2019), tourist profile in 2019, those
who are travelling to Azerbaijan are mainly male with 65.5% and female 34.5% respectively.
Moreover, traveler’s age also is interesting for those who are visiting Azerbaijan in order to
come up with the result of the tourist profile in Azerbaijan as well as the wine tourism sector.

Azerbaijan:tourists by age 2019

W Under 17
years old
1% 12% W 17-25 years

11%

26-35 years
W 36-45 years
46-55 years
55-66 years

B Above 66
years

Figure 5. The differentiation of the tourists’ ages, [7]
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Figure 6. The Iter Vitis wine routes of Azerbaijan, the routes created by the author

Hence, analyzing the wine tourism sector resulted by purpose (figure 7), sex, age
arrangements and other data it can be said that, tourist profile is 26-35 years(millennials) old
male and female mostly arrives from not next-door countries by land, therefore, it proves that,
generally tourists of Figure 6 - The survey answers from wineries.

Azerbaijan expenditure through the routes. Due to, these results it can be said that wine
routes will be benefiting from these advantages. Analyzing the motivation of tourist, and
tourist profile have been affected to created routes and linked with the neighbor countries.

It has to be mentioned that, the research on wine tourism and wineries by the survey has
been incomplete by all wineries regarding the ineffectiveness of cooperation, but there are
some positive insights that, most of them are interesting for developing wine tourism
strategies in different ways such as opening restaurants, making professional degustation,
investment on the accommodation and making attractive events (weddings are a very special
business in the country). Despite having some optimistic insights, there are limitations such as
financial support to wine tourism, deficiency of region’s infrastructures and lack of educated
staff in the regions.

The interviews with two famous wine professionals, Mr. Vugar Mikailov and Fuad
Mollaev have an effect on named Iter Vitis routes within the country. As Mr. Vugar Mikailov
outlined that, wine routes identities have to be engaged with Azerbaijan wine heritage and
culture. Therefore, wine routes named as Iter Vitis Silk Route, Iter Vitis Hamashara Route,
Iter Vitis Heritage Route and Iter Vitis Caspian Terroir Route.

Concerning to the objectives which have been taken into consideration while the writing
thesis, two main ideas of the topic is coming across and incorporating as well. The concept of
the wine routes contains two ideas that, perception of discovery and exploring respectively. It
entails an excursion during which a range of unanticipated experiences might be faced. The
anticipation is pushed up by advertisement of unique attributes that particular for each wine
routes. Wine routes permit visitors to engross with the tangible and intangible features of the
region (Bruwer, 2003).In order to make fascinating and unanticipated experiences, tangible
and intangible wine heritages have been involved in the IVCR. Firstly, museums and
historical places have been matched well, which might be perfectly explaining and exploring
the heritage of areas a designed wine tourism museum map (Annex,13).

The main objective was designed multidimensional wine routes which connected
different touristic regions with the capital Baku and make the connection with the famous
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wine region of neighboring countries such as Kakheti. (Georgia) As mentioned before ICVR
is project will be enlarged by the years. At the moment according to the previous researches
and analyzing current situation, have been designed 4 different wine routes and these wineries
will be part of the routes Marandi (Baku), Shirvan wines(Shamaxi), Az-Granata (Agshu)Az-
Nar(Goycay), Chabiant(lsmayilli), Aspi Winery (Gabala), Sheki ASK(Sheki), Goygol
(Goygol), Sharg Ulduzu(Shamkir), Tovuz Baltia (Tovuz), Jalilabad Sharab (Jalilabad),
Caspian Coast (Siyazan).

Iter Vitis Silk Route: Baku Sharab 1(Baku)-Marandi (Baku)-Shirvan wines (Shamaxi)-
Az-Granata(Agshu)-Az-Nar(Goycay)- Chabiant(Ismayilli)- Aspi Winery (Gabala)- Sheki
ASK(Sheki) and connecting with Georgia through historical Silk Road. The route consisted of
tangible and intangible heritage of Azerbaijan wine traditions, museums, cities and passed
through the historical silk road. Furthermore, there is some UNESCO heritage site also
included in this route.

Iter Vitis Heritage route: Baku Sharab 1(Baku)-Marandi (Baku)-Shirvan wines
(Shamaxi)-Az-Granata(Agshu)-Az-Nar(Goycay)-Goygol(Goygol)-Sharg  Ulduzu(Shamkir)-
Tovuz Baltia (Tovuz) and again linking to Georgia. This route mainly focused on German
heritage in Azerbaijan and allows the visitors to visit historical wineries which were built by
German colonists. Attaching with Georgia exactly proximity to capital city Thilisi increase
the importance of this route as well.

Iter Vitis Hamashara route: Baku Sharab 1(Baku)-Marandi (Baku)-Jalilabad Sharab
(Jalilabad) and connection with Lankaran/Astara touristic region. The identity of the route
goes back to 2000 years ago which Jalilabad city and indigenous grape variety belong to this
region was called Hamashara. Furthermore, this route will be playing a key role in linking the
capital with south touristic part of the country and linking with Iran border.

Iter Vitis Caspian terroir route: Baku Sharabl(Baku)-Marandi(Baku)-Caspian Coast
(Siyazan) and connection Guba/Gusar/Nabran touristic region. This route consisted of its
wineries which benefit from spectacular Caspian shore terroir and make unique wines. The
utmost importance of this route in the connection with Iter Vitis Russia in the future.

Furthermore, in order to inspire visitors as well as motivate wineries, attract more
attention and arouse empathy to the project and wine tourism some communications channels
have been used. Firstly, “Iter Vitis Caucasus” Facebook page has been formed not only for
Azerbaijan but also for partners from Georgia and Russian which it will be sharing wine
tourism activities or news under IVCR circumstances. The page itself has been an initiative
role on co-operating with neighbor countries, which have planned exchange programs and
training among Caucasian associates. Consequently, the webpage has been developed within
azerbaijanwine.com which is the main informative website designed by ATB in order to
promote Azerbaijan wine tradition and culture.

Conclusion. The wine tourism has become a new phenomenon in the tourism sector
and the Azerbaijan Tourism industry needs an initiative on this field in order to have
sustainable wine tourism and promote Azerbaijan as a well-known wine tourism destination.
Hence, the exploratory study of this topic provides a better understanding of the value and
importance of wine tourism within the framework development tourism industry and the
implementation of a new wine tourism product in Azerbaijan. Development wine routes and
implemented in Azerbaijan was one of the aims of thesis and predicted to improve the wine
tourism offers, to developed wine regions and bring more visitors to the country. Moreover,
the research and mission of ATB is the development of wine tourism phenomena in the
country with corporation region countries and joining European wine routes.

The information obtained from dissimilar sources and literature reviews provides a
background to understand the perception of wine tourism in European standards. This data
has been into consideration at situation analysis chapter allows us to think about the potential
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of wine tourism in Azerbaijan and perspectives of the wine routes.

The wine routes infrastructure and map designed to attract wine tourism visitors
internally and externally. As mentioned, analyzes part about 8 different wine regions of
Azerbaijan, Iter Vitis wine routes have been created into four categories and connected with
different touristic and wine destinations which was the main core objective of the thesis.

The entitled of wine routes as “Iter Vitis Silk Route”, “Iter Vitis Heritage Route”,” Iter
Vitis Hamashara Route” and “Iter Vitis Caspian Terroir Route” which related historical
approach to the regions, environment, viticulture and culture of Azerbaijan wine tourism
sector. The linkage involved public and private organization in order to provide high-quality
hospitality and spread Azerbaijan wine heritage to the world. Therefore, offering an authentic
experience to the tourists and creating empathy to wine tourism in the country which was
another of objective of the thesis, the museums, wineries and vineyards involved in the first
stage.

Concluding, the internship has been beneficial to the Azerbaijan wine tourism sector for
the long term. IVCR can become successful for all member wineries in the country and
brought more visitors to the property which will be resulted in higher profits. Moreover, as a
wine professional we are must be responsible for this kind of projects in order to spread
evidence about Azerbaijan wine heritage and unique wines. Therefore, working hard together
and launching new projects are the only way of transforming Azerbaijan wine regions to the
prominent wine tourism destination and have sustainable wine tourism.
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AZORBAYCAN UCUN ITER VITIS MODONI MARSRUTLARININ INKiSAFI

Y.N.Lazgiyev

AzGranata LLC
Scientitic Research Institute of Viticulture and Wine-making

Diinyada Sorab Turizminda bas veran yeniliklor bizim do bu saha hagqinda
diistinmayimiza va bu sahada olan vyeniliklorin Azorbaycanda da totbiq etmoayi ehtiyaci
yaradadir. Sorab Turizimi diinya turizm sanayesinda miihiim yer tutmagqla son iyirmi ilds
diinyada daha da mahsurlagmigdir. Sorab Turizminin inkisaf etdirilmasi tok olkanin deyil eyni
zamanda regionun inkisaf etdirilmasina xidmat edir. Bu arasdirma sarab turizmi ¢ar¢ivasinda
sarab yollarmmin yaradilmasina va inkisaf etdirilmasino diqQat olunmusdur. Bu arasdirma
vaxtt bir ¢ox metodolgiyadan istifado olunmusdur. Yazili monbalor va sorab regionlarinin
ziyarat edilmasi da arasdirmada miihiim yer tutur. Nohayatinda, Azorabaycanin sorab
turizminin inkisafina tasir edon giiclii va zoif toraflori arasdriimis golocak inkisaf plant tigiin
maslohatlar qeyda alinmisdir. Natico olaraq,sorab marsurutlar: va atraf rayonlarin inkisaf
etdirilmasi va bu sahada yeni mohsullarin yaradilmasi nazarda tutulur.
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Uziimgiiliik va Sarab¢ihq Elmi-Tadgigat Institutunun Elmi asarlori macmuasindo
darc edilocak magalalarin tartibati iiciin
TOLIOBLOR

1. Maqgalanin mazmununa talablar — togdim edilmis elmi moagalods elmi nosrin
profilina uygun, asason yeni elmi noticalor vo ya yeni anlayis, ideya vo taninmis faktlarin
miizakirasi verilmoalidir. Moagalods olan yenilik (problems yeni baxis, ilk dofo aparilmis
timumilasdirma Vs s.), miiallif(lor) torafindan alds edilmis naticalor vurgulanmalidir. Magalos
mialliflorin elm sahoalarine uygun olmalidir.

Magqalanin hacmi — darc edilocok magalanin hacmi 4-6 sohifodon ¢ox olmamalidir.

Magalalarin tartibatina qoyulan talablar:

2. UOT - elmi oasarlor mocmuasinds darc edilocok moqalalords, universal onlug
tosnifata uygun undeks gostarilmalidir.

3. Maqgalenin adi — birmanali olaraq magalonin mozmununu xarakteriza etmalidir
(srift-qalin, 6l¢lisii-12 pt, iri horflorlo morkozdo).

4.  Misllif vo hommiislliflar hagda malumat — miolliflorin soyadi vo inisiallari iri
horflorlo ¢ap edilmolidir. Moagalods bir nego miisllif gosterildiyi zaman, inisiallar ardicil
yazilaraq vergiillo ayrilir (sirft — qalin, Olgtisiit — 12 pt morkazds). Osas miallif ulduzla
gostarilmalidir.

5. Toaskilatin adir — satri horflorlo ¢ap olunmalidir (srift — normal, kursiv, Ol¢iisii —
11 pt, markazdo). Olka va sohar (zip kod daxil olmagla), pogt iinvani, e-pogt {invanlar sotri
horflarla ¢ap olunmalidir( sirft — normal, kursiv, 6l¢iisii — 11 pt, morkozdo)

6. Xiilasa - mogalonin mozmununu oks etdirorok ovvalds ingilis dilinds (250 s6z),
sonda azarbaycan va rus dillorinds (3-4 ciimlo) verilmalidir (srift — normal, dl¢iisii — 11 pt).

7. Acar sozlar — azorbaycan, rus vo ingilis dillorinda verilir (5-8 s6z, srift — normal,
olgtisii — 11 pt).

8. Motnin tartibat1 — Srift-Times New Roman, 6l¢iisti 12 pt, 1,5 satirlorarasi interval,
abzas 1,25 sm, sorhodlor yuxari, agsagi vo sol 2 sm, sag 1 sm. Motndo adabiyyat siyahisina
istinadlar — kvadrat métarizada, cadval, sokil va grafiklor — adi métarizads, sonda natica, elmi
yenilik, igtisadi somara va s. verilmalidir.

9. 9dabiyyat — moagalods son 5-10 ilds dorc edilmis moagals va s. nasrlars tstiinlikk
verilmali, moatnin sonunda elmi mogalonin hazirlanmasinda muollif torafindon istifado olunan
bibliografiya gostarilmalidir (srift 6l¢iisii 12 pt).

10. Moqgalolor cap edilarak sonda ardicilliq gozlonilmoklo miialliflor tarofindon
imzalanmis (1 niisxa) vo elektron variantda toqdim edilmoalidir.

11. Moagalays verilmis raylar — moagalalor laboratoriya vo séba miidirlarinin doktorant
Vo dissertantlarin rahbarlarinin rayi ilo togdim edilmolidir.

Mogalalor anonim roys verilir, miivafiq qaydada tortib edilon magalalorin nasra
buraxilmasi1 Redaksiya Heyati tarafindan tasdiglanir.

QEYD: Redaksiya Heyati qoyulan tsloblora cavab vermaysn mogalslori macmuays daxil
etmomok hiiququna malikdir.
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TpeboBanns u opopMiIeHHIO CTATel MPeACTBAJEHHBIX /s My0JIMKANNHA
B CoopHuke HayuyHbIx TPya0B Hayuno-UccaenoBarenbckoro UncTuryra 3emiienesinu

1. TpeOoBanum K CcOAEP/KAHHIO CTATbS — Hay4yHas CTaThsl JOJDKHA COJEP)KATh
IPEUMYIIECTBEHHO HOBBIE HayuyHbIE PE3YJIbTaThl WJIM HOBOE OCMBICIIEHHE T OOCYyXAeHUE
U3BECTHBIX el u pakToB. Oco00 HYKHO MMOJAYEPKHYTH HOBH3HY, COAEPIKAIIYIOCS B CTaThe
(HOBBIN B3I Ha MpoOJeMy, BIEPBbIC MPOBEACHHOE 0000IIeHHE U T.J.), CAeNaTh yIop Ha
pe3yibTaThl MOJTYYEHHBIE AaBTOPOM (aMH).

TpeboBanuss k 00beMy CTATbI0 — BaXHBIM (POpManbHbIM TpPeOOBAHUEM K TEKCTY
CTaTbU SBJSIETCS €r0 00bEM , JUIsl MyOJMKALMK IPUHUMAIOTCS CTaThl 00beMOM He Go.iee 4-6
CTPaHUIL.

TpedoBanusi K 0(p)OPMIICHUIO CTATHH

2. YK — mia nyOonukanud ¥ COOPHHMKE TPYIOB — CTAaThU JIOJDKEH OBITh IMPHUCBOCH
KJIacCU(UKALMOHHBIA MHJEKC YHUKAJIbHOW AECATUYHON Kiaccu(UKaIUK.

3. Ha3BaHMe CTaTBbH—JODKHO TOYHO M OJHO3HAYHO XapaKTEpU30BATh COJEPIKAHHE
CTaThu (3aroJIOBOK, JAOJDKEH ObITh HAOpaH NPONHUCHBIMU OYKBaMH IMOJIY>KUPHBIM LIPU(TOM,
pasmep mpudTa-12 pt 1 BpaBHHBAETCS 11O LIEHTPY).

4. Nudopmanusi 00 aBTOpe COABTOPAaX CTAThbM- (paMWIMK M MHHULMANBI aBTOPOB
JOJKHBI ObITH HaOpaHbl 3arjaaBHbIMU OykBaMu. B ToM ciyuae, korza y craTeu 0ojiee 0THOTO
aBTopa, To @©.M.0. aBTOPOB 3amMCHIBAIOTCA MOAPSA Yepe3 3aATyo (WpU(T—IOTYyKUPHBIH,
pasmep mpudra-12 pt 1 BpaBHHBaHUE IO LIEHTPY).

5. Ha3zBaHue opraHuM3anum — J0JKeH ObITh HAaOpaHO CTPOYHBIMHU OyKBamH (LIpUPT —
HOpPMaJIbHBIN, KYpCHUBHBINA, pazmep mpudra - 11 pt BpaBHHUBaHHMe 10 UEHTpPY). MecTo
padoThl — C yKa3aHMEM CTpaHbl M TIOpOja, KOPPECIOHJIEHTCKOrO IOYTOBOro ajpeca (c
MHJIEKCOM), ajJpeca 3JIEKTPOHHOW IOYTHI JOHKHO OBITh HAaOpaHO CTPOYHBIMH OyKBaMH
(mpudT 0O0BIYHBIH, pa3mep mpudTa - 12 pt 1 BpaBHUBAHUE 110 LEHTPY).

6. AHHOTaNMs — U3JIaraeT cojIepKaHme cTaThu B Havaie (250 cJioB) HA aHTJIMIiCKOM
si3bIKe U B KOHIe (3-4 mpefo/nkeHrs) Ha a3ep0aiiIzKaHCKOM H PYCCKOM sI3bIKax (Ipudt-
0OBIYHBIN. pa3mep mpudra-11 pt).

7. KulodeBble cJ10Ba — TMPENOCTABIAIOTCS Ha a3zepOallPKaHCKOM, pPYCCKOM U
AHIJIMACKOM si3bIKax (5-8 KITIOUEBBIX CIIOB, HIPUQPT — OOBIYHBIN, pazmep mpudra — 11 pt).

8. Odopmienne Tekcra cratbsi — mpupt Times New Roman? Pasmep 12 pt,
MHTEpPBaJl MOJIYTOPHBIN, OTCTYI NMEpBOMl cTpoku ab3aua 1,25 cM., mojsi BepxHee, HUXKHEE,
neBoe 2 cMm, npaBoe 1 cm; B Tekcre cratbu OBA3ZATEJIBHO nomxeH coaepxarbes
CCBIJIKHM na 6ubnnorpaduyeckoil cnucok (B KBaJpaTHBIX CKOOKax), TaOJIUIbl, pUCYHKH,
rpaduku (B KpPYIJIbIX CKOOKaX).

9. bubamorpaguueckuii CIMCOK—B CTaTbe MPEANOYTHTEIBHO  HCIIOJIE30BAaaHHE
cTaTedl M ApYrux M3aHUM ONMyOJIMKOBAHHBIX 3a mocieanue 5-10 yer, mocie TeKCTa CTaTbu
npuBoauTCs OubnIMorpaduyecKkuil CHHCOK, HCIOJb30BAHHBIE aBTOPOM IIPH TOATOTOBKE
Hay4HOU cTaThu (pa3mep mpudra — 12 pt).

10. Crarbum pnomkeH OBITH HameyaTaHbl W TIOJNHCAaHBI aBTOpaMH B KOHIE C
coOmosieHreM rocnenoBatenbHocTH (1 KomMs) W JOJDKEH OBITh  MPEJICTAaBICHBI B
AIIEKTPOHHOM BUJIE..

11. PeueH3usi Ha CTaTBI0 - CTAaThbH NPEACTABIAIOTCA C MPUIOKEHHUEM DPELEH3UH 3a
MOJIMUCHIO PELIEH3EHTa, UMEIOIIET0 COOTBETCTBYIOUIYIO YUEHYIO CTETIECHb.

CraTby, TPOXOAAT AHOHMMHOE pEIEH3UpPOBaHUE, W3JaHuE O(GOPMICHHBIX B
COOTBETCTBHE C TpeOOBAaHUSMHU CTaTel yTBEpKAaeTcs Ha 3acefanuu Peakorernu.

IIPUMEYAHHE: Penxomnerus OCTaBISIET 32 COOOW IpaBO HE BKJIIOYATh B COOPHHUK CTAaTbH, HE
COOTBETCTBYIOIIUE YKA3aHHBIM TPEOOBAHUSIM.
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Requirements for Articles submitted for publication in the Proceedings of Scientific
Research Institute of Viticulture and Wine-making

1. Requirements to content of articles — articles submitted for publication should
reflect predominantly new scientific results or new understanding and discussion of ideas and
known facts. It is especially necessary to emphasize the novelty contained in the article ( a
new look at the problem, etc.) to focus on the results obtained by the author(s).

The article should not exceed 4-6 A4 pages, Including tables, charts, figures and
references.

Structure of articles:

2. UDC - for publication in the collection, the article must be assigned a unique
classification number Decimal Classification.

3. Title of the article — should be precisely and unambiguously characterize the
content of the article (the title should be typed in capital letters in bold (font size — 12 pt) and
Is centered).

4. Information about the author and co-author — surname and initials of authors
should be typed in capital letters. In case of several authors, name the authors are written in a
row, separated by commas (font — bold, font size — 12 pt, centered).

5. The name of the organization — must be typed in lowercase (font-normal, italic, font
size — 12 pt, centered).Occupation — country and city, the correspondent mailing address
(including zip code). E-mail addresses must be typed in lowercase ( font — normal, font size —
12 pt, centered).

6. Abstract — outlines the content of the article at the begining (250 words) in English
and briefly at the end in Azeri and Russian (3-4 sentences, font-normal, font size — 11 pt).

7. Keywords — available in Azerbaijani, Russian and English languages (5 to 8
keywords, font — normal, font size — 11 pt).

8. Style of the text — the font Times New Roman, size 12, 1,5 spacing, paragraph
indent the first line of 1,25 sm, margins top, bottom, left 2 sm, right 1sm; in the text MUST
contain a reference to the bibliography (in square brackets), tables, fiqures, graphics ( in
parentheses).

9. References — in the article, preferable to use articles and other publications
published over the last 5-10 years, after the text must be given a bibliography used by the
author (font size 12 pt).

10. Articles should be submitted as printed and signed by the authors at the end in
accordance with the sequence (1 copy) and in electronic form.

11. Review of the article — the article submitted with the application for a review of
the reviewer’s signature having the appropriate academic degree.

Articles undergo anonymous peer review,the publication of articles drawn up in
accordance with the requirements of the articles is approved at a meeting of the Editorial
Board.

NOTE: The Editorial Board reserves the right not to include in the collection of articles that that
do not meet the requirements.
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